
 P
er

ió
di

co
 G

RA
TU

IT
O

 /F
RE

E 
N

ew
sp

ap
er

Del 5 al 11 de noviembre de 2010 - Año 20 - Nº 970 - R.N.P.I. Nº 359581 - Redacción: Urquiza 640 - Telefax: (02954) 43-2164
info@region.com.ar - Santa Rosa - Provincia de La Pampa - Patagonia Argentina - www.region.com.ar -  Director Propietario: Gerardo Yanes

RE
G

IO
N 

Un
 p

ue
nt

e 
de

 c
om

un
ic

ac
ió

n 
es

 m
ar

ca
 re

gi
st

ra
da

 a
nt

e 
la

 D
.N

.R
. T

ítu
lo

 N
º1

.4
99

.6
98

. R
ed

ac
ció

n 
y 

Pu
bl

ici
da

d:
 U

rq
ui

za
 6

40
. T

el
ef

ax
: (

02
95

4)
 4

3-
21

64
 ro

ta
tiv

a-
 S

an
ta

 R
os

a-
 L

a 
Pa

m
pa

 -R
ep

úb
lic

a 
Ar

ge
nt

in
a.

 P
ub

lic
ac

ió
n 

de
cla

ra
da

 d
e

In
te

ré
s 

G
en

er
al

 p
or

 e
l R

eg
ist

ro
 N

ac
io

na
l d

e 
la

 P
ro

pi
ed

ad
 In

te
le

ct
ua

l N
º 3

59
58

1.
 G

al
ar

do
na

do
 c

on
 la

 C
in

ta
 A

zu
l d

e 
la

 P
op

ul
ar

id
ad

 e
n 

el
 ru

br
o 

Se
m

an
ar

io
s,

 a
ño

s 
19

93
/1

99
4/

19
95

/1
99

6/
19

97
19

98
. D

ire
ct

or
es

: M
ar

ía
 M

ar
tín

ez
 y

 G
er

ar
do

 Y
án

es
.

To
do

s 
lo

s 
de

re
ch

os
 re

se
rv

ad
os

. L
a 

Di
re

cc
ió

n 
no

 s
e 

ha
ce

 re
sp

on
sa

bl
e 

po
r l

as
 n

ot
as

 fi
rm

ad
as

 p
or

 p
er

so
na

s 
e 

in
st

itu
cio

ne
s 

o 
po

r o
tra

s 
fu

en
te

s,
 la

s 
cu

al
es

 p
ue

de
n 

co
in

cid
ir 

o 
nó

 c
on

 n
ue

st
ro

 p
en

sa
m

ie
nt

o 
re

da
cc

io
na

l s
ob

re
 e

l t
em

a.
Im

pr
es

o 
en

 A
rg

en
tin

a 
po

r A
ge

nc
ia

 P
er

io
dí

st
ica

 C
ID

. A
v. 

de
 M

ay
o 

66
6 

Te
l: (

01
1)

 4
33

1-
50

50
 - 

Bu
en

os
 A

ire
s. 

PR
IN

TE
D 

IN
 A

RG
EN

TI
NA

.

Versión digital y archivo
www.region.com.ar

Edición Nacional
«Diario del Viajero®»

Nuestras propias
historias y la Historia

Por Elizabeth Tuma y Carlos Besanson

Nota completa en tapa del Suplemento
_________________________________

Tel:
(02954)

41-41-99
Yrigoyen 354  Santa Rosa

El mundo de lo natural
Venta por

mayor y
menor• Cereales

• Copetín • Repostería
• Frutas secas • Condimentos

 • Fiambres • Quesos
• Productos para celíacos

y diabéticos

20º AÑO DE CIRCULACION

AEHGLP: José Izcue
es el nuevo presidente

Nueva edición de
la revista «Producir»

La Pampa se promocionó en la
Feria Internacional de Turismo

La propuesta turística que ofre-
ce La Pampa se presentó en la Fe-
ria Internacional de Turismo, in-
tegrando el grupo de las seis pro-
vincias patagónicas, en el stand del
Ente Patagonia Argentina, dentro
del Pabellón Nacional.
La muestra abrió sus puertas con

la presencia del ministro de Tu-
rismo de la Nación.

En el sector del Turismo Inter-
nacional, hubo como siempre una
fuerte participación de Brasil, que
demostró su preocupación para
captar al turista argentino esta
temporada, dado el desfavorable
panorama cambiario del peso ar-
gentino frente al real brasileño,
sumado a la actualidad inflacio-
naria que afronta nuestro país.
Hubo ofertas importantes de la

Zona Caribe, de las playas mexi-
canas y de los cruceros.

En el sector del Turismo Nacio-
nal, las provincias argentinas hi-
cieron una fuerte presencia.
La región patagónica, en el por-

tal de ingreso al stand del Ente

La provincia de La Pampa estuvo presente con un stand de 100 m2 que ocupó la Subsecretaría de Turismo en la isla del
«Ente Patagonia Argentina», donde se presentaron municipios, instituciones y prestadores de servicios del sector.

Patagonia Argentina, se entregó
material promocional con un
mapa iconográfico de la Patagonia
y una breve reseña de cada una
de las provincias que conforman

la región, en un práctico formato.

En el stand de La Pampa, la Sub-
secretaría de Turismo, cada muni-
cipio participante, entidades del

sector y prestadores de servicios
de la provincia, entregaron abun-
dante material informativo y ase-
soraron a los visitantes que reali-
zaron consultas...

Un nuevo suplemento
editado por REGION®

Empresa Periodística ya
está en circulación.
Se trata de la revista

«Producir» dedicada a
la Industria y la Pro-
ducción, con nota de
tapa de la obra nueva
sede del Distrito
Centro de UnILPa.
También: los temas
Aduana y Promo-
ción, sumamente
preocupantes; un
reclamo de refun-
cionalización del
Parque Industrial
General Pico; la
actualidad sobre la
habilitación del corredor
bioceánico a través del paso in-
ternacional El Pehuenche; la cele-
bración del Día de la Industria con
las declaraciones del Gobernador
y otros temas de interés.
La revista se consigue en los Dis-

tritos de UnILPa en la provincia
de La Pampa, en la Cámara de

Comercio, Industria y
Producción de Santa Rosa, en las
empresas auspiciantes y en nues-
tra redacción de calle Urquiza
640.
También es posible leer, bajar e

imprimir la edición completa des-
de nuestro sitio en Internet.

El empresario ho-
telero de Santa
Rosa, José Izcue
(Hotel Cuprum) ,
desde el pasado
viernes 29 de oc-
tubre es el nuevo
presidente de la
Asociación Empre-
saria Hotelera
Gastronómica de
La Pampa, tras ha-
ber sido elegido en
la última reunión
de Comisión Di-
rectiva donde se
renovaron autori-
dades. Izcue es
además, Consejero
de FEHGRA, cargo
que seguirá ocu-
pando.
La AEHGLP es la Filial provincial

de FEHGRA y como Asociación,
en 2010 cumplió 40 años de vida
institucional.
La nueva CD queda integrada de

la siguiente manera: Presidente:
Jose Izcue; Vice: Hugo Carbonel;

Nuevo calendario
turístico por Decreto

El Gobierno Nacional puso en
marcha el nuevo esquema de fe-
riados. Los cambios se aplican
desde ahora. Por lo tanto, el
próximo lunes 22 de noviembre
ya será feriado nacional, según
confirmó el ministro del Interior,
Florencio Randazzo...
________________________________
Cocinar con los niños

Sin lugar a dudas, y desde siem-
pre, la política afecta la vida de
cualquier ser humano aunque no
participe activamente en ella.
Vivir en sociedad y aceptar sus

pautas  -normas o no- es parte...

8ª Edición en Perú

Este sábado 6 de noviembre a las
21:30 horas, la Asociación Des-
cendientes de Alemanes en La
Pampa, organizan la 8ª Fiesta
Pampeana de la Cerveza, que este
año será en la localidad de Perú,
La Pampa...
________________________________

Flores del Bosque

Tesorero: Santiago Amsé; Secre-
taria: Laura Galluccio; Vocales Ti-
tulares: Hugo Labarraz y Hugo
Fernández Zamponi; Vocales Su-
plentes: Orfelia Beascochea y
Sergio Vega; Revisores de Cuen-
tas: Margarita Cervio y Martín
Balsa.

Todos los sábados a las 15:30 hs.
en la Reserva Provincial Parque
Luro, se agregará en noviembre a
la caminata guiada «Avistaje de
aves», otra de observación sobre
«Flores del Bosque». Ambas son
gratuitas. Tel: (02954) 49-9000

La cocina nunca estuvo tan de
moda como ahora. Las listas de
espera por una plaza en las es-
cuelas se alargan y las edades de
los interesados disminuyen. Es po-
sible desde muy chiquititos intro-
ducirlos en los primeros pasos:
aliñar y rebozar las milanesas, pre-
parar una salsa o una tarta.Lo im-
portante, enseñarles a alimentar-
se bien y evitar la obesidad...
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Nuestro saludo al Hotel Rural
«La Pampeana» al arribar

a su 4º Aniversario.

www.aehglp.org.ar

CAPACITACION Y DIFUSION
DOS PILARES FUNDAMENTALES

Culminó exitosamente la sema-
na pasada el curso de capacita-
ción denominado «Servicio de Pi-
sos - Mucamas», que tuvo casi 40
inscriptos. El mismo se desarro-
lló en las instalaciones del Motel
Caldén, ubicado en la Av. Eva
Perón y Farinatti, de Santa Rosa.

El mencionado curso, fue orga-
nizado por la Asociación Empre-
saria Hotelera Gastronómica de
La Pampa (AEHGLP), en conjun-
to con la Subsecretaría de Turis-
mo de La Pampa, a cargo de San-
tiago Amsé y dictado por la Pro-
fesora  Isabel Benítez, pertene-
ciente a la Red de Capacitadores
de la Federación Empresaria Ho-
telera y Gastronómica de la Re-
pública Argentina (FEHGRA).

En la inauguración, el subsecre-
tario de Turismo destacó la im-
portancia de “poner en valor el
esfuerzo y dedicación del personal
de mucamas, pues sin ellos no hay
servicio, ellos son un eslabón impor-
tantísimo en nuestras empresas, son
quienes más interactúan con los
clientes y su capacitación contribu-
ye no sólo a la excelencia en el ser-
vicio ofrecido, sino también a la per-
cepción que el cliente tenga de la
cultura empresarial que conservan
nuestros establecimientos”.
Este curso se encuentra dentro

del Plan Anual de Capacitación
que se desarrolla desde la
AEHGLP. Los interesados en to-
mar conocimiento sobre próxi-
mos cursos podrán dirigirse vía
e-mail  a: aehg_lp@yahoo.com.ar

VIENE DE TAPA
Presencia de La Pampa

El Gobierno de La Pampa, a tra-
vés de la Subsecretaría de Turis-
mo, mediante una importante in-
versión económica tuvo un espa-
cio de relevancia donde la activi-
dad turística provincial pudo ex-
presarse. Un amplio espacio que
muchos  municipios, instituciones
del sector, hoteleros y agentes de
viajes, supieron aprovechar para
promocionar los destinos más
importantes, presentar sus pro-
ductos y expresar sus ofertas.

Reserva Parque Luro
Entre las opciones más destaca-

das y consultadas por el público,
siempre sobresale la Reserva Pro-
vincial Parque Luro -próxima a
Santa Rosa-, cuyo museo El Cas-

LA SUBSECRETARIA DE TURISMO ESTUVO JUNTO A LOS PRESTADORES DEL SECTOR

La Pampa se promocionó en la Feria Internacional de Turismo

Buena atención en el mostrador de la Subsecretaría
de Turismo y Delegación Casa de Piedra.

Apart Hotel «Alejandría» de Santa Rosa, presentes
por primera vez, tras su inauguración.

«Che Pampa», empresa de Viajes y Turismo que en
todas las exposiciones presenta ofertas.

Turismo de Guatraché, un mostrador bien pampeano,
convidando mate a los visitantes.

Mostrador de Estancias Pampeanas de Turismo. En la
foto con la directora de Turismo de Santa Rosa.

Municipalidad de General Acha, divulgando las
atracciones de la zona y su importante hotelería.

La Delegación de Turismo en Casa de La Pampa en
Buenos Aires, también trabajó activamente.

El Hotel Rural «La Pampeana» de Sarah, reciente-
mente distinguido a nivel nacional, estuvo en FIT.

«Altos de Payún - CICOR», difundió la Cultura
aborígen Ranquel a todo aquel decidido a escuchar.

Curso de capacitación denominado
«Servicio de Pisos - Mucamas»

El curso se desarrolló en las instalaciones del Motel Caldén.
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PLANO TURISTICO
DE SANTA ROSA

Y ZONA
9na  Actualización

• Información turística • Hotelería
• Restaurantes, Parrillas, Confiterías
• Completo relevamiento céntrico

Consígalo en empresas auspiciantes,
oficinas  y empresas de turismo y en nuestra

Redacción:  Urquiza 640, S. Rosa o por tel: (02954) 43-2164
$5

En el marco del centenario del
Museo El Castillo, de la Reserva
Provincial Parque Luro, la Asocia-
ción Kobukai de Aikido se adhi-
rió a los festejos que está llevan-
do  adelante la Subsecretaría de
Turismo de La Pampa.
En esta oportunidad, dicha orga-

nización desarrolló una exhibición
de Aikido,  arte marcial moderno
de Japón. La jornada estuvo a car-
go del sensei Victor Riera, perte-
neciente a la Federación Aikikai
Argentina.

La característica fundamental del
Aikido es la búsqueda de la ar-
monización y neutralización en
situaciones de conflicto, en lugar
de la destrucción o simple derro-
ta del oponente; y el crecimiento
personal, como parte del gendai
budo.
La elección del lugar se debe a la

presencia del edificio del museo,
dándole un marco especial a la
actividad desarrollada al aire libre
y aprovechando las bondades de
la Reserva.

Reunión de la Comisión de Promoción y Marketing ampliada del Ente Patagonia
Argentina, que desarrolló abundante actividad durante la Feria.

El marco de la feria fue propicio
para realizar un nuevo encuentro
para continuar en el trabajo de
actualización del Plan Federal Es-
tratégico de Turismo Sustentable
con el coordinador del programa,
Germán Bakker, y una reunión de
la Comisión de Promoción y Mar-
keting ampliada del Ente Patagonia
Argentina, la cual contó con gran
representatividad de los Entes
Mixtos de la región. En la misma
se avanzó en la definición de la
coordinación operativa de los

Patagonia Show, eventos de capa-
citación orientados a agentes de
viajes que se llevarán a cabo en
mayo del año próximo en las ciu-
dades de Rosario, Córdoba, Sal-
ta/Tucumán y Mendoza. A su vez,
se avanzó en la definición de los
términos del pliego por el llama-
do a concurso para el diseño de
una nueva página web que inclu-
ya herramientas interactivas, y se
brindaron detalles del Workshop
virtual que se hará conjuntamen-
te con la AAAVyT.

Actividad del Ente Patagonia

La ceremonia inaugural estuvo a cargo del ministro de Turismo, Enrique Meyer,
donde también participó el subsecretario de Turismo provincial, Santiago Amsé.

tillo estará cumpliendo 100 años
el año próximo, lo que motiva la
realización de una serie de activi-
dades para festejar el aconteci-
miento. Es en esta reserva donde
se puede realizar el avistaje de
ciervos en brama –uno de los pro-
ductos turísticos más fuertes de
La Pampa–, durante los meses de
marzo y abril. También es este el
escenario propicio para la obser-
vación de aves, que ha cobrado
gran auge en estos últimos años.

Casa de Piedra
La Villa Turística Casa de Piedra

es otro de los destinos que viene
mostrando un crecimiento expo-
nencial y que lanzará su tempo-
rada de verano en los primeros
días de diciembre, con una inte-
resante propuesta de playa para
disfrutar del gran lago. En esta
temporada, el servicio de playa ha
incrementado sus ventajas, con
alquiler de kayacs, paseos en lan-
cha y en banana, alquiler de

hidropedales, pesca deportiva, ca-
minatas guiadas, etc. Para los
amantes de la pesca, un prestador
de servicio ofrecerá la posibilidad
de navegación para realizar pesca
embarcado, si es que no poseen
medios propios de navegación.
También se agrega en la zona de

los Miradores, por el Camino
Costero, la nueva vía turística de
ripio consolidado «Por el Cami-
no de los Puestos - Circuito 1»,
que va desde el Camping hasta el
Puesto de Giles, bordeando el río
con su magnífica vista y la presen-
cia de los cisnes de cuello negro.

Termas y Turismo Rural
La oferta turística pampeana en

la FIT, se completó con las ter-
mas de Guatraché y Larroudé, el
turismo de estancias, el turismo
cultural, representado principal-
mente por la Colonia Menonita y
la posibilidad de tomar contacto
con la Cultura Ranquel, entre
otras múltiples opciones.

Presente en la FIT, la titular de la agencia de viajes y turismo «Canuca Travel»,
Cristina Nemesio, a su vez presidente de la Cámara de Turismo de La Pampa.

Aqui junto a Federico Nuñez del Area Técnica de la SubseTur.
«La Terraza del Ente Patagonia», un espacio de reunión donde se compartieron

charlas y reuniones. En la foto: el subsecretario de Turismo, Santiago Amsé;
Margarita Cervio, encargada de Turismo Municipal de General Pico; Hugo

Labarraz, del «Hotel Labarraz» -presidente saliente de la AEHGLP- y Mariby
Medina de la agencia de viajes y turismo «Che Pampa».

La Dirección de Turismo Municipal de
Santa Rosa volvió a participar como

antes lo hizo, en la FIT 2010.

Exhibición de Aikido en Parque Luro

También estuvo presente con un
mostrador, el organismo de Turismo

Municipal de General Pico.
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DE LA PAMPA

8va Actualización
• Rutas y Distancias • Indice de localidades •
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• Casa de Piedra • Ruta de la Cría

Consígalo en empresas auspiciantes, oficinas  y
empresas de turismo y en nuestra Redacción:

Urquiza 640, S. Rosa o por tel: (02954) 43-2164
$15

De acuerdo a las decisiones 1584
y 1585 publicadas el martes 2 de
noviembre en el Boletín Oficial,
el Gobierno Nacional puso en
marcha el nuevo esquema de fe-
riados nacionales, que reincorpo-
ra el lunes y martes de carnaval,
crea el 20 de noviembre como
Día de la Soberanía Nacional y
suma al calendario dos días por
año para fomentar el turismo.
Los cambios se aplican desde la

publicación en el Boletín Oficial.
Por lo tanto, el próximo lunes 22
de noviembre de este año ya será
feriado nacional, según confirmó
el ministro del Interior, Florencio
Randazzo.
Como ya lo habíamos anticipa-

do, en 2011 habrá 17 feriados (ver
almanaque de REGION®).

Salió por Decreto
El proyecto había sido enviado al

Congreso el 14 de septiembre,
pero el Ejecutivo argumentó que
«todo evidencia» que la sanción de
la norma «no podrá concretarse
con la premura del caso, obstaculi-
zando una de las finalidades del
envío», que «era dar previsibilidad
con un tiempo de antelación sufi-
ciente como para posibilitar a los
ciudadanos la planificación de sus
actividades» escribe Telam.

¿Como quedó?
Según lo establecido, el feriado

del 17 de agosto será cumplido
el tercer lunes de ese mes, el del
12 de octubre el segundo lunes
de ese mes y el del 20 de noviem-
bre el cuarto lunes de ese mes
(en el Proyecto era el 3er lunes,
pero ahora cambió).
En cuanto a los «feriados turísti-

cos» -cuando los feriados naciona-
les coincidan con los días martes o
jueves-, se fijarán dos feriados por
año que deberán coincidir con los
días lunes o viernes inmediato,
usualmente denominados «feria-
dos puente».
En tanto, si los feriados no coin-

ciden con los días martes o jue-
ves, «se fijarán dos feriados desti-
nados a desarrollar la actividad tu-
rística», y en este caso el Poder
Ejecutivo deberá establecer los
feriados turísticos «por períodos
trianuales». En este caso, el Go-
bierno ya anticipó las fechas de

FERIADOS NACIONALES - EL CALENDARIO PARA 2011

El Gobierno nacional puso en marcha el nuevo
esquema para fomentar el turismo

los próximos tres años: en
2011, será el 25 de marzo y
el 9 de diciembre; en 2012, el
30 de abril y el 24 de diciem-
bre y en 2013, el 1º de abril y
el 21 de junio.
El feriado de carnaval, que

había sido eliminado durante
la última dictadura militar,
volverá al calendario a partir
de este proyecto y se cum-
plirá durante dos jornadas
(lunes y martes). Para el Go-
bierno, ésta «una de las mani-
festaciones más genuinas de
las diferentes culturas que ha-
bitan nuestro vasto territorio».
Otra novedad que se suma es la

instauración como nuevo feriado
patrio el 20 de noviembre, Día de
la Soberanía Nacional, en home-
naje a la batalla de Vuelta de Obli-
gado, «uno de los hitos históricos
más importantes de nuestra Na-
ción», se destaca oficialmente.
Además, se suma a la lista de fe-

riados inamovibles el 20 de junio,
Día de la Bandera, en honor a
Manuel Belgrano. En tanto, el 12
de octubre dejará de denominar-

se Día de la Raza y pasará a lla-
marse Día del Respeto a la Di-
versidad Cultural. Por otra parte,
se estableció como días no labo-
rables el Jueves Santo, para la co-
munidad judía el Año Nuevo (dos
días), el Día del Perdón (un día) y
la Pascua (los dos primeros días y
los dos últimos); y para la comu-
nidad islámica el Año Nuevo Mu-
sulmán, el día posterior a la cul-
minación del ayuno y el día de la
Fiesta del Sacrificio.

DIAS FERIADOS CAE EN 2011
Año Nuevo 1º de enero
Lunes y martes de Carnaval 7 y 8 de marzo
Día de la Memoria 24 de marzo
Feriado puente turístico 25 de marzo
Viernes Santo 22 de abril
Día del Veterano de Malvinas 2 de abril
Día del Trabajador 1º de mayo
Primer Gobierno Patrio 25 de mayo
Día de la Bandera 20 de junio
Día de la Independencia 9 de julio
Gral. José de San Martín 15 de agosto
Día de la Diversidad Cultural 10 de octubre
Día de la Soberanía Nacional 28 de noviembre
Día de la Virgen 8 de diciembre
Feriado puente turístico 9 de diciembre
Navidad 25 de diciembre

Este sábado 6 de noviembre a las 21:30
horas, la Asociación Descendientes de
Alemanes en La Pampa, pondrá en es-
cena la «8ª Fiesta Pampeana de la Cer-
veza», una de las más exitosas de la
provincia, que este año será en la loca-
lidad de Perú, La Pampa, a 120 km. al
Sur de Santa Rosa, sobre la Ruta Na-
cional Nº 35.

Un «fiestón»
El evento consiste en la realización de

un acto cultural y un gran baile familiar
con espectáculos artísticos, música en
vivo y la degustación de comidas típi-
cas alemanas. La Asociación, por tener
alcance provincial, organiza esta fiesta
en sedes rotativas, a propuesta de las
localidades que se ofrecen como sede.
A la fecha se han organizado 7 eventos
consecutivos: en Bernasconi 2003, en
Colonia Barón / Colonia San José 2004,
en Santa Rosa 2005, en Doblas 2006,
en General Campos 2007, en Doblas
2008 y en Colonia Santa María 2009.
Se prevé declararla Fiesta Provincial.

El origen de la cerveza
Se remonta muy atrás, en la historia

de la humanidad. Hay quienes afirman
que fue inventada antes que el pan, y
que por mucho tiempo se la utilizó
como alimento más que como bebida
de celebración. La idea de realizar esta
fiesta es imitar la realización de una fies-
ta original de Alemania (Oktoberfest),
que se realiza en Munich en el mes de
octubre desde 1810.

ES ESTE SABADO 6 
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Organizada por el Intendente Alvear Foot
viernes 5 y sábado 6 de noviembre se llev
Fiesta Provincial del Agro, con la siguiente p
Viernes 5 desde las 20 hs: Actuación de

la Vida”, apertura del patio de comidas con d
vidades, academia de danzas folclóricas y e
musical con Horacio Urquiza y “Chango” P
Sábado 6: Desfile temático en Av. San Mar

tral: Patio de comidas típicas. Show con las
Las Voces del Agro (foto), grupo de danzas
Infiltrados y el humor del “Pájaro” Sumajer.
Final con la Elección de la Reina Provincial 

EN INTENDENTE ALVE
XVIIº Fiesta Provincial d
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El Gobierno de La Pampa puso
en marcha, previo a la próxima
temporada turística, obras de se-
ñalamiento en 190 km de la Ruta
Provincial Nº 20.
Las mismas se realizarán en el co-

rredor vial denominado «Ruta del
Desierto», hacia el suroeste de la
Provincia, con un presupuesto ofi-
cial de $ 2.424.130,91.

En la Dirección Provincial de
Vialidad se abrieron los sobres
con los antecedentes técnicos de
dos empresas para las obras de
señalamiento horizontal en la
Ruta Provincial N° 20 (Ruta del
Desierto), en el tramo compren-
dido entre Chacharramendi y el
cruce de la ruta nacional N° 151
en una extensión de 190 kilóme-
tros.
Las firmas Omar Ángel Jubete y

Cleanosol Argentina S.A., realiza-
ron la presentación en la licita-
ción pública convocada mediante

un presupuesto oficial de $
2.424.130,91 y un plazo de eje-
cución de 90  días.

Aumento del Turismo
El presidente del organismo vial,

Horacio Luis Giai, resaltó que lo
más importante de la obra   tiene
que ver con la proximidad de la
época estival, donde habitualmen-
te aumenta el turismo. “Como una
manera de prevenir accidentes en
la Ruta del Desierto queremos re-
forzar la señalización en beneficio
de la seguridad vial, por eso se va a
marcar el eje con mater ial
termoplástico reflectante en calien-
te, que tiene una mayor duración,
mientras que los bordes con  pintu-
ra  en frío”, señaló el funcionario.
“Queremos hacer los estudios del

sobre N° 1 lo más rápido posible
para avanzar en muy breve plazo
con las ofertas económicas (sobre
N° 2) y poder empezar los traba-
jos”, añadió Giai.

HOJAS DE RUTAS
18va Actualización
• Desde Santa Rosa a

los principales destinos
• Distancias parciales
 • Ruta a Chile por el
Paso El Pehuenche

• Estaciones de GNC

Consígala en empresas auspiciantes,
emp. de turismo y en nuestra Redacción:

Urquiza 640, S. Rosa o por tel: (02954) 43-2164

$5

RUTA DEL DESIERTO

Obras de señalamiento en la
pre-temporada turística

El tramo de la Ruta Provincial Nº 20 es el comprendido entre Chacharramendi
y el cruce de la ruta nacional N° 151. Una extensión de 190 kilómetros.

Curiosa foto de la Ruta Provincial Nº 20, tomada cerca de la localidad de La
Reforma, donde cruza el cauce del Río Salado - Chadileuvú. Es un tramo muy

transitado por el turista y el viajero y salvo estas entretenidas intervenciones de
la fauna local, lo monótono de su rectitud y el paisaje desértico, induce a la

somnolencia, causando accidentes que son generalmente debido al descuido de
personas que con poca experiencia de manejar en rutas, toman el volante y al
dormirse, y morder la banquina, por las características del terreno, vuelcan al

volantear para reintentar regresar a la cinta asfáltica, un error que no perdona.
(Foto: Gerardo Yanes - Libro Guía de La Pampa REGION® 6ta Actualización)

EN LA LOCALIDAD PAMPEANA DE PERU

Fiesta Pampeana de la Cerveza

 El espiche y a bailar
Todo comienza con el desfile de las
olectividades participantes, encabeza-
o por el monje negro, símbolo de la
esta, ya que ellos eran los encargados
e fabricar la cerveza en Münich.
Posteriormente se realiza la ceremo-
ia del «espiche» (herida en el vientre)
el primer barril de cerveza.
Para esta edición se anuncia la actua-
ión de varios Grupos de danzas típi-
as alemanas de las localidades de Perú,

Colonia Santa María, Santa Rosa, Colo-
ia Barón y Mauricio Mayer.
También el reconocido Grupo Tirol de

Córdoba (Grupo espichador de la Fiesta
Nacional de la cerveza de Villa General
elgrano).
Dos orquestas amenizarán la velada,

la Orquesta de Alemanes del Wolga de
Alpachiri y la Orquesta “Die Dorf
Musikanden” de Santa Anita, Entre Ríos.

Gastronomía y Sorteo
Habrá Servicio de Chopp y bebidas en

general. Tablas de fiambres, empanadas
(Flaschkreppel), salchicha con chucrut,
pastelería tradicional alemana, etc.
Se anuncia el sorteo de una mesa ser-

vida completa (incluyendo la mesa y las
sillas).
El valor de la entrada general es de $

25, mientras que los menores de 12 años
no pagan.
Reservas al tel. (02954)1559-3170 ó di-

rectamente en la localidad de Perú.
Servicio de transporte: llamar al tel.

(02954)1558-8648.

t Ball Club, este
va a cabo la 17ª
programación:
l Coro “Canto a
distitnas colecti-
españolas, show
alacio.
rtín. Noche cen-
 actuaciones de
s españolas, Los

del Agro.

EAR
del Agro

99º Aniversario de Caleufú
-Vie. 5: Muestra de artesanos locales.

-Sáb. 6 a las 9 hs: Cabalgata con Almuerzo.
-Dom. 7 a las 18:30hs: Peña folclórica con artistas locales.
__________________________________________________
Fiesta del Inmigrante en Embajador Martini
-Sáb. 6 a las 19 hs: Desfile de colectividades. -A partir de

las 20 hs: Peña folclórica con “Los Chadilauqueños”.
____________________________________________________

Peña Folklórica en Winifreda
-Sáb. 6 a las 21 hs: Peña folclórica a beneficio del Ballet

Esperanza con la actuación de “Hugo Cuello y su conjun-
to”, en el Club Social y Deportivo Winifreda.

ESTE FIN DE SEMANA
Más Fiestas en La Pampa
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Atención al consumidor: Urquiza 640,
S. Rosa (02954) 43-2164

$10

Muchas veces encon-
tramos en los desvanes
y en la basura, auténti-
cas joyas para el hogar,
muebles u objetos de
decoración que no
reutilizamos porque se
han envejecido con el
paso del tiempo y es
necesario restaurarlos.
Un ejemplo son los

espejos, esenciales en
las casas por su funcio-
nalidad y que ofrecen
un aire especial a los
hogares, ya que dan la
sensación de mayor es-
pacio.
Restaurar un espejo an-

tiguo no es tan complica-
do y, además, es barato. Sólo hay
que seguir estos pequeños con-
sejos:
-Primero retiraremos la suciedad

y el polvo acumulados con un
poco de algodón empapado en
una mezcla de agua y detergente
neutro. Frotaremos con especial
insistencia en los recodos y hue-
cos donde es más  frecuente la
acumulación de polvo. Con un tra-
po secaremos las superficies hu-
medecidas.
-Cortamos un pedazo de lana de

acero muy fina. El trozo, pequeño
y plano, nos servirá para frotar el
marco y así retirar la última capa
de cera desgastada que tenga la
madera. La labor será siempre en
el mismo sentido que las vetas de
la madera.
-Cubrimos los filos del espejo

cercanos al marco con goma de
papel para no ensuciar el cristal.
Después se aplica una capa muy
fina de cera para patinar sobre la
madera. Será en tres tandas: la pri-

mera en dirección a la veta,
luego a través de ella y una
más siguiendo la veta.
-Dejamos secar la cera du-

rante 15 minutos.
-Lustramos frotando con
una gamuza, trapo de fra-
nela, o bien un cepillo. Si
queremos que el marco
brille más, podemos apli-
carle una capa más de cera,
esta vez en una sola pasa-
da. A continuación volvere-
mos a lustrar, hasta que
quede una textura, color
y luminosidad que nos
satisfaga.

¿Cómo elegir la
cera?

-Las ceras para patinar inglesas
o de mezcla elaboradas por res-
tauradores son las de mejor cali-
dad. Siempre que sea posible, op-
taremos por esta cera.
-Deben ser finas y fluidas, por-

que hay que dar brillo a la made-
ra, no volumen.
-Evitaremos que acumule mor-

diente, para que no sea pegajosa
y se ensucie.
-La cera de patinar debe tener

el cuerpo de la crema para los
zapatos, que se pueda deshacer
con facilidad.
-La cera de abeja tiene el incon-

veniente de que acumula mucho
polvo y pierde el brillo en poco
tiempo.
-La cera vegetal resiste mejor la

acumulación de suciedad, pero tie-
ne demasiada consistencia para
trabajar fácilmente con ella.

Colaboración: Virginia Escribano,
www.airesdebohemia.com

MANUALIDADES

Cómo restaurar un espejo

Como adelantamos la semana
pasada, ya fue anunciada la reali-
zación de la 8ª Muestra Agrícola
Comercial e Industrial de Riva-
davia, que organiza la Sociedad
Rural de Rivadavia.
Cabe consignar que, errónea-

mente, dijimos que también la
Cámara de Comercio participa-
ba de la organización, pero no es
así. La Muestra Agrícola está a
cargo de la Sociedad Rural de
Rivadavia, que preside el dirigen-
te rural Heberto Piorno.
El programa ampliado hasta el

momento es:

VIERNES 12
14 Hs. - Apertura de la Muestra
18 Hs.-  Jornada de Tranqueras

Abiertas con el Lema: “Sembran-
do confianza para construir Na-
ción”. Disertantes: Fernando
Vilella (ex decano de la FAUBA);
Héctor (Toty) Flores (Diputado
Nacional, Presidente de la Coo-
perativa La Juanita de La Matan-
za); Carlos March (Miembro de
la Fundación AVINA); Eduardo
Lalo Kreuss  (Dirigente del mo-
vimiento de trabajadores).
Cerrando la jornada el Licencia-

do Santiago Kovadloff.-
21 Hs.- Fogón criollo, con agru-

paciones locales y la actuación  del
Pampa Cruz.

SABADO 13
10 Hs.- Apertura de la Muestra
11 Hs.- Charla sobre sorgo titu-

lada «Nacido para hacer carne»,
a cargo   del Ingeniero Ariel Melin
14 Hs.- Remate Especial de “Ha-

cienda Gorda”, a cargo de la fir-
ma consignataria Lalor SA.
18,30 Hs.- Inauguración oficial de

la Muestra, con la actuación de la
Orquesta de Cámara de Gene-

ral Pico La Pampa.
Autoridades del Ejecutivo local

y Legislativo  local y Provincial
Autoridades Gremiales zonales,

Sociedades Rurales, Provinciales
CARBAP, Nacionales CRA.
22 Hs.- Cena Show  con la ac-

tuación de: “Mil Voces Sarife”
Presentación de aspirantes a rei-

na y entrega de presentes a
expositores  y autoridades.

DOMINGO 14
10 Hs.- Apertura de la Muestra
16 Hs.- Entretenimientos infan-

tiles
20 Hs.- Presentación del Ballet

Argentino Los Mackay
22 Hs. – Actuación de Valeria

López Vila
23.30 Hs.- Elección y coronación

de la reina de la 8º Muestra Agrí-
cola Comercial e Industrial de
Rivadavia en el año del Centena-
rio de Rivadavia.

EN EL AÑO DEL CENTENARIO

8ª Muestra Agrícola Comercial
e Industrial de Rivadavia

A través de  Solange Toulemonde, delegada de FEDAJE en La Pampa,
el Lic. Pablo Marek, director de Planificación y Asistencia Técnica a
PyMEs, del Instituto de Promoción Productiva, del Ministerio de la
Producción del Gobierno de La Pampa, recuerda a los interesados,
que el 12 de noviembre cierra la inscrpción para ingresar al «Progra-
ma Primer Emprendimiento», un programa integral para motivar y
acompañar a aquellos jóvenes interesados en desarrollar una idea de
negocio. El mismo ofrece capacitación, asistencia técnica, tutorías y
financiamiento para proyectos nuevos presentados por jóvenes de 21
a 35 años de edad. Más info: Brasil 1492 esq. Circunvalación Santa
Rosa, Tel: (02954) 420414  / 458078 - www.ipplapampa.gov.ar

Convocatoria a inscripción
«Programa Primer Emprendimiento»
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La Cocina de REGION®

El arte de la cocina ha llegado
para los niños como si se tratara
de un juego divertido y placente-
ro. Las vacaciones, sean de vera-
no o de invierno, son un buen mo-
mento para que el niño dé sus pri-
meros pasos en la cocina. No exis-
te una edad más o menos ade-
cuada para ello. Cuando se note
que el niño ya tenga la habilidad
suficiente en sus manos para ma-
nipular los alimentos, es el mo-
mento ideal para introducirlo en
el mundo culinario.
Además, al estar en contacto con

los alimentos, se animará a pro-
barlos y a consumirlos. Enseñar a
cocinar es un buen camino
para estimular y enseñar los
buenos hábitos alimentarios.

En la cocina no sólo se prepara
la comida y se la come, también
se educa y se aprende. La cocina
es una necesidad pero también
una tradición, una costumbre que
deberíamos pasar a los niños, dis-
frutarla con ellos y enseñarles a
cuidarse y a que hagan una salu-
dable alimentación. Alimentar-
se bien es tener una buena cali-
dad de vida. Dar valor a los ali-
mentos es una base sólida de una
correcta nutrición.

Ya hace algún tiempo en que al-
gunas escuelas crearon talleres de
cocina para los niños. Ellos hacen
del acto de cocinar algo muy en-
tretenido, atractivo y muy diver-
tido. Les enseñan a cómo elegir y
comprar los mejores productos,
a cómo combinar los platos, cómo
preparar un buen menú, cómo
sacar el mejor partido a las ver-
duras, cuál es el valor nutri-

cional de cada alimento y fi-
nalmente, a manipular y preparar
una comida completa.

En una época en que se nota un
creciente ascenso de la obe-
sidad infantil,  enseñar a los ni-
ños, desde la más temprana edad,
a cocinar y a involucrarse en la
preparación de las comidas, tam-
bién es una forma de prevenir y
evitar que ellos se conviertan en
niños obesos.
Aparte de eso, también favorece

el combate al sedentarismo. En
lugar del niño estar enfrente a
una televisión toda una ma-
ñana mientras su mamá o su papá
están preparando la comida, ¿por
qué no darle la oportunidad a que
también participe y se compro-
meta con la cocina? Es una forma
de evitar que el niño se aburra, y
de inculcar el compromiso y el es-
fuerzo en su vida cotidiana.
Además, la cocina motiva al niño

al conocimiento, al trabajo y a
una mejor valoración de si
mismo.
Entre ollas y utensillos, los niños

aprenden un montón.  A cocinar
platos con huevos, con diferentes
pastas, ensaladas, salsas y una infi-
nidad de postres, tortas y hela-
dos... Seguramente el niño se in-
clinará por alguna especialidad.

COMBATIR LA OBESIDAD

Cocinar con los niños

MAPA PRODUCTIVO
DE LA PAMPA

2da Actualización
• Aptitud uso de la tierra • Acueductos

• Fibra óptica • Areas bajo riego • Líneas
eléctricas • Red vial pavimentada

• Corredor Bioceánico • Ruta de la Cría

Consígalo en empresas y organismos
auspiciantes, en nuestra Redacción:

Urquiza 640, S. Rosa o por tel: (02954) 43-2164
$10

Jueves de Cine Pampeano
Extensión Universitaria de la UNLPam y Amadeus, informan que el

próximo Jueves de Cine  del 11 de noviembre se exhibirán cortome-
trajes de realizadores pampeanos. Las bases y condiciones para pre-
sentar las realizaciones se encuentran en las boleterías de los cines
Don Bosco y Amadeus o en la oficina de Extensión Universitaria.

La Diputada Nacional Adriana
García, pidió incorporar en el pro-
yecto de ley de Presupuesto para
el 2011, que se financien la Adua-
na de General Pico y la puesta en
funcionamiento del Juzgado Fede-
ral de esa ciudad del norte pam-
peano, según informaron desde su
oficina de prensa.
Así, pide que se incorpore que

"con la finalidad de implementar lo
dispuesto por la ley  26620, se asig-
ne una partida de $ 4.000.000
para la puesta en funcionamiento
de una aduana en la Ciudad de
General Pico, Provincia de La Pam-
pa y que dentro del Ministerio de
Economía debería incorporarse el
crédito de $ 4.000.000 respectivo
para la "Dirección General de Adua-
nas". Y también que se incorpore
que "en cumplimiento de lo dispues-
to por la ley  25959, se asigne una
partida de $ 4.000.000 para la
puesta en funcionamiento del Juz-

gado Federal de General Pico, Pro-
vincia de La Pampa".

Cabe recordar que la iniciativa
de la Aduana fue presentada por
la legisladora García acompañada
por la firma de los otros cuatro
diputados nacionales pampeanos,
Cristina Regazzoli y Roberto Ro-
bledo (del bloque peronismo
pampeano) y Federico Kenny y
Ulises Forte (del bloque de la
UCR). En transcurso de este año,
en una Sesión de la HCDN, se
sancionó como ley pero no se
contempló en la Ley de Presu-
puesto 2011 enviada por el Eje-
cutivo al congreso. Y lo mismo
ocurre con el Juzgado Federal de
General Pico, cuya creación fue
sancionada como Ley en el año
2004 por la Cámara de Diputa-
dos de la Nación, pero desde esa
fecha nunca fue incorporado al
presupuesto nacional.

ADUANA GENERAL PICO

Un intento de último momento

DR. DIEGO TROPPER

Reconocido Flebólogo
atenderá en Santa Rosa

El flebólogo Dr. Diego Tropper,
(Ver REGION® Nº 966) reconoci-
do y premiado internacional-
mente, atenderá próximamente
en la Capital Pampeana.
Tropper es vicepresidente de

CIFLE, el Centro Internacional de
Flebología y Linfologia y Estética,
formado por profesionales médi-
cos de toda Latinoamérica.
El objetivo de esta institución es

la investigación, docencia y trata-
miento de las enfermedades veno-
sas y linfáticas y realizan también
el tratamiento de la celulitis, ya
que coexisten y agravan las en-

fermedades venosas.
En Santa Rosa atenderá el jue-

ves 11 de noviembre en  «Gloria
Ro Beauty Space», Bartolomé
Mitre 131, Tel: (02954) 561686 /
1552-8777 - www.cifle.com

EN LA RURAL DE GENERAL  PICO

Encuentro de Artesanos
Este sábado 6 y el domingo 7 se

llevará a cabo en La Rural de Ge-
neral Pico, el Encuentro Provin-
cial de Artesanos y en ese marco
tendrá lugar el certamen selecti-
vo Pre-Cosquín de Artesanías,
según informó el intendente Jor-
ge Tebes en conferencia de pren-
sa, que ofreció junto con los re-
presentantes del Instituto de Pro-
moción Productiva, Sebastián
Lastiri (secretario ejecutivo) y
Karina Poma (directora); la direc-
tora de Cultura y Educación, Ma-

ría del Carmen García Suárez, y
el artesano Adalberto “Coco”
Sánez, de la Agrupación El Caldén,
entidad organizadora junto con el
Ministerio de la Producción y la
Municipalidad. La muestra cuenta
con 75 artesanos inscriptos y fun-
cionará ambos días desde las
10:30 hasta las 21 horas, con ac-
ceso libre y gratuito.
El sábado 6, de 9 a 10:30 horas,

habrá una charla sobre artesanías
tradicionales, aborígenes y étnicas,
con la licenciada Mabel Ladaga.

Se trata de una co-
nocida receta de las
llamadas afrodi-

síacas. Es cuestión de probar -in-
vitando a la persona indicada- y
ver cuáles son los resultados, de
acuerdo a las espectativas que
tenga...

Ingredientes
1 taza de arroz, 1 cda de mante-

ca, 1 cebolla, 2 tazas de caldo, 5
cdas de queso rallad, 3 cdas de
crema de leche, 2 copas de co-
ñac, sal y pimienta.

Preparación
En una sartén derretir la mante-

ca y luego, a fuego lento, dorar la
cebolla picada, agregando luego el
arroz; revolver y sumar un vasito
de coñac y aumentar la llama para
evaporarlo.
Verter el caldo caliente y coci-

nar unos 20 minutos, sazonando
con sal y pimienta. Unos minutos
antes de quitar el arroz del fuego,
agregar el queso rallado y en el
último momento, la crema.
Luego colocar el arroz en forma

de cúpula y en el centro hacer un
pequeño hueco, dentro del cual
se vierte el segundo vaso de co-
ñac. Cuando el arroz se lleve a la
mesa, encender el licor con un
fósforo y servir.

«Arroz a la Llama del Amor»
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Teatro, Espectáculos, Museos
TEATROS
• ATTP: José
Luro y Bolivia
   -Todos  los
viernes de no-

viembre a las 21:30 hs:

«Teatroké Espontáneo», teatro de
la espontaneidad. Gratis

(A la gorra), entradas limitadas,
reservas al cel: 1559-2830

MUSICA Y ESPECTACULOS
• María Teresa Pub: Rivadavia y
Lagos. Tel: 1550-1600
-Sáb. 6 a las 23 hs: Juan Jiménez, me-
lódicos, pop, latinos.
• La Carreta: Av. Peron 4.500
-Vier. y sáb. cena show con Franco
Nelson. Melod, latinos, tango, pop.
• La Cañada: Lagos 467
-Vie. 5: Noche de Peña con Beraca
Pampa, Lucho Juárez El Santiagueño
y Tato Díaz.
-Dom. 7 a las 20:30 hs: Milonga.
• Los Pioneros: Alsina y Pellegrini
-Vie. 5 a las 21 hs: «Los Cuentos
que no Canto»,  Alberto Suárez con
prólogo de Quique Pesoa. Gratis
• Casino Club Santa Rosa: Ruta
5 Km. 606,5. Tel: 45-4794.  Entrada
$ 3, antes de las 19 después:
-Sáb. 6 a las 23:30 hs: «Grupo Uni-
versitario». $ 5

-Jue. 11 a las 22:30 hs:
«Vox Dei». $ 20

• Teatro Español: Lagos 44
-Vier. 5 a las 21 hs:  «Villcabamba»,
folkore latinoamericano. $ 15
-Sáb. 6  21:30 hs: «San José de Gala»,
espectáculo musical con todos los
ritmos. $ 25
-Mie. 10  a las 21 hs: Taller Vocal de
Orestes Mastroiacovo. $ 15
-Jue. 11 a las 21 hs: 9º Concierto
de Gala de la Banda Sinfónica “Mú-
sica de nuestra tierra”. Director in-
vitado: Manuel Gerez. Gratis.
• Club Estudiantes: Moreno 651

-Sáb. 6 a las 21:30 hs: «Dúo
Coplanacu». Invitados: Florencia

Buffet, Ulkantún, Canto Amigo, Anita
Cáceres, Los Huella, Thomas

Vazquez, Sexteto de malambo,
Leticia Pérez y la Academia El
Chúcaro.  $ 40 en La Cueva.

• Auditorio CMC: Quintana 172

-Sáb. 6 a las 21 hs: «Aca Seca Trío».
Ciclo de música “…Al Viento” $ 40.
-Dom. 7 a las 20:30 hs: Espectáculo
musical con Alberto Suárez junto a
Rojo Estambul. Gratis

-Jue. 11 a las 20:30 hs: «Axel
García Stur», concierto de piano,

Bach, Beethoven, Brahms,
Ginastera y Chopin. $ 25

• Autódromo: Ruta 5

-Dom. 7 desde las 10 hs: Final de
«Supercar Pampeano». También F-
Renaul y Promocional. $ 40 y $ 30

• Plaza Tomás Mason
-Dom. 7 a las 16:30 hs: Actuación
de la Banda Sinfónica.
• Anfiteatro Provincial

-Dom. 7 a las 17 hs: «Volverte a ver»,
  show de Luciano Pereyra. Gratis
• Club Italiano: Quintana 54
-Dom. 7 a las 21 hs: Berretín «La
Milonga...». Movida tanguera para

Películas de la Semana

EN SANTA ROSA
• Don Bosco -
Tel: 45-8160.
-Vie. 5 y sáb. 6 a las
22 hs. - Dom. 7 a las

21 hs. -Lun. 8 a mié. 10 a las 22 hs:
«Red Social». $ 15
• Amadeus - Tel: 41-4490.
-Vie. 5 y sáb. 6 a las 21 hs. -Dom. 7
a las 20 hs. -Lun. 8 a mié. 10 a las 21
hs: «Mi familia». $ 15
-Vie. 5 y sáb. 6 a las 23 hs. -Dom. 7
a las 22 hs. -Lun. 8 a mié. 10 a las 23
hs: «El juego del miedo VII». $ 15
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Más info: Agenda Cultural de la Subsecretaría de Cultura de La Pampa.
e-mail: culturaprensa@lapampa.gov.ar - Tel: (02954) 43-1538 / 43-1651

FARMACIAS
DE TURNO

EN SANTA ROSA
Los turnos son desde las 8:30 del día

indicado hasta las 8:30hs. del día siguiente

EN GENERAL PICO
• Gran Pampa - Tel: 42-1776.
-Vie. 5 a mié. 10 a las 20 y a las 22:30
hs: «El juego del miedo VII». $ 20
• Teatro Pico - Tel: 42-1794.
-Vier. 5 y dom. 7 a mar. 9 a las 20 y
a las 22:30 hs: «Comer, rezar, amar».
$ 20
• Espacio INCAA:
-Vier. 5 a las 21:30 hs. -Dom. 7 a las
20 hs. -Lun. 8 a mar. 9 a las 21:30
hs: «Franzie». $ 4
-Dom. 7 a las 21:30 hs: «Vincere». $
10

Cine en S. Rosa y Gral. Pico

d i s f r u t a r
tango, vals,
milonga y
otros rit-
mos. Serv.
de cantina.
• Ex U.E. Nº 9: Valerga 285
-Lun. 8 a las 08:30 hs:11º Café lite-
rario 2010 con la presencia del es-
critor Guillermo Herzel. Gratis

MUSEOS, CHARLAS, EXPO’s
• Auditorio Colegio Médico
-Vier. 5 a las 20 hs: «Red Federal de
Autopistas», conf. de Guillermo
Laura y Ergasto Riva. Gratis
-Expo «Campaña Nacional del De-
recho al Aborto». Hasta el 15/11
• Salón La Barranca: Toay
-Sáb. 6 a las 9 hs: Encuentro solida-
rio de difusión del Software Libre.
Entrada: alimento no perecedero.
• Cámara de Diputados
-Exhibición muestra artística Vivia-
na Cavalié. Hasta el 12/11. Gratis
• Concejo Deliberante
-Expo obras de arte de Alfredo Oli-
vo. Hasta el 30/11.Gratis
• CMC: Quintana 172 Tel: 455324
Exposiciones gratis hasta el 12/11:
Sala Mareque: «Cerámicas que
muestran, docentes que aprenden».
Galería Eduardo Ferma:  «VKAZ
Design» fotos de Victoria Azcárate.
Hall del CMC: «Ecléctica», fotos de
Ornella Herrero Fiorucci.
Fotogalería Horacio Echaniz: Mues-
tra fotográfica colectiva del Foto-
cine Club Pampeano.
• Hall de Amadeus
-Expo y ventas obras de Pablo Ra-
mos. T/días desde las 19:30 hs.
• Museo Prov. de Historia Na-
tural: Quintana 116. Tel: 42-2693.
Lun.- vie. de 8 a 12 hs.; Dom. 19 a
22 hs. Gratis.
• La Cinacina: Río Negro 931

ARGENTINA  - Brown y Mendoza ... 425275
DEL SOL - San Martín y Urquiza .... 418006
PAS-CO - Yrigoyen 123 ......................... 412910
PONCE - Edison 1248 ......................... 456131
SAN AGUSTIN – Uruguay 681 ......... 417722

BELGRANO - Belgrano (sur) 442 .... 425239
ECONOMED Rivadavia 316 ............. 410600
FERRATTO - Raúl B. Díaz 1795 ....... 421340
SAN ANDRES – Juan XXIII 395 ...... 457776
SANTA LUCIA - Luro 565 ................... 416661
SANTA ROSA - Roca y Avellaneda ... 422407

BUTALO - Unanue 366/372 .............. 430804
INTEGRAL - Juan Schmidt 1058 ...... 410809
PAMPA S.R.L. - España y Marmol ..... 430862
POLYFARMA - 1º Mayo y R.B. Díaz 417400
QUINTANA - Quintana Nº 198 ....... 413757

ALSINA – Alsina 351 ............................ 414546
DAVIT - Telén y San Luis ...................... 437829
NORTE – Escalante 52 ....................... 425261
SANSINANEA - Pueyrredón y Larrea426300
VAZQUEZ – Schmidt 1546 ............... 455138

LOS ALAMOS – Lorusso 534 ............ 418884
MORALES - Gil y Alvear ....................... 453266
RIO - Luro 2446 ..................................... 455729
SAN MARTIN  - San Martín 499 ..... 453725
URUGUAY - Cervantes 516 ............... 414303

AMEGHINO - Ameghino 587 ............ 414441
BENEITEZ - Carlos Gardel 285 ........ 429860
CARIGNANI - Alvear 526 ................... 425265
FARMACIA 5000. – México 1692 .. 414144
LA FUNDACION - Roca 269 ............. 411800
MODELO - San Martín 201 .............. 424845

AMERICA – Autonomista 1339 ........ 415060
BAGLIANI - Mitre 134 ......................... 417500
CHANGOMAS – Sgo. Marzo 1550 . 423339
DEL MUSEO - Pellegrini 174 ............ 433785
DEL SUR - Emilio Zola 382 ............... 418905
LEAL – Rivadavia 101 .......................... 420320

«Red Social»:
En una noche
de 2003, el es-
tudiante de
Harvard y genio
de la programa-
ción, Mark Zu-
ckerberg, se
sienta frente a
su computado-
ra, y apasiona-
damente comienza a trabajar en
una nueva idea. En un furor de
blogs y programación, aquello que
inicia en su dormitorio, pronto se
convierte en una red social glo-
bal, y en una revolución dentro
de la comunicación. Sólo seis años
y 500 millones de amigos después,
Mark Zuckerberg es el multimi-
llonario más joven de la historia...
pero para este empresario, el éxi-
to involucra complicaciones tan-
to personales como legales... Con
Jesse Eisenberg, Rooney Mara,
Bryan Barter,  Armie Hammer,
Max Minghella y otros. Drama.
SAM13. 120 min.

«Mi familia»: Nic y Jules son
dos mujeres maduras y atractivas
que conforman una familia muy
particular. Están casadas desde
hace varios años y comparten su
perfecta vida en pareja con sus
respectivos hijos adolescentes,
Joni y Laser, ambos concebidos
por inseminación artificial. Mien-
tras Joni se prepara para ir a la
universidad, su hermano menor la
presiona pidiéndole un gran favor.
Quiere que ella, que ahora tiene
18 años, lo ayude a encontrar al
padre biológico de ambos. Joni
accede al pedido de su hermano
y se las arregla para hacer con-

tacto con el “bio-padre”  de am-
bos, un empresario ecologista y
agradable, llamado Paul. Los chi-
cos se ven atraídos por el estilo
de vida de Paul, y de a poco lo
van integrando a la cotidianidad
de su hogar. Con esto, un inespe-
rado y nuevo capítulo comienza
para el grupo, re-definiendo para
siempre los lazos familiares... Con
Julianne Moore, Mark Ruffalo,
Annette Bening, Mia Wasikowska,
Josh Hutcherson y otros. Come-
dia. AM13. 105 min.

«El Juego del Miedo 7»: Mien-
tras una batalla se libra contra el

brutal legado de
Jigsaw, un grupo
sobreviviente se
reúne para buscar
el apoyo de gurú
de autoayuda y
compañero so-
breviviente Bobby
Dagen, un hom-
bre cuyo propio
oscuros secretos
desatarán una

nueva ola de terror…
Con Tobin bell, Costas Mandylor,

Betsy Russell, Sean Patrick Flanery,
Cary Elwes y otros. Terror. SAM16
c/reservas. 89 min.

DVDTECA de Amadeus
Los últimos estrenos en DVD, las temporadas de Jueves de Cine y los

clásicos de todos los tiempos. Incluye un videocajero: un expendedor
automático que funciona todo el día, todo el año, con todo original.
Esta semana ingresan entre otras: «Vincere»; «5 Minutos de Gloria»

y «Sex and The City 2». También un DVD con tres películas estelarizadas
por Marlene Dietrich: «El Angel Azul»; «Marruecos» y «Pasión Fatal».
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-Museo Atelier. Todos los días de 10
a 12 y de 17 a 19 hs. Gratis. Visitas
guiadas llamando al 1561-2699.
• Museo Provincial de Artes: Vi-
llegas y 9 de Julio. Tel: 427332. S.
Rosa. Vis. guiadas. Lun-vie. 8 a 19:30
hs. Sáb-dom. 18:30 a 21:30 hs.
-Muestra fotográfica «Migrantes»
de Rafael Echaniz y pinturas de
Patricia Zebinden. Gratis
• «Olga Orozco» - Toay: Av. Reg.
13 de Caballería 1102. Tel: 38-1998.
Lun. a vie. 9 a 12 y de 14 a 17 hs.
Fin de semana 17 a 20 hs. Visitas
guiadas. Gratis.

OTRAS OPCIONES
• Estancia «La Malvina»
-Parque Don Tomás.  -Lun. a vie. 8 a
18 hs; sáb, dom. y feriados 10 a 12 y
15 a 19 hs. Visitas guiadas llamar al:
Tel. 43-6555. Gratis.
• Reserva Parque Luro:
A 35 km. Tel: 49-9000. Todos los días
incluso feriados de 9 a 19 hs. Mu-
seo El Castillo, camping, piscina,
proveeduría, senderos, 1.600 has.
Ingreso $ 1. Vis. guiadas $ 2.
-Sábados a las 15:30 hs: «Avistaje
de aves» y de «Flores del Bosque»,
caminata guiada. Gratis
• Minizoo del Club de Caza:
Av. Perón y Paloma Torcaza, Toay.
Mié. a lun. de 9 a 20 hs:
17 especies regiona-
les, jabalí, ñandú, cier-
vo, liebre mara, gua-
naco y otros. Cam-
ping, juegos, piscina, buffet. $ 6
• Bicicleteada Familiar
-Sáb. 6 a las 14:30 hs: Partida frente
a la Usina, cierre en el
playón de la
Laguna. Sor-
teo de 2 bi-
cicletas.
Gratis


