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CUANDO EL SABER

OCUPA LUGAR...
Por Elizabeth Tuma y Carlos Besanson

Nota completa en tapa del Suplemento
_________________________________
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20º AÑO DE CIRCULACION

El encanto de «Armaçao das Búzios»

Baile Provincial de
los Estudiantes 2010

Estuvimos en
«Hotelga 2010»

La semana pasada hablamos de
sitios para conocer en una rápida
visita a la ciudad de Río de Janeiro,
donde en temporada de verano
se destacan las playas de Ipanema
y Copacabana, que se hicieron fa-
mosas en el tiempo a través de
temas musicales, las primeras co-
las less y la movida de artistas y
personajes de la cultura que pa-
saron por allí. Hoy siguen siendo
un muy buen lugar de veraneo,
pero otros puntos cercanos a Río
se destacan como preferidos,
como la península de «Armação
das Búzios», localizada a tan sólo
dos horas de viaje -170 km del
centro-, con más de 20 playas de
aguas cristalinas, gran vegetación
y vistas deslumbrantes.

Originalmente habitada por pi-
ratas franceses, esta feliz mezcla
de varios pueblos prosperó y
Buzios se transformó en una lin-
da villa de pescadores, elegida
como una de las 10 zonas más
bellas del mundo. Es famosa por
su combinación única de encanto
arquitectónico, naturaleza incom-
parable, boutiques sofisticadas y
restaurantes frecuentados por vi-
sitantes que vienen desde varios
países del mundo para conocer

esa magia. En Búzios se puede ele-
gir entre más de 200 posadas y
hoteles para todos los gustos y
presupuestos, desde sitios lujosos
e impecables, hasta los más eco-
nómicos y confortables.
Yachting, surf, windsurf y todos

los deportes acuáticos junto a cla-

ses de buceo y de la vida marina
están al orden del día en la pe-
nínsula, donde además hay clubes
de golf y de hipismo.
Alquilar buggies, autos, veleros y

realizar paseos en barco, o en taxi
lanchas, es moneda corriente.
La oferta gastronómica es otro

punto destacable: En Buzios no
faltan restaurantes sofisticados de
mariscos, parrillas y lugares que
ofrecen animales de caza, además
de poder recorrer menúes de la
cocina japonesa, tailandesa, ma-
rroquí, francesa, alemana, italiana,
española y criolla...

Un pueblo alegre y relajado, en una cultura de aldea de pescadores mezclada con un resort francés, formando un espíritu
único. Bares, lugares de la moda y discotecas para disfrutar toda la noche. Pizzerías, creperies y restaurantes para todos
los gustos. Boutiques y tiendas de marcas nacionales e internacionales se mezclan con galerías de arte y artesanía local.

En la sede de la Subsecretaría de
Turismo de La Pampa, se realizó
la presentación del Baile Provin-
cial de los Estudiantes 2010, a de-
sarrollarse en Santa Rosa, este sá-
bado 4.
Estuvieron presentes el subse-

cretario de Turismo, Santiago
Amsé; el subsecretario de Abor-
daje a las Adicciones, Roberto
Moro; del Consejo de la Juventud,

José Calvo; en representación del
Club Estudiantes, Silvia López
Urcola; Nino Bonivardo, integran-
te de la Comisión organizadora y
representantes del municipio de
Santa Rosa.
Dicho evento está organizado

por el Club Estudiantes y cuenta
con el apoyo del Gobierno de La
Pampa y la Municipalidad de San-
ta Rosa...

Este viernes 3 a las 18 horas se llevará a cabo el tradicional paseo de las
postulantes a Reina en autos antiguos recorriendo la Av. San Martín. En tanto, el

sábado 4, a las 21:30 hs, comenzará el tradicional Baile con Elección de la
Reina Provincial de los Estudiantes 2010 y Mister Facha ‘10.

La feria del sector más impor-
tante de Argentina, segunda en
Latinoamérica, fue inaugurada con
la presencia del Ministro de Tu-
rismo de la Nación, Enrique
Meyer, con un 100% de ocupación
y la participación de casi 300
expositores. El turismo sustenta-
ble fue el tema que abordaron las
principales conferencias. Paralela-
mente se desarrolló la final de la
6ª Edición del Torneo Nacional de
Chefs “Buscando el Menú Argen-
tino”, donde participaron 32 equi-

pos finalistas, entre ellos, de La
Pampa, los establecimientos «Res-
tó Roma» de General Pico y
«New Star» de Santa Rosa.
También se llevó a cabo el «II

Simposio de Turismo Salud, Spa y
Termalismo», donde entre las Ex-
periencias Exitosas nacionales e
internacionales, se presentó lo
realizado por el establecimiento
pampeano «La Campiña Club
Hotel & Spa», con su Spa Premium
recientemente inaugurado en San-
ta Rosa...

Alicia Mabel Pastor, autora del li-
bro de poesías: «Lámpara a kero-
sene» La llama de la vida,  editado
por REGION® Empresa Periodís-
tica, presentará el ejemplar el
miércoles 8 de septiembre en la
Municipalidad de Rivadavia -esta-
ción América, su pueblo natal, pro-
vincia de Buenos Aires-, en el  mar-
co del centenario del Partido de
Rivadavia.
___________________________________

Eventos:

La Asociación Pam-
peana de Escritores

(APE), anticipó la realiza-
ción del evento: «2º Congreso Fe-
deral de Escritores en La Pampa
‘Edgard Morisoli’», a realizarse en-
tre el viernes 24 y sábado 25 de
este mes en Santa Rosa...

Presentación de libro

El maltrato en el diálogo es una
forma de discriminación. El auto-
control inteligente evita el con-
trol ajeno. El duro aprendizaje
cotidiano que se llama...

Lanzamiento en
Casa de La Pampa

«La Campiña Club Hotel & Spa»
de Santa Rosa, realizó el lanza-
miento a nivel nacional de su nue-
vo Spa Premium en Casa de La
Pampa en Buenos Aires...
_______________________________

Día de la Industria

Gustavo Jorge Diribarne,
presidente de UnILPa.

Para celebrar el «Día de la In-
dustria Nacional Argentina», la
Unión Industrial de La Pampa
(UnILPa) -que arriba este año a su
27º aniversario-, realiza este vier-
nes 3 la fiesta tradicional anual en
las instalaciones del Centro de
Empleados de Comercio de Ge-
neral Pico, a las 20 horas...
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Con el fin de elaborar el Calen-
dario de Acciones Promocionales
para el año 2011 a ser elevado al
Instituto de Promoción Turística
-InProTur-, se realizó una reunión
en la sede de la Cámara Argenti-
na de Turismo -CAT- el mes pasa-
do, con operadores de turismo
receptivo, habituales participantes
de las Misiones al Exterior, quie-
nes brindaron su opinión respec-
to a cuáles de las acciones pro-
gramadas y/o realizadas durante
el corriente año se deberían man-
tener o cancelar, como así tam-

bién se generaron nuevas inquie-
tudes para potenciar la oferta ar-
gentina en algunos mercados.
El encuentro fue presidido por

el Gerente General de la CAT,
Juan Carlos Vidal, acompañado
por Elena Boente, vocal del
InProTur y Hugo Fernández Zam-
poni, miembro del grupo asesor
y directivo de la Asociación Em-
presaria Hotelera Gastronómica
y de la Cámara de Turismo de La
Pampa. Luego del debate, se con-
vino en un próximo encuentro
para enviar la propuesta final.

Promoción de Argentina para 2011

Presente  junto a la Delegación
Pampeana en «Hotelga 2010»

www.aehglp.org.ar

CAPACITACION Y DIFUSION
DOS PILARES FUNDAMENTALES

LA FERIA FUE EXCLUSIVA PARA PROFESIONALES DEL SECTOR

Concurso de Chefs y 2º Simposio SPA en «HOTELGA»
VI edición del Torneo

Nacional de Chefs «Buscan-
do el Menú Argentino»

De manera paralela y en el mar-
co de «Hotelga», se desarrolló el
certamen final que permitió ver
en acción a los profesionales con-
sagrados y a los nuevos talentos
de la gastronomía; un conocimien-
to de mucha utilidad al planificar
nuevos servicios y equipos de tra-
bajo. Dicho evento contó con 32
equipos de diversas regiones del
país, entre los que participaron
dos grupos pertenecientes a La
Pampa, ganadores de la ronda cla-
sificatoria del Torneo de Chefs en
nuestra provincia.
La modalidad elegida en la edi-

ción 2010 fue un “Menú comple-
to de cuatro pasos”, que los par-
ticipantes debieron realizar en el
término de tres horas, exigencia
que puso en compromiso a va-
rios equipos que no pudieron ter-
minar a tiempo. Al cierre de esta
edición (jueves 2), estaba culmi-
nando el Torneo, de manera que
prometemos los resultados para
la semana próxima.

2º Simposio de Turismo
Salud, Spa y Termalismo.

Organizado por FEHGRA, tam-
bién en el marco de «Hotelga», el
evento tuvo cuatro ejes temáti-
cos: Institucional, Mundo Spa (sa-
lud por agua), Cocina Saludable y
Termalismo como Producto Turís-

tico. En el mismo, estuvo presen-
te el subsecretario de Turismo de
La Pampa, Santiago Amsé; perso-
nal del Área Técnica de dicha Sub-
secretaría; integrantes de la Aso-
ciación Empresaria Hotelera
Gastronómica de La Pampa
(AEHGLP); de la Cámara de Tu-
rismo de La Pampa y represen-
tantes de la firma concesionaria
del Complejo Termal de Bernar-
do Larroudé. El evento convocó
a referentes de Argentina, Espa-
ña, Brasil, Perú y México, quienes
disertaron sobre Cocina saluda-
ble, Hábitos y tendencias de con-
sumo, Hoteles y Spa, Arquitectu-
ra del bienestar, Nuevas tenden-
cias en circuitos hídricos y Turis-
mo Salud. Los disertantes coinci-
dieron en que el Turismo Salud,
Spa y Termalismo es uno de los
productos con mayor futuro en
el mundo, debido al creciente in-
terés de la sociedad en combinar
el cuidado de la salud con alter-

nativas de ocio y tiempo libre.
También se destacó que es una
importante fuente de riqueza y de
empleo. Entre las Experiencias
Exitosas nacionales e internacio-
nales, el especialista internacional
Rodolfo Urrea, presentó la expe-
riencia  pampeana de «La Campi-
ña Club Hotel & Spa», con su Spa
Premium recientemente inaugu-
rado en Santa Rosa (ver REGION®

Nº 958 y 959). El Acto de Apertura
del Simposio fue encabezado por
el vicepresidente de FEHGRA, Al-
berto Ravalli y el director Nacio-
nal de Gestión de Calidad Turísti-
ca del Ministerio de Turismo de la
Nación, Dr.Gonzalo Casanova Fe-
rro. El cierre estuvo a cargo del
ministro de Turismo de La Nación,
Enrique Meyer y del presidente
de FEHGRA, Oscar Ghezzi, quie-
nes agradecieron la presencia de
las autoridades y de los visitantes
presentes y tomaron contacto
con la delegación pampeana.Entre las experiencias exitosas, a nivel nacional e internacional: Mónica Guillén

Rojas habló del "Spa Vida", de Perú y Rodolfo Urrea presentó el complejo
pampeano de alta gama "La Campiña", de Argentina (foto).

En el cierre del
Simposio, en Hotelga,
el ministro de Turismo
invitó a las autorida-
des de FEHGRA y a

los presidentes de las
distintas Filiales, al

anuncio que dará la
Presidente de la

Nación sobre el nuevo
ordenamiento de

feriados, el lunes 13
de setiembre, a las

18:30 hs.

Nutrida delegación pampeana en la Feria. Privados y sector oficial trabajaron juntos y La Pampa estuvo representada en
las actividades gastronómicas, en las disertaciones, en los contactos con mayoristas y en la presencia institucional.

La Presidente Cristina de Kirchner anunciará
nuevo ordenamiento de feriados turísticos
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CERCANAS A RIO DE JANEIRO, LAS PLAYAS DE BUZIOS SE DESTACAN.

Conociendo la península de «Armaçao das Búzios»

Buzios, «la península».

VIENE DE TAPA

Lo que habitualmente conoce-
mos simplemente como «Buzios»,
es un área geográfica de Brasil
dentro del Estado de Río de
Janeiro, de unos 27 mil habitan-
tes, que alberga los poblados de
Armação das Búzios  y Geribá,
dentro de una península volcáni-
ca de 8 km de largo,  donde los
morros que terminan en el mar
forman acantilados, cavas y peque-
ñas playas -23 en total incluyendo
la playa Ojo de Buey, reservada para
la práctica del nudismo-.

En los alrededores hay una gran
cantidad de islotes rocosos, muy
atractivos para el buceo.
Por un lado recibe corrientes

ecuatoriales y por el otro las pro-
venientes del Polo Sur, lo que hace
que tenga playas con aguas cáli-
das y frías a la vez.
Las excursiones en Buzios se

orientan a recorrer las playas de
la zona, contemplar sus paisajes,
y realizar distintas actividades re-
lacionadas con el mar, como bu-
ceo, surf y paseos náuticos.

En la zona céntrica se encuentra
un muelle desde donde salen los
principales paseos.
A todo esto debe tenerse en

cuenta que no estamos hablando
del Noreste de Brasil, como la se-
rie de cuatro notas anteriores (ver
REGION® Nº 955, 956, 957 y 959), sino
de un área donde la temperatura
media anual es de unos 25 °C.
En verano el clima en Buzios es

caliente y húmedo y alcanza un
promedio máximo de 29 °C.
En invierno la máxima media baja

a 19 °C y la mínima media es de
12 °C. De abril a septiembre la
probabilidad de lluvia es muy baja,
mientras que entre noviembre y
marzo es alta.

Armação das Búzios
Es una localidad con un entorno

muy acogedor, que invita al turis-
ta a recorrer a pie sus calles pea-
tonales de adoquines. La zona
céntrica se extiende a lo largo de
la costa.  La ciudad posee un esti-
lo arquitectónico propio, donde
todas las construcciones no pue-
den pasar los dos pisos, gracias a
una ley de 1979.

El atractivo principal es caminar
por la Rua das Pedras y continuar
por la costanera en un paseo de
algunos kilómetros, salpicado de
restaurantes y posadas.
Al final se llega a la Bahía de

Ossos, pequeño puerto que man-
tiene su entorno de pescadores,
puestos de venta y cantinas.

Geribá
Es un pequeño poblado en

Buzios, ubicado en la entrada de
la península y que cuenta con ca-
sas y posadas a orillas del mar.

Su playa es amplia, extensa y de
suave declive, ideal para las fami-
lias. João Fernandes, Geribá, y
Ferradura son las mejores playas
en Buzios por su amplitud y aguas
calmas. Tartaruga, Azeda, Azedinha

y Brava son pequeñas playas, reti-
radas del centro, sin infraestruc-
tura, donde es posible encontrar
mayor tranquilidad en tempora-
da alta.

Alquilar buggies, autos, veleros y
realizar paseos en barco, o en taxi
lanchas, es moneda corriente.
Geribá ofrece la playa más ex-

tensa y poblada de la zona sur de
la península. Sus aguas calmas, aun-
que frías, y su declive suave, la
convierten en ideal para las fami-
lias con niños. Posee varios bares
que sirven almuerzos típicos: os-
tras, camarones y pescados .
Los lugares preferidos para el

buceo son: Lagoinha, Tartaruga, la
zona este de Punta de Crominoso
y la Punta de Boca de Barra.
Sin embargo, el lugar más exqui-

sito es la Isla de Âncora, a 40 mi-

La ciudad posee un estilo arquitectónico propio, donde todas las construcciones
no pueden pasar los dos pisos, gracias a una ley de 1979.

nutos de barco, ya que allí habita
una gran diversidad de rayas, mo-
renas, tortugas y langostas.

Playas recomendadas
Praia Azeda: Pequeña playa de

aguas calmas y cristalinas. Acceso
por un pequeño sendero desde
la Praia dos Ossos o con barco.

Praia João Fernandinho: Peque-
ña playa de aguas calmas y crista-
linas. Acceso por Praia João Fer-
nandes, donde en los diversos
paradores se pueden comer lan-
gostas y peces de la región.

Praia da Ferradura: Ensenada de
aguas calmas con bares al estilo
de una aldea de pescadores, muy
acorde con el espíritu de Búzios.
Ideal para aquellos que van con
niños.
Praia de Geribá: Una hermosa

playa de aguas y arenas claras con
mucho sol. Ideal para deportes
como el surf, morey boggie,
footvolley y wind-surf.

En Búzios se puede elegir entre más de 200 posadas y hoteles para todos
los gustos y presupuestos, desde sitios lujosos e impecables, hasta los más

económicos y confortables.

Vista desde el aire, su forma
irregular se extiende como una
mano que alberga múltiples es-
pacios donde conviven playas que
reciben por un lado corrientes
ecuatoriales y por el otro las
provenientes del Polo Sur, lo que
hace que tenga playas con aguas
cálidas y frías a la vez.

Al norte, Búzios ofrece playas
de mar calmo y aguas cálidas,
como Tartaruga, Azeda y João
Fernandes, mientras que al sur
las playas son en general de mar
abierto y aguas un poco más frías

como Geribá y Tucuns, con algu-
nas ensenadas como Ferradura
y Forno. Su geografía es muy par-
ticular y se parece más a una isla.

La fama de Buzios se desató
cuando la actriz Brigitte Bardot
visitó el lugar en el año 1964 -en
la actualidad hay una escultura en
su memoria-. Hoy es un destino
frecuentado por turistas de más
de 20 países del mundo, muy vi-
sitado por argentinos, muchos de
los cuales son dueños de impor-
tantes establecimientos hotele-
ros y gastronómicos.
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LO DIJO EL MINISTRO D

Promoción Industr
El ministro del Interior de la Nación,

Florencio Randazzo, estuvo en la ciudad
de Santa Rosa el pasado miércoles 1º,
donde fue recibido por el Gobernador
Jorge y participó de un acto en el salón
de Acuerdos de casa de Gobierno con
motivo de presentar la confección del
nuevo DNI y hacer entrega -en el marco
de la campaña en prevención de los acci-
dentes de tránsito-, de 250 cascos a la
Provincia de parte de la Agencia de Se-
guridad Nacional y 10 alcoholímetros en
comodato. Posteriormente participó en
una conferencia de prensa sonde abor-
dó diversos temas, entre los cuales des-
tacamos en esta fecha, lo que ateñe al
sector de la Industria en La Pampa.

Promoción Industrial
Con respecto al pedido de La Pampa a

la Nación para que ser incluida en los
beneficios de la Ley de Promoción In-
dustrial, Randazzo dijo que hay un con-
flicto de intereses. “Hay una Ley de Pro-
moción para determinadas provincias
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Este jueves 2 de septiembre, re-
cordado como «Día de la Indus-
tria Nacional Argentina», también
es una fecha que se celebra en La
Pampa, donde el sector empresa-
rial está encolumnado a través de
la Unión Industrial de La Pampa
(UnILPa), institución que arriba
este año a su 27º aniversario.

Precisamente desde la sede de
la presidencia en General Pico, fue
confirmada la realización de la
fiesta tradicional anual, para este
viernes 3, en  las instalaciones del
Centro de Empleados de Comer-
cio de esa ciudad, a las 20 horas.

UnILPa es una entidad provincial
formada por tres distritos geográ-
ficos, donde la máxima autoridad
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DIA DE LA IN

El festejo de UnIL

Con la presencia del subsecre-
tario de Turismo, Santiago Amsé;
el coordinador del Consejo Fe-
deral de Turismo, Adrián Contre-
ras; autoridades de FEHGRA;
empresarios hoteleros pam-
peanos y prensa especializada, el
complejo «La Campiña Hotel
Club & Spa» presentó su nuevo
espacio de su Spa Premium, dedi-
cado al bienestar, la salud y la be-
lleza. «El proyecto de Spa (Salud
Por Agua) La Campiña se encuen-
tra ubicado en pleno paisaje
pampeano con el mejor entorno
natural y rodeado de Caldenes», así
lo describió Orfelia Beascochea,
una de sus propietarias, agregan-
do que «el emprendimiento se ca-
racteriza por utilizar, para sus tra-
tamientos, productos de sello pam-
peano como avena, miel, caléndula
y manzanilla». Además, contiene
tratamientos que son oriundos de
la región, como el Masaje Pampea-
no, que hacen que se destaque  y
diferencie utilizando esencias y
perfumes típicos de La Pampa.
Aunque, como indicó Orfelia

Beascochea, uno de los detalles
más sobresalientes ha sido, la se-
lección y la forma de acción del
Staff con el que cuenta el Spa.

Instalaciones
Consta de dos plantas; en la plan-

ta baja toda la zona húmeda, don-
de hay un espacio público, de do-
ble altura, a donde se accede a
todo el Edificio - SPA propiamen-
te dicho.
• Piscina lúdica. Esta piscina tie-

ne variadas fuentes de agua que
dan distintos tratamientos al cuer-
po. En su interior encontramos,
dos tumbonas, varios chorros la-
terales de relajación, dos cuellos
de cisne para masaje cervical, y
en el extremo de la misma un
hidromasaje para cinco personas.
Alrededor de la piscina hay va-

rias reposeras para descansar en
el mismo ambiente de la pileta.
• Desde el área anteriormente

mencionada se puede acceder a
una zona de uso específico de SPA,

donde se encuentran cuatro ga-
binetes para distintos tratamien-
tos y masajes, desde lo facial a lo
corporal. También en éste área
encontramos dos zonas diferen-
ciadas para cada sexo. Y en cada
una de ellas se ubica:
• Sauna, Ducha Escocesa, y Sau-

na Húmedo de vapor. Estos am-
bientes dan a una circulación don-
de se encuentran los baños y ves-
tuarios para cada sexo.
• Desde las circulaciones se ac-

cede a la zona de relax, un espa-
cio muy tranquilo y transparente
con grandes vistas al parque, que
es compartido por ambos sexos.
En la planta alta se desarrolla un

gimnasio con máquinas de última
generación, con un gran deck ex-
terior alrededor, para actividades
contemplativas y grandes visuales
hacia la piscina lúdica y el resto
del predio.

Horarios de atención
-Spa: de martes a domingo de 10

a 22 horas.
-Área de Movimiento: de martes

a domingo de 7 a 22 horas.
-Feriados abierto
Contacto: (02954) 45-6800
info@lacampina.com
www.lacampina.com

EN LA CASA DE LA PAMPA EN BUENOS AIRES

Lanzamiento del Spa La Campiña a nivel nacional



Del 3 al 9 de septiembre de 2010 - Año 20 - Nº 961 - www.region.com.ar - REGION®

em-
sas y
dades
ue
icitan
estas
inas
ieren
n su
encia

«Día
e la
ustria
onal»

Entre uno de los temas más im-
portantes de los tratados en la Le-
gislatura pampeana en la sesión
del pasado 26 de agosto, estuvo
la resolución en la que se insta a
los legisladores por La Pampa en
el Congreso Nacional, al pronto
tratamiento del proyecto de  ley
sobre promoción industrial.

Hugo Pérez del Frepam
Al respecto, el diputado del

Frepam Hugo Pérez aseguró el
voto positivo de su bloque, reite-
rando los objetivos que compar-
ten “en su totalidad” manifestados
por el senador Carlos Verna en
los fundamentos del proyecto por
él presentado.

Pérez destacó como “muy positi-
vo los montos iguales de cien millo-
nes para las provincias que se pue-
de tomar como redistributivo consi-
derando que La Pampa es una pro-
vincia chica presupuestariamente
hablando”, por otro lado “otorga
una serie de franquicias igualando
a todas las provincias, lo que po-
dría ser discutible porque podría
atentar contra el mismo motivo que
les da sentido”.
Pérez dijo que en materia de

política industrial “las franquicias
encuentran fundamento en la ne-
cesidad de que el Estado equilibre

las asimetrías que el mercado ac-
tuando libremente genera afectan-
do el desarrollo equitativo de las
provincias, de este modo a través
de los diferimientos o excecciones
fiscales los empresarios encuentran
incentivos que equiparan su estruc-
tura de costos ante alternativas de
inversión en principio divergentes”.
“De más está señalar las diferen-

cias que tenemos con nuestras pro-
vincias vecinas -dijo Pérez- en
cuanto a capacidad instalada, ca-
pacitación de mano de obra, redes
viables y cercanías a mercados, por
ejemplo”.

Daniel Lovera del
Justicialismo

A su turno el diputado Daniel
Lovera del justicialismo dijo “que
otras provincias reciban beneficios
por la promoción industrial y La
Pampa no, ya le ha costado al Esta-
do Nacional quinientos millones de
pesos (a partir de una demanda del
gobierno provincial)”.

PROMOCION INDUSTRIAL EN LA PAMPA

El Proyecto de Ley
DEL INTERIOR DE LA NACION EN SANTA ROSA

rial: «Hay un conflicto de intereses»

omo Catamarca, San Luis, San Juan y La
Rioja, donde se hizo una prórroga por un
iempo”. Sin embargo “me parece que la

dinámica no debe ser el confl icto,
Mendoza presentó un amparo en la Cor-
e Suprema y nosotros le hemos dicho al

Gobernador de esa provincia que no es-
amos de acuerdo, no nos parece que ese
ea el mecanismo de resolución de esta

situación”. Añadió que aparecen “nece-
sariamente otras provincias reclamando
como el caso de La Pampa. Nosotros es-
peramos que finalmente la cuestión vin-
culada al tema promoción se resuelva de-
finitivamente por otra vía sin perjudicar al
resto de las jurisdicciones, estamos estu-
diando con los gobernadores que han sido
beneficiados. Con algunos otros mandata-
rios como en el caso de La Pampa y
Mendoza buscaremos una solución común
que no termine perjudicando a ninguna
provincia”. Aseguró que se va a llegar a
un acuerdo: “hay una mesa de negocia-
ción que tenemos que esperar que se pro-
nuncie y en pocos días más yo creo que
vamos a estar frente a una solución que
contemple los intereses de todos los esta-
dos provinciales, me parece que hay que
buscar un equilibrio, desde el Gobierno Na-
cional tenemos la obligación de ver a la
Argentina en su totalidad y tratar que cada
decisión que se tome, si bien sea en favor
de una provincia, no vaya en detrimento
de otra”.

Ministro Randazzo.

empresario y dirigente Gustavo Jorge
rne, quien hace poco tiempo atrás, presidió
unión desarrollada en Santa Rosa, donde se
en funcionamiento el Reglamento General
ada Distrito, el cual brinda autonomía para
a de decisiones y también autarquía econó-
inanciera.

Sede propia del Distrito Centro
sidente del Distrito Centro con sede en San-
a, es el empresario Julio César Espinosa, quien
tó a REGION® que si bien era la intención
strito poder inaugurar la sede propia en esta
an significativa, se han visto obligados a pos-
la misma para el mes de octubre.
gro de una sede propia en Santa Rosa es un
nhelo institucional -dijo Espinosa-, que provo-

n entusiasmo entre los asociados, ya que la mis-
á la sede de encuentros necesarios para desa-
la gestión». Espinosa señaló que las instala-
están siendo adecuadas en un predio ubica-
Av. Circunvalación y Gentile, donde la obra
uy avanzada.
royectado es tener allí la mesa de recepción
trito Centro, una sala de reuniones grande, otra
enor para el trabajo diario, un patio abierto, la
ble parrilla y dos locales con sanitarios». Para
a, cuentan con un subsidio que les dió la Pro-
de 30 mil pesos y el resto lo están afrontan-
n el esfuerzo de los socios de la Entidad.

omento de tomar contacto con Espinosa -
e encontraba en Buenos Aires para participar
tejo a nivel nacional en CAME-, explicó, res-
al tema de la Ley de Promoción Industrial,

NDUSTRIA NACIONAL ARGENTINA

LPa es este viernes 3 en Gral. Pico

Agregando: “y entiendo que si se
sigue con este tipo de equivocacio-
nes y discriminaciones, el Poder Eje-
cutivo debería buscar en esta ins-

tancia una medida similar si es que
un proyecto, como éste o semejan-
te, no iguala a todos los actores”
finalizó expresando Lovera.

que UnILPa está participando ac-
tivamente de las negociaciones
por el tema, con el propósito de
igualar beneficios, ya que las dife-
rencias con provincias vecinas son
abismales y muy en detrimento de
La Pampa.
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La Asociación Pampeana de Es-
critores (APE), nos informó acer-
ca de la realización del 2º Con-
greso Federal de Escritores en La
Pampa «Edgard Morisoli», a reali-
zarse entre el viernes 24 y sába-
do 25 de septiembre próximos,
en el Centro Municipal de Cultu-
ra de Santa Rosa y en la Facultad
de Ciencias Humanas de la
UNLPam, anticipando que además,
habrá una serie de actividades el
día previo, jueves 23, con proyec-
ción de videos e inauguración de
muestras de artes visuales.
El Comité Organizador está in-

tegrado por la APE, el Instituto de
Estudios Socio Históricos de la
UNLPam y el Grupo de Escrito-
res Piquenses y el evento  ha sido
declarado de Interés Legislativo
Provincial mediante Resolución

SERA EL 24 Y 25 EN SANTA ROSA

2º Congreso de Escritores

Nº 55/10 de la Cámara de Dipu-
tados de La Pampa.
Las ponencias y otras expresio-

nes recibidas pueden ser leídas en
“Trabajos presentados” de la pá-
gina del Congreso, donde también
hay información sobre el tema
alojamiento. Web: congresofederal
escritores.wordpress.com/
Acreditaciones: tendrá un valor

de $ 30 para todos los asistentes,
sean expositores o no.
Comidas: el comité organizador

del Congreso se hará cargo de
tres comidas (cena del viernes 24
y almuerzo/cena del sábado 25)
Certificados: Se otorgarán cer-

tificados de asistencia o exposi-
ción, según el caso.
Más info al tel: (02954) 412627
apescritores@cpenet.com.ar
marinaum@cpenet.com.ar

VIENE DE TAPA
La representante del Club Estu-

diantes, Silvia López Urcola, co-
mentó que, «Si bien los colegios
locales tendrán su participación,
este año en particular se centró la
atención en colegios del interior de
la provincia que fue dividida en 10
zonas, realizándose la elección de
reinas en cada cabecera de zona».

La Semana del Estudiante que
comenzó el último jueves de agos-
to con el cierre de inscripción de
reinas y aspirantes a Mr. Facha ,
tendrá su culminación este sába-
do 4 con la elección de la Reina
de los Estudiantes 2010 que re-
presentará a La Pampa en la elec-
ción de la Reina Nacional de Es-
tudiante en la provincia de Jujuy.

Este viernes 3 a las 18 horas se
llevará a cabo el tradicional pa-
seo de las postulantes  en autos
antiguos recorriendo la Av. San
Martín, pasando por el municipio
local. En tanto, el sábado 4, a las
21:30 hs, comenzará el tradicio-
nal Baile de los Estudiantes y se
realizará la Elección de la Reina
Provincial de los Estudiantes 2010
y Mister Facha ‘10. Además,  se
entregará premios a las mejores
coreografías, hinchadas y bande-
ras.
Para el día 20 de septiembre está

prevista una charla sobre preven-
ción de adicciones dictada por
Jorge Rocco, dirigida a padres y
jóvenes con el objetivo de
concientizarlos sobre diversión
sin alcohol.

ES ESTE FIN DE SEMANA DEL 3 Y 4

Baile Provincial de los
Estudiantes 2010

La Subsecretaría de Cultura par-
ticipó con un stand institucional
durante el desarrollo de la 68°
Exposición Agrícola, Ganadera,
Comercial e Industrial de Ingenie-
ro Luiggi, durante los días 28 y 29
de agosto pasados.
En el stand se difundió, a través

de libros de autor, documentos de
investigación, fotografías, folletos
y obras de arte… las diferentes
áreas que abarcan el campo de la
producción cultural de La Pampa
y de la Subsecretaría de Cultura
en particular. Los comprovin-
cianos que recorrieron la feria
pudieron conocer y reconocerse
en varias de las obras expuestas;
por ejemplo en las fotografías “La
Pampa” de Javier Dal Bianco y
“Pampa húmeda” de Santiago
Echaniz o en las obras plásticas
“Semilla” del artista Raúl Fer-
nández Olivi y “Paisaje pampeano”
de Juan Sánchez.  También se pro-
yectaron diferentes videos repre-
sentativos del paisaje y la historia
pampeana, así como un trabajo
digital diseñado por el Área de
Prensa de la Subsecretaría para
los festejos del Bicentenario. Se
exhibieron CD´s de los músicos
pampeanos, que con sus cancio-

nes revelan y consustancian su
pertenencia a la tradición lugare-
ña. Es sabido que fundaron una
alta escuela, convirtiéndose en
creadores de un folclore tan pro-
pio e identificable en el país.
En cuanto a los libros, la mues-

tra incorporó títulos que poseen
una íntima y fuerte relación con
la producción campestre. Muchos
de nuestros escritores e investi-
gadores han refractado de forma
excepcional las historias de los
oficios y los personajes del cam-
po. No está de más recordar que
“El agro en la cultura pampeana”
del periodista José Escol Prado,
como “Campo pampeano” del
escritor Walter Cazenave, son
obras fundamentales que estudian
y desarrollan esta idea fundado-
ra.  Recordamos que la Subsecre-
taría de Cultura sostiene su eje
de gestión bajo la consigna “La
cultura es la fuerza de los pue-
blos”, por lo que la mayoría de
sus acciones tienden al desarro-
llo y difusión del quehacer cultu-
ral y laboral de cada población de
nuestra provincia, verdaderos mo-
tores que en su vínculo perma-
nente con la capital, reflejan nues-
tra idiosincrasia.

FUE DURANTE EL 28 Y 29 DE AGOSTO

Subsecretaría de Cultura
presente en la Expo de Luiggi

Santiago Alvarez 1756 • Tel. Part.: (02954) 49-8031
Cel.: (02954) 15-68-5728 • (6300) Santa Rosa - L. P.

La Municipalidad de Santa Rosa,
informó que a partir del miérco-
les 1º de septiembre comenzó el
período de veda de  pesca en la
Laguna Don Tomás que se exten-
derá hasta el 30 de noviembre.
No obstante, el cuenco de pesca

ha reducido notablemente sus
parámetros de superficie, de
acuerdo al período crítico de se-
quía reinante. Por tal motivo y
consultada la cátedra de manejo

de recursos bioacuáticos de la Fa-
cultad de Ciencias Exactas y Na-
turales de la UNLPam, se podría
estipular una modalidad de veda
parcial, es decir, autorizar la pes-
ca durante los días fines de sema-
na y feriados hasta fin de noviem-
bre, con el propósito de aprove-
char el recurso ictícola ante la va-
riable ambiental citada, que pue-
de traer como consecuencia una
mortalidad masiva en el humedal.

Veda de pesca en Laguna Don Tomás

La Facultad de Ciencias Humanas de la UNLPam será una de las sedes.
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Fideos a la cazuela

Después del invierno tan frío y
húmedo que hemos pasado, to-
dos estamos deseando que llegue
el verano para poder disfrutar del
sol y volver a lucir esa ropa colo-
rida y fresca que tanto nos gusta.
Pero, en ocasiones, quizá advirta-
mos que nuestra piel no está pre-
parada para ello: sin broncear,
ausente de brillo, muy reseca.
Es momento de solucionar to-

dos estos pequeños inconvenien-
tes y tomar medidas para estar
radiantes.

 En época invernal, la piel del ros-
tro es la más expuesta a los agen-
tes externos como el frío y el sol.
Este último puede hacer mucho
daño incluso en invierno debido
a que en muchas oportunidades
nos exponemos más tiempo al sol
del que debiéramos ya que el frío
disminuye la sensibilidad térmica
y no nos damos cuenta de ello.
También el viento puede perjudi-
carnos pero peor aún, algo que
no contemplamos es el continuo
ingreso y egreso de un ambiente
calefaccionado, sometiendo a la
piel y también a la mucosa de los
labios a un estrés importante.
En definitiva, luego del invierno

la piel se encuentra deshidratada
y fotodañada. La llegada de los dias
más cálidos es un buen momento
para recuperar la tersura y loza-
nía de la piel antes del verano.

Si hay un básico en el cuidado de
la piel, ese es la hidratación. Para
hidratarnos correctamente, debe-
mos tener en cuenta nuestro tipo
de piel y elegir la crema que me-
jor nos convenga, diferenciando
que ésta deberá ser diferente para
el rostro y para el cuerpo.
También, si tu piel es muy seca,

se puede recurrir a los aceites
hidratantes y podrás conseguir
resultados muy buenos. Por otro

lado, para aque-
llas pieles más
castigadas, lo
mejor es optar
por un sérum
hidratante espe-
cial y seguir el
tratamiento pa-
ra regenerarla y
devolverle el
brillo que haya

podido perder durante los meses
más fríos del año.

Un tratamiento que recomien-
do es el micropeel o microder-
moabrasión que es un procedi-
miento novedoso que nos permi-
te retirar las capas más superio-
res de la piel, tal como lo hiciera
el peeling químico, con la diferen-
cia de que esta técnica se lleva a
cabo mediante el uso de micro-
cristales abrasivos de dióxido de
aluminio.  De este modo, el pa-
ciente comenzará a desprender-
se de las capas deshidratadas de
la piel.
Otra opción es complementar

con un peeling con ácido mandé-
lico muy suave para potenciar el
tratamiento anterior; lo ideal es
realizarlos cada 15 dias.
Una vez recuperada la piel se

pueden iniciar tratamientos de
nutrición y fotorejuvenecimiento
con luz pulsada intensa (IPL) para
producir un fotopeel eliminando
lesiones vasculares o manchas que
puedan haberse producido duran-
te el invierno.

Colaboración: Dr. Martin Prío,
(Matrícula: 68658), Líbera Estética,

www.liberaestetica.com

Nota completa en: www.region.com.ar

ESTETICA - POR EL DR. MARTIN PRIO

Cómo lucir una piel radiante
después del invierno

La Municipalidad de Santa Rosa
presentó al Pami un proyecto so-
bre “Senderismo” que tiene como
finalidad la organización de dife-
rentes actividades físicas para per-
sonas de la tercera edad, que co-
menzarán en el mes de octubre.
Patricia Escudero, directora de

Deportes, explicó que el proyec-
to ya ha sido aprobado por las au-
toridades del Pami, lo que resta
es establecer la modalidad con-
tractual de los profesores de edu-
cación física que participarán.
El senderismo consiste simple-

mente en caminar en contacto
con la naturaleza, utilizando ca-
minos o senderos. Es un deporte
no competitivo y una manera de
mantenerse en forma física. Esta
actividad se realiza con un guía o
profesor.
La directora de Deportes dijo

que “la idea es organizar diferen-
tes actividades para los abuelos. En
el caso particular del senderismo es
una actividad deportiva que tiene
que ver con caminatas al aire libre,
por eso ya establecimos como lu-
gares tentativos la zona de la La-

guna Don Tomás y de la Estancia
La Malvina”.
Esto se complementará con las

diferentes alternativas que ofre-
ce el Pami a sus afiliados como la
práctica de natación. “Cuando lan-
zamos este proyecto se preins-
cribieron 150 abuelos que ya están
interesados en participar de las
caminatas”, dijo Escudero.
Dentro del proyecto también se

incluyó la participación de los
abuelos de los Centros Cumelén
que son alrededor de 80, conta-
bilizando las cuatro sedes, Villa
Santillán, Zona Norte, Villa
Germinal y Villa Parque.
“El profesor que coordinó el pro-

yecto es el mismo profesor que co-
ordina las actividades físicas de los
abuelos que asisten a esos Centros
Cumelén”, dijo Escudero.
En relación a la fecha de inicio

de estas caminatas, manifestó que
está prevista para principios del
mes de octubre. “En ese mes con
temperaturas primaverales está
ideal para que los abuelos puedan
hacer actividades al aire libre”, con-
cluyó.

INICIARIA EN EL MES DE OCTUBRE

Proyecto de Senderismo en
Santa Rosa para la 3ra edad

La Dirección de Sanidad y Con-
trol de Actividades Económicas
del municipio santarroseño,
recuerdó que en cercanías a la
época estival donde se acrecien-
tan la solicitudes para la realiza-
ción de bailes de egresados, de la
primavera y las  fiestas de fin de
año, deben solicitarse las habilita-
ciones correspondientes con an-
telación. «De esta manera -seña-
lan en un comunicado-los repre-
sentantes de salones de sindicatos
u organismos que tengan salones
de usos múltiples que sean utiliza-
dos también como salones de fies-

FIESTAS Y BAILES EN SANTA ROSA
Solicitar habilitación con antelación

tas, deben acercarse a la mencio-
nada repartición para efectuar la
habilitación de esos salones, tal
como se establece en la ordenanza
respectiva. Similar situación tienen
los clubes que no cuentan con ha-
bilitación municipal para espectá-
culos públicos, por lo que para cada
ocasión y circunstancialmente se
piden con anticipación los permisos
correspondientes que significan los
informes técnicos de distintas
áreas». Para este trámite, los in-
teresados deberán presentarse en
calle Lisandro de la Torre 71, tel:
45-1556.

 Ingredientes
- 400g de fideos.
- 200g de cerdo

magro en trozos pequeños.
- 5 salchichas blancas de Carni-

cería en trozos pequeños.
- 1 cebolla grande.
- 1 diente de ajo.
- 1 pimiento Verde tipo Italiano.
- 1/2 Pimiento rojo grande
- agua o caldo de carne.
- colorante,  Aceite y Sal.

Preparación
Primero se corta el cerdo y las

salchichas en trozos pequeños.
Se corta la cebolla, el ajo y los

pimientos también en trozos pe-
queños.
A continuación, ponemos en una

cazuela de barro, la verdura y la
rehogamos, añadiendo un poco de
sal para que sude, sin que llegue a
dorarse.
A continua-

ción echa-
mos primero
el cerdo sal-
pimentado,
antes de que
este del todo
listo agrega-
mos las sal-
chichas,.
C u a n d o

veamos que
están, sin do-
rarse, agrega-

mos los fideos y removemos, para
que chupen la salsa que suelta la
verdura y la carne.
A continuación agregamos agua

y rectificamos sal, no mucha, ya
que luego añadiremos el coloran-
te, que también tiene un peque-
ño toque de sal.
Remover de vez en cuando des-

de abajo hacia arriba para que no
se peguen.
Desde que el agua empiece a

hervir, bajaremos un poco el fue-
go, ya que el barro conserva muy
bien el calor, y el tiempo será de
unos 8 minutos aproximadamen-
te.
Cuando el fideo esté un poco

duro apagaremos y se cubrirá la
cazuela con un paño de cocina
durante unos 2 ó 3 minutos, el
fideo debe quedar "al dente" es
decir, no muy blando de cocción.
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Teatro, Espectáculos, Museos
TEATRO
• Teatro Espa-
ñol: Lagos 44
-Jue. 9 a las
    21:30 hs:

«Cuestión de principios», obra tea-
tral de Roberto Cossa, con las ac-
tuaciones de Adriana Salonia y
Víctor Hugo Vieira. Gratis

MUSICA Y ESPECTACULOS
• Frida: Alvear 42
-Vie. 3 a las 22:30 hs: «El Yagüiro»
la película. Art. invit: Shaisa X $ 10
• Peña La Cañada: Lagos 467
-Vie. 3: "Los de Trenel"; Cristian
Morales; Roque Moreno y Ballet
"Choique" de General Pico. $ 15
-Sáb. 4: Peña y Baile.
• Teatro Español: Lagos 44

-Vier. 3 a las 21:30 hs: Dúo Orozco
-Barrientos presenta su nuevo disco
«Pulpa». Músicos invitados: Juani de
Pián y Los Grillos Desnudos. $ 50

-Sáb. 4 a las 21:30 hs: «Transitando
caminos». Liliana Epifanio y el

grupo sureño Surandes, recorren
piezas folclóricas y contemporá-
neas del cancionero andino. $ 15

-Dom. 5 a las 21 hs: Grupos artísti-
cos de «Fundación Cultural Pata-
gonia» interpretan obras de

Schubert, Schostakowitsch y
Beethoven. $ 30
• Casino Club Santa Rosa: Ruta
5 Km. 606,5.
Tel: 45-4794.
Entrada $ 3,
antes de las
19 después:

-Sáb. 4 a las
23:30 hs:

«Iliana
Calabró».

$ 5
-Jue. 9 a las 22:30 hs: «Amores de
Tango» con Guillermo Fernández
y Alicia Vignola. $ 20
• Auditorio CMC: Quintana 172
-Sáb. 4 a las 21 hs: «Siempre canta-
mos», espectáculo musical con
Martín Burgues, "Changui" Acosta
y Juan Cruz Santajuliana. $15.
-Dom. 5 a las 19:30 hs: «Recital de
Primavera» por alumnos y profe-
sores del CMC. $10.
• María Teresa Pub: Rivadavia y
Lagos. Tel: 1550-1600
-Sáb. 4 a las 23 hs: Federico Aguilar.
Pop, melódicos, latinos.
• Plaza Malvinas Barrio Butaló
-Sáb. 4 a las 15 hs: «Rock por los
demás» con las bandas G.N.G, juani
y los grillos desnudos, Vetustos, Exi-
lio, Testa y Sucios. Entrada un ali-
mento no perecedero.
• Club Italiano: Quintana 54
-Dom. 5 a las
20:30 hs: Be-
rretín «La Mi-
longa...». Mo-
vida tanguera
para disfrutar
tango, vals ,
mi longa y
otros ritmos.

MUSEOS, CHARLAS, EXPO
• CMC: Quintana 172 Tel: 455324

Películas de la Semana

Cine en S. Rosa y Gral. Pico
EN SANTA ROSA
• Don Bosco -
Tel: 45-8160.
-Vie. 3 y sáb. 4 a las
21 y a las 23:15 hs.

-Dom. 5 a las 21:30 hs. -Lun. 6 a
mié. 8 a las 21 y a las 23:15 hs.: «Los
Indestructibles». $ 15
• Amadeus - Tel: 41-4490.
-Vie. 3 y sáb. 4 a las 20 y a las 22:15
hs. -Dom. 5 a las 22:15 hs. -Lun. 6 a
mié. 8 a las 20 y a las 22:15 hs: «Igua-
lita a mi». $ 15
-Vie. 3 y sáb. 4 a las 18 hs. - Dom. 5
a las 17:30 hs. - Lun. 6 a mié. 8 - 18

hs: «Como perros y gatos 2». $ 15
-Dom. 5 -19:30 hs: «Vincere». $ 15

EN GENERAL PICO
• Gran Pampa - Tel: 42-1776.
-Vie. 3 a mié. 8 a las 20 y 22:30 hs:
«El Origen». $ 20
• Teatro Pico - Tel: 42-1794.
-Vie. 3 a mié. 8 a las a las 20 hs:
«Como perros y gatos 2». $ 20
-Vie. 3 a mié. 8 a las 22 hs: «Cartas
a Julieta». $ 20
• Espacio INCAA:
-Vie. 3 a mié. 8 a las 21:30 hs: «Te
extraño». $ 4
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FARMACIAS
DE TURNO

EN SANTA ROSA
Los turnos son desde las 8:30 del día

indicado hasta las 8:30hs. del día siguiente
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Más info: Agenda Cultural de la Subsecretaría de Cultura de La Pampa.
e-mail: culturaprensa@lapampa.gov.ar - Tel: (02954) 43-1538 / 43-1651

-Hall: «Proyecto Dominó» muestra
itinerante.
-Fotogalería Echaniz: Muestra foto-
gráfica «Mirándonos» del grupo
TaFoDiRE. Gratis
-Sala Mareque:  «Despertar» mues-
tra de María J. Esturel confecciona-
da en acuarelas y acrílicos. Gratis
• Museo Prov. de Historia Na-
tural: Quintana 116. Tel: 42-2693.
Lun.- vie. de 8 a 12 hs.; Dom. 19 a
22 hs. Gratis.
• La Cinacina: Río Negro 931
-Museo Atelier. Todos los días de 10
a 12 y de 17 a 19 hs. Gratis. Visitas
guiadas llamando al 1561-2699.
-Exposición de pinturas de Juan
Harb y Colección de máquinas fo-
tográficas y filmadoras, de Osmar
Sombra. Hasta  30/9.
• Museo Provincial de Artes: Vi-
llegas y 9 de Julio. Tel: 427332. S.
Rosa. Vis. guiadas. Lun-vie. 8 a 19:30
hs. Sáb-dom. 18:30 a 21:30 hs.
-Sáb. 4 a las 19 hs: Proyección del

CENTER FARMA – S.Martín 385 .... 413300
ESPAÑA - Gil y España ........................ 425169
LAGOS - Pico 336 .................................. 413746
LIBERTAD - Unanue 514 .................... 431903
LUTILSKY - Luro e Yrigoyen ................ 410381
SANTA CECILIA - Spinetto 897 ........ 414444
ANDRADA - R. S. Peña 929 ............... 425730
AUSTRAL - Ameghino y Valerga ......... 415100
CAZAUX – Garibaldi 498 .................. 415600
MAYRA - Raúl B. Díaz 364 ................ 429667
PASTEUR - Escalante y Pico ............... 410110
SAN DAMIAN - Spinetto 598 ........... 421216
ACEVEDO - Belgrano (N) 305 .......... 417001
AMERICANA - L. de la Torre 418 ..... 421914
ECONOMED - España y Bme Mitre.410400
EL MATE - México y Delfín Gallo ..... 455155
GALENO GAMMA - Quintana Nº 1 422311
GUGLIARA – San Luis 397 ................ 438643

ALSINA – Alsina 351 ............................ 414546
DAVIT - Telén y San Luis ...................... 437829
NORTE – Escalante 52 ....................... 425261
SANSINANEA - Pueyrredón y Larrea426300
VAZQUEZ – Schmidt 1546 ............... 455138

LOS ALAMOS – Lorusso 534 ............ 418884
MORALES - Gil y Alvear ....................... 453266
RIO - Luro 2446 ..................................... 455729
SAN MARTIN  - San Martín 499 ..... 453725
URUGUAY - Cervantes 516 ............... 414303

AMEGHINO - Ameghino 587 ............ 414441
BENEITEZ - Carlos Gardel 285 ........ 429860
CARIGNANI - Alvear 526 ................... 425265
FARMACIA 5000. – México 1692 .. 414144
LA FUNDACION - Roca 269 ............. 411800
MODELO - San Martín 201 .............. 424845
AMERICA – Autonomista 1339 ........ 415060
BAGLIANI - Mitre 134 ......................... 417500
CHANGOMAS – Sgo. Marzo 1550 . 423339
DEL MUSEO - Pellegrini 174 ............ 433785
DEL SUR - Emilio Zola 382 ............... 418905
LEAL – Rivadavia 101 .......................... 420320

«Vincere»: Hay un secreto en la
vida de Mussolini: una mujer y un
hijo, reconocido al nacer y poste-
riormente repudiado y borrado de
todos los registros oficiales. El se-
creto tiene un nombre: Ida Dalser.
Esta es una página oscura en la his-
toria de la biografía oficial del Duce.
Basada en la historia
secreta del verdade-
ro amor de Musso-
lini... Con Giovanna
Mezzogiorno, Filippo
Timi, Corrado Inver-
nizzi, Fausto Ruso
Alesi, Michela Ces-
con y otros.  Drama
biográfico. AM13 c/
reservas. 130 min.

«Igualita a mi»: Una noche Fredy
conoce a Aylin. Creyendo estar
frente a una nueva aventura amo-
rosa y pasajera, se encuentra con
la sorpresa de que la joven es su
hija y que, además, está embaraza-
da. Cuando menos se lo propone,
la vida de Freddy da un vertiginoso
y divertido giro  que lo pone ante
su más grande encrucijada…

Con Adrian Suar, Florencia Bertotti,
Claudia Fontán, Gabriel Chame
Buendía, Ana María Castel y otros.
Comedia. ATP c/reservas. 110 min.

«Los Indestructibles»:
Barney (Stallone), es el lí-
der de un comando de
mercenarios conocido
como “Los indestructi-
bles”, que operan en cual-
quier lugar del mundo con
total “libertad” ya que no
tienen afiliación a ningún
gobierno ni identidad ofi-
cial. En la clandestinidad

total y asediados por la CIA, Barney
ha elegido una nueva misión para
sus subordinados: asesinar al Ge-
neral Garza, un cruel y despiadado
dictador que somete a la nación de
una pequeña isla de Suramérica.
Para “Los indestructibles” esto pa-
rece ser un trabajo más, pero son

sorpresivamente emboscados a
causa de la traición de un infiltrado
en el grupo... Con Jason Statham,
Sylverster Stallone, Jet Li, Dolph
Lundgren, Mickey Rourke, Steve
Austin, Arnold Swarzenegger y
otros. Acción, aventuras y humor.
AM13. Un homenaje al cine de ac-
ción de los ’80.

«Como perros y gatos 2»: En la
eterna pelea entre perros y gatos,
un felino bastante malvado ha de-
cidido llevar las cosas bien al ex-
tremo.

El es Kitty Galore, un ex agente de
la organización de gatos espías
MIAU, y ha creado un diabólico plan
para, no sólo poner a su servicio a
todos los perros, sino también ven-
garse de sus ex-camaradas gatu-
nos... Comedia de aventuras para
toda la familia. En castellano.85 min.

«Los Indestructibles»

«Vincere»

«Como perros
y gatos 2»

«Igualita
a mi»

video «El Guernica de Picasso en
3D», por Lena Gieseka y otro ba-
sado en el Guernica, de Marcelo
Ricardo Ortiz. Gratis
-Expo Salón Pampeano Artes Plás-
ticas - Escultura 2010. Hasta: 6/9.
• Estancia «La Malvina»
-Parque Don Tomás.  -Lun. a vie. 8 a
18 hs; sáb, dom. y feriados 10 a 12 y
15 a 19 hs. Visitas guiadas llamar al:
Tel. 43-6555. Gratis.
• «Olga Orozco» - Toay: Av. Reg.
13 de Caballería 1102. Tel: 38-1998.
Lun. a vie. 9 a 12 y de 14 a 17 hs.
Fin de semana 17 a 20 hs. Visitas
guiadas. Gratis.
• Cívico Militar - Toay: R.S. Peña
y 9 de Julio. Tel: 38-1996. Lun. a vie.
10 a 12 y 14:30 a 16:30 hs. Visitas
guiadas. Gratis.
• Museo Histórico “Tte. Gral.
L.M.Campos”: Unidad militar
Toay, Tel: 49-8019. Visitas previo avi-
so de lun. a vie. de 7:30 a 13, mar. y
jue. de 15:30 a 18:30 hs. Gratis

Espectáculo en el 52º aniversario de la UNLPam
Este sábado 4, fecha en la que se recuerda el 52º aniversario de la funda-
ción de la UNLPam, el Grupo de Escritores Piquenses ofrecerá a la co-
munidad de General Pico y la zona un nuevo recital poético-musical.
El acceso al mismo será libre y gratuito y se iniciará a las 20:30 horas.


