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Edición Nacional
«Diario del Viajero®»
¿DÓNDE ESTÁ LA

BRÚJULA PERDIDA?
Por Elizabeth Tuma y Carlos Besanson

Nota completa en tapa del Suplemento
_________________________________

Tel:
(02954)

41-41-99
Yrigoyen 354  Santa Rosa

El mundo de lo natural
Venta por

mayor y
menor• Cereales

• Copetín • Repostería
• Frutas secas • Condimentos

 • Fiambres • Quesos
• Productos para celíacos

y diabéticos

20º AÑO DE CIRCULACION

Asociación Hotelera promociona las
actividades de su mes aniversario

Autonomía para cada
Distrito de UnILPa

La brújula loca nos puede lle-
var a desvíos cuando no orien-
ta al desorientado. ¿Cuánta gen-
te conocemos que necesita salir
de la confusión ambiental?...

De izq. a der: José Izcue, consejero AEHGLP; Margarita Cervio, encargada Turismo Municipal Gral. Pico; Hugo Labarraz,
presidente AEHGLP; Santiago Amsé, subsecretario de Turismo de La Pampa; Sergio Vega, revisor de cuentas AEHGLP.

Caminata Día Mundial
del Medio Ambiente

La Subsecretaría de Turismo de
La Pampa informa que este sába-
do 5 de junio, se realizará una ca-
minata por la Reserva Natural
Parque Luro, con motivo de
recordarse el Día Mundial del Me-
dio Ambiente.
La caminata, que llevará el lema

mundial “Muchas Especies, Un
Mundo, Un Futuro”, tiene un re-
corrido de 7 km y  se realizará
por el pastizal, el salitral y el bos-
que de la Reserva...
_________________________________
«Caminos & Sabores»

Seminario de
Animación Turística

Continuando con el Programa de
Capacitaciones que lleva adelan-
te la Subsecretaría de Turismo de
La Pampa, el próximo viernes 11
de junio, se realizará en la ciudad
de General Pico, un Seminario In-
ternacional de Animación Turísti-
ca que será dictado por el profe-
sor cubano (foto) Msc. Pablo
Abreu Hernández..
__________________________________
Torneo de caza mayor
de Jabalí con Jauría

La 6ª edición de «Caminos & Sa-
bores», el gran encuentro anual
de productores de alimentos y
artesanías de la Argentina y de
representantes de los destinos
turísticos más bellos de la región,
se llevará a cabo del 8 al 11 de
julio en el pabellón Azul de La
Rural. Participará la Subsecreta-
ría de Turismo de La Pampa...

El pasado viernes 28 se realizó
en Santa Rosa la reunión provin-
cial de la Unión Industrial de La
Pampa -UNILPA- donde se pro-
cedió a tratar una serie de temas
de importancia para la industria
local. En primer lugar se proce-
dió a poner en funciones a la co-
misión directiva electa en la últi-
ma Asamblea que quedó confor-
mada de la siguiente manera:

Presidente: Gustavo Jorge Diri-
barne, Vicepresidente 1º: Julio
Cesar Espinosa, Vicepresidente 2º:
Daniel Grundnig, Secretario: Pa-
blo Alejandro Comabella, Prose-
cretario: Roberto Torres, Tesore-
ro: Eduardo Luis Paulón, Prote-
sorero: Alberto O. Giorgis, Voca-
les Titulares: Armando Urbano,
Edgar Garro, y Vocales Suplentes:
Jorge Malan y Agustín R. Prieto...

La Asociación Empresaria Hote-
lera Gastronómica de La Pampa
(AEHGLP), ha comenzado a pro-
mocionar en el interior provin-
cial las actividades enmarcadas
durante el mes de junio, para ce-
lebrar los 40 años de la entidad,
cuya fundación fue el 20 de junio
de 1970.
Con este propósito, el subsecre-

tario de Turismo de la Provincia,
Santiago Amsé y la encargada de
Turismo Municipal de General
Pico, Margarita Cervio; estuvieron
presentes el pasado viernes 28 de
mayo en la localidad de General
Pico, junto a directivos de la
AEHGLP, donde en conferencia de
prensa en el «Hotel Labarraz»,
ofrecieron detalles de los even-
tos que se realizarán con motivo
del festejo (ver REGION® Nº 948).

Torneo de Chefs
El subsecretario Amsé, explicó

que con la Rueda clasificatoria a
nivel provincial para el Torneo de
Chefs a realizarse en Santa Rosa,
se persigue “obtener un plato pam-
peano, un plato típico de la provin-

cia de La Pampa que nos represen-
te tanto a nivel nacional como in-
ternacional”.  Del concurso pro-
vincial surgirá el ganador que par-

ticipará de la final nacional a rea-
lizarse entre el 30 de agosto y el
2 de setiembre de este año en
«Hotelga», la Feria Internacional

de Equipamiento, Productos y Ser-
vicios para la Gastronomía y
Hotelería, en La Rural de Buenos
Aires...

Día de la Seguridad
en el Tránsito

Un nuevo Torneo de caza mayor
de Jabalí con Jauría organizado
por la Asociación de Cazadores
con Jauría «A puro dogo y cuchi-
llo», se realizará los días 25, 26 y
27 de junio en Toay...

La fecha fue consagrada debido
a que un 10 de junio de 1945 se
produjo el cambio de mano de
circulación de vehículos que a la
usanza inglesa era hasta entonces
a la izquierda. Hoy la seguridad en
el tránsito es una de las mayores
preocupaciones de Argentina, ya
que el país ostenta uno de los ín-
dices más altos de mortalidad por
accidentes de tránsito, siendo és-
tos la primera causa de muerte
en menores de 35 años, y la ter-

cera sobre la totalidad de los ha-
bitantes. Las cifras son escalofrian-
tes: Cerca de 20 personas mue-
ren por día; más de 7 mil víctimas
fatales por año y unos 120 mil he-
ridos de distinto grado y miles de
discapacitados. Es como si un
avión de pasajeros cayera todas
las semanas muriendo 130 perso-
nas cada vez. Las pérdidas econó-
micas del tránsito caótico y acci-
dentes de tránsito superan los 10
millones de dólares por año. ...

El choque diario ya no nos asombra... no debería ser así.
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El 3er. Torneo de caza mayor de
Jabalí con Jauría organizado por
la Asociación de Cazadores con
Jauría «A puro dogo y cuchillo»,
se realizará los días 25, 26 y 27
de junio.  Los interesadosen par-
ticipar pueden inscribirse hasta el
jueves 24 de junio a las 22 hs. y el
costo es de $ 350 para los socios
y $ 450 para los no socios, cos-
tos que incluyen dos tarjetas para
el almuerzo.
Las inscripciones pueden hacer-

se en Santa Rosa: Pje. Salveire
2.645, Tel. 02954-458041, Cel.
02954-15538603 y en Toay: Ro-
que Saenz Peña 1.315, Tel. 02954-
381519, Cel. 02954-15555918.

Premios
Se distribuirán $ 8.000 en pre-

mios de la siguiente manera:  al
1ro. $ 2.000, 2do., $ 1.500, 3ro.,
$1.000, 4to. y 5to. $ 750 a c/u.
También recibirá un trofeo más

$ 500 la chancha más pesada.
Los Trofeos se recibiran hasta las

13 horas del domingo 27 en el
Salón Vial frente al Plan Federal,
camino a la Feria vieja de Toay.
En el mismo lugar se realizará el

almuerzo que consistirá en un
asado con show folclórico a car-
go del grupo de danzas El Salitral
donde se hará la entrega de pre-
mios, el costo de la tarjeta es de
$ 60.

SERA DEL 25 AL 27 DE JUNIO

3er. Torneo de caza mayor
de Jabalí con Jauría

VISITA DEL GOBIERNO DE SAN LUIS

Promoción regional

El pasado lunes 31 de mayo, el
Jefe del Programa Turismo del
Ministerio de Turismo, de las Cul-
turas y Deporte de San Luis, Ja-
vier Pedernera visitó la ciudad de
Santa Rosa.
Con el fin de entablar relacio-

nes con la provincia de La Pampa,
se reunió con el subsecretario de
Turismo, Santiago Amsé.
En el encuentro abordaron te-

mas  inherentes a la actividad tu-
rística de ambas provincias, coor-

dinando acciones conjuntas de
intercambio entre dichas institu-
ciones. Como resultado de la re-
unión se acordó realizar campa-
ñas promocionales difundiendo
los distintos atractivos turísticos
de las provincias competentes.
De esta manera La Pampa conti-

núa con sus acciones de promo-
ción, no solo en Ferias nacionales
sino también a nivel regional, para
una mejor difusión de la actividad
turística de la provincia.

El subsecretario de Turismo de La Pampa, Santiago Amsé, junto al jefe del
Programa Turismo, del Ministerio de Turismo, de las Culturas y Deporte

de San Luis, Javier Pedernera.

El miércoles 2 tuvo lugar en Puer-
to Madryn, la 160º reunión ordi-
naria de los titulares de las carte-
ras de turismo de las provincias
patagónicas, a la que asistió el sub-
secretario de Turismo de La Pam-
pa, Santiago Amsé. Entre otros
temas, los funcionarios repasaron
aspectos técnicos y operativos de
la presentación de la región en
próximos eventos tales como la
Exposición Ganadera, la Feria In-
ternacional de Turismo y la Expo
Patagonia 2010,  donde se defi-

nieron detalles de las próximas
acciones promocionales de la re-
gión.  En esta oportunidad, el lu-
gar elegido para llevar a cabo la
reunión fue la ciudad de Puerto
Madryn, que se encuentra próxi-
ma a lanzar oficialmente la aper-
tura de la temporada de ballenas
2010, capitalizando la presencia en
la ciudad de un gran número de
operadores turísticos que parti-
ciparán del Congreso Argentino
de Agentes de Viajes.

SE REALIZO EN PUERTO MADRYN
160º Reunión del Ente Patagonia

suplemento de
recreación,

caza y pesca.

                Versión completa en Internet:
                     www.region.com.ar
Archivo .pdf para leer, copiar o imprimir

Atención al consumidor: Urquiza 640,
S. Rosa (02954) 43-2164

$10
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Continuando con el Programa de
Capacitaciones que lleva adelan-
te la Subsecretaría de Turismo de
La Pampa, el próximo viernes 11
de junio, se realizará en la ciudad
de General Pico, un Seminario In-
ternacional de Animación Turísti-
ca.
El mismo se desarrollará, de 9 a

18 hs, en la Sala de Profesores de
la  Facultad de Ciencias Veterina-
rias, ubicada en la calle  5 esquina
116.
Esta capacitación será dictada

por el Prof. Pedro Pablo Abreu
Hernández, especialista en Re-
creación y Animación Turística, y
esta dirigida a prestadores de ser-
vicios de las localidades del norte
pampeano, como así también a
profesionales y estudiantes de la
actividad turística.

Los temas que se abordarán se-
rán: Producto turístico, Servicios
turísticos y Concepto de anima-
ción turística; Los animadores,
responsabilidades, Programa de
animación y Animación infantil;
Calidad en la animación turística,
Valor agregado y Fidelización;
Momentos de gran importancia
para los huéspedes y comunica-
ción; Relación de la animación con
los demás departamentos de un
hotel, Qué debemos tener pre-
sente para realizar actividades de
animación turística y Propuesta de
paquetes turísticos en los cuales
influye la animación.
Para información e inscripción

dirigirse a las Oficinas de Turis-
mo de las localidades de General
Pico, Realicó, Intendente Alvear y
Eduardo Castex.

VIENE DE TAPA

Cuando se habla de medio am-
biente se hace referencia a la re-
lación entre naturaleza y socie-
dad. El conocer el medio que nos
contiene nos lleva a valorarlo y
tomar posiciones críticas hacia los
procesos económicos y cultura-
les que lo afectan.
La caminata por la Reserva Na-

tural Parque Luro será guiada por
personal especializado, el tiempo
estimado es de 3 horas y el nivel
de dificultad es bajo.
El horario de salida es 14:30 hs

desde el Centro de Interpretación

del Parque.
El costo está incluido en la en-

trada general del Parque ($ 1). Se
recomienda traer gorra, agua,
ropa y calzado cómodo.
Confirmar la participación a los

teléfonos (02954) 49-9000 ó
1555-3868 y ser puntual el día de
la Caminata.
Esta actividad se complementa

con una exposición fotográfica de
Martín Salinas sobre flora y fauna
de la Reserva Natural Parque
Luro. La misma podrá ser apre-
ciada desde el jueves 3 en el Cen-
tro de Interpretación de la men-
cionada Reserva.

VIENE DE TAPA
En el contexto del Torneo Na-

cional de Chefs «Buscando el
Menú Argentino»,  Amsé explicó
que la organización del concurso
se efectúa en conjunto con el Ins-
tituto Universitario Visión Tecno-
lógica de Santa Rosa, quien tiene
la carrera de Gastronomía y brin-
dará las instalaciones para el de-
sarrollo de la competencia.
También dijo que la Ronda Cla-

sificatoria ha sido declarada “De
Interés” por la Subsecretaría de
Turismo y se aclaró ante las con-
sultas, que los participantes son
los establecimientos que pueden
armar sus equipos y no los chefs,
en forma particular.

Bases y condiciones
En Santa Rosa se pueden solici-

tar a través de la Subsecretaría
de Turismo o en su página web:
www.turismolapampa.gov.ar
En General Pico, puede recabarse

información en el Hotel Labarraz,
ubicado en la calle 8 Nº 1134.
El torneo está abierto a todos

aquellos establecimientos gastro-
nómicos de la provincia que quie-
ran participar.

Hugo Labarraz
En tanto, el presidente de la

AEHGLP, Hugo Labarraz, explicó
que “inicialmente serán 3 días, en-
tre el 15 y el 17 de junio y depen-
derá de la cantidad de inscriptos.
La evaluación del Torneo va a lle-

varse a cabo por integrantes de la
Federación Empresaria Hotelera
Gastronómica de la Republica Ar-
gentina (FEHGRA), un equipo de es-
pecialistas que son los mismos que
evalúan los diferentes torneos a ni-
vel nacional”.

Cena 40º Aniversario
La Asociación Hotelera Gastro-

nómica hizo saber además, que ya
estan a la venta las tarjetas para
participar en la Cena de Camara-
dería, donde se celebrarán los 40
años de la Institución. La misma
se llevará a cabo en el Salón «La
Rural» de Santa Rosa, ubicado en
Av. Spinetto 555, el día viernes 18
de junio a las 21:30 hs. Un exqui-
sito menú, regalos y otras nove-
dades, engalanarán la velada.

Las tarjetas, que tienen un costo
de $ 50, pueden adquirirse en
Santa Rosa en Club Hotel La
Campiña; Hotel Calfucurá; Hotel
Cuprum; Motel Caldén; Residen-
cial Caldén; Hotel Lihuel Calel y
en la redacción de REGION® Em-
presa Periodística.

EN LA RESERVA NATURAL PARQUE LURO
Caminatas por el Día Mundial

del Medio AmbienteEN GENERAL PICO

Asociación Hotelera
promociona actividades

EL 11 DE JUNIO EN GENERAL PICO

Seminario Internacional
de Animación Turística

Esta capacitación será dictada por el profesor cubano Msc. Pedro Pablo Abreu
Hernández, especialista en Recreación y Animación Turística, autor del manual

«La Animación es algo más que...». Ver: www.region.com.ar/animacion

La provincia de Santa Cruz realizó la primera Ronda Clasificatoria del Torneo
Nacional de Chefs “Buscando el Menú Argentino” 2010, en el mes de abril, en
la localidad de El Calafate. Pasaron a la Gran Final, el Restaurante “Casimiro
Biguá”, el Hotel “Mirador del Lago” y el Restaurante “Las Barricas”. La Pampa

tiene su Ronda Clasificatoria en la ciudad de Santa Rosa del 15 al 17 de junio.

Abreu Hernández junto a autoridades y participantes del 3er Congreso
Internacional de Hotelería & Turismo, que se realizó hace pocos días en Mérida,

Venezuela, donde expuso la ponencia del tema: «La Recreación y Animación
Turística: Es pasar divertidamente bien tus vacaciones.»
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VIENE DE TAPA
Degustar un alimento típico y

regional de la mano de su elabo-
rador, catar un vino artesanal, ha-
cerse de una artesanía local, y re-
cibir de la mano de especialistas
las distintas propuestas turísticas
de la Argentina, son algunos de los
ofrecimientos de la feria «Cami-
nos & Sabores» que en el año del
Bicentenario de la Argentina, lle-
ga a su 6ta edición del 8 al 11 de
julio en el pabellón Azul de La
Rural.  Vinos de alta gama, quesos
y aceites de oliva de Salta, puros
de Goya, dulces caseros, licores y
alfajores de Chubut, cervezas
artesanales del centro del país,
quesos pampeanos, salames
mercedinos, artesanías de la cul-
tura Wichí, entre muchos produc-
tos más, serán de la partida en
esta renovada feria en la que tam-
bién se realizarán demostraciones
de cocina y degustaciones gratui-
tas para todos los públicos.

Demostraciones de cocina
Entre los grandes atractivos de

la muestra y a toda hora, se des-
tacan nuevamente las demostra-
ciones de cocina llevadas a cabo
por distintos chefs especializados
en los alimentos típicos de la re-
gión. Como broche, el viernes 9
de julio, y con motivo del festejo
del Bicentenario de la Argentina,
se prepara un menú patrio a par-
tir de platos criollos.

Experiencias del Sabor
Por quinto año consecutivo se

volverá a presentar el concurso
Experiencias del Sabor que tiene
como objetivo reconocer a aque-
llos productos y productores par-
ticipantes de la exposición en dis-
tintas categorías como aceite de
oliva extra virgen, quesos de ca-
bra y de vaca, dulce de leche y

yerba mate. Organizado por la
Consultora STG, el jurado del
concurso, compuesto por un pa-
nel de testeadores no videntes es-
pecializados en el análisis senso-
rial de alimentos, realizará una
evaluación de las características
de cada uno de los productos,
detectando sus virtudes y también
sus desaciertos con el fin de con-
tribuir a mejorar su producción.

Encuentro Terra Madre
En el marco de «Caminos & Sa-

bores» se desarrollará el 2° En-
cuentro Terra Madre de Argenti-
na, organizado por el movimien-
to Slow Food, que volverá a  con-
vocar al igual que año pasado a
productores, académicos y coci-
neros integrantes de la Red In-
ternacional Terra Madre, quienes
participarán de conferencias es-
pecializadas y demostraciones de
cocina, entre otras actividades.

La Pampa presente
La Subsecretaría de La Pampa ya

confirmó su presencia como lo ha
hecho en años anteriores, como
parte de su programa de promo-
ción de los atractivos, actividades
y servicios turísticos de la pro-
vincia, donde brindarán asesora-
miento y distribuirán material in-
formativo turístico. También for-
mando parte del stand oficial, se
hará presente la Asociación Em-
presaria Hotelera Gastronómica
y la Cámara de Turismo.

Datos útiles
Entrada general $25, menores de

6 años, gratis (acompañado por
un adulto). Jueves: jubilados $15.
Jueves: Estudiantes de carreras

terciarias y universitarias gratis
presentando la libreta de estu-
diante. Más información en
www.caminosysabores.com.ar

SERA DEL 8 AL 11 DE JULIO
Ya se palpita «Caminos & Sabores»

SE RECUERDA EL 10 DE JU

Día de la Seguridad en el 
VIENE DE TAPA
Todos los días los diarios registran las

noticias que más venden: Los acciden-
tes de tránsito. Pero no son las más
conmovedoras, ya que los muertos en
accidentes de tránsito no nos «llegan».
Se los considera lejanos, creyendo que
son cosas que les ocurren «a otros».
Difícilmente se cree que cualquiera
puede sufrir uno en el momento me-
nos pensado. Nadie al subir a un auto-
móvil experimenta el miedo que mu-
chas veces se siente al despegar den-
tro de un avión. La gente sigue sin po-
nerse el casco diciendo, no creo que
me pase amí... y así estamos.
Este flagelo nacional, aparte de gene-

rar la pérdida de vidas y sueños de
quienes queremos, nos llega a afectar
hasta en nuestra imagen en el exte-
rior (Estados Unidos cuando aconseja
a un ciudadano norteamericano que
viaja hacia acá, les dicen que los argen-
tinos «ignoran las leyes de tránsito y
los vehículos viajan a menudo a velo-
cidad excesiva»).
Las cifras de muertos son elevadísi-

mas, comparadas con las de otros paí-
ses, llegando a tener 8 ó 10 veces más
víctimas fatales que en la mayoría de
los países desarrollados, en relación al
número de vehículos circulantes.

Campañas de concientización
En el ámbito de nuestra provincia, la

que por cierto tiene buena red vial en
cuanto al estado y conservación de la
misma, la preocupación por el tema es
notoria. Uno de los avances más se-
rios emprendidos al respecto, ha sido
la Licencia Unica de Conducir, que per-
mitirá, con el tiempo, que las personas
con antecedentes graves de acciden-
tes viales, no puedan eludir su respon-
sabilidad simplemente yéndose a vivir
a otro lado luego de haber matado, ya
que una vez que el sistema se integre
habrá una única base de datos para
consultar y una única licencia vigente
con validez y vencimiento.

SEGURI
Es fundamental un ve
Cuando hablamos de accidentología, 

bien el principal factor es la falla huma
na, no quedan exentos como ingredien
tes negativos, el estado de abandono d
algunas rutas y el mal funcionamiento 
deficiencias que puedan tener los veh
culos, ya sea por su antigüedad o po
descuidada atención mecánica.

Primero los frenos
El sistema de frenos está compuest

por pocos y muy localizados elemento
razón ésta que lo convierte en uno d
los más eficaces del automóvil, pero a
mismo tiempo en uno de los más crít
cos, precisamente por el peso que cad
uno de esos componentes tiene en e
conjunto. La mayoría de las tareas d
control son meramente visuales y pre
ventivas: pérdidas de líquido de freno
estado de los latiguillos y de lo
bombines, estado del disco de rueda 
de las pastillas de freno, etc. Pero e
conveniente que estas revisiones se ha
gan en nuestro taller habitual. Lo funda
mental es llegar no sólo a que el vehícu
lo frene, sino que lo haga bien, es dec
de forma pareja, que no «se cruce» a
frenar.

Neumáticos y amortiguadores
Es un factor muy importante de segu

ridad que los neumáticos tengan la pre
sión de inflado necesario de acuerdo 
la carga y que estén parejos (ver REGION

Un motociclista sin casco,
un automovilista que gira

a la izquierda frente a las
señales de prohibición, un
ciclista entre medio de los
autos, que cuando llegan
a un semáforo en rojo no
lo respetan. Es la imagen
cotidiana de Santa Rosa

ante un problema que ya
es cultural. ¿Estamos

preparando a la nueva
generación para que sean

mejores que nosotros?
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VIENE DE TAPA

UnILPa es una entidad provincial
formada por tres distritos geográ-
ficos. En esta reunión se puso en
funcionamiento el Reglamento
General para cada Distrito, el cual
brinda autonomía para la toma de
decisiones locales a cada distrito
y autarquía económico-financiera
y se procedió a poner en funcio-
nes a las autoridades del Distrito
Centro de UNILPA, siendo su
Director General: Julio Cesar Es-
pinosa, Director General Adjun-
to: Agustín R. Prieto, Director Eje-
cutivo: Roberto Torres, Director
Ejecutivo Adjunto: Roberto Espín-
dola, Director Administrativo:
Edgar Garro y Director Adminis-
trativo Adjunto: Hugo Siñeriz.

 Compre Pampeano
Se dio entrada y tratamiento al

proyecto de Ley Nº 7/2010 so-
bre el “Régimen legal de compre
Pampeano para la Obra Pública”.
Luego de la lectura y análisis del
mismo se decidió que la entidad
solicitará formalmente a las Co-
misiones de la Cámara de Dipu-
tados provincial, la de Industria y
la de Hacienda, a fin de hacer co-
nocer la posición de la entidad so-
bre el tema. Los industriales pam-
peanos plantearan que además de
que se de prioridad a las empre-
sas constructoras pampeanas en
la ejecución de las obras públicas,
es necesario que la legislación
también establezca claramente
que se debe dar prioridad, en la
ejecución de dichas obras, a la
compra de bienes fabricados en

la provincia, todo lo cual signifi-
cará aportar al crecimiento eco-
nómico genuino y a generar em-
pleo sustentable en nuestra pro-
vincia. Desde su creación en el
año 1983, UnILPa tiene una clara
definición y es una de sus bande-
ras la de defender, propicia y apo-
yar el “Compre Pampeano” y el
“Compre Nacional” y a tal fin
están dispuestos a aportar ideas
concretas para que la legislación
permita alcanzar estos objetivos
tan importantes y que a su vez
sean de implementación factible
y verificable.

Rechazo a la disposición
Nº 544/09 de la AFIP

Se ratificó el rechazo total de la
entidad a la disposición Nº 544/
09 de la AFIP (ver REGION® Nº 931
Suplemento Color «Producir»), que dis-
puso que 5 departamentos del
norte provincial -Maracó, Realicó,
Rancul, Trenel y Chapaleufú- sean
trasladados de la jurisdicción de
la Aduana de Bahía Blanca a la de
General Deheza, la cual se en-
cuentra sin aplicación, en la parte
pertinente, a la fecha.
Se informó de las acciones reali-

zadas por la entidad ante la Pre-
sidencia de la Nación, el Gobier-
no Provincial,  la Dirección Ge-
neral de Aduanas, contándose con
la colaboración de
CAME(Confederación Argentina
de la Mediana Empresa), legisla-
dores y otros organismos.
Se ratificó el plan de acción al

respecto y la decisión de conti-
nuar defendiendo los intereses de
las empresas radicadas en los de-

partamentos citados y en espe-
cial en la Zona Franca de Gene-
ral Pico.

Edificio propio para la
sede Distrito Centro

Posteriormente se procedió a
tratar temas referidos al Parque
Industrial de la Ciudad de Santa
Rosa, donde se analizó el posible
convenio a suscribir con la muni-
cipalidad de esa ciudad.
También se comenzó a analizar

el plan de trabajo a llevar adelan-
te para contar con un edificio
propio que sirva de sede a los in-
dustriales de La Pampa, en la Ciu-
dad de Santa Rosa, de modo tal
de brindar los servicios necesa-
rios en todos aquellos temas que
las empresas deben resolver en
la ciudad Capital y que a su vez
sea sede de los socios de la enti-
dad en el Distrito Centro y pres-
te servicios afines diariamente.
Para culminar, los 27 socios pre-

sentes compartieron un cordial
asado en el Club Barrio Fite, dan-
do así la bienvenida a las nuevas
autoridades.

LA DECISION SE CONCRETO EN UNA REUNION EN SANTA ROSA

Autonomía para cada Distrito de UnILPa
NIO
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Nº 940). Lo aconsejable es controlar en
inflado en nuestra casa de neumáti-
cos de confianza y por supuesto, cam-
biarlos cuando el rodamiento experi-
mente un desgaste que aconseje la
reposición por uno nuevo. El buen es-
tado de los amortiguadores es otro
punto a tener muy en cuenta y que
con un sencillo control computarizado
-que en muchos casos es sin cargo-,
podemos tener un chequeo confiable.

Escobillas y luces
Un control previo del buen funcio-

namiento de las escobillas limpiapara-
brisas y del motor del mismo, puede
ser de gran ayuda antes de viajar y
resultan un tema fundamental para una
correcta visión ante una lluvia o neva-
da inesperada. De igual manera se debe
prestar mucha atención al buen fun-
cionamiento de las luces y su regula-
ción en altura. Viajar con focos de re-
serva es una buena prevención.

Dirección y tren delantero
Un control del sistema de dirección

y todo lo que hace al tren delantero,
es otra medida preventiva de valor,
mientras aprovechamos haciendo una
alineación completa, que no sólo cui-
dará la inversión de nuestros neumá-
ticos, sino que nos dará un andar
confiable, sin un volante «que tire»
hacia un lado.

A pesar del esfuerzo -
notable por cierto-, que la
Dirección de Tránsito
Municipal de Santa Rosa
hace con controles
permanentes, gran parte
de la ciudadanía
desprecia su vida no
usando cascos o
cinturones de seguridad.
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DAMAS - CABALLEROS - NIÑOS
Anexo Perfumería

Av. San Martín 654 / Tel.: (02954) 43-2072

          Escriben los lectores:
Hola: Quiero

felicitarlos por la
nota que saca-
ron el viernes

pasado sobre “Los maraños de
Santa Rosa”, no podría haber es-
tado más acertada y por supues-
to en mi cuadra, la calle Camussi
(de Villa Alonso), no es la excep-
ción.
Está el perrito que vive en la ca-

lle y que como mi vereda es una
de las pocas de tierra, es el baño
público de la cuadra y la  más lin-
da para romper las bolsas de la
basura, pero no es sólo eso, ese
perrito tiene como compañeritos
en el fondo de la casa tres perros
más y algunos cachorros.
A que viene esto?; es que quería

aportar un dato mas si es posible,
EL LADRIDO. Siempre se habla
sobre la contaminación sonora de
los autos, motos, aviones, boliches
etc. y esto es una contaminación
muy sonora también.
Estos perritos están en el fondo

de un patio muy largo y por su-
puesto nadie se acuerda de ellos,
y ahí viene la cosa, algunos ata-
dos, sin comida, sin agua, empie-
zan a ladrar, ladrar y ladrar sin
cesar, con ese ladrido constante,
continuo, molesto, hartador, incan-
sable, que te irrita, te saca..., PERO
NO, NO, como Uds. decían y
como es cierto, la culpa no es del
animal, es del dueño. Ese dueño
que no le interesa en absoluto si
el pobre animal tiene sed, ham-
bre, si está enredado o simple-
mente necesita una palmada.
Que, si no le importa nada de

eso, mucho menos le importás
vos: Que si te molesta, si caga o
rompe bolsas en tu vereda, si to-
tal ese vecino cuando tiene ham-
bre o sed va a la heladera y se
sienta a mirar TV, si no tiene nada
que hacer: su vereda está limpia.
Como bien Uds. decían la Muni-

cipalidad no hace nada por con-
trolar, muy a pesar de que en el
año 2006 sacó la ordenanza Nro.
3626 “Tenencia y circulación de
animales domésticos perros y ga-
tos en jurisdicción de la ciudad de
Santa Rosa”, que ni por casuali-
dad hace cumplir todo lo que es-
tablece esta ordenanza, desde la
mierda hasta los ruidos molestos
que producen estos animales.
Solamente hace falta pararse en

una esquina y mirar la mierda por
todos lados y prestar un poquito
de atención y a veces lo único que
se escuchan son ladridos y mas
ladridos desde todos los ángulos
de la ciudad, porque el ladrido del
perro tiene un alcance bastante
importante yo diría de varias cua-
dras y realmente es muy irritan-
te.
Con esta carta solo quiero apor-

tar un dato más de lo que no hace
la municipalidad: CONTROLAR, y
MULTAR y la verdad que última-
mente están muy picantes los im-
puestos para lo poco que hace
nuestro Municipio.
Es una lástima “el perro es el

mejor amigo del hombre y noso-
tros somos el peor enemigo del
perro”, por supuesto hay excep-
ciones, no?
Una felicitación enorme y gracias

por ese aporte tan grandioso, si-
gan tocando este tema y espero
que algún funcionario se sienta
tocado.

Alicia
alicia_nromero@hotmail.com

N. de la R.: Gracias Alicia y to-
dos los que llamaron quejándose
por lo mismo.  También una veci-
na se llegó hasta nuestra redac-
ción para contar su experiencia
con los gatos callejeros, que di-
rectamente ingresan a las casas,
se apropian de comida y dejan sus
recuerdos por todos lados.

Santiago Alvarez 1756 • Tel. Part.: (02954) 49-8031
Cel.: (02954) 15-68-5728 • (6300) Santa Rosa - L. P.

El Consejo de Unidad Básica del
Partido Justicialista de la Ciudad
de General Pico, informa que se
encuentra abierta la inscripción
para participar del “Curso de
Doctrina Peronista” en la sede de
calle 17 Nº 53, a partir del sába-
do 5 de junio de 14 a 17 horas,
modalidad presencial y estará di-
rigido a jóvenes desde los 16 años
de edad en adelante.
El mismo será gratuito y tendrá

una duración de 5 encuentros,
cada quince días, con un cierre de
entrega de certificados y peña de
intercambio entre los participan-
tes. Hacen extensiva la invitación
a quienes residen en la zona nor-
te de la provincia, los interesados
podrán comunicarse al teléfono
02302 – 431396 en horario ves-
pertino. Quienes no participen del
primer encuentro, podrán hacer-
lo igualmente asistiendo a partir
del sábado 19 de junio.

Curso Doctrina Peronista
Profesor: Silvio Javier Arias
Dentro de los objetivos y el te-

mario se destaca: la interpretación
y la comprensión del contenido
doctrinario, el desarrollo de ac-
ciones personales y colectivas
consecuentes con la doctrina

peronista, conciencia y responsa-
bilidad militante desde un “sentir
peronista”, debate de ideas. Con-
ceptos doctrinarios e historia
peronista. Proyecto Nacional: el
Modelo Argentino (1973).

Fernanda Alonso Secretaria de
Organización del Consejo de la
Unidad Básica y Concejal por el
Partido Justicialista remarcó cla-
ramente ante la prensa: “se tomó
la decisión a fin de que volvamos a
reflotar este ámbito de formación,
tenemos como intención comenzar
con acciones que tengan que ver
con la capacitación, esta es la pri-
mera instancia y apunta volver a
trabajar con adolescentes subrayan-
do que significa ser peronista, ele-
gir esta ideología y sobre esto tra-
bajar y comprender que significa el
peronismo”, acentuó.
“Creemos que es un tiempo muy

especial, muy particular y que te-
nemos que retomar este espacio de
discusión, y que es necesario volver
sobre las bases, sobre lo que fue la
fundación del Partido Peronista, en-
tonces volvemos a eso, a refrescar
conceptos, a transmitir los conteni-
dos a quienes no han tenido la po-
sibilidad de leer o formarse en la
doctrina peronista”, apuntó.

A PARTIR DEL SABADO 5

Curso de Doctrina Peronista

Obra de teatro
Este viernes  4 a las 21 hs: en el

SUM  Municipal, el Grupo “Gente
del Sur” presenta las obras: «El
mundo ha vivido equivocado» y
«Toda la verdad» (Basadas en tex-
tos de Fontanarrosa).  $ 7.

Festival de Danzas
Este sábado 5 a las 21:30 hs: se

desarrollará  el Primer Festival de

Danzas Clásicas y españolas, en
el Cine Teatro Italiano, con la par-
ticipación de los talleres Cultura-
les, la Escuela Especial N°4  y es-
tablecimientos educativos de de
Arata, La Maruja, Winifreda y San-
ta Rosa.
Los invitaos a disfrutar de un

encuentro de danzas representa-
da por distintas localidades, don-
de la música se mezclará con el

movimiento para soltar la imagi-
nación y colmar nuestros senti-
dos.

«Sonrisa de gol»
El lunes 7 a las 20 hs: en el Sa-

lón Expresarte,  presentación del
libro “Sonrisa de Gol” de José
Hernán Aguirre;  con motivo de
los festejos por el “Día del Pe-
riodista”.

Cartelera del Fin de Semana en Eduardo Castex

Roberto Fontanarrosa

HOJAS DE RUTAS
17ta Actualización
• Desde Santa Rosa a

los principales destinos
• Distancias parciales
 • Ruta a Chile por el
Paso El Pehuenche

• Estaciones de GNC

Consígala en empresas auspiciantes,
emp. de turismo y en nuestra Redacción:

Urquiza 640, S. Rosa o por tel: (02954) 43-2164

$5
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La Cocina de REGION®

  Todos sabemos que el paso del
tiempo es inexorable. Pero hay
distintas manera de llevarlo en el
rostro y en el cuerpo, y mucho
de  ésto tiene que ver con la con-
ducta que mantenemos en los dis-
tintos momentos de nuestra vida.
Hay muchas formas de prevenir

el envejecimiento y mantener en
buen estado la piel y el cuerpo en
general, que no solo redundarán
en una mejor estética sino tam-
bién en una mejor calidad de vida.
¿Cuáles son los tratamientos pre-
ventivos que se pueden utilizar?
¿Desde qué edad deberían apli-
carse, y cuáles son los cuidados
básicos que ayudan a mantener la
piel y el cuerpo en buen estado
durante mas tiempo?

En primer lugar, hay que tener
en cuenta que el proceso de en-
vejecimiento comienza hacia los
25 o 30 años. Por lo cual, todo lo
que hagamos antes de esa edad
para mantenernos en buenas con-
diciones físicas, entra dentro de
lo que llamaríamos “tratamiento
preventivo”.
Por ejemplo realizar ejercicio fí-

sico, tener una buena alimenta-
ción, tomar suficientes líquidos, no
fumar o no exponerse demasia-
do al sol.
Cerca de los 30 años puede co-

menzarse con tratamientos de
cuidado de la piel del rostro, como
la micro-dermoabrasión. Esta es
una técnica que elimina las capas
exteriores de la piel, por lo que
queda suave, limpia y renovada, y
se renueva naturalmente de una
manera no agresiva. También pue-
de aplicarse una mesoterapia fa-
cial, que consiste en la aplicación
local de medicamentos a través de
microinyecciones, para evitar el
desgaste de la piel.
Con el correr de los años, el

cuerpo y la piel se van desgastan-
do con lo cual, a partir de los 35
años aproximadamente, se puede
pensar en otro tipo de tratamien-
tos para mantener la piel en buen
estado, como la radio frecuencia,
la luz pulsada y el peeling con
laser.

Respecto al cuerpo, se puede
empezar antes porque la celulitis
-por ejemplo- a veces surge ya en
la adolescencia. Aquí también hay
una  serie de tratamientos higié-

nicos- dietéticos, que tienen que
ver con mantener una buena hi-
dratación, realizar una dieta ali-
menticia balanceada y frecuente
ejercicio.
Pero además hay tratamientos

estéticos que pueden favorecer
los buenos resultados, como el
drenaje linfático o el uso de las
cremas adecuadas.
Específicamente para la celulitis

hay tratamientos como la radio
frecuencia, la mesoterapia o la
electroporación que impiden su
avance.
Ya hablamos de la mesoterapia,

pero también existe la electropo-
ración, un tratamiento similar
pero que permite la introducción
de fármacos de forma localizada
sin tener que utilizar agujas. Se
basa en aplicar una corriente al-
ternada en la capa externa de la
piel,  con lo que se consigue abrir
los canales intra - celulares para
poder aplicar productos y medi-
camentos.
Otro método preventivo y no

invasivo es la radiofrecuencia, ya
que no requiere inyecciones ni
ningún tipo de cirugía. Actúa pro-
fundamente sobre la piel median-
te la aplicación de calor con un
generador de radiofrecuencia y
permite tratar zonas pequeñas o
grandes, para reafirmar la piel,
produciendo mejoras en la tex-
tura y el contorno.

Como se ve, hay muchas opcio-
nes para prevenir el deterioro que
los años causan en el cuerpo y la
piel, que pueden realizarse en dis-
tintos momentos de la vida para
adelantarse al paso del tiempo.

ESTETICA

Prevenir antes que operar

Por Dr. Martin Prio, cirujano plástico
(Matrícula: 68658), Libera Estética,

www.liberaestetica.com

Con casi 20 años de experiencia
como ortesista-protesista, Pablo
Nutrichi de «Ortopedia Neo»,
siempre preocupado por la nece-
sidad del cuidado de los pies, ofre-
ce un calzado con plantillas ana-
tómicas, pero con un diseño de
sus modelos de manera que los
pies estén seguros, cómodos y a
la moda.
Consultado sobre el tema nos

dice: "Combinando técnicas
artesanales y nuevas tecnologías
hoy se obtiene un calzado liviano
que respeta la línea natural del pié,
permitiendo el movimiento de los
dedos, la flexión y la extensión de
toda la musculatura y al mismo
tiempo protege y sujeta las zonas
más delicadas.
La capellada es de cuero y son

especialmente indicados para aque-
llas personas que transcurren gran
parte del día de pié, o tienen que
caminar mucho, o simplemente pre-
fieran un calzado que les brinde

mayor seguridad."
Con respecto a la plantilla ana-

tómica de látex natural se expla-
yó diciendo: "Extraído de un árbol
llamado Hevea, el látex es un pro-
ducto ecológico con cualidades dis-
tintivas en cuanto a la plasticidad e
higiene. Sus micro burbujas de aire
hacen que el látex se expanda y
contraiga al ritmo del caminar, mi-
nimizando los golpes, cuidando la
espalda y las articulaciones.
La plantilla ha sido desarrollada

para sostener la bóveda plantar con
arco interno y alza metatarsal, es
desmontable y se puede cambiar
por otra."
Por último culminó diciendo: "Te-

nemos un amplio stock de modelos
y diseños muy hermosos para da-
mas, caballeros y niños... no tienen
más que venir a probárselos".

Más información: «Ortopedia NEO,
Av. Uruguay 32, Tel: (02954) 454-
654 - www.ortopedianeo.com

ORTOPEDIA

Pies seguros, cómodos y a la moda

En la reunión del pasado martes
18 de Mayo del Club Rotario San-
ta Rosa Sur se hizo entrega del
Certificado Oficial de Interact
otorgado por Rotary Internacio-
nal al recién formado Club Inte-
ract Santa Rosa Sur.
De la reunión participaron el Go-

Interact
Santa Rosa
Sur, junto a
su certificado
oficial , los
acompaña el
Gobernador
de Distrito.

bernador del Distrito 4920,  los
socios del Club patrocinador y los
nuevos interactianos con sus pa-
dres. En un muy ameno momen-
to vivido, los nuevos socios de
este Interact Santa Rosa Sur re-
cibieron el Pin y la bandera que
los identifica.

Certificado Oficial para el Interact Santa Rosa Sur

Ingredientes: 2
huevos, 1 y 1/2 taza
de leche, 2 tazas de

harina leudante.

Preparación: Batir un poco los
huevos hasta que estén espumo-
sos. Agregar la harina intercalan-
do con la leche, es como la masa
de panqueques pero mas espesa.
Calentar la wafflera (sino tiene
puede conseguir una manual en
un bazar entre $ 100 a $ 120 se-
gún la calidad o en una casa de
artículos del hogar una eléctrica).
Pincelar con manteca derretida,

volcar un cucharoncito de masa

en el centro y hacer correr hacia
los costados. Cerrar el molde y
cuando se note tostado de un
lado dar vuelta la wafflera hasta
que esté dorado de ambos lados
(si le gustan mas crocantes dejar
más tiempo) desmoldar el waffle
y repetir la operación.
Es una de esas preparaciones que

se tienen que servir con los co-
mensales en la mesa, (si lo deja
enfriar se pone gomoso) lo me-
jor es poner en la mesa los ingre-
dientes para agregar: dulces, he-
lados, jarabes, frutas en almíbar,
etc. y que cada cual se lo prepare
a gusto.

Waffles Pampeanos
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FARMACIAS
DE TURNO

EN SANTA ROSA
Los turnos son desde las 8:30 del día

indicado hasta las 8:30hs. del día siguiente
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TEATRO
• ATTP: Bolivia
y José Luro. Tel:
45-4754
-Sáb. 5 a las

21:30hs. Grupo Teatroké presenta
el ciclo “Teatroké Espontáneo”
(teatro de la espontaneidad).

-Dom. 6 a las 21:30 hs: «Oliver
Home». Comedia teatral. Música en

vivo. $ 20. Estud. y jub. $ 15.

MUSICA Y ESPECTACULOS
• María Teresa Pub: Rivadavia y
Lagos. Tel: 1550-1600
-Sáb 5 a las 23 hs: Tributo a Sandro.
• Teatro Español: Lagos 44
-Vie. 4 a las 21:30 hs: «Indice de
refracción». Distintos estilos musi-
cales (clásico, tango, rock, jazz, free-
jazz, etc.). Con el Cuarteto de Saxos

y CAS. $ 20
-Sáb. 5 a las 21 hs: Jorge López pre-
senta su disco
«39/11», con la
participación de
los músicos Her-
nán Baso, Marcos
D’Atri, y Rubén
“Tachi” Gaich. In-
vitados: Guiller-
mina Gavazza, Germán Paglino y
Daniel Horn. $ ....
• Casino Club Santa Rosa: Ruta
5 Km. 606,5. Tel: 45-4794.  Entrada
$ 3, antes de las 19 después:
-Sáb. 5 a las 23:30 hs: «Incanto» $ 5
-Jue. 10 a las 22:30 hs: «Jean Car-
los» $ 20

MUSEOS, CHARLAS, EXPO
• Asoc. Agrícola: Spinetto y Duval
-Vie. 4, sáb. 5 y dom. 6 de 11 a 21
hs: «Artesanal 2010», feria de
artesanías.
• Club Italiano: Quintana 54

Películas de la Semana

Más info: Agenda Cultural de la Subsecretaría de Cultura de La Pampa.
e-mail: culturaprensa@lapampa.gov.ar - Tel: (02954) 43-1538 / 43-1651

«Carancho»: Sosa (Ricardo Da-
rín), es un abogado especialista en
accidentes de tránsito, a punto de
recuperar su matrícula. Trabaja para
una aseguradora, y se mueve entre
guardias de hospitales, servicios de
emergencias y comisarías en busca
de posibles clientes. Además consi-
gue los clientes, los testigos, las pe-
ricias; arregla con la policía, los jue-
ces y las otras aseguradoras. Luján
(Martina Gusman) es una joven
médica recién llegada a la ciudad, y
que trabaja en múltiples lugares:
ambulancias, guardias de hospitales,
servicios de emergencias. Sola, con
un ritmo de trabajo que apenas le
permite dormir, se enfrenta a un
mundo que desconoce. Esta cruda
historia de amor comienza la no-
che en que Luján y Sosa se cono-
cen en la calle. Ella tratando de sal-
var la vida de un accidentado, él
tratando de convertirlo en su clien-
te. Juntos, intentarán modificar el
rumbo de sus vidas... Con Ricardo
Darín, Martina Gusmán, Darío
Valenzuela, Carlos Weber y otros.
Thriller dramático. AM16. 105 min.

«El Príncipe de Persia: Las Are-
nas del Tiempo»: En el poderoso

ALSINA – Alsina 351 ............................... 414546
DAVIT - Telén y San Luis ........................ 437829
NORTE – Escalante 52 ........................... 425261
SANSINANEA - Pueyrredón y Larrea . 426300
VAZQUEZ – Schmidt 1546 .................... 455138

LOS ALAMOS – Lorusso 534 ................. 418884
MORALES - Gil y Alvear ........................ 453266
RIO - Luro 2446 ........................................ 455729
SAN MARTIN  - San Martín 499 ......... 453725
URUGUAY - Cervantes 516 ................... 414303

CALAMARI - Luro 56 .............................. 424382
DON BOSCO - Coronel Gil  15 ........... 423101
FELICE – Pico y Juan B. Justo ..............  411333
FERRERO – Argentino Valle  572 ......... 417617
LA CLINICA - San Martín 437 ............. 438734
VITALFARMA – Ameghino 713 .............. 410500

COSTABEL - Uruguay  350 .................... 425273
DEL ROSARIO - 9 de Julio 44 .............. 416200
DEMARIA - Belgrano (N) 672 .............. 427297
PALASCIANO - Yrigoyen y Moreno ..... 416400
PIO XII - Ameghino y Pio XII ............... 427400

CENTER FARMA – S.Martín 385 ......... 413300
ESPAÑA - Gil y España .......................... 425169
LAGOS - Pico 336 .................................... 413746
LIBERTAD - Unanue 514 ........................ 431903
LUTILSKY - Luro e Yrigoyen .................. 410381
SANTA CECILIA - Spinetto 897 ........... 414444

ANDRADA - R. S. Peña 929 ................... 425730
AUSTRAL - Ameghino y Valerga ........... 415100
CAZAUX – Garibaldi 498 ...................... 415600
MAYRA - Raúl B. Díaz 364 .................... 429667
PASTEUR - Escalante y Pico ................ 410110
SAN DAMIAN - Spinetto 598 ............... 421216
ACEVEDO - Belgrano (N) 305 .............. 417001
AMERICANA - L. de la Torre 418 ......... 421914
ECONOMED - España y Bme Mitre. . 410400
EL MATE - México y Delfín Gallo ....... 455155
GALENO GAMMA - Quintana Nº 1 ... 422311
GUGLIARA – San Luis 397 .................... 438643

-Sab. 5 de 16 a 18 hs: Taller Litera-
rio “Ideas, expresión, corrección,
estilo”, Prof. Dora Battistón. Inscrip-
ción previa. Gratis. Tel: 42-4688
• Concejo Deliberante
-Sáb. 5 a las 20 hs: Presentación del
libro “La venganza del cordero ata-
do” de César González (Camilo
Blajaquis).
• CMC: Quintana 172 Tel: 455324
-Sáb. 5 y dom. 6 de 10 a 21 hs: «Fe-
ria Artesanal». Exposición y venta,
con artesanos locales, narraciones,
espectáculos y danza. Gratis
Auditorio
-Vie. 4 a las 19.30 hs:  la escritora
pampeana Myriam Lucero lanzará
la segunda edición de su libro
«Escuchenmé».
Galerías, Hall y Sala Mareque
- «Somos Viento», de la pinacoteca
del Museo de Artes. Gratis.
• La Cinacina: Río Negro 931
-Museo Atelier. Visitas guiadas lla-
mando al 1561-2699.Todos los días
de 10 a 12 y de 17 a 19 hs. Gratis.
-Sáb. 5 a las 20 hs: Inaugura Exposi-
ción de Velas Artesanales de Valen-
tina Hard. Hasta el 30/6
• Museo Prov. de Historia Na-
tural: Quintana 116. Tel: 42-2693.
Lun.- vie. de 8 a 12 hs.; Dom. 19 a
22 hs. Gratis.
• Museo Provincial de Artes: Vi-
llegas y 9 de Julio. Tel: 427332. S.
Rosa. Vis. guiadas. Lun-vie. 8 a 19:30
hs. Sáb-dom. 18:30 a 21:30 hs.
 -“Libro de Artista” (Libro Ilustra-
do y Edición de Arte) - Proyecto

Cine en S. Rosa y Gral. Pico
EN SANTA ROSA
• Don Bosco -
Tel: 45-8160.
-Vier. 4 a mié. 9 a las
19:30 y a las 22 hs:

«El Príncipe de Persia». $ 15.
• Amadeus - Tel: 41-4490.
-Vie. 4 a las 21 y a las 23:15 hs - Sáb.
5 y dom. 6 a las 18:45, a las 21 y a las
23:15 hs - Lun. 7 a mié. 9 a las 21 y a
las 23:15 hs: «Carancho» $ 15

EN GENERAL PICO
• Gran Pampa - Tel: 42-1776.
-Vie. 4 a mié. 9 a las 20 y a las 22:30
hs: «Robin Hood». $ 15
• Teatro Pico - Tel: 42-1794.
-Vie. 4 a mié. 9 a las 20 y a las 22
hs: «El escritor oculto». $ 15
• Espacio INCAA:
-Dom. 6 a mié. 9 a las 21:30 hs: «Dos
hermanos». $ 4

DVDTECA:
Los últimos estrenos en DVD, las temporadas de Jueves de Cine y los
clásicos de todos los tiempos. Con un videocajero que funciona todo el
día. Conocelo en Coronel Gil nº31. www.dvdtecaweb.com.ar
Estrenos y novedades de esta semana: Día de los enamorados; S. Darko;
Belle Toujours; Cleopatra; Retrato de familia (Il pranzo della domenica);
La Pantera Rosa 2; Valmont.

imperio de Persia del siglo VI, el pe-
queño Dastan no era más que un
astuto ladronzuelo huérfano y sin
hogar, que vagaba por las calles de
la ciudad. Por increíbles circunstan-
cias de la vida, acaba siendo adop-
tado por el noble rey Sharaman,
quien descubre en el pequeño ras-
gos de grandeza. Criado junto a los
hijos del rey, se convierte en un va-
liente guerrero, pero conserva su
rusticidad... Con Jake Gyllenhall,
Gemma Arterton, Ben Kingsley,
Alfred Molina, Reece Ritchie y
otros. Aventura épica fantástica. ATP
c/reservas. En castellano. 120 min.

Paisaje, resultado del 1er Encuen-
tro Internacional en Red. Idea y co-
ordinación: Dini Calderón.
-“Spanda” (el latido universal), es-
culturas de María Rosa Braile.
-“Saber de qué se trata”. Retratos,
paisajes y símbolos argentinos,
obras de la colección del Museo
Provincial de Artes. Cierra 7/6.
• Estancia «La Malvina»
-Parque Don Tomás.  -Lun. a vie. 8 a
18 hs; sáb, dom. y feriados 10 a 12 y
15 a 19 hs. Visitas guiadas llamar al:
Tel. 43-6555. Gratis.
• Cívico Militar - Toay: R.S. Peña
y 9 de Julio. Tel: 38-1996. Lun. a vie.
10 a 12 y 14:30 a 16:30 hs. Visitas
guiadas. Gratis.
• Museo Histórico “Tte. Gral.
L.M.Campos”: Unidad militar
Toay, Tel: 49-8019. Visitas previo avi-
so de lun. a vie. de 7:30 a 13, mar. y
jue. de 15:30 a 18:30 hs. Gratis
• Policial «Comisario Antonio»:
Belgrano 140. Tel: 43-3551. Lun. a
vie. 9 a 13 hs. Gratis.
• «Olga Orozco» - Toay: Av. Reg.
13 de Caballería 1102. Tel: 38-1998.
Lun. a vie. 9 a 12 y de 14 a 17 hs.
Fin de semana 17 a 20 hs. Visitas
guiadas. Gratis.
-Vie. 4 a las 20 hs: Presentación del
libro “El Tintero” (siempre algo que-
da) de Roberto Omar Bertín.
• Museos de Parque Luro:
A 35 km. Tel: 49-9000. Todos los días
incluso feriados de 9 a 19 hs. Ingre-
so $ 1. Vis. guiadas $ 2.

Jornada Cultural Solidaria en General Pico
Este sábado 5 a las 20:30 hs. en El Viejo Galpón del Centro Cultural
Maracó, habrá folclore con Coincidencia, Alicia Robledo y sus Amigos,
Evidencia, Julio González y su Conjunto. a las 01 hs. se presentan Alberto
“Pata” Acosta. Cierran La Busarda y Grotesco. Complementan activida-
des Artísticas. Esmerado Servicio de Cantina. Organizan: Asamblea por
los Derechos de la Niñez y la Adolescencia, Movimiento por los Dere-
chos de las Mujeres, COOTPIC Radio Libre, Revista La Piñata, Centro
Cultural La Ruka, www.alternativahuitru.com.ar y BioRegión.


