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Edición Nacional
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¡NO HAGAN JUEGO

SEÑORES...!
Por Elizabeth Tuma y Carlos Besanson

Nota completa en tapa del Suplemento
______________________________________________________________
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Tel:
(02954)

41-41-99
Yrigoyen 354  Santa Rosa

El mundo de lo natural
Venta por

mayor y
menor• Cereales

• Copetín • Repostería
• Frutas secas • Condimentos

 • Fiambres • Quesos
• Productos para celíacos

y diabéticos
Tel.: (02954) 41-6791
Av. Roca 618  •  Santa Rosa
e-mail: labulonera@cpenet.com.ar

Sistemas Hidráulicos
venta y Reparación

Centro
Bulonero
de La Pampa

La presencia de La Pampa en la
Feria «Caminos & Sabores»

Más sobre Puelén

REGION® no saldrá el
viernes 1º de agosto

60 Años de CORPICO

Con motivo del arribo al 60º
Aniversario de la Cooperativa
CORPICO, de General Pico, la
entidad desarrolló distintas ac-
tividades entre charlas relacio-
nadas al Cooperativismo y
plantación de pinos en distin-
tos establecimientos educati-
vos de esa ciudad...
_________________________________________

Valeria mejorando

Por razones técnicas, antici-
pamos a lectores y anuncian-
tes que Semanario REGION®

no será editado el primer vier-
nes del mes de agosto.
El encuentro con el lector se

producirá a partir del viernes
8. De la misma manera, la ofi-
cina y redacción no atenderá
al público desde el lunes 28,
reanudando el lunes 4.
En el aspecto de la distribu-

ción de Semanario REGION®

se registrarán también algu-
nos cambios a partir de agos-
to, con mayor concentración
de ejemplares en las bocas
principales, con el propósito
de mejorar y hacer más efi-
ciente la llegada gratuita.
_____________________________________

Operativo Vida

Nuestra compañera de traba-
jo, Valeria Hadad, que fuera
atropellada el pasado 3 de ju-
nio, ha sido finalmente trasla-
dada a una institución para pa-
cientes subagudos en la ciu-
dad de Buenos Aires y según
sus familiares, presentaría una
leve mejoría esperanzadora...

Comenzó en todo el ámbito
provincial el “Operativo Vida
Temporada Invernal 2008”
dentro del marco del Progra-
ma de Protección Integral,
control que se extenderá has-
ta el lunes 11 de agosto.
En el mismo también partici-

pa la Dirección de Defensa
Civil, entregando folletería so-
bre prevención de accidentes
viales...

Av. Luro esq. Alvear - S. Rosa
Tel.: 421-922

ENVIOS
A DOMICILIO

Av. Luro 1.131 - S. Rosa
Tel.: 453-922

Av. Ameghino esq. edison - S. Rosa
Tel.: 438-949

Av. San Martín 375 • S. Rosa
Telefax: 45-7700

• HERRAJES PARA MUEBLES
Y OBRAS EN TODOS LOS ESTILOS

• HERRAMIENTAS
• LLAVES AL INSTANTE

Cuando los pronósticos polí-
tico-económicos se convierten
en apuestas, los hechos se
transforman en juego de azar,
en donde los tramposos se
consideran afortunados...

La exposición que reunió en un mismo lugar los paisajes, los alimentos y las artesanías que
identifican a nuestro territorio, fue el escenario donde la Subsecretaría de Turismo de La Pampa

mostró su oferta turística, con la presencia además de nueve empresas de alimentación.

La Subsecretaría de Turismo
de La Pampa estuvo presente
en la 4ta. Edición de la Feria
«Caminos & Sabores» en La
Rural de Buenos Aires.

Presentar a La Pampa en las
exposiciones y ferias del país,
es «ventajoso y productivo
porque es una vidriera hacia
los potenciales clientes que
podamos llegar a recibir en
nuestra provincia», expresó el
Subsecretario de Turismo,
Santiago Amsé.
«Es una posibilidad de inser-

tarnos en el mercado de Bue-
nos Aires, no solamente en las
exposiciones netamente turís-
ticas, sino en este caso, en la
parte de gastronomía y pro-
ducciones regionales. Venir en
conjunto con el Ministerio de
la Producción nos beneficia,
posicionar la “marca de La
Pampa” y ofrecer las diferen-
tes alternativas que tenemos
dentro de la provincia”».
Este lugar de encuentro resul-

ta muy beneficioso en cuanto
al intercambio que se produ-
ce y para conocer lo que ofre-
cen otras provincias.

«El público muchas veces se
sorprende por la oferta turísti-
ca pampeana. Invitamos aquí
a que conozcan las diversas
alternativas de campo y de ter-
mas. Preguntan por hotelería,
establecimientos rurales, acti-
vidades dentro de las estan-

cias, las rutas que van hacia
el sur. En la temporada inver-
nal somos un paso obligado.»
Se estima que para el verano

estarán inauguradas las pri-
meras cabañas en Casa de
Piedra, la localidad más joven
del país, siendo otro punto tu-

rístico a promocionar en estos
eventos.
La Provincia ofrece no sola-

mente lugares y actividades
turísticas rurales como cabal-
gatas, recorridas, sino ade-
más, el legado histórico y cul-
tural...

La Cámara de Turismo de La
Pampa, como informamos la
semana pasada (ver REGION® Nº
860), fue invitada por el subse-
cretario de Turismo a un Tour
de Familiarización y Semina-
rio de Concientización y Valo-
ración de destinos del Oeste
de La Pampa. Participaron del
mismo el presidente de Ca-
TuLPa, Hugo Fernández Zam-
poni; el vicepresidente Carlos
Lorences; la secretaria Maria

Cristina Nemesio y la prose-
cretaria, Maria Inés Canuhé,
quienes estuvieron junto a re-
presentantes de la Universali-
dad Nacional de la Pampa, Di-
rección de Catastro y técnicos
de Turismo, en un recorrido
que permitió tener contacto
con la comunidad, autoridades
y alumnos que activamente
participaron del trabajo de pre-
sentación de «Puelén como
producto turístico»...

Integrantes de CaTuLPa y de Turismo, en el viejo puente
«Bailey» de Santa Isabel sobre el río Salado o Chadileuvú,

que desde hace 30 años sigue allí, esperando que la Provincia
o la Nación lo reemplacen algún día.

El turismo en la red

El receso invernal vacacional
de julio en la mayoría de las
provincias del interior del país,
ingresa en su segunda sema-
na y después le toca el turno
a la numerosa porción de Ca-
pital Federal y la provincia de
Buenos Aires, que extenderán
la temporada hasta el segun-
do fin de semana de agosto.
La navegación y búsqueda de

información a través de Inter-
net es el punto fuerte utiliza-
do por extranjeros y los viaje-
ros de las grandes ciudades
de Argentina, mucho más fa-

miliarizados con la obtención
de datos en manera digital.
En este aspecto, el sitio Web

de REGION® resulta uno de
los principales referentes don-
de recabar información sobre
La Pampa, sosteniendo un es-
pacio destacado en todos los
buscadores internacionales,
mérito del trabajo de más de
una década de permanencia,
constante actualización y me-
joras, que muestran datos fi-
dedignos y orientan al lector
electrónico sobre las bonda-
des de la provincia...

Cada vez más, Internet es la herramienta utilizada para
consultar, elegir, planificar y hacer reservas. En estos días se

nota el gran movimiento en www.region.com.ar
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Nuevo servicio a Córdoba, en unidades
semi cama con cena a bordo, con toda

la atención que Ud. se merece.

Boletería Nº 6 - Tel.: (02954) 43-2140 - S. Rosa

Reservas: (02954) 42-9159
y Cel. (02954) 1564-7813

• Proveeduría
• Excursiones

SIGUEN SHOWS EN

VIVO EN AMBIENTE

FAMILIAR

Sólo al mediodía previa reserva

Domingo
al mediodía

Asado al Asador

Av. Sgo. Marzo 385
Tel.: (02954)

429449
Santa Rosa

SALON
CLIMATIZADO

Consulte Salón Anexo
para su evento.

• Especialidad en
carnes mechadas

al horno.
• Pastas caseras

(elaboración propia)
• Asador criollo

La presentación oficial del
Plan de Desarrollo Integral
«Puelén, Municipio Rural Tu-
rístico», fue organizado por
«Che Pampa, Servicios Turís-
ticos Integrales» y el Munici-
pio de la localidad de Puelén,
distante 430 Km. de Santa
Rosa.
La gente de «Che Pampa»

dijo: «Sorprendió a los visitan-
tes  la masiva respuesta de la
comunidad que acompañó el
lanzamiento del proyecto del
que son par te, y que los
involucra como protagonistas
principales del plan de desa-
rrollo turístico, realizado por
los profesionales de Che Pam-
pa, Mariby Medina y Marcelo
Dolsan. Durante la jornada se
proyectó un audiovisual resal-

VIENE DE TAPA

En Puelén se realizó un re-
corrido por el lugar donde la
delegación pudo apreciar la
escuela, la iglesia y la munici-
palidad.
Luego se realizó el acto ofi-

cial y  se dio lectura de apro-
bación por el Consejo Delibe-
rante, para la realización de un
estudio que permita revalori-
zar el destino por sus carac-
terísticas históricas y propias
del lugar. El subsecretario
Amsé manifestó que la pre-
sencia del grupo delegado
desde Santa Rosa tenia como
finalidad, reforzar las relacio-
nes y motivar a un trabajo en
equipo, fortaleciendo el recur-
so humano de cada lugar e
instigando a la preocupación
por parte de los vecinos para
lograr hacer de Puelén un des-
tino turístico. Remarcó el apo-
yo de los distintos sectores y
agradeció la invitación a la pre-
sentación de ese destino.
Seguidamente el intendente

local, Marcos Mangionni, agra-
deció la presencia y expresó
que éste era un desafío al cual
estaban dispuestos a realizar
con todo el entusiasmo y el
apoyo de la comunidad. El pre-
sidente de CaTuLPa en sus
palabras de alocución mani-
festó que era sumamente gra-
to contar con un destino como
Puelén y que tenía un valor
agregado tan importante como
el lugar donde se libró la últi-
ma batalla de la Campaña del
Desierto; asimismo ofreció
todo el apoyo desde la Cáma-
ra para fortalecer este destino
e incorporarlo a la Ruta del
Indio. Cabe destacar que jun-
to a la comitiva de la Cámara
participó Maria Inés Canhue,
dirigente de la Comunidad In-
dígena, quien ofreció toda su
colaboración y avaló el proyec-
to de esta institución manifes-
tando su agrado por la revalo-
rización de una cultura que
tanto bregó por estar presen-
te. Luego se presentó un video
de La Pampa y posteriormen-
te el de Puelén.

Luego del almuerzo la comi-
tiva fue trasladada a Cochicó,
lugar histórico de relevancia
en la historia argentina. Aquí,
un guía comentó sobre los he-
chos acaecidos en la última
batalla de la campaña del de-
sierto y se pudo apreciar lo

tando los Recursos Turísticos
de la zona de Puelén, se
degustaron platos típicos de la
cocina regional, elaborados
por participantes del curso de
Capacitación Turística y por la
tarde y para cerrar la jornada
se recorrió el circuito “Pichi-
rüpu Co” (Sendero del Agua)
Histórico-Natural».
Los organizadores destaca-

ron la colaboración del Cole-
gio Polimodal que cedió sus
instalaciones para la realiza-
ción del acto, como así tam-
bién a la Escuela Hogar Nº
157, a los docentes, especial-
mente a Julio Nicora y Oscar
López, como así también la
colaboración de Carlos Co-
rrea.        Colaboración: Che Pampa

Foto: Mariano Erro

agreste del lugar, pero no me-
nos maravilloso ya que resul-
ta la naturaleza pura.

Finalmente y en un clima muy
agradable el grupo se trasla-
dó a Santa Isabel donde fue-
ron alojados para descansar.
Por la mañana temprano en la
sala del Consejo Deliberante
se realizó una presentación
del trabajo que  lleva a cabo la
Subsecretaría de Turismo y se
puso de manifiesto la impor-
tancia del trabajo en equipo
entre los distintos organismos
que representan al turismo.
Los presentes exprersaron el

interés de trabajar en forma
conjunta y de poner en valor
la historia del lugar. Un repre-
sentante de la comunidad
ranquel explicó el releva-
miento que ha realizado de
puntas y arcos de flecha y
otros elementos encontrados
en ese suelo relacionado con
la historia del Indio. Asimismo
se mostró gran interés por te-
ner una infraestructura hote-
lera y gastronómica acorde a
los requerimientos del turista
que viene de Mendoza, Cór-
doba o pasa hacia estos des-
tinos y que se  aloja y  se ali-
menta en la localidad.

El Subsecretario Santiago
Amsé hizo una exposición e
instó al diálogo y al trabajo en
equipo, la señora Cristina
Nemesio habló sobre el pro-
ducto y cómo se forma, sobre
la comercialización y el valor
agregado que debemos darle
a las cosas. Aprender a cono-
cer nuestro destino y transmi-
tir lo que amamos. «Tenemos
que trazar un objetivo y traba-

jar por el mismo, sin desviar-
nos en individualismos ni en
intereses personales, debe-
mos posicionarnos como des-
tino turístico, para ello no te-
nemos que ser egoístas sino
luchar por un objetivo en co-

INFORME DE LA CÁMARA DE TURISMO DE LA PAMPA

Fam Tour por Puelén y Santa Isabel

Puelén, Municipio Rural Turístico

mún» señaló Nemesio.
Sobre estos temas se inicio

un debate muy rico y de creci-
miento para ambas partes.
Seguidamente el profesor

Oscar Folmer, coordinador
general de la Subsecretaría de
Turismo, realizó una exposi-
ción precisa del  clima, el sue-
lo, el valor histórico y el saber
aprovechar los recursos como
son la Universidad Nacional
de La Pampa y Catastro y las
instituciones. Al igual instó al
trabajo en equipo y a utilizar
los medios que ofrece el mu-
nicipio. Zamponi por su parte,
realizó un apoyo total a estos
emprendimientos que enrique-
cen no sólo el destino, sino la
calidad humana. Finalmente y
luego de cuatro horas de de-
bates disertaciones y comen-
tarios, terminó esta rica expe-
riencia que alguien dijo: es una
travesía al desierto y otro co-
rrigió, al «semidesierto porque
aquí hay vida…»



Del 18 al 24 de julio de 2008 - Año 18 - Nº 861  - www.region.com.ar - REGION®

La
 P

am
pa

 Te
l: 4

2-
23

03
 - 

Em
er

ge
nc

ia
s 

Ec
ol

óg
ic

as
 Te

l: 1
05

 - 
De

fe
ns

a 
Ci

vi
l T

el
: 1

03
 - 

Re
d 

de
 E

m
er

ge
nc

ia
s T

el
: 4

2-
25

94
- A

yu
da

 a
l S

ui
ci

da
 Te

l: 0
80

0-
99

-9
90

99
 - T

el
ef

. d
e 

la
 E

sp
er

an
za

 Te
l: 4

5-
52

00
 - 

Bo
m

be
ro

s T
el

: 4
3-

36
50

 Te
l: 1

00
 - 

Co
op

. d
e

El
ec

tri
ci

da
d 

Te
l: 4

1-
22

00
 - 

Em
er

ge
nc

ia
s:

 E
sc

ap
es

 d
e 

G
as

 Te
l: 4

2-
84

43
 / 

Ag
ua

 e
n 

Ví
a 

Pú
bl

ic
a 

Te
l: 4

5-
53

20

g
j

j
q

ne
as

 A
rg

en
tin

as
 Te

l: 4
2-

23
88

 - 
Ex

pr
es

o 
Ej

ec
ut

iv
o 

Al
be

rin
o 

Te
l: 4

5-
37

80
 - 

Ra
di

o 
Ta

xi
s:

  4
3-

33
33

 / 
42

-8
68

2 
/ 4

3-
77

77
/ 4

3-
00

00
 - 

Re
m

is
es

: 4
3-

77
00

 / 4
3-

85
00

 / 4
3-

69
50

 / 4
5-

53
55

 / 4
3-

70
00

 - P
od

er
 Ju

di
ci

al
 Te

l: 4
2-

26
39

 - 
Po

de
r L

eg
is

la
tiv

o
Te

l: 4
2-

24
88

 / 
42

-8
35

1 
- V

ic
ec

on
su

la
do

 d
e 

Es
pa

ña
 Te

l: 4
5-

69
35

 - 
Vi

ce
co

ns
ul

ad
o 

de
 It

al
ia

 e
l: 4

5-
55

75

p
- M

er
ca

do
 A

rte
sa

na
l T

el
: 4

3-
01

68
 - 

Ce
nt

ro
s 

de
 S

al
ud

: H
os

pi
ta

l 4
55

00
0 

/ A
sis

te
nc

ia
 P

úb
lic

a 
45

33
30

/3
1 

/ C
lín

ica
 M

od
el

o
43

44
54

 / C
. P

siq
ui

át
ric

a 
Im

ag
o 

42
48

96
 / P

ol
ym

ed
ic 

45
47

77
 / S

an
at

. S
. R

os
a 

45
70

00
 - 

Se
rv

ic
io

s 
de

 U
rg

en
ci

a:
 E

m
er

ge
n-

cia
s 

S.
A.

 4
56

05
6 

/ S
.E

.M
. 1

07
 y

 4
27

11
2 

/ U
rg

en
cia

s 
EM

EP
A 

42
40

96

Como siempre servicio diario
coche cama "Ejecutivo"

• Micros
doble piso

• Toilette y bar
en cada piso

• Cena caliente
a bordo

También a
Trenque Lauquen

www.expresoalberino.com

AHORA TAMBIEN
DESDE

GENERAL PICO

VENTA DE PASAJES:
En Santa Rosa: Terminal de Omnibus
Boletería Nº 3 - Tel: (02954) 45-3780

En General Pico: Terminal de Omnibus
Boletería Nº 10 - Tel: (02302) 43-6822/7058
En Bs. Aires: Terminal de Omnibus Retiro,

Ventanilla 17 - Tel: (011) 4576-7940

Servicio

"Suite"

CaTuLPa se reunió con repre-
sentantes de la Subsecretaría
de Turismo, quienes convoca-
ron a Carlos Pelli, gerente de
una operadora de turismo que
ofrece los destinos argentinos
para comercializar en los paí-
ses de  México, Colombia,
Ecuador, Brasil, Venezuela,
Portugal y que tienen relacio-
nes con la Federación Rusa.
En una amena reunión que
contó con la presencia de di-
rectivos y socios de la Cáma-
ra, se dialogó sobre las posi-
bilidades de insertar en estos
mercados el producto turísti-
co La Pampa, existiendo la
posibilidad de incorporar rutas
temáticas, viajes de descubri-
miento, avistaje de aves, turis-
mo aventura. También se dia-
logó sobre la importancia de
aprovechar el nombre que, si
bien es nuestro, se esta utili-
zando a nivel nacional para la
promoción del país, tales
como “ La Pampa Argentina” ,
“La Pampa el País del Gau-
cho”.
El contacto con operadores

que estén interesados en
nuestra propuesta es una
puerta más que se abre para
la comercialización -dijeron
desde CaTuLPa-. En la re-
unión presentaron los circuitos
de la Ruta del Indio, que da-
das las características del mis-

mo están prontos para la pro-
moción y venta.
Pelli hizo hincapié en los ser-

vicios, manifestando que de-
bemos concientizar a los em-
presarios turísticos, que los
servicios deben ser acordes a
la propuesta y al target que se
ofrece. «Hoy, la calidad total,
es un requisito indispensable
si queremos que el turista nos
elija como destino para vaca-
cionar» señaló.
Finalizado el encuentro se fi-

jaron plazos de presentación
de parte de la operadora de
propuestas comerciales, diri-
gidas a quienes vendan el pro-
ducto, y una propuesta a la
Subsecretaría de Turismo don-
de se vería la mejor forma de
promoción del destino de
acuerdo a las características
y al publico que iría dirigido.

SE DESARROLLÓ ENTRE EL 10 Y EL 13 DE JULIO PASADO CON LA PRESENCIA DE 300 EXPOSITORES

La Pampa en la Feria «Caminos & Sabores»
VIENE DE TAPA
La Subsecretaría de Turismo

de La Pampa expuso su ofer-
ta turística en la Feria «Cami-
nos & Sabores», que desper-
tó el interés de numerosos vi-
sitantes de Buenos Aires que
consultaron, previendo la
proximidad de las vacaciones
invernales para esa provincia.
Con el fin de promover y ha-

cer conocer los atractivos tu-
rísticos pampeanos, personal
de la Subsecretaría distribuyó
folletería y brindó información
sobre la Villa Turística Casa de
Piedra, Reserva Natural Par-
que Luro, Estancias Turísticas,
Termas, entre otros lugares.
El objetivo principal de Cami-

nos & Sabores es instalar un
espacio donde los pequeños
y medianos productores de las
provincias de todo el país pue-
den mostrar, hacer degustar
sus productos y tener contac-
to directo con el público. Quie-
nes no tienen oportunidad de
viajar y recorrer las bellezas
del país, allí pueden encontrar
y rodearse de la cultura au-
tóctona de nuestro origen.
El stand de la Provincia, ubi-

cado en el Camino del Turis-
mo, contó con la presencia del
subsecretario de Turismo de
La Pampa, Santiago Amsé y
personal de mesa de informes
de la misma.

Empresas pampeanas en
la exposición

Nueve empresas pampeanas
presentaron sus productos en
“Caminos & Sabores”.
La Mimosa, ubicada en la lo-

calidad de General Campos,
con su especialidad de dulce
de leche, estuvo en la mues-
tra y ofreció en degustación su
producto.
La Orquídea, es una empre-

sa familiar que comienza su
actividad en el año 1980. Está
emplazada en la localidad de
General Pico y se dedica al
tostadero de maní, girasol, al-
mendras y soja. Una de las
propietarias de la firma indicó
que “estamos tratando de au-
tomatizar algunos procesos,
hicimos algunos cambios en
materia de envases. Se trata
de ampliar la producción y cre-
cer. Tienen muy buena acep-
tación nuestros productos por
parte del público. Uno de los
últimos que hemos lanzado es
la soja salada para snack.”
Pastores del Sur, son un gru-

po de productores ovinos del
sureste de la Provincia, hoy
convertidos en una cooperati-
va. Nuclea a pequeñas empre-
sas agropecuarias familiares
con el fin de defender las eco-
nomías regionales, trabajando
por un desarrollo sustentable.
Elaboran queso de oveja, des-
de la localidad de Guatraché
y zona de influencia.
La María Pilar Estancias,

nació como una empresa fa-
miliar a principios de siglo pa-
sado. En sus comienzos fue un
establecimiento ganadero y
con casi 80 años de trayecto-
ria brinda productos de máxi-
ma calidad. Está radicada en
Catriló y elaboran quesos, en
los cuales se combinan la ca-
lidad artesanal con la moder-
na tecnología.
El Establecimiento Saneloy

está en la localidad de Puel-
ches, presentando sus quesos
semiduros de cabra. Comen-
zaron haciendo quesos para
consumo familiar, de manera
artesanal, aproximadamente
ocho o diez quesos por día.
Con la ayuda del Ministerio de
la Producción, fabricaron un
tambo pequeño y al año si-
guiente la quesería. Esta em-
presa se presentó con anterio-
ridad en la Expo Pymes. Es
una Unidad Demostrativa de
Producción, enmarcado en el
Plan de Desarrollo Rural del
Oeste.
Kiyen Witrú con sus embuti-

dos, conservas, patés, esca-
beches, nace hace diez años.
“Surgió como una idea para
atraer el turismo a La Pampa.
Así como otros lugares se
identifican con sus productos,
nosotros comenzamos con el
dulce de leche, galletitas de
cereales y budines. Abrimos
otras puertas y se nos dio la

oportunidad de poder alquilar,
en primer lugar, la planta ela-
boradora de carnes silvestres
pampeanas y luego pudimos
comprarla”, manifestó su pro-
pietaria. Elaboran productos
de ciervo, jabalí, vizcacha,
pavita, conejo, ñandú, también
algo de cerdo y vacuno.
Pampino SRL, es un em-

prendimiento que surge en el
2003 como una idea de cerrar
un ciclo en la zona de General
Campos. Es una cuenca le-
chera la cual produce suero y
desperdicios, también hay
criadero de cerdos, y es por
ello que comenzaron con la
elaboración de chacinados

artesanales con la materia pri-
ma del lugar. “Hacemos cerca
de 30 productos, dentro de los
cuales están el ciervo y jabalí
en salame y jamones, ahuma-
dos, chorizos, salchichas, ja-
món crudo, etc. Tratamos de
sacar las mejores cosas de lo
artesanal y lo mejor de lo in-
dustrial, cumpliendo con todos
los requisitos sanitarios.”
El Viejo Navío, nace cuando

van a Villa General Belgrano,
con sus variedades de cerve-
zas, “se nos ocurre rebautizar
la firma para relacionarlo más
con la gente que fundó la Vi-
lla. En ese momento no había
cervecerías allí. Los comien-
zos fueron cerca del año 1995,
estamos en Santa Rosa y te-
nemos negocios en Villa Ge-
ssel y en Pinamar. Los clien-
tes están por muchos puntos
del país.”
Productos India presentó

sus mermeladas, salsas, dul-
ces y conservas desde Santa
Rosa. La muestra se efectuó
desde el 10 al 13 de julio, con
cerca de 300 expositores de
todo el país. Los expositores
reconocieron la excelente
oportunidad para hacer cono-
cer sus productos y efectuar
un intercambio comercial muy
interesante.

Cámara de Turismo se reunió
con Operador Internacional

Carlos Pelli, titular de «BFP
Viajes», operador mayorista.
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El pasado 12 de ju-
lio la Asociación Es-
pañola de Socorros
Mutuos de General
Pico festejó su Cen-
tenario fundacional,
ese día coronó la en-
tidad la conmemora-
ción central por los
100 años con la pre-
sentación del libro
“Fecundando Pam-
pa, al son de Gaitas
y Romerías”;  la sede hispana
se engalanó con los acordes
de la Banda de Música Ciudad
de General Pico y con la ex-
posición de vehículos anti-
guos.
La Banda de Gaitas del Cen-

tro Asturiano acompañó con
su música y su entusiasmo
una recorrida por calles cén-
tricas a integrantes de la Co-
misión Directiva y allegados,
en la Plaza San Martín des-
plegaron para deleite de los
allí presentes todo su encan-
to y su matiz.

El broche de la jornada lo tuvo
la cena aniversario con la asis-
tencia de 500 comensales que
compar tieron una sencilla
pero muy emotiva velada, allí
se degustó exquisita paella
elaborada por la gente del
Centro Valenciano de Bahía
Blanca; música y baile distinti-
vo; reconocimientos; obsequi-
os, emoción, buena onda y ca-
maradería, torta aniversario y
brindis para sellar una gran
historia de hermandad institu-
cional y amistad entre vecinos.

Tomás Amela - Integrante de CD

100 AÑOS LA ASOCIACIÓN ESPAÑOLA DE G. PICO

Un gran festejo a la Españolade Daniel E. Espina y Luis A. Lago

Telefax: (02954) 42-9797
Av. Edison 1.062 • S. Rosa

ADOQUINES EXCLUSIVOS
BORRAVINO

Pórfidos • Adoquines
Piedra Bocha

Lajas • Piedras
Piedras para cascadas

L. King 2452 esq. Stgo.
Marzo Este • Santa Rosa
Tel: (02954) 15-47-5543

DAMAS - CABALLEROS - NIÑOS

Av. San Martín 654 / Tel.: (02954) 43-2072

Todos los herrajes
para su hogar,

comercio, industria,
oficina, etc.

Cel: 15-51-4982
Tel: 45-4544
Andrada 38 /  S. Rosa

• Cerraduras antipánico
• Regatones
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VIENE DE TAPA
El receso invernal vacacional

de julio, en su parte más grue-
sa entra ahora en la segunda
semana y después le toca el
turno a la numerosa porción
de Capital Federal y la provin-
cia de Buenos Aires.
En Santa Rosa el fin de se-

mana hotelero apunta a un lle-
no total y se prevé un gran mo-
vimiento gastronómico, col-
mándose también otros pun-
tos del interior como General
Acha, Castex y 25 de Mayo.

Le toca a Buenos Aires
La semana que viene, a par-

tir del sábado 25 de julio, co-
mienzan las vacaciones para
la Capital Federal y la provin-
cia de Buenos Aires, que se
extenderán hasta el segundo
fin de semana de agosto, cul-
minando el domingo 10. No
obstante, en seguida nomás,
llegará un fin de semana lar-
go, el del lunes 18 de agosto.
Buena difusión se ha venido

realizando desde la esfera ofi-
cial y privada, para lograr que
los turistas que viajan en bus-
ca de los destinos mayores y
que están de paso por nues-
tra provincia, puedan descu-
brir opciones que los retenga
uno, dos días, o más en su via-
je, hasta lograr insertar nues-
tros productos turísticos con
mayor penetración.

A través de Internet
La navegación y búsqueda de

información a través de In-
ternet es en la actualidad un
punto muy fuerte, especial-
mente utilizado por turistas ex-
tranjeros y viajeros de las
grandes ciudades de Argenti-
na, fundamentalmente Bue-
nos Aires, para planear su via-
je o estadía en La Pampa.
El sitio Web de REGION®, uno

de los principales referentes
de información sobre La Pam-

LA TEMPORADA TURÍSTICA ALTA SE EXTIENDE HASTA EL 10 DE

La semana que viene sale Capit

pa, sostiene un espacio des-
tacado en todos los busca-
dores internacionales, mérito
del trabajo de más de una dé-
cada de permanencia, cons-
tante actualización y mejoras,
que muestran datos fidedignos
y orientan al lector electróni-
co sobre las bondades de la
provincia.

Producción original
Cientos de miles de visitas

mensuales son registradas en
el dominio www.region.com.ar
tras la búsqueda de servicios
y objetivos de interés. La ca-
racterística bilingüe del sitio,
que ofrece un sector en len-
guaje inglés dedicado a as-
pectos generales de la provin-
cia, es un aspecto importante
que satisface las necesidades
de información globalizada.
Mensualmente se contestan

cientos de consultas que lle-
gan en varios idiomas, o se las
deriva a empresas, institucio-
nes y organismos pertinentes
generando contactos y nego-
cios entre los visitantes on-line
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Ya comenzó en las rutas
pampeanas, el “Operativo Vida
Temporada Invernal 2008”
dentro del marco del Progra-
ma de Protección Integral,
control que se extenderá has-
ta el 11 de agosto a las 24 hs.
Se trata de un mecanismo de

seguridad, que abarca la tota-
lidad de las rutas provinciales
y nacionales del territorio
pampeano, a través de 20
Puestos Camineros, siendo el
objetivo fundamental “la pre-
vención” de accidentes de
tránsito y la información a los
conductores sobre el uso de
elementos de seguridad, indis-
pensables para la circulación.
También se les informa sobre
los requisitos solicitados en
otros Estados Argentinos,
condiciones de mantenimien-
to de las rutas entre otras me-
didas de prevención.
El Operativo incrementó su

accionar con el Programa Po-
licial Regional de Seguridad
Vial, rubricado con las policías

patagónicas, con quienes
comparten propósitos tales
como, asistir a los conducto-
res y turistas que visitan y
transitan por la región, con la
finalidad de mejorar la calidad
de vida de los usuarios de la
vía pública y brindar, de tal
modo, una óptima atención.

Defensa Civil
La Dirección de Defensa Ci-

vil, por su parte, también se
encuentra colaborando en los
puestos de Chacharramendi,
Puelches, Victorica, Santa Isa-
bel y los fines de semana en
Santa Rosa, entregando folle-
tería preventiva sobre acciden-
tes viales.
También el organismo que

dirige Gustavo Romero, entre-
gó material de difusión a los
25 cuerpos de bomberos que
hay en la provincia, quienes
trabajan con este aporte en ta-
reas de concientización con
entidades educativas y la co-
munidad en general.

Comenzó el Operativo Vida

Con motivo del arribo al 60º
Aniversario de la Cooperativa
CORPICO, se realizaron dis-
tintas actividades, como fue-
ron las charlas relacionadas al
Cooperativismo y la plantación
de pinos en distintos estable-
cimientos educativos de Ge-
neral Pico, donde se resalta-
ron los valores del Coopera-
tivismo: Escuela 66 el 1º de
julio a cargo de José Brinatti;
U.E. Nº15 el  2 de julio adon-
de concurrió el Presidente de
CORPICO  Miguel Langé; el
mismo día en la Escuela 66 a
cargo de Luis Acosta y en la
Escuela 259 el 3 de julio a car-
go de José Brinatti.

El día del aniversario
El viernes 4 julio, fecha del

60º aniversario: En la Escuela
Nº 64 Luis Acosta y Raúl
Felice, ofrecieron una charla
sobre Cooperativismo y actuó
la Orquesta Infanto Juvenil
acargo de Roberto Sessa, la
que también hizo presencia en
el Colegio Santa Inés.
En la Escuela Nº 237 hubo

plantación de Pinos a cargo de
Irma González y la encarga-
da de Biblioteca Susana
Marsiglio. También se desarro-
llaron más charlas sobre Coo-
perativismo en las Escuelas

ACTIVIDADES EN EL ANIVERSARIO

60 Años de CORPICO

Nº 12, 26 y 84  a cargo de Luis
Acosta y José Brinatti.
Todo bajo la coordinación de

Javier Sierro, encargado de
Relaciones Humanas de la
Cooperativa CORPICO.

y los anunciantes.
Todo el sitio es un centro de

noticias y de información a la
vez, con muchas ilustraciones,
mapas, planos interactivos y
miles de fotografías que le han
dado el mérito que los inter-
nautas destacan, por tratarse
de producciones originales,
que muchos están tomando
como fuente.
El contenido es generado por

REGION® Empresa Periodís-
tica, en base a una labor ge-
nuina elaborada en la provin-
cia, con relevamientos propios
y datos de fuentes confiables.
El trabajo de diseño y actua-

lización es realizado por el Es-
tudio DigiSapiens®, pionero en
La Pampa en desarrollo de si-
tios de Internet de comproba-
ble efectividad.

E AGOSTO - GRAN MOVIMIENTO EN WWW.REGION.COM.AR

tal y provincia de Buenos Aires

Valeria mejorando
Nuestra compañera de traba-

jo, Valeria Hadad, que fuera
atropellada en la esquina de
Moreno y San Martín cuando
circulaba en su moto, por un
automóvil que circulaba a muy
alta velocidad por la avenida,
el pasado 3 de junio, hasta el
momento no ha recuperado el
conocimiento de manera total,
pero al cierre de esta edición
había signos esperanzadores,
ya que se habría comunicado
en dos o tres oportunidades
muy brevemente con sus fa-
miliares (con dificultad porque
tiene hecha una traqueo-
tomía), de manera coherente,
señalando dolores y solicitan-
do atenciones.
Si bien todos los informes mé-

dicos son cautos por su recu-
peración plena, los médicos
de ULME -una institución para
pacientes subagudos donde
está internada actualmente en
Buenos Aires- señalan lo po-
sitivo del hecho que «se está

conectando cada vez más».
Sus familiares señalaron que

el lugar donde está internada,
en el barrio porteño de Nuñez,
es agradable, la atención es
buena, la limpieza también y
que los kinesiólogos y tera-
pistas trabajan a toda hora.
Precisamente la porción de

su cuerpo que estaría más
afectada sería la izquierda,
pero calculan que con el co-
rrer del tiempo se incremen-
tará la mejoría. Los médicos
piden paciencia y nuestras
oraciones estan con ella.
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Avellaneda 54 / Telefax: 43-3341
elprogresosantarosa@cpenet.com.ar

"Recuerde que el seguro
de automotor es obligatorio"

• Automotores
• Vivienda
  (Combinado Familiar)
• Incendio, granizo, etc.
• Transporte

Reparación de
radiadores
de todas las
máquinas
agrícolas

Trabajos
garantidos por 1 año.

Antes de viajar controle

el radiador de su vehículo.

Av. Circunvalación este 1266
Tel: (02954) 427-105 / S. Rosa

La Municipalidad de Santa
Rosa recuerda que mediante
la Ordenanza Nº 3808/07 y la
Resolución 73/07, prorrogada
por Resolución nº 328/08, “se
prohíbe el consumo de taba-
co en todos los espacios ce-
rrados de acceso público”.
Se informa que los locales

que posean una superficie cu-
bierta igual o mayor a cien
(100) metros cuadrados des-
tinada a la atención del públi-
co, podrán destinar hasta un
máximo de treinta por ciento
(30%) para las personas fuma-
doras.
Las zonas habilitadas para

fumar deberán estar debida-
mente señalizadas, apartadas
físicamente del resto de las
dependencias y contar con
sistemas o mecanismos de
ventilación independientes. En
todos los casos, se deberá in-
formar la existencia o no de las
mismas en un lugar visible
desde la entrada.
Para mayor información acer-

ca de la adecuación de los lo-
cales habilitados para desti-
narlos a dicho fin, los propie-
tarios de los locales podrán
dirigirse a la Dirección de
Planeamiento Urbano y Obras
Particulares, de 8 a 13 horas,

donde podrán recabar la infor-
mación necesaria para el cum-
plimiento de los dispuesto en
la normativa de referencia.
Asimismo, desde la Secreta-

ría de la Producción se están
programando reuniones con la
Cámara de Comercio, Asocia-
ción Hotelera Gastronómica,
propietarios de locales baila-
bles, etc., a los efectos de ofre-
cer charlas informativas sobre
la puesta en vigencia de la
norma referida.
Cabe recordar, que en mayo

pasado, el Ejecutivo Municipal
prorrogó por 120 días hábiles
el plazo para la puesta en vi-
gencia de la Ordenanza que
prohíbe el consumo de taba-
co en los espacios cerrados de
acceso público.
La Resolución nº 328/08 pro-

rrogó por el plazo indicado la
puesta en vigencia de la im-
plementación de las medidas
necesarias para adecuación y
remodelación de los locales y
la difusión de la prohibición,
considerando que no se ha-
bían implementado adecuada-
mente las medidas necesarias
para lograr la adecuación,
redistribución y remodelación
de los locales contemplados
en la Ordenanza nº 3808/07.

CONSUMO DE TABACO EN LOS ESPACIOS CERRADOS

Adecuación de locales

Una buena noticia para muchos: Las zonas habilitadas para
fumar deberán estar debidamente señalizadas, apartadas

físicamente del resto de las dependencias y contar con
sistemas o mecanismos de ventilación independientes.La Cámara Pampeana de

Agentes Oficiales de Quiniela
este sábado 26 de julio con-
memora un nuevo aniversario
y en estos últimos 4 años con
el esfuerzo de la Cámara y sus
Asociados, como así tambien
de DAFAS y el directorio del
Instituto (con el cual se ha con-
seguido una buena relación en
esta última etapa), se ha lo-
grado incluir premios a 4 cifras
y pagar 3.000 veces lo apos-
tado, acrecentar las apuestas
de quiniela llevando las 3 ci-
fras a 600 veces lo apostado,
pagar premios a los 20 y
redoblonas a los 20, como así
también el sorteo de la vesper-
tina y el sorteo de la 1ª a la
mañana, brindándole así más
servicio al apostador y achicar
los márgenes de desventaja
que había con la quiniela clan-
destina al igualar lo pagado en
los premios. Esto se notó rá-
pidamente en el mostrador
incrementándose sensible-
mente las apuestas, es por
esto que la Cámara sigue ela-
borando proyectos para sacar
una ley contra la quiniela clan-
destina beneficiando al siste-
ma y protegiendo al apostador.

Nuevas autoridades
El 4/05/08 se realizó la Asam-

blea Ordinaria en la cual se re-
novó la comisión directiva y la
comisión revisora de cuentas,
por término de 2 años.
Comisión Directiva: presiden-

te: Luis Alberto Bedetti; vice-
presidente: Antonio César Mo-
linari; secretaria: María Esther
Pineda; prosecretario Ricardo
Alberto Giraudo; tesorera: Li-
dia Noemí Fernández; prote-
sorero: Norma Zulema Ortiz;
vocal titular 1º Roberto Hugo
Llanos; vocal titular 2ª: María
Teresa Ibarra; vocal suplente
1ª María Martín de Bertone;
vocal suplente 2ª Sara Elvira
Suárez.
Comisión Revisora de Cuen-

tas: Darío Rubén Riera y Car-
los Miguel Tamame.
La comisión esta organizan-

do la fiesta del agenciero para
el día 29 de noviembre la cual
al confirmarse se les comuni-
cará a todos los socios.
Además la comisión directiva

de la cámara agradece profun-
damente a apostadores, aso-
ciados y ente administrativo
por el constante apoyo y se
compromete a seguir trabajan-
do para combatir el juego clan-
destino que siempre es el ob-
jetivo principal a cumplir, sa-
biendo que se beneficiará tam-
bién la comunidad en general.

AGENTES OFICIALES DE QUINIELA DE LA PAMPA

21 años de la Cámara

Las Agencias de Quiniela aquí presentes
saludan  a la Cámara Pampeana de Agentes

Oficiales de Quiniela al recordarse
los 21 años de su creación.
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La Cocina de REGION®

La Subsecretaría de Asuntos Agrarios del Ministerio de la pro-
ducción, en el marco del  Programa de Promoción del caballo
de polo de la provincia de La Pampa, ha organizado las Jorna-
das sobre reglas y arbitraje en el juego de polo, que se realiza-
rán durante los días sábado 19 y domingo 20 julio.
El disertante en dichas Jornadas será el Duncan Dav, árbitro

de la Asociación Argentina de Polo y árbitro internacional.
Para el sábado 19 a la hora 9:30 está prevista una conferencia

en la sede la Asociación Agrícola Ganadera en Santa Rosa y
por la tarde, a partir de la hora 15:00 al igual que el domingo
20, la Clínica será en la estancia «La Andría».

Una vez que la o las perso-
nas terminan de comer, el
mozo les pregunta sobre qué
cantidad de dinero creen que
vale la comida. ¿Increíble no?
Pero real. Se trata de un res-
taurante instalado en la ciudad
de Buenos Aires, llamado
Pampa Picante. «Comer en
Pampa picante no tiene pre-
cio», reza un cartel y, antes de
que el comensal se remita a
la publicidad de una tarjeta de
crédito, aclara: «al valor lo de-
cide usted». O sea, una vez
terminada la comida, el clien-
te decidirá cuánto es que va-
ler lo que comió.
«Pampa picante» abrió hace

un año, pero aplicó este nove-
doso -y arriesgado- sistema
hace cuatro meses, abruma-
do por la competencia, que
presentaba estrategias de
venta muy parecidas. Sólo la
bebida, que respeta los pre-
cios de mercado, y el servicio
de mesa, que cuesta $ 4 por
persona, tienen un precio
preestablecido.
La oferta -que también se

implementa en locales de Ale-
mania, Australia y Estados
Unidos- se mantiene sólo du-
rante los fines de semana y
vale para el almuerzo, la cena
y la merienda.

«Las reacciones de la gente
son increíbles: llaman a sus
amigos por celular para con-
tarles o buscan una cámara
oculta porque piensan que es
una broma. A otros no les gus-
ta el sistema y se van», confió
Claudia Iluane, la propietaria
del negocio a este medio.
Pese a los miedos iniciales,

la estrategia resultó exitosa.
Entre el 70 % y el 80 % de los
clientes pagan dentro de los
parámetros razonables.
Hay, por supuesto, excepcio-

nes: no se aceptan tarjetas ni
reservas de más de cuatro
personas porque la experien-
cia demostró a los dueños que
la clientela, cuando va en
masa, no paga bien.
Por supuesto que no entra

todo el mundo, cuatro o cinco
patovicas se encargan de ha-
cer el filtro, la casa se reserva
el derecho de admisión.
La comida es parrilla tradicio-

nal y una novedosa propuesta
en el «pa´entrarle» de exclu-
sivas picadas elaboradas con
productos bien argentinos, de
sabores simples pero con un
toque gourmet. Está en Nica-
ragua 4.610, esquina Armenia
en el barrio de Palermo Soho
en Buenos Aires.

Fuente: www.palermonline.com.ar

Jornada: Reglas y arbitraje en el juego de polo

Se abrió en el barrio de Palermo, en Buenos Aires, un
restaurante increíble. Se trata de una metodología apta para

países avanzados ya que el cliente decide cuánto pagar.

NUEVO: EL CLIENTE DECIDE CUÁNTO PAGAR

Pampa Picante
El día internacional del ami-

go tiene origen en Argentina,
se lo debemos a Enrique Er-
nesto Febbraro, profesor de
sicología, filosofía e historia,
además de músico y odontó-
logo. Vivía en Lomas de
Zamora, provincia de Buenos
Aires, fue socio fundador del
Rotary Club de San Cristóbal
de Buenos Aires, barrio en
donde nació por el año 1924 y
en el que vive actualmente.

Cuenta Febbraro que el 20 de
julio de 1969 mientras miraba
por televisión la llegada del
hombre a la Luna, se prome-
tió a sí mismo que ese sería
para siempre el Día del Ami-
go y antes de que la Apolo 11
regresara a la Tierra, desde su
consultorio de Lomas de Za-
mora, donde vivía entonces,
envió mil cartas a cien países
y, a vuelta de correo con 700
respuestas, había quedado
fundado el Día del Amigo.
Cuando Neil Armstrong pisó

la Luna y dio “un pequeño
paso para el hombre y un gran
salto para la humanidad”,
Febbraro consideró que había
madurado su idea de dedicar-
le un día al amigo. “Escuché
que el alunizaje del módulo era
un gesto de amistad, desde la
humanidad hacía el universo.
¡Ya está, es el día elegido!»
recuerda. Hoy se celebra en
unos cien países y esta en la
agenda del corazón de los ar-

gentinos.
Febbraro se casó dos veces

con mujeres que empezaron
siendo sus amigas y dice que
en el matrimonio, aunque es
una institución que une inte-
reses diversos, siempre se lle-
ga al punto donde surge la
amistad.
El Dr. Enrique Ernesto Fe-

bbraro fue candidato dos ve-
ces al premio Nobel de la Paz.
Su iniciativa tuvo éxito, ya que
cada 20 de julio, en muchos
países, los amigos esperan
reunirse y dedican un día a la
Amistad.
Quizá su mejor definición sea

la siguiente: «Mi amigo es mi
maestro, mi discípulo y mi con-
discípulo. El me enseña, yo le
enseño y ambos aprendemos
y juntos vamos recorriendo el
camino de la vida, creciendo.
Sólo el que te ama te ayuda a
crecer».

Fuente: www.prensarotaria.com.ar

PORQUÉ LA FECHA DEL 20 DE JULIO

Día Internacional del Amigo
«Tarta Tatin»

Ingredientes
6-8 manzanas

golden (1,5 kg.);
150 g. de manteca; 100 g. de
azúcar; 1 masa de hojaldre.
Para acompañar: 400 g. de
crema de leche batida.

Preparación
Pelar las manzanas, cortarlas

por la mitad y sacarles el co-
razón. Cortar cada mitad en 3
ó 4 y cortar los extremos de
cada trozo, reservar. Mezclar
la manteca blanda con el azú-
car hasta que esté homogé-
nea. Untar  el fondo y las pa-
redes del molde. Disponer una
capa de manzanas, cubriendo
los espacios que quedan con
los pequeños cortes reserva-
dos. Colocar otra capa hasta
completar el molde. Llevar a
fuego medio dejando que la
mezcla de manteca se dore.
Una vez que el caramelo se

dore retirar del fuego y dejar
enfriar entre 3 y 4 horas. Dis-
poner la masa de hojaldre en-
cima de las manzanas y pre-
sionar los bordes. Pinchar con
tenedor. Hornear unos 15 mi-
nutos para dorar la masa. Re-
tirar y dejar enfriar ligeramen-
te. Debe servirse tibio. Des-
moldar y servir en pociones
con la crema batida.

FELIZ DIA DEL AMIGO



Rosa.
Sala Mareque
-Vie. 18 inaugura la muestra

“Arte & Plato”, propuesta que
intenta reunir distintas miradas
sobre un mismo tema, la co-
mida. Hasta el 31/7. Gratis.
Galería Izquierda: “Pinturas y

objetos” de Tiki Eyeramonho.
Fotogalería: “Intercambio In-

ternacional de mini arte Argen-
tina 2008” Muestra compues-
ta de 166 obras de diferentes
artistas.
• Estancia «La Malvina»:

Parque Don Tomás. Mar. a vie.
8 a 12 y 14 a 18 hs; sáb, dom.
y feriados 10 a 12 y 14 a 19
hs. Guiadas: Tel. 43-6555
- Muestra «Hierro Sensitivo»,

de los ar tesanos Eduardo
Elizondo e Hijos. Gratis.
• Hecho en S. Rosa: Mues-

tra de Carolina Villarreal y
Carina Kerleng con “Flores
Artesanales”. En «La Anóni-
ma», Ameghino 1.250.
• Hall Cine Amadeus: Mues-

tra «Pocas Pulgas» de Nino
Barrera e Instalación y Pintu-
ras de Paula Di Nardo.

Teatro, Espectáculos, Museos
TEATRO

ATTP: J. Luro y
Bolivia. Reser-

vas tel: 45-
4754

Espectáculo: «Invierno + Va-
caciones = Teatro». Dos fun-
ciones diarias, reserva antici-
pada de entradas, en el tea-
tro, los días de función de
14:00 a 17:30 hs.
-Vie. 18, 15 hs: “Mandrágora

Circo” y a las 17 hs: “Andar:
Solita mi alma”. $ 5.
-Sáb. 19, 15/17 hs: “El Burbu-

jón: Un cuento porque sí”. $ 5.
-Dom. 20, 15 hs: “El Burbujón:

un cuento porque sí” y a las
17 hs: “Zircaos: el Show de
Cristalita”. $ 5.

MUSICA Y ESPECTACULOS
• Encuentro de Payadores

en La Pampa: Canto nativo,
humor, payadas y algo más,
con Nicolás Membriani, Edu-
ardo Montesino, Marcelo Ma-
rín, Lázaro Moreno, Saúl
Huenchul y Manuel Rosa
- Vie. 18 en Toay, actua Trío

Voces. $ 15.
- Sáb. 19 en Eduardo Castex,

actua Misael Palma. $ 15.
- Dom. 20 en Miguel Cané,

actua Grupo Centenario. $ 15.
Más info: (02954) 1559-5791
• Gariley Circus: Spinetto y

Duarte. La Rural. S. Rosa.
- Vie, sáb. y dom. 3 funciones,

15, 17:30 y 21 horas. Circo de
vanguardia, campeones gim-
nastas, vestuario original. Des-
cuento $ 5 a menor con bono.
• María Teresa Café Concert

Pub: Rivadavia y Lagos. Tel:
15-44-8909. S. Rosa.
- Vie. 18 y sáb. 19, 01 hs: Tubi

Tubal, latino, por, tropical.
• Jockey Discoteca: 9 de Ju-

lio 234. Tel: 42-2590. S. Rosa.
- Vier. 18, 21:30 hs: Proyec-

tan película «Luca». $ 10
• Barobar Pub: Uruguay y

Pico. Tel: 42-5173. S. Rosa.
- Vie. 18, sáb. 19 y dom. 20,

1:30 horas: Nehuén. Popular,
latinos, románticos, tropical.
• Concejo Deliberante, San-

ta Rosa: Av. San Martín 50.
- Sáb. 19, 20:30 hs: Recital de

canto lírico de las artistas fran-
cesas Mirtha Alcaraz Dahhani
y Fabianne Laa, acompañadas
por la pianista local, Viviana
dal Santo. Obras de Vivaldi

Mozart, Ravel. Gratis.
• Moto show en Parque Don

Tomás: ingreso Av. Uruguay

- Sáb. 19, 14 hs: Exhibición
de Ramiro “Gamuza”
Benaglia, acróbata

motoquero de street-fighter,
del programa de TV
«5ª a Fondo». Gratis.

• Parrilla La Nueva Estancia:
Av. S. Marzo (E) 1148. S Rosa.
Reservas: 1547-9401/7887.

- Sáb. 19, 21 hs: Festejando
el Día del Amigo: Pablo

Fredes, Segundo Muñoz,
Pablo Gagliani, Mario Lobos

y el Trío Voces.
• Casino Club Santa Rosa:

Ruta 5 Km. 606,5. Tel: 45-4794.
Entrada $ 2, antes de las 19
hs, después:

- Sáb. 19, 23:30 hs:
Miguel Cantilo $ 5.

• Quincho de Parque Luro:
Ruta 35, Parque Luro. Tel: 42-
9159 y (02954) 1564-7813.
Con reserva previa.
- Dom. 20, al mediodía: Asa-

do y Cordero al asador con
show en vivo: Ramiro Jaime,
folklore, popular.

MUSEOS Y EXPOSICIONES

EN S. ROSA
• Don Bosco.
  Uruguay y Pico.
Tel: 45-8160.
«Wall-e», vie. a

mié. 16 y 18 hs.
«High School Musical: El De-

safío»,  vie. a mié.  20 y 22 hs.
• Amadeus - Gil 31. Tel: 41-

4490.
«Kung Fu Panda», vier.  a mié.

17 horas.
«Batman: El Caballero de la

noche», vie. a mié. 19 y 22:30
horas.
________________________

Cine en S. Rosa y Gral. Pico

Películas de la Semana

EN GRAL. PICO
• Gran Pampa - Tel: 42-1776.
«High School Musical: El de-

safío», vier. a mié. 16 y 20 hs.
«Hancock», vier. a mié. 18 y

22:30 hs.
• Teatro Pico - Tel: 42-1794.
«WALL-E», vie. a mié.  16, 18

y 20 hs. (mie. sin función 16 hs)
«Súper Agente 86», vie. a mié.

22:30 horas.
• Espacio Incaa Km. 630:
«Luca», sáb. a mié. 21:30 hs.
«El tesoro del portugués», sáb.

a mié.  18 hs. Infantil.

«WALL-E»: Es el año 2700,
y debido a la contaminación y
la basura, la humanidad ha
abandonado al planeta. Sólo
un robot habita la Tierra. El es
WALL-e y está programado
para  la limpieza; pero des-
pués de tantos años en sole-
dad y rutina, descubre un nue-
vo y verdadero propósito para
su vida cuando conoce a EVA
(un elegante robot de búsque-
da que los humanos han en-
viado a la Tierra, esperando la
noticia de que pueden regre-
sar a habitarla) ...una bellísi-
ma historia de amor y amis-
tad… ATP. En castellano.
«High School Musical: El

desafío»: Un nuevo año esco-
lar comienza en el colegio
“High School Argentina”, y con
él un montón de sueños, ilu-
siones y expectativas. Para
este nuevo año, el director del
colegio convoca  a los alum-
nos a participar del primer “de-
safío de las bandas”. Sólo una
banda será la ganadora, aque-
lla capaz de entender el tra-
bajo en equipo, la superación
personal, y lo más importan-
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FARMACIAS
DE TURNO

EN SANTA ROSA
Los turnos son desde las 8:30 del día

indicado hasta las 8:30hs. del día siguiente
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Tel.: (02954) 433453
Catamarca 658 • Santa Rosa

Alarmas
Seguridad para exigentes

ALARMA

$409

Para su casa
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Beneitez - Carlos Gardel 285 429860
Butaló - Unanue 366/372 430804
Calamari - Av. Luro 56 424382
España SCS - Gil y España 425169
Lagos - Pico 336 413746
Morales - Gil y Alvear 453266
Vazquez - Schmidt 1.546 455138
Vitalfarma - Ameghino y D. Gallo 410500

Argentina - Brown y Mendoza 425275
Austral - Ameghino y Valerga 415100
Costabel - Uruguay 350 425273
Del Sol - Av. San Martín y Urquiza 436206
Demaría - Av. Belgrano (n) 672 427297
Pas-Co - Yrigoyen 123 422910
Quintana - Quintana 198 413757

Andrada SCS - R.S. Peña 929 425730
Center Farma - Av. San Martín 385 413300
Del Rosario - 9 de Julio 44 416200
Felice - Gral. Pico y J.B.Justo 411333
Ferratto - Raúl B. Díaz 1.795 421340
Ferrero - Arg. Valle 572 417617
Modelo SCS - Av. San Martín 201 424845
Sansinanea - Pueyrredón y Larrea 426300

Alsina - Alsina 351 414546
Davit - Telén y San Luis 437829
Integral - Juan Schmidt 1.058 421828
Lutilsky - Av. Luro e Yrigoyen 410381
Palasciano - Yrigoyen y Moreno 416400
Pasteur - Escalante y Pico 410110
Ponce - Av. Edison 1.248 456131
S. Agustín - Av. Uruguay 681 417722

Ameghino - Ameghino 587 414441
Del Museo - Pellegrini 174 433785
Don Bosco - Gil 15 423101
Leal - Rivadavia 101 420320
Los Alamos - Lorusso 534 418884
Norte SCS - Escalante 52 425261
San Martín - Av. S. Martín 499 453725
Uruguay SCS - Cervantes 516 414303

Bagliani - Av. Mitre 134 460036
Carignani - Alvear 526 425265
Carpediem - Av. Roca 269 428094
Gugliara - San Luis 397 438643
Pampa SRL - España y Mármol 430862
Río - Av. Luro 2.446 455729
Santa Cecilia - Av. Spinetto 897 420444
Santa Lucía - Av. Luro 565 416661

Americana SCS - De La Torre 418 421914
Bagliani N. - 1º Mayo y R.B. Díaz 417400
Belgrano - Av. Belgrano (s) 442 425239
El Mate - México y Delfín Gallo 455155
Galeno Gamma - Quintana 1 422311
Libertad SRL - Unanue 514 431903
San Andrés - Juan XXIII 395 457776

Este fin de semana se lleva-
rá a cabo la última fecha de
los tres torneos de caza de
jabalí al acecho, organizados
por el Club de Caza Mapú Vey
Puudú, temporada 2008.
El mismo se desarrollará los

días 18, 19 y 20 y en esta
oportunidad habrá nuevamen-
te $ 1.500 en premios que se-
rán distribuidos de igual ma-
nera entre los tres primeros.
Además quien resulte ganador
se hará acreedor de un apos-
tadero - gentileza de Armería
Cruz del Sur -, el segundo se
llevará los binoculares de Ce-
nizo camping y el tercero un
sillón de La Casa del Pesca-

dor. Además entre los inscrip-
tos en los tres torneos se sor-
teará un cuchillo artesanal
«Malte´s Knives» y entre los
presentes en el almuerzo ha-
brá importantes sorteos de El
Tajamar, Armería Mareque e
Interfuerzas.
Cabe recordar que en esta

fecha se definirá el ganador de
los tres torneos, que será
quien más puntos acumule
entre las tres fechas y el mis-
mo recibirá $ 1.000 en efecti-
vo y un cuchillo artesanal gen-
tileza de La Ruca Artesanías.
Resultados parciales de la su-

matoria de puntos pueden ver-
se en: www.clubdecaza.org.ar

Ultimo Torneo de Jabalí

• Prov. de Historia Natural:
Quintana 116. Tel: 42-2693.
Lun.-vie. 8 a 12; dom. 19 a 21
• Provincial de Artes: Vi-

llegas y 9 de Julio. Tel: 42-
7332. S. Rosa. Visitas guiadas.
Lun. a vie. 8 a 20 hs.  Fin de
semana de 18 a 21:30 hs.
Exposición de obras del Sa-

lón Fundación Banco de La
Pampa 2008 - Paisaje, hasta
el lunes 21.
• «Olga Orozco» - Toay: Av.

Reg. 13 de Caballería 1102.
Tel: 49-2214. Mar. a vie. 9 a 17
hs. Fin de semana de 17 a 20
hs. Visitas guiadas.
• Policial «Comisario Anto-

nio»: Belgrano 140. Tel: 43-
3551. Lun. a vie. 9 a 13 hs.
• Cívico Militar - Toay: R.S.

Peña y 9 de Julio. Tel: 49-8060.
Lun. a vie. 9:30 a 12 y 15 a
18:30 hs. Visitas guiadas.
• Ctro Cult. Maracó - G. Pico:

Calle 17 Nº 560. 43-1911.
• CMC - Centro Municipal de

Cultura: Quintana 172. Tel: 45-
5324 y 43-9503. Lun. a vie.
7:30 a 23 hs, sáb. 9 a 13 y 17
a 23 hs, dom. 17 a 22 hs. S.

te: aprender que estudiar con
los mejores no sólo los hace
grandes artistas, sino también
mejores personas. Con Delfina
Peña, Fernando Dente, Agus-
tina Vira, Walter Bruno, Liz
Solari, Andrea del Boca y
otros. En castellano. ATP.
«Kung Fu Panda»: Po es un

adorable, rollizo y somnoliento
oso blanco y negro que tiene
una sola aspiración en la vida:
convertirse en experto en un
arte marcial que se basa en la
agilidad, la destreza mental y
los reflejos veloces. Es un sue-
ño extraordinariamente difícil
y algunos dirían que hasta ton-
to, pero no para Po que pone
todo su corazón en la tarea,  y
sus mayores debilidades re-
sultan ser sus mayores fuer-
zas. Aventuras animadas. ATP.
En castellano.
«Batman: El Caballero de la

noche»: Batman se levanta de
nuevo en su guerra contra el
crimen. Con la ayuda del Co-
misionado Gordon y el Fiscal
de Distrito Harvey Dent, Bat-
man se lanza a las calles para
desmantelar las organizacio-
nes criminales que aún que-
dan en Ciudad Gótica. La so-
ciedad entre ellos tres resul-
ta altamente efectiva, pero
pronto se verán envueltos
en medio del caos desata-
do por una mente criminal

conocida única-
mente bajo el seu-

dónimo de El Gua-
són, el nuevo terror de
la ciudad. Con Chris-
tian Bale, Heat Leger,

Aaron Eckar t, Michael
Caine, Gary Oldman, Morgan
Freeman y otros. Aventuras.
SAM 13. Subtitulada

«Batman»

«WALL-E»

«High School Musical»

«Kung Fu Panda»


