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EL PODER
DEL DESEO

Por Elizabeth Tuma y Carlos Besanson

Nota completa en tapa del Suplemento
__________________________________
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Tel.: (02954) 41-6791
Av. Roca 618  •  Santa Rosa
e-mail: labulonera@cpenet.com.ar

Sistemas Hidráulicos
venta y Reparación

Centro
Bulonero
de La Pampa

Despedida de Carmen Bertone
en los 15 años de «Villaverde»

Av. San Martín 375 • S. Rosa
Telefax: 45-7700

• HERRAJES PARA MUEBLES
Y OBRAS EN TODOS LOS ESTILOS

• HERRAMIENTAS
• LLAVES AL INSTANTE

Paso El Pehuenche
abriría el lunes 17

La semana pasada (REGION® Nº
834) publicamos una completa
Hoja de Ruta con el recorrido
a Chile a través del paso in-
ternacional El Pehuenche, al
Sur de Mendoza, núcleo de
varios Corredores Bioceá-
nicos que se vienen impulsan-
do en la región y que unen los

océanos Atlántico y Pacífico
atravesando la provincia de La
Pampa.
En esta nueva entrega, lo pro-

metido, una pincelada de los
atractivos que habremos de
encontrar en el trayecto entre
Malargüe y la salida al pacífi-
co en Constitución...

 Termas de «Cajón Grande», a 12 kilómetros de la ruta del
Corredor, ubicadas a la orilla del arroyo Cajón Grande.

La vertiente de agua termal sale a 51 grados centígrados y
hay tres piletas naturales de diferentes temperaturas.

Santiago Amsé
asumió en Turismo

Inauguración formal
de «Balcarce»

El pasado jueves 6, el local
gastronómico de «Balcarce
multiespacio café-restó» que-
do formalmente inaugurado
con la presencia de Angel
Bonazzola y el Arq. Ricardo
Quintans (foto) diseñador del
local de la capital pampeana,
ambos integrantes de la em-
presa marplatense...
_________________________________________

Gustavo Sappa y el
Record Argentino

El cazador de General Acha
amplió a REGION® detalles de
cómo obtuvo el jabalí europeo
puro, que se ha constituido en
Record Argentino en la moda-
lidad «al acecho» en esta ca-
tegoría de Caza Mayor...Luego de que el lunes asu-

miera el nuevo gobernador,
ministros y secretarios de la
provincia de La Pampa, el
martes se llevó a cabo la ce-
remonia de entrega de decre-
tos a subsecretarios, directo-
res y demás que componen de
ahora en más, el nuevo equi-
po de gobierno por los próxi-
mos cuatro años.
Como adelantamos la sema-

na pasada, el dirigente y em-
presario hotelero Santiago
Amsé, quedó al frente de la
Subsecretaría de Turismo pro-
vincial, reemplazando a Car-

men Gómez de Bertone.
Durante el acto, realizado en

el Teatro Español, el flamante
subsecretario fue el más ova-
cionado y aplaudido entre los
que se hicieron cargo de la
nueva función.
También en el ámbito munici-

pal el nuevo intendente, Juan
Carlos Tierno, puso en funcio-
nes a más de medio centenar
de colaboradores. A cargo de
la Dirección de Desarrollo
Económico y Turismo, asumió
Sergio Signorelli y como Sub-
directora de Turismo, María
Laura Canciani.

El sábado 8 de diciembre, la
Estancia Turística «Villaverde»
de la familia Fernández Zam-
poni, cumplió 15 años de acti-
vidad en el turismo rural, sien-
do pionera en el rubro en la
provincia de La Pampa.

La reunión en torno a la cele-
bración de esta década y me-
dia, realizada en el salón de
eventos de la estancia, convo-
có a hoteleros, titulares de
otras estancias turísticas y
prestadores de servicio, que
junto a familiares y amigos se
dieron cita para compartir una
tarde de campo donde abun-
daron las empanadas, tortas
fritas, pastelitos y otras exqui-
siteces regionales.
Por la parte oficial, concurrió

la subsecretaria de Turismo
saliente, Carmen Bertone,
quien a su turno se dirigió a
los presentes, desarrollando la
última actividad oficial en su
cargo, despidiéndose visible-
mente emocionada con la fra-
se: «no hice lo que quise, hice
lo que pude».
Durante la apertura de la re-

unión, acompañado por su

hermana Norma, habló en pri-
mer lugar Hugo Fernández
Zamponi por la familia de
«Villaverde». Luego invitó a
hacerlo al inmobiliario Angel

Cirilo Aimetta, ex funcionario;
a Carmen Bertone y al nuevo
subsecretario de Tur ismo,
Santiago Amsé.
En la ceremonia, se realizó

además el descubrimiento de
una placa en madera labrada,
que será colocada en el esta-
blecimiento como testimonio
de la fecha...

Kiyen Witrú en la
Fiesta de la Caza

Las delicias artesanales en
materia de fiambres, escabe-
ches y patés que Gabriel
Kohan y Analía Sotelo presen-
taron en la Fiesta Pampeana
de la Caza en Quehué, delei-
tó al ambiente conocedor de
carnes silvestres y a todo pa-
ladar con inclinación gourmet,
que «arrasó» con la prolífica
mesa servida personalmente
por sus dueños...
_____________________________________

Aniversario de
«Pizza Allegre»

La empresa gastronómica de
Santa Rosa cumple ocho años
este sábado 15 de diciembre
y lleva más de siete años con
su otro local de «La Pasta
Allegre», creado a partir del
pedido del público...

Es muy común ubicar, en los
países democráticos, al perio-
dismo como el cuarto poder.
Sin embargo el periodismo no
tiene una de las característi-
cas que dan a los tres pode-
res tradicionalmente republi-
canos: la capacidad de ...

Av. Luro esq. Alvear - S. Rosa

Tel: 421-922

Av. Luro 1.131 - S. Rosa

Tel: 453-922

ENVIOS
A DOMICILIO
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Tel: (02954)

434300

AGUA

Av. Sgo. Marzo 385
Tel.: (02954)

429449
Santa Rosa

SALON
CLIMATIZADO

Consulte Salón Anexo
para su evento.

• Especialidad en
carnes mechadas

al horno.
• Pastas caseras

(elaboración propia)
• Asador criollo

MES DE DICIEMBRE
· 14 y 15: Fiesta Provincial del

Chivito. Santa Isabel.

· 15 al 22: 40º Fest. Nacional
de Doma y Folklore. Int. Alvear.
· Sáb 22: Fiesta Provincial del

Mate. Winifreda.
· 28, 29 y 30: Torneo Abierto

de Ajedrez. Santa Rosa.

Reservas con anticipación
al: (02954) 42-0071 / 1558-1688

Sábado y domingo
al mediodía:

Asado al Asador y
show en vivo.

• Proveeduría • Heladería
• Alquiler de cabañas
   equipadas p/campamento
• Excursiones

YA ESTA

HABILITADA

LA PISCINA

Sólo al mediodía previa reserva

Nuevo servicio a Córdoba, en unidades
semi cama con cena a bordo, con toda

la atención que Ud. se merece.
...y nosotros acostumbramos.

Boletería Nº 6 - Tel.: (02954) 43-2140 - S. Rosa

MAPA CARRETERO
DE LA PAMPA

7ma Actualización
• Rutas y Distancias • Indice de localidades
• Estaciones de GNC • Sitios Turísticos

• Campings • Corredor Bioceánico
• Casa de Piedra • Ruta de la Cría

Consígalo en empresas auspiciantes, oficinas  y
empresas de turismo y en nuestra Redacción:

Urquiza 640, S. Rosa o por tel: (02954) 43-2164
$8

GRAN CONVOCATORIA DEL SECTOR EMPRESARIAL TURÍSTICO CON LA FAMILIA FERNÁNDEZ ZAMPONI

La estancia «Villaverde» celebró sus 15 años
VIENE DE TAPA
Con la presencia de unos 100

invitados, Hugo Fernández
Zamponi se dirigió a los pre-
sentes, recordando que hace
15 años atrás en 1992, echa-
ba a rodar esta empresa de la
familia cuando les decían «que
estabamos locos, qué ibamos
a hacer con cinco habitacio-
nes...». Hoy la estancia está
posicionada con operadores
nacionales e internacionales y
por ella han pasado huéspe-
des de todo el mundo, desde
embajadores, hasta grandes
empresarios y afamados per-
sonajes.
El hecho de haber sido pio-

neros junto con Yolanda Garro
(La Marianita), establecimien-
to iniciado pocos meses des-
pués, ha dejado una marca,
dijo Zamponi, que es «como
el inicio del Turismo Rural or-
ganizado en La Pampa».

Mucho antes
«De muy jovencito comencé

a viajar por Europa -reseño
Hugo, quien hoy es presiden-
te de la Cámara de Turismo de
La Pampa- y los 20 años hice
una presentación en Europa
que se llamaba ‘La Pampa Ar-
gentina en Europa’, yo viaja-
ba y llevaba mis cuadros, so-
bre caldenes y ciervos, de
mucho antes mi pasión por el
terruño y la difusión de lo tu-
rístico me había ganado el
corazón». Reseñó Zamponi
que en 1988 siendo Angel
Aimetta funcionario de la Se-
cretaría de Comercio Interior
y Exterior en la provincia, le
contó que viajaría a Italia y
Aimetta le extendió una carta
de presentación que le abrió
las puertas de ese país de
nuestros abuelos «ya en esa
apoca había un funcionario
que le interesaba el turismo en
el exterior» dijo. Luego, en el
contexto del apoyo oficial re-
cibido, recordó el inicio de
1992 junto a Carmen Isequilla,
que siguió con Carmen con
Bertone, destacando que el
gobierno siempre los apoyó.

Muy talentoso
Así definió a Hugo Zamponi

el inmobiliario Angel Aimetta,

presente en el acto e invitado
a hablar a la audiencia.
Aimetta corroboró todo lo di-

cho por Hugo cuando a él le
tocó estar al frente de la Se-
cretaria de Comercio y lo feli-
citó por su constancia, por su
talento de siempre y por el fun-
cionamiento de la Cámara de
Turismo de La Pampa que pre-
side. «Veo fusionados a la Cá-
mara (de Turismo) y lo oficial,
como algo muy positivo» se-
ñaló Aimetta, agregando que
«el turismo involucra a mu-
chos aspectos de la vida de un
pueblo, a su literatura, su cul-
tura, es un todo, un producto,
tal cual nos lo ofrecen en Eu-
ropa  cuando uno va de visi-
ta». Convencido de que el tu-
rismo es capaz de captar y
relanzar esta posibilidad amal-
gamada, de mostrar paisaje
con cultura, costumbres con
literatura, Aimetta dijo que era
una materia pendiente que
seguramente en algún mo-
mento se podría avanzar.

Despedida de Bertone
Tras el descubrimiento de una

placa en madera, subsecreta-
ria de Turismo saliente, tras los
saludos comenzó diciendo:
«cuando vine a Turismo venia
con una conjunción muy gran-
de del mundo y del pais por-
que habia trabajado en el Se-
nado, era presidenta de la
Comisión de Turismo. Vine con
un proyecto político que hoy
termina, obviamente que el

Hugo
Fernández
Zamponi tuvo
también unas
palabras de
elogio para la
profesora
Violeta Diez,
quien fue la
que le hizo la
primer nota
periodística en
el diario La
Reforma a su
regreso de
Europa.

contador (Oscar) Jorge va a
ser la continuidad, pero siem-
pre los proyectos tiene una im-
pronta,  entonces hubo dos
coincidencias: Una que me
queria ir con quien me trajo,
porque me parece que la de-
mocracia en alternancia es
muy buena, y otra que el sec-
tor privado logró una de las
grandes necesidades que te-
nía, que una persona  del sec-
tor fuera a la Subsecretaría de
Turismo -pidió un aplauso-,
porque lograron algo que ha-
cia mucho venian buscando -
continuó diciendo Bertone-,
porque este paraguas le va a
dar a Santiago (Amsé) una
contención muy importante y
seguramente a lo mejor van a
hablar de temas comunes».
«No crean mis amgos que me

voy con algun dolor -dijo muy
emocionada y con lágrimas en
los ojos-, me voy con la con-
vicción de que hice lo que
pude, seguramente no lo que
quise».

Enorme responsabilidad
Finalmente cerró las alocu-

ciones el nuevo subsecretario
de Turismo, Santiago Amsé,
quien dijo que el cargo es «una
responsabilidad enorme, don-
de uno le ha golpeado la puer-
ta a los funcionarios y sabe
adónde es necesario ir. En
estos días veremos que pro-
yectos han quedado pendien-
tes para continuarlos y tam-
bién comenzar con las nuevas
necesidades, nuevas cosas y
nuevas ideas que comenzare-
mos a traer desde el sector
privado. Quiero decirles que
no por el hecho de que ahora
ocupe una función pública, voy
a dejar de pertenecer al sec-
tor privado, desde donde es mi
familia con una tradición de 80
años y que mi teléfono segui-
rá siendo el mismo que cono-
cen. -Para finalizar Amsé ex-
presó:- Quiero agradecer a
mis amigos de la Asociación
Hotelera, desde donde crea-
mos la Cámara de Turismo de
La Pampa haciendo nuevos
amigos, y ahora bien, quere-
mos acercarlos a la Casa de
Gobierno, desde donde ten-
dremos que luchar para que el
turismo se haga más fuerte y
se generen más actividades
en beneficio de la provincia».

Jorge Liscovsky, titular de la cadena de Hoteles Turísticos
Caldén, quizo posar junto a Don Santiago Fernández, hombre

clave de la «Estancia Villaverde».

Momento es que es descubierta la placa donde se recuerdan
los 15 años del Turismo Rural en La Pampa.

Carola Zamponi y Norma Fernández Zamponi, flanqueados
por el matrimonio Lorences de la Estancia Turística «San

Carlos» de Luan Toro, amigos y parientes.

HOJAS DE RUTAS
12da Actualización
• Desde Santa Rosa a

los principales destinos
• Distancias parciales
 • Ruta a Chile por el
Paso El Pehuenche

• Estaciones de GNC

Consígala en empresas auspiciantes,
emp. de turismo y en nuestra Redacción:

Urquiza 640, S. Rosa o por tel: (02954) 43-2164
$3

Turismo &
Eventos

LOS ESPERAMOS EN NUESTRO NUEVO LOCAL DE
AV. ESPAÑA Y 25 DE MAYO

Santa Rosa •  Tel.: (02954) 15-68-2044

Casamientos - 15 años - Retratos - Books - Revelados - Impresión
de archivos digitales - Fotos carnet - Rollos - Cámaras
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Como siempre servicio diario
coche cama "Ejecutivo"

• Micros
doble piso

• Toilette y bar
en cada piso

• Cena caliente
a bordo

También a
Trenque Lauquen

www.expresoalberino.com

AHORA TAMBIEN
DESDE

GENERAL PICO

VENTA DE PASAJES:
En Santa Rosa: Terminal de Omnibus
Boletería Nº 3 - Tel: (02954) 45-3780

En General Pico: Terminal de Omnibus
Boletería Nº 10 - Tel: (02302) 43-6822/7058
En Bs. Aires: Terminal de Omnibus Retiro,

Ventanilla 17 - Tel: (011) 4576-7940

Servicio

"Suite"

El encargado de mediciones
del Club de Caza Mayor y
Menor de La Pampa «Mapú
Vey Puudú», Rubén Ciaffoni,
fue quien confirmó en junio de
2007, la medición de colmillos
de un jabalí cazado en la pro-
vincia de La Pampa, que su-
maba el máximo puntaje en
Argentina (145,75 puntos),
que lo confirmó como nuevo
Record Nacional en la espe-
cialidad de Caza Mayor.
Recientemente, el cazador

pampeano presentó los colmi-
llos ante la Asociación Pam-
peana Argentina de Medición
de Trofeos, del Club de Caza
Valle de Quehué, quien le otor-
gó un puntaje menor, 142,540
puntos -que de igual manera
lo ubica como record nacional-
entregándole medalla de oro
y una excepcional Copa de
Cristal, durante el desarrollo
de la 14ª Fiesta Pampeana de
la Caza Mayor y Menor, desa-
rrollada el 1º de diciembre en
Quehué (ver REGION® 834).

Una sorpresa
«El lugar es un lugar que yo

habitualmente visito, el cam-
po de un amigo, donde tengo
un par de apostaderos pues-
tos y habitualmente cebamos
los chanchos, pero en ese
momento no había ni aposta-
dero y los chanchos los cebá-
bamos pero no asiduamente,
simplemente para ir a cazar un
par de cachorros para hacer
chorizos, nada más, no era
otro el fin» comenzó a contar-
nos Gustavo Sappa.
«Me acompañó un amigo de

Córdoba, Eduardo Mortaro,
que viene a cazar una vez
cada tanto. Habitualmente vie-
ne él con el hijo o yo voy con
mi hijo, es más salir a comer
un asado y ver si hacemos un
tiro que a buscar un trofeo, no
es la finalidad ir a buscar el
trofeo. Me coincidió a mí el fin
de semana del 1º de mayo,
que caía martes. Arrancamos
el día sábado y la primer no-
che que nos apostamos, diez
y media de la noche bajó este
chancho. Desde que lo sentí
la primera vez hasta que bajó,
alrededor de una hora y cuar-
to, una hora y media, no con-
trolé el tiempo, pero me acuer-
do de haberlo sentido y haber-
me quedado expectante de ver
que pasaba. Lo sentí en el
monte, después lo sentí un
rato más, después no lo sentí

más y de golpe bajó en medio
de tres novillos. Habían dos
novillos, el chancho y un ter-
cero, se queda el chancho en
el limpio de un charco salitro-
so, pasa el tercer novillo y el
chancho en vez de buscar a
donde habíamos puesto maíz
con que habitualmente los ce-
bamos, busca para el lado
mío, como rodeando el maíz,
como desconfiando».

Muy cerca, a 25 metros.
Agregando más detalles de la

zona, Sappa explicó: «Es en
el valle de Remecó el campo,
donde los vientos dan vuelta
de noche, el viento se te pone
de tres o cuatro lugares dis-
tintos, entonces el chancho
tratando de buscar el viento,
en vez de ir hacia donde está
el maíz se viene hacia el lado
donde estoy yo y le debo ha-
ber tirado a 25 metros. Abajo
de un renuevo, había salido del
apostadero donde habitual-
mente me apostaba porque la
luz estaba muy clarita y el
apostadero no tenía techo,
entonces era un lugar donde
cualquier bulto se veía con fa-
cilidad. Salí de ahí, me despla-
cé hacia el monte, me puse
abajo de un renuevo y ahí es-
peré...»

Un puro
«Era un jabalí puro, 85 kilos

habrá pesado, porque no me
costó arrastrarlo, una vez que
le pegué el tiro me acerqué, vi
que el tiro por la cercanía lo
pegué muy bajo para mi gus-
to, en la punta de la paleta,
pero muy bajo, y el chancho
igualmente quedó en el lugar.

Lo sentía mascar cuando to-
davía estaba en el piso, me
acerqué, lo degollé como hago
siempre y donde veo los col-
millos, con la luz de la luna
parecía impresionante, me
pareció un padrillo muy lindo
en el momento y nada más. De
hecho lo despancé y lo saqué
a la sombra para que no se me
estropeara la carne, pensaba
más en la carne de un jabalí
gordo, de hacerlo chorizos y
no en el trofeo. Lo saqué y con
tanta suerte que lo saqué bien,
el viento me favoreció y a la
hora y media, hora y cuarenta
y cinco bajó otro padrillo más
grande que éste, mucho más
grande de cuerpo, impresio-
nante el otro con 7 u 8 chan-
chas. Las chanchas llegaron
hasta el maíz, el padrillo se
paró en el medio del limpio y
apunté otra vez al padrillo y lo
volteé».

Colmillos impresionantes
«Realmente me di cuenta del

trofeo cuando saqué los col-
millos de la cabeza. Afuera
impresionaban, habrá tenido
12 ó 13 centímetros afuera,
gruesos, lindos, lo impresio-
nante era el largo que había
adentro, porque de 12 ó 13
que había afuera a los 27 cen-
tímetros que midió hay 14 de
diferencia, impresionante y el
grosor que está sobre los últi-
mos llegó a 5 centímetros. Mi-
dieron 27,6 y 26,7 una cosa
así y de grosor 31,46 cada
uno, realmente impresionante.
Cuando salió el de Vincent que
hoy obtuvo el tercer puesto
acá (en la Fiesta de la Caza
en Quehué), cuando lo vi en

EL TROFEO FUE MEDIDO POR PRIMERA VEZ POR EL CLUB MAPÚ EN JUNIO DE 2007

La cacería del jabalí europeo record argentino

El animal cazado en la modalidad «al acecho», de unos 80 kilos de peso, fue abatido con un
calibre .308. La celebración de Gustavo Sappa en la Fiesta de Quehué fue con toda la familia.

la Vida Salvaje, un colmillo
muy importante, 30,2 es un
colmillo que me debe estar
ganando, pensé, y después
gente que vio los de Vincent y
después vio los míos me di-
cen ‘los tuyos si bien son lar-
gos, son tremendamente an-
chos’. El hecho es que están
primeros en Quehué, están
primeros en Santa Rosa, aun-
que la Federación Argentina
está dando vueltas para con-
firmarlo como récord nacional,
están dando vueltas pero no
hay motivos, los midieron en
la Expo Armas en el mes de
octubre y se dieron cuenta que
es récord nacional. Si tomás
como referencia el récord an-
terior que es de Moro del año
1978, con que estos duren 10
años ya está. Aparte el hecho
es el momento, una salida con
los amigos, la familia, haber
comido unos buenos chorizos
de ese chancho...»

Trofeo es lo que uno trae
«Una vez escuché que trofeo

es lo que uno trae del campo,
para uno es el trofeo, será im-
portante para otros, pero para
uno cada trofeo que trae del
monte, después de estar una
noche apostado es importan-
te, ese es el trofeo de la cace-
ría, después si mide bien en-
tre otros trofeos es otro tema
totalmente aparte. Yo creo que
los cazadores salimos a cazar
por la pasión de salir a cazar
y no en búsqueda de un tro-
feo, siempre uno se entera de
algún chancho grande que
anda y demás pero es tan re-
lativo el tema de la caza...» fi-
nalizó diciendo Sappa.

Ubicado en la Av. San Martín
144 de la ciudad de Santa
Rosa, Balcarce Multiespacio
Café Restó es un espacio
ideal para disfrutar en cual-
quier momento del día y com-
partir diferentes eventos socia-
les. Un nuevo concepto, una
propuesta de restaurante
gourmet y la franquicia Balcar-
ce donde se pueden degustar
variados platos y los mejores
postres, alfajores, conitos y
budincitos…
Posee casi 300 metros cua-

drados, ambientes ozoniza-

INAUGURÓ EL JUEVES 6 DE DICIEMBRE

Primer multiespacio de
la cadena Balcarce

dos, sala de eventos, tecnolo-
gía wi-fi, vinoteca y un exclu-
sivo fogón para carnes asa-
das; estas características y su
sofisticada arquitectura con-
forman un ambiente exclusivo.
Balcarce es una tradicional

empresa marplatense que fa-
brica y comercializa todos sus
productos bajo un estricta po-
lítica de calidad para satisfa-
cer las necesidades de todos
sus consumidores. Cuenta con
45 sucursales -entre locales
propios y franquicias- distribui-
das en todo el país.

Andrea Fernández y Juan Guizetti en el corte de cintas, junto
al arquitecto Roberto Quintans y Angel Bonazzola, de la

empresa marplatense Balcarce, que cuenta con 45 sucursales
en Argentina, siendo ésta, el primer «multiespacio», donde se

conjuga la cafetería con un restaurante, el «Wall Mapú».
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LUNES A VIERNES
06:30 hs. sale de domicilio
13:00 hs. sale de domicilio
16:15 hs. sale de terminal
20:00 hs. sale de terminal

SABADOS
08:00 hs. sale de domicilio
13:00 hs. sale de domicilio

DOMINGOS
19:00 hs. sale de terminal
22:00 hs. sale de terminal

LUNES A VIERNES
06:00 hs. sale de terminal
13:00 hs. sale de terminal
16:15 hs. sale de terminal
20:00 hs. sale de terminal

SABADOS
08:00 hs. sale de terminal
13:00 hs. sale de terminal

DOMINGOS
19:00 hs. sale de terminal
22:00 hs. sale de terminal

VIAJES CONTRATADOS
A TODO EL PAIS
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• Pasajeros y Encomiendas
OFICINA Nº15 - Terminal S. Rosa

Tel: (02954) 43-9841
Encomiendas: 41-1500

LOCAL Nº 1 - Terminal G. Pico
Tel. (02302) 42-1909

DE
 G

EN
ER

AL
 PI

CO

NUEVOS HORARIOS Reparación de
radiadores
de todas las
máquinas
agrícolas

Trabajos
garantidos por 1 año.

Antes de viajar controle

el radiador de su vehículo.

Av. Circunvalación este 1266
Tel: (02954) 427-105 / S. Rosa

Opción no,
una realidad sí.

F
M

Radio
Tango

EN EL 98.3 DEL DIAL
F. Marquez 1.657

Tel.: 435177 - S. Rosa

"EL TANGO EN EL AIRE"

VIENE DE TAPA

Para seguir este recorrido,
tenga a mano la Hoja de Ruta
de la semana pasada:
Desde Malargüe a Bardas

Blancas transitando por la
Ruta 40, ésta divide el paisa-
je. En los primeros kilómetros
a la derecha se observa un
cordón montañoso de granito
de 250 millones de años, an-
teriores a la cordillera, igual al
macizo de Brasilia, Tandil, Ven-
tana y Lihué Calel. A la izquier-
da el paisaje de la Patagonia.
Luego viene la Cuesta del
Chihuido (a 32 km de Malar-
güe), con grandes precipicios,
donde se encuentran restos
fósiles y se puede apreciar
que esa zona en algún mo-
mento estuvo cubierta por el
mar.
Más adelante (a los 62,5 km)

está el acceso a Caverna de
Las Brujas. Esta caverna no
está formada por la acción de
volcanes como Cueva del Ti-
gre por ejemplo, sino por la ac-
ción del agua: el agua se filtra
en la tierra y va formando la
caverna. Allí se pueden obser-
var estalactitas y estalagmitas.
Para visitarla sólo se accede
con guía autorizado...

Traspuesto el acceso a Ca-
verna de Las Brujas, al llegar
al Río Grande donde se en-
cuentra el paraje Bardas Blan-
cas, si uno sigue 15 km más
por la ruta 40 hacia Neuquén,
se llega a Llano Blanco, don-
de hay un bosque de arau-
carias petrificado y se pueden
observar improntas de pteró-
podos. Tener en cuenta que
para acceder es necesario au-
torización.

Luego de atravesar el puente
y tomar la ruta que va al Hito
de El Pehuenche, pasando el
puesto de «Las Loicas» del
lado argentino, está el acceso
a las termas de «Cajón Gran-
de», a 12 kilómetros de la ruta
del Corredor, ubicadas a la ori-
lla del arroyo Cajón Grande.
La vertiente de agua termal

sale a 51 grados centígrados.
Hay tres piletas de diferentes
temperaturas. En el lugar hay
un camping habilitado de di-
ciembre a abril, solamente con
proveeduría y baños. En el
arroyo hay buena pesca de
truchas. Si uno quiere seguir
esta ruta, varios kilómetros

MÁS DE LA HOJA DE RUTA POR EL P

El cruce a Chile: Atractiv

más adelante se llega a las Termas del
Azufre y se accede al paso turístico
Vergara (que integra el «Sistema Pe-
huenche») que conecta con Curicó
(tramo recomendable sólo para 4x4).

Continuando con el relato por la ruta
hacia el paso El Pehuenche, el cami-
no en sí es muy hermoso, con ríos en-
cajonados que acompañan el recorri-
do, en tanto que la ruta trepa lenta-
mente la cordillera hasta llegar a los
2.500 metros del hito fronterizo. En
este punto se aprecia el Valle del Cam-
panario, con una excepcional vista del
Cerro Campanario.

Una vez traspuesto el límite interna-
cional, al comenzar a bajar la cordille-
ra por la ruta chilena Nº 115, ensegui-
da se divisa la hermosa vista de la La-
guna del Maule, un espejo de agua de
45 km2 de superficie que acompaña
el recorrido del camino conformando
un paisaje muy atractivo donde se pue-

«Camping de Calabocillos» en la play

Boca de acceso a Caverna de Las Bru

A casi 20 días de realizarse
la Jornada del Corredor Bio-
ceánico en Junín, las gestio-
nes no cesan y los frutos co-
mienzan a verse. Floridor
González, presidente de la
Cámara de Turismo de Malar-
güe, comentó que si bien la
apertura se realiza con gran
anterioridad a las fiestas de fin
de año, esta vez está progra-
mada para el próximo lunes 17
de diciembre.
El día 10 la gobernadora de

Talca, María Elena Villagrán
Paredes, se comunicó telefó-
nicamente para comenzar a
coordinar la apertura del Paso.

Chile quiere el paso
abierto el lunes 17

Desde Chile se ha decidido
que sea, indefectiblemente,
para este lunes. Para tal caso
ya han subido los servicios y
la aduana estaría implemen-
tada. Por el lado argentino la
contrapartida corresponde a
Gendarmería Nacional, fuerza
de seguridad encargada de la
habilitación de los pasos.
El Comandante del Escua-

drón 29 Malargüe de Gendar-
mería Nacional se comunicó
ya con la Gobernadora Villa-
grán Paredes para ultimar los
detalles correspondientes en
cuanto a la apertura y la res-
tricción vehicular. En un primer
momento desde Chile se pro-
puso una restricción de que
abarcaba desde las 10 hasta
las 18 horas. Esto fue refuta-
do por el Comandante García
quien propuso que las horas
de la mañana pasen a la tar-
de para tener un libre acceso
en la mañana.
Por otra parte se debe tener

en cuenta que la Empresa
Chediak, que realiza tareas en
ese camino, retirará sus ma-
quinarias y personal a partir
del día 22 de diciembre debi-
do a la realización de las fies-
tas de fin de año. Una vez co-
ordinadas las tareas y habili-
tado el Paso, el beneficio será,
como todos los años, para las

Aclaración
Floridor González puso de

manifiesto, ante algunos di-
chos periodísticos de otros
medios, que los caminos rea-
lizados en Pehuenche, están
aprobados por la CAF (Corpo-
ración Andina de Fomento).

ULTIMAN DETALLES PARA LA HABILITACIÓN

Paso El Pehuenche
abriría el lunes 17

Esto significa que, para acce-
der a estos préstamos, los
proyectos deben ser estudia-
dos, analizados y posterior-
mente aprobados.
Así mismo agregó que, en la

Jornada realizada en Junín,
Buenos Aires, Carlos Santilli
comentó que éste es un cami-
no de grado 3 y que en algu-
nos lugares de la ruta 7 hay
sectores más angostos que el
tramo 1, lo cual deja a las cla-
ras la correcta realización de
las tareas.
Como alternativa para esta

temporada de verano también
se piensa fuertemente en la
habilitación del Paso Vergara.
Para esto el Alcalde de Rome-
ral quien estuvo presente en
la Jornada del Corredor, se
comprometió a dialogar con su
Gobernadora para iniciar las
gestiones correspondientes al
caso.

El Pehuenche primero en
la agenda de «Kristina»

De Vido y Lousteau, en una
de las primeras acciones del
nuevo gobierno nacional de
Cristina Fernández, anuncia-
ron obras por u$s 280 millo-
nes, con la ayuda de fondos
provenientes de un crédito de
la Corporación Andina de Fo-
mento; dinero que se utilizará
entre otras obras, para finali-
zar el paso internacional El
Pehuenche, como ya lo ade-
lantamos en reiteradas opor-
tunidades en el transcurso de
este año.
El anuncio lo formuló el mi-

nistro de Planificación, Julio de
Vido, en una conferencia de
prensa ofrecida en Casa de
Gobierno el martes 11 de di-
ciembre, junto a su par de
Economía, Martín Lousteau, y
el presidente de la CAF, Enri-
que García Rodríguez.
Estos funcionarios, junto al

secretario de Energía, Daniel
Cameron, habían estado re-
unidos previamente con la pre-
sidenta Cristina Fernández de
Kirchner.
Para la construcción del paso

El Pehuenche, la CAF aporta-
rá 80 millones y 69 millones el
estado nacional. El titular de
la Corporación Andina de Fo-
mento ratificó «el firme com-
promiso» de esa entidad «con
el proceso de desarrollo de la
Argentina y América Latina».

Organizado por el Club Social
y Atlético Ferro Carril Oeste de
la localidad pampeana de In-
tendente Alvear, se realizará
esta manifestación artística,
una de las más tradicionales
de La Pampa, desde el 15 al
22 de diciembre próximo, con
la presentación en la noche in-
augural del Chaqueño Palave-
cino.

La ceremonia de apertura de
la 40ra edición será a partir de
la hora 21:00 de este sábado
15 de diciembre e incluirá una
jineteada de aficionados, otra
Interprovincial con bastos y
montas exhibición a cargo de
los jinetes pampeanos clasifi-
cados para Jesús María 2008.
A la medianoche tendrá lugar
el espectáculo folklórico.

Las actividades culturales en
el marco del Festival Nacional,
continuarán durante toda la
semana. El martes 18, a la ho-
ra 10:00 se realizará un con-
curso de dibujos infantiles.
El miércoles 19, se hará la en-

trega de premios a los gana-
dores del mismo y luego, a la
hora 21 un espectáculo Artís-
tico Infantil para toda la fami-
lia con grupos musicales, pa-
yasos, videos, malabaristas,
etc. Mientras que el viernes a
la hora 21: habrá una exhibi-

ción de polo a cargo del Club
Chapaleufú. Y a la hora 22:00
se concretará un recital folkló-
rico con artistas invitados es-
pecialmente.

Finalmente el sábado 22 de
diciembre se desarrollará la
Noche Central, con la recep-
ción de autoridades naciona-
les, provinciales y locales des-
de la hora 19:30. Seguidamen-
te la presentación nuevamen-
te del abanderado a caballo,
la entonación del Himno Na-
cional Argentino. Comenzará
luego la Gran Jineteada de
Petisos en 2 categorías de ni-
ños y en orden progresivo la
Gran Jineteada Interprovincial
categoría Bastos y el Cam-
peonato Nacional Categoría
Bastos, culminando las activi-
dades criollas con el Contra-
punto del 40° Aniversario ca-
tegoría Clinas.

El destacado y tradicional
Festival finalizará a la media-
noche con un nuevo recital fo-
lklórico en el cual se destaca
la presencia de la reconocida
cantante Soledad.
La animación general estará

a cargo de Ariel Gutiérrez y
también se contará con la ani-
mación de Nicolás Membriani,
Jorge Soccodato y Mario
Ezcurdia.

DEL 15 AL 22 DE DICIEMBRE

40º Festival Nacional
de Doma y Folklore
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nología, algunas de las cua-
les tiene salas de exposición
y visitas guiadas.

Talca: en lengua mapuche
significa Trueno, es un impor-
tante centro comercial, indus-
trial y cultural ubicado a orillas
del Río Claro, que cuenta con
numerosos hoteles e infraes-
tructura turística, excelente
como punto de partida para
explorar y conocer la región.
En el lugar hay varios puntos
donde degustar platos típicos
y adquirir artesanías. En esta
ciudad fue donde se firmó el
Acta de la Independencia de
Chile.

Constitución: Se encuentra
a 114 km de Talca. Es una lo-
calidad muy pintoresca, de ca-
sas bajas y como sacadas  de
un pasado que aun vive entre
los lugareños. Posee un her-
moso balneario de arena os-
cura, con grandes formacio-
nes rocosas a orillas del mar
de caprichosas formas, pero
también con abundante playa.
Un completo camping con to-
dos los servicios y restauran-
te se destaca, es el “Camping
de Calabocillos”.
El Río Maule desemboca en

este punto y es atractivo del
lugar ver navegar las embar-
caciones tradicionales deno-
minadas “faluchos”.
Sobre este río se hacen ex-

cursiones en bote y pintores-
cas balsas cruzan a los vehí-
culos hasta Quivolgo desde
donde se accede a localidades
tradicionales de la zona.

PASO INTERNACIONAL EL PEHUENCHE

vos a lo largo del camino

de acceder bajando a pie o por algún
camino empinado por donde pasan ve-
hículos. La laguna es ideal para la pes-
ca de la trucha salmonídea.
El serpenteante descenso de la cor-

dillera del lado chileno, es de por sí
de gran atractivo, también con ríos en-
cajonados que bajan con gran fuerza
desde la divisoria de aguas.
Dos kilómetros antes del puesto de

control La Mina, están los baños
termales de “El Médano” con sus po-
zas de aguas minerales y de altas tem-
peraturas. Más adelante, traspuesto el
control de La Mina, veremos varios
campings a la vera del río, donde mu-
chos lugareños se animan al agua he-
lada.
Una vez traspuestos los puentes de

acceso a Armerillo, se divisa el Lago
Colbún, lugar predilecto para la prác-
tica de actividades acuáticas y de re-
creación. Pasando San Clemente en
camino a Talca, se ubican diferentes
viñas en términos de producción y tec-

aya de Constitución, 114 km de Talca.

ujas, a 100 km de Malargüe, Mendoza.

La Asociación Infantil 25 de
Mayo, entidad organizadora
de la Fiesta de la Alfalfa 2007
que promocionamos en las
ediciones de REGION® Nº 832
y 833, a la que asistieron más
de 5.000 personas durante las
tres noches, ya han puesto en
marcha la Tercera Edición,
cuando se realizará en forma
conjunta, la 1ra Fiesta Pam-

ANIVERSARIO COMERCIAL

«Pizza Allegre» cumple
8 años de buen gusto

«El 15 de diciembre cumpli-
mos 8 años y se acerca fin de
año, parece que es un buen
momento para hacer un im-
passe y tomar distancia para
poder reflexionar y evaluar-
nos» dicen los propietarios de
la empresa gastronómica
«Pizza Allegre».
«Aquello que en el ‘99 era un

sueño hoy es un hecho. Poco
a poco, y aún en los años más
difíciles nuestros clientes se
multiplicaron y en forma pro-
porcional creció la dotación de
empleados e incluso los pro-
veedores».
«Todo esto nos pone muy

contentos. Es muy gratificante
que el público nos reconozca
y nos elija. Este es un nego-
cio muy exigente, altamente
competitivo y con un alto gra-
do de exposición, lo cual lo
hace fascinante, deseamos
estar a la altura de las expec-
tativas de lo demandado por
nuestro cliente. Pretendemos
esto y trabajamos para lograr-
lo. Siempre con el compromi-
so de ofrecerles calidad en to-
dos nuestros productos, algo
que jamás se puso en dudas,
porque la calidad de la mer-
cadería junto a la higiene de
nuestras instalaciones, hacen
que nos preocupemos por la
excelencia de todos nuestros
productos cuidando su salud.

El 15 noviembre además, «La
Pasta Allegre», cumplió su 7º
aniversario, un negocio que
fue abierto a pedido de los
clientes.
«La particularidad que nos ha

hecho reconocidos en poco
tiempo es, que toda su fabri-
cación es artesanal, sin con-
servantes, totalmente natura-
les, teniendo en cuenta la ca-
lidad de vida al mejor precio
para los clientes».

Pizza Allegre y La Pasta
Allegre  agradecen a sus clien-
tes la confianza puesta en
ellos y también a su equipo de
empleados, por el gran esfuer-
zo y buena predisposición.
De la misma manera lo hacen

con sus proveedores, deseán-
doles a todos muy felices fies-
tas y un prospero año nuevo.

Las empresas
proveedoras

presentes en esta
página,

saludan a la gran
familia de

«Pizza Allegre»
por este nuevo

aniversario.

1RA FIESTA PAMPEANA DEL PETRÓLEO EN 2008

Pamela Abeldaño
Reina de la Alfalfa

peana del Petróleo.

Nueva reina
Pamela Abeldaño resultó ele-

gida la nueva Reina de la Al-
falfa (foto) por el período 2007-
2008, entre trece postulantes.
Quedó de escolta como 1ra

pr incesa Daiana Molina y
como 2da princesa Araceli
Gago.

Antes de viajar, como siempre,
recomendamos consultar con:
Gendarmería Nacional, lla-
mando al Escuadrón 29 «Ma-
largüe», Aduana y Migracio-
nes, Tel: (02627) 47-1063, de
lunes a viernes de 07:30 a
13:30 y de 16:30 a 18:30 hs.
Información Turística Munici-
pal: (02627) 47-1659 de 8 a
21:30 hs.

- Mejor precio que Bs.As.
- Marcas líderes "1ra Calidad"
- Stock - Variedad - Experiencia

-  Bandejas  -  Vajilla descartable  -  Bolsas
-  Cintas  - Papel en bobinas  -  Cajas  -  Hilos

-  Servilletas y bobinas de papel tisue - Rollos para registradora
-  Potes  -  Film de PVC  - Rejillas  -  Insumos para catering

 -  Streech  -  Impresiones en general (papel, servilletas, bolsas)

Tel.: (02954)
45-610145-610145-610145-610145-6101

ENVIOS AL
INTERIOR

NUEVA DIRECCION: Varela 1555Tel.: (02954) 433453
Catamarca 658 • Santa Rosa

Alarmas
Seguridad para exigentes

ALARMA

$409

Para su casa
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DAMAS - CABALLEROS - NIÑOS
Anexo Perfumería

Av. San Martín 654 / Tel.: (02954) 43-2072

Avellaneda 54 / Telefax: 43-3341
elprogresosantarosa@cpenet.com.ar

"Recuerde que el seguro
de automotor es obligatorio"

• Automotores
• Vivienda
  (Combinado Familiar)
• Incendio, granizo, etc.
• Transporte

de
Daniel

E. Espina
y Luis A. Lago

Telefax: (02954) 42-9797
Av. Edison 1.062 /S. Rosa

El Centro Politécnico “Arturo
J. Ferrero” dependiente del
Ministerio de Bienestar Social
de la Provincia de La Pampa
y coordinado por el CERET
informa que se encuentra
abierta la inscripción para el
ciclo lectivo 2008 a jóvenes
entre 15 y 18 años con EGB 3
aprobado y/o en curso.
El objetivo es generar un es-

pacio de formación profesional
que permita la integración so-
cial e inserción de los jóvenes
en posibles nichos laborales
demandados por el contexto.
Los trámites de inscripción

están abiertos y se realizarán

Si bien la festividad de Navi-
dad sintetiza y simboliza en la
tradición religiosa el nacimien-
to de Jesucristo, proviene en
realidad de ritos muy antiguos
y alejados de ese aconteci-
miento, que en nada coinciden
con la fecha.

 Es por eso que la Navidad  o
Natividad, es decir «la recor-
dación del nacimiento», aun
conserva muchos elementos
paganos sin haberse podido
desprender de los mismos y
siendo incluso muchos apro-
bados posteriormente o re-
adaptados por la Iglesia Cris-
tiana Apostólica y Romana; y
del mismo nombre surge el
hecho histórico de la unión del
Imperio Romano con el Cato-
licismo (Emperador Constan-
tino) fijando luego de esto la
fecha de nacimiento de Jesu-
cristo el 25 de diciembre, su-
plantando de esa forma el
festejo del nacimiento de los
anteriores dioses solares y
dejando asentado por tal mo-
tivo que Jesús sería un dios
superior, en lugar de lo que en
realidad es: el Hijo de Dios.

La familia cristiana siempre
tomó esta fecha como un día
de guardar y unificar a los
miembros que se reunían para
festejar el advenimiento del
Señor con la misa de gallo y
luego una cena familiar muy
intima, pero a lo largo del tiem-

Don Juan Bautista Alberdi se
exilió en Europa y falleció allá.
Dejó expresa constancia que
quería permanecer allá.
Fue enterrado en el famoso

cementerio parisino de Per
Lachaise, el mismo en el que
están otras personalidades
(Balzac, Jim Morrison, Edith
Piaf, etc…) Estuvo hasta hace
poquito... Pues alguien decidió
traerlo violando expresamen-
te su voluntad. Una decisión
bien argentina...

Algunos párrafos de «Bases
y puntos de partida para la or-
ganización política de la Re-
pública Argentina», obra de
1852 vulgarmente conocida
como Las Bases de Alberdi,
que significó una de las prin-
cipales fuentes de la Consti-
tución Argentina de 1853, pa-
recen escritos de hoy:

“Los argentinos hemos sido
ociosos por derecho y  holga-
zanes legalmente…”

“Se nos alentó a consumir sin
producir…”

“Nuestras ciudades capitales
son escuelas de vagancia, de
quienes se desparraman por
el resto del territorio después
de haberse educado entre las
fiestas, la jarana y la disipa-
ción…”

“Nuestro pueblo no carece de
alimentos sino de educación y
por eso tenemos pauperismo
mental…”

“En realidad nuestro pueblo
argentino se muere de ham-
bre de instrucción, de sed de
saber, de pobreza de conoci-
mientos prácticos y de igno-
rancia en el arte de hacer bien
las cosas…”

“Sobre todo se muere de pe-
reza, es decir de abundan-
cia…”

“Quieren pan sin trabajo, vi-
ven del maná del Estado y eso
los mantiene desnudos, igno-
rantes y esclavos de su pro-
pia condición…”

“El origen de la riqueza son
el trabajo y el capital, ¿qué
duda cabe de que la ociosidad
es el manantial de la mise-
ria…?”

“La ociosidad es el gran ene-
migo del pueblo en las provin-
cias argentinas…”

“Es preciso marcarla de infa-
mia: ella engendra la miseria
y el atraso mental de las cua-
les surgen los tiranos y la gue-
rra civil, que serían imposibles
en medio del progreso y la
mejora del pueblo…”

Juan Bautista Alberdi en su obra «Bases...», dejó frases que
duelen, pero que reflejan la realidad de nuestro país, de

nuestra sociedad, de nuestros dirigentes, de nosotros mismos.

1810 - JUAN BAUTISTA ALBERDI - 1884

Frases que duelen

po no se pudieron dejar de
lado muchos ritos que el hom-
bre ya llevaba incorporado
como el pan dulce (elemento
propiciatorio para hacer el año
venidero mucho mejor), el ár-
bol de navidad (originalmente
un roble luego sustituido por
la iglesia romana por el abe-
to) con todas sus connotacio-
nes paganas como las bolas
rojas (antes manzanas de
Idum -diosa de la fertilidad-),
sus velas o luces (símbolos de
sacrificio a través del fuego),
el muérdago (elemento propi-
ciatorio de los Druidas), los
brindis con bebidas alcohóli-
cas (referentes al dios Baco).

A esto se incorporó el “pese-
bre” (representación del naci-
miento de Jesucristo, institui-
do por San Francisco de Asís
por el año 300), y una de las
últimas adquisiciones paga-
nas: “Papá Noel”, rejunte de
mitos nórdicos del “padre in-
vierno”, tomados por una em-
presa de gaseosas que creó
ese personaje ficticio que to-
dos vemos hoy en miles de pu-
blicidades, anuncios y tarjetas
como símbolo de la Navidad.

«Dale, nomás ... Dale, que
va... Que allá en el Horno nos
vamo’a encontrar...» decía
Discépolo, en una interpreta-
ción muy particular de hacia
donde el destino nos lleva.
Salud...

Propuesta de Formación Profesional en el
Centro Politécnico “Arturo J. Ferrero”

hasta el 20 de diciembre en las
instalaciones del Centro Poli-
técnico, sito en calle 14 y 105
de General Pico y se reanu-
darán del 22 al 29 de febrero
de 2008, en horario de 15:30
a 18 horas.
Para cumplimentar los requi-

sitos de ingreso, los jóvenes
deberán presentar fotocopia
DNI (1ª y 2ª hoja) y certificado
de escolaridad cumplida.
Cabe destacar que si el nú-

mero de aspirantes supera el
máximo establecido se reali-
zará el sorteo público corres-
pondiente en día, lugar y ho-
rario a confirmar.

FIESTA DE LA NAVIDAD CAMBALACHE

La Biblia junto
al calefón

Una de las últimas adquisiciones paganas es el “Papá Noel”,
rejunte de mitos nórdicos del “padre invierno”, tomados por

una empresa de gaseosas que creó ese personaje ficticio que
todos vemos hoy en miles de publicidades, anuncios y tarjetas

como símbolo de la Navidad.

Bolsones de Alimento
El Instituto de Servicios Sociales para Jubilados y Pensionados

informa que las fechas y lugares de entrega de los Bolsones de
Alimento del Programa Pro-Bienestar serán: miércoles 19, de 8 a
12:30 horas en Centro de Jubilados de Villa Santillán, Pestalozzi
845; también el miércoles 19, de 8 a 13 horas en el Centro de Jubi-
lados de Colonia Escalante, Téllez 346. Sábado 22, de 7:30 a 11:30
horas en Centro Vecinal de Villa Tomás Mason Norte, Salta 1361.
Es indispensable llevar el último recibo de cobro de haberes.

ADOQUINES EXCLUSIVOS
BORRAVINO

Pórfidos • Adoquines
Piedra Bocha

Lajas • Piedras
Piedras para cascadas

L. King 2452 esq. Stgo.
Marzo Este • Santa Rosa
Tel: (02954) 15-47-5543

de Daniel E. Espina y Luis A. Lago

Telefax: (02954) 42-9797
Av. Edison 1.062 • S. Rosa

La Dante Alighieri, Comitato
Toay realizó el pasado 4 de
diciembre su acto de fin de
curso. Se entregaron Certifica-
dos a los alumnos de distin-
tos niveles de Conversación y
Diplomas a los nuevos Profe-
sores de Lengua y Cultura Ita-
liana: Paula García Labriola,
Viviana Labatte y Roxana
Quiroga, que finalizaron los

seis años regulares del profe-
sorado en la nueva sede de
Tomás Mason 176.
Un muy nutrido grupo de fa-

miliares, alumnos y profesores
se dieron cita para el ameno
acto que contó con poesías y
textos finalizando con música
y canciones italianas ejecuta-
das por Manuel Neveu y Lucas
Arrieta.

Fin de Curso en Dante Alighieri Comitato Toay
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Gabriel, Analía y Soledad, ídolos de los presentes por la mesa
artesanal donde pudo degustarse fiambres con carnes

silvestres. Los aplaudieron a rabiar y la aprobación constituye
doble mérito en un ámbito conocedor como los mismos

cazadores y gente de campo.

Las delicias artesanales en
materia de fiambres, escabe-
ches y patés de Gabriel Kohan
y Analía Sotelo, deleitó al am-
biente conocedor de carnes
silvestres durante la degusta-
ción efectuada en la 14ª Fies-
ta Pampeana de la Caza Ma-
yor y Menor desarrollada en
Quehué el pasado 1 de di-
ciembre.
Allí los presentes tuvieron la

oportunidad de probar muy
buenos productos elaborados
con escabeche de ciervo; es-
cabeche de jabalí; escabeche
de trucha pampeana origina-
ria del criadero de Casa de
Piedra y escabeche de liebre.
También empanaditas de cier-
vo; canapés con paté de cier-
vo y pasas de aceituna; albón-
digas de ñandú y todo lo que
es fiambres: salame de cier-
vo, jamón de ciervo y panceta
arrollada de jabalí. Comple-

UNA EMPRESA FAMILIAR QUE SE DESTACA

Las delicias de
«Kiyen Witrú»

mentado con quesos, aceitu-
nas negras, aceitunas verdes,
huevos de codorniz y un paté
de paloma producido por una
maestra de la Escuela Hogar
de Quehué.

«Lo hace con los alumnos de
la escuela -nos explicó Analía
Sotelo-, se ve que es un pro-
yecto bastante interesante,
ella dice que está dentro de un
espacio que se llama econo-
mía doméstica, es un proyec-
to que funciona cada 15 días
en la escuela, ella les enseña
a cocinar y me parece muy
buena la propuesta de esta
docente, porque ella dice que
tienen que aprender a cocinar
las carnes que consumen
ellos, por ejemplo la carne del
ciervo solamente la comen en
milanesas, que puedan apren-
der a cocinarla de otra forma
es una variante muy válida».
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Tel:
(02954)

41-41-99
Yrigoyen 354
Santa RosaEl mundo de lo natural

• Cereales
• Copetín • Repostería

• Frutas secas • Condimentos

 • Fiambres • Quesos

• Productos para celíacos
y diabéticos

Venta por
mayor y

menor

La Cocina de REGION®

Todos los herrajes
para su hogar,

comercio, industria,
oficina, etc.

Cel: 15-51-4982
Tel: 45-4544
Andrada 38 /  S. Rosa

• Cerraduras antipánico
• Regatones

AHORA
T
A
M
B
I
E
N

CERRAJERIA

FUE EL SÁBADO 1º DE DICIEMBRE EN QUEHUÉ

Más de la Fiesta de la
Caza Mayor en fotos

En la apertura de la fiesta, llamó la atención en forma notoria
la especial ornamentación alusiva a la Caza Mayor: Un

imponente león africano embalsamado, gentileza del Coto Los
Molles. El imponente animal de otro continente, lucía entre los
trofeos de ciervo y jabalí, motivando varias bromas, pero todos

se sacaron una foto con el trofeo.

El salón con un lleno total, albergó a más de 300 personas.

Enrique Schmidt saludó como
que se iba y se quedó. Sigue

al frente en la cartera de
Asuntos Agrarios.

La vamos a extrañar. La
simpática Ivana Llanos

entregó el cetro y dijo: «Ahora
me espera la universidad...»

ENVIOS A DOMICILIO Tel. (02954) 42-7266
Mitre y Don Bosco  • Santa Rosa

Pollos y Huevos de Granja

 Avícola
CENTRO

HAMBURGUESAS
DESHUESADOS

TROZADOS SUPREMAS
MENUDOS  • CHORIZOS
GALLINAS • MATAMBRE

VENTAS POR MAYOR Y MENOR

CARNES DE
1º CALIDAD

Ternera y cerdo
todos los cortes.

«Brazo de gitano»
Ingredientes
 6 huevos; 150 g.

de harina; 150 g.
de azúcar; ralladura de 1 li-
món; manteca; azúcar impal-
pable.

Preparación
Forrar con papel blanco una

fuente para horno, untarlo con
manteca y espolvorear harina.
En un bol batir las yemas,

añadir ralladura y azúcar,
mezclar bien. Batir las claras
a nieve y agregarlas a las ye-
mas con cuidado. Añadir hari-

na y mezclar poco a poco con
espátula de madera hasta
conseguir una pasta homogé-
nea.
Extender en la fuente hasta

que quede de 5 mm de espe-
sor. Hornear a temperatura
media durante 10 min.
Quitar el papel y colocarla so-

bre otro papel previamente es-
polvoreado con harina, cubrir
con el relleno que se desea y
enrollarla, cuidando que el re-
lleno no salga por los bordes.
Espolvorear con azúcar im-

palpable, dejar enfriar y servir.



Cine en S. Rosa y Gral. PicoTeatro, Espectáculos, Museos

Películas de la Semana

Av. San Martín y Urquiza
ENVIOS A DOMICILIO SIN CARGO
Tel: 436-206 /418-006
E-mail: farmdelsol@cpenet.com.ar

• Perfumería • Accesorios • Cosméticos
• Consultanos, llegaron las

VACUNAS ANTIGRIPALES

DE TURNO
JUEVES
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FARMACIAS
DE TURNO

EN SANTA ROSA
Los turnos son desde las 8:30 del día

indicado hasta las 8:30hs. del día siguiente
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Argentina SCS - Brown y Mendoza 425275
Austral - Ameghino y Valerga 415100
Costabel - Uruguay 350 425273
Del Sol - Av. San Martín y Urquiza 436206
Demaría - Av. Belgrano (n) 672 427297
Pas-Co - Yrigoyen 123 422910
Quintana - Quintana 198 413757

Andrada SCS - R.S. Peña 929 425730
Center Farma - Av. San Martín 385 413300
Del Rosario - 9 de Julio 44 416200
Felice - Gral. Pico y J.B.Justo 411333
Ferratto - Raúl B. Díaz 1.795 421340
Ferrero - Arg. Valle 572 417617
Modelo SCS - Av. San Martín 201 424845
Sansinanea - Pueyrredón y Larrea 426300 Lancha «ALO II»

de Raúl Properzi - Habilitada por PNA
Excursiones de pesca

con salidas diarias desde
el Puerto Ingeniero White.
Capacidad 10 pasajeros.

Jornada completa, c/desayuno,
refrigerio media mañana,

almuerzo, bebidas, carnada y
limpieza de pescado $ 140

Reservas a los teléfonos
(0291) 454-6914

(0291) 156-469992

CALENDARIO DE PESCA
DE LA SEMANA

VIERNES 14/12
SABADO 15/12
DOMINGO 16/12
LUNES 17/12
MARTES 18/12
MIERCOLES 19/12
JUEVES 20/12

LLENA
NEUTRA

MENGUANTE
BUENA

NUEVA
OPTIMA

CRECIENTE
REGULAR

Alsina - Alsina 351 414546
Davit - Telén y San Luis 437829
Integral - Juan Schmidt 1.058 421828
Lutilsky - Av. Luro e Yrigoyen 410381
Palasciano SCS - Yrigoyen y Moreno 416400
Pasteur - Escalante y Pico 410110
Ponce - Av. Edison 1.248 456131
S. Agustín - Av. Uruguay 681 417722

Ameghino - Ameghino 587 414441
Del Museo - Pellegrini 174 433785
Don Bosco - Gil 15 423101
Leal - Rivadavia 101 420320
Los Alamos - Lorusso 534 458884
Norte SCS - Escalante 52 425261
San Martín SCS - Av. S. Martín 499 453725
Uruguay SCS - Cervantes 516 414303

Bagliani - Av. Mitre 134 460036
Carignani - Alvear 526 425265
Gugliara - San Luis 397 438643
Pampa SRL - España y Mármol 430862
1º de Mayo - Roca 269 416016
Santa Cecilia - Av. Spinetto 897 420444
Santa Lucía - Av. Luro 565 416661

Americana SCS - L de La Torre 418 421914
Bagliani N. - 1º de Mayo y R.B. Díaz 417400
Belgrano - Av. Belgrano (s) 442 425239
Casino - Entre Ríos 797 418800
El Mate - México y Delfín Gallo 455155
Galeno Gamma SCS - Quintana 1 422311
Libertad SRL - Unanue 514 431903
San Andrés - Juan XXIII 395 457776

Acevedo - Av. Belgrano (n) 305 417001
Del Sur - Emilio Zola 382 418905
La Clínica - Av. San Martín 437 438734
Mayra - Raúl B. Díaz 364 429667
Pío XII - Ameghino y Pío XII 427400
San Damián - Av. Spinetto 598 421216
Sta. Rosa - Av. Roca y Avellaneda 422407

EN S.ROSA:
• Don Bosco.

Uruguay y Pico.
Tel: 45-8160. Ce-
rrado del 20/12 al

02/01/08.
«Bee Movie, la historia de una

abeja», vie. a mié. 19 y 21 hs.
• Amadeus - Gil 31. Tel: 41-

4490.
«Los seis signos de la luz»,

vie., lun. a mié. 20 hs, sáb. 22:15
hs, dom. 22:30 hs.
«El sospechoso», vie., lun. a

mié. 22 hs, sáb. 0:30 hs, dom.
20 hs.

TEATROS
• Español :

Lagos 44. Tel:
45-5325.
- Vie. 14,

21 hs: Academia de Música
Amadeus y El Salteño. $ 5.

- Sáb. 15, 21 hs:
danzas árabes. $ 7.

- Dom. 16, 21 hs: Hamacas al
Río presenta Mitad de Junio. $
10.
- Lun. 17, 22 hs: Alejandro

Mecca con «El gusto es mío».
$ 10.
- Mié 19, 21 hs: Canciones por

la Paz del Mundo. Gratis.
- Jue. 20, 21:30 hs: Escuela de

Danzas de Andrea Santama-
rina. $ 10, numeradas

MUSICA Y ESPECTACULOS
• Colegio Médico: Avda. San

Martín 655.
- Vie. 14, 20 hs: inauguración

de «La mente creativa juega
con el objeto que ama».-Carl
Jung-, pinturas y esculturas de
alumnos del taller del Profesor
Ricardo Arcuri.

«Bee Movie, la histo-
ria de una abeja»:
Barry es una joven
abeja que acaba de
graduarse en la univer-
sidad, pero se siente
invadida por la desi-
lución cuando com-
prende que sólo tiene
una opción profesional
durante el resto de su
vida: la miel. Toma la
decisión de salir a co-
nocer el mundo de los huma-
nos. Queda atónito al descu-
brir que los humanos llevan si-
glos robando la miel y tratará
de restablecer el orden de la
cosas y demandar a los huma-
nos. Comedia de animación.
ATP, en castellano.
«Los seis signos de la luz»:

Will accidentalmente descubre
que es el último de un grupo
de guerreros inmortales que
dedican su vida a luchar con-
tra las fuerzas de la Oscuri-
dad. Viajando a través del
tiempo descubre una serie de
pistas que lo llevan a un en-
frentamiento con fuerzas de
un inimaginable poder. Con la
Oscuridad resurgiendo, el fu-
turo del mundo está en sus
manos. Con Alexander Lud-
wing, Frances Conroy, Christo-
pher Eccleston y otros. ATP,
(menores de 8 años acompa-
ñados).
«El sospechoso»: Anwar El-

Ibrahimi es sospechado de te-
rrorismo, desaparece en el
vuelo desde África a Washing-
ton. Su esposa viaja a pedir

• Club Italiano: Quintana 54.
Tel.: 42-4688.
- Vie. 14, 21:30 hs: cena y bai-

le con Beto Luciani.
• Parrilla La Amistad: Av. Luro

y Arg. Valle. Cenas con shows
en vivo. Reservas al 45-5732 ó
15-46-4015.
- Vie. 14: Foreto Chávez con

Carlos Oses.
- Sáb. 15: Palomo González.

- Dom. 16: ballet El Chúcaro.
• Barobar Pub: Uruguay y

Pico. Tel: 42-5173.
- Vie. 14, 1:30 hs: Marcela y

Sebastián.
- Sáb. 15 y dom. 16, 1:30 hs:

Juan Giménez.
• Centro Cultural Frida: Alvear

42. Tel: 41-8007.
- Vie. 14, 22 hs: presentación

de la revista «Pan y Rosas»,
música con «Rouge y Penta-
grama», Paola Arenas, Ampa-
ro Fernández, Nadia Grandón.
Muestra y proyección  del cor-
to «Sirenas de pie».
• Casino Club Santa Rosa:

Ruta 5 Km. 606,5. Tel: 45-8419.
Entrada $ 1, antes de las 19 hs,
después:

- Sáb. 15, 23:30 hs: Gladys
«La Bomba Tucumana». $ 3.
• Quincho de Parque Luro:

Ruta 35. Con reserva previa,
Tel.: 42-0071 y 1558-1688.
- Sáb. 15 y dom. 16, al medio-

día asado al asador y show con

Franco Nelson, música popular.
• Aula Magna UNLPam: C. Gil

353. S. Rosa.
- Dom. 16, 20 hs: Danzas Ara-

bes a cargo de Movimiento 1.
• Sala de la Gorra: Quintana

248. Santa Rosa.
- Dom. 16, 20:30 hs: «Nueve

Rosas» de Fernando Baretto,
por Actores Agrupados.

CTRO. MUN. DE CULTURA
Quintana 172. Tel: 45-5324 y

43-9503. Martes a domingo
7:30 a 23 hs.
• Hall: muestra anual de Taller

Rayuela.
• Galería izquierda: muestra

anual del Taller de Arte a cargo
de Paula Rivero y muestra
anual del Taller Las Malvonas
Escarlatas.
• Sala Mareque: muestra anual

Talleres Integrales de Ar te
Cerámico y Talleres libres adul-
tos y tecnicatura.
• Fotogalería: «Candidatos

2007», de Julio González
Vergés.

MUSEOS Y EXPOSICIONES
• Prov. de Historia Natural:

Quintana 116. Tel: 42-2693.
Lun. a vie. 8 a 12; dom. 19 a 21.
• «Olga Orozco» - Toay: Av.

Reg. 13 de Caballería 1102. Tel:
49-2214. Mar. a vie. 9 a 12 y 14
a 17, sáb. y dom. 17 a 20. Visi-
tas guiadas.
• Provincial de Artes: Villegas

y 9 de Julio. Tel: 42-7332. Visi-
tas guiadas.
- Salón Pampeano de Arte Tex-

til - 2007, exposición de telares
a cargo del CAAT (Ctro. Argen-
tino de Arte Textil).
- Dom. 16, 20:30 hs: inaugura-

ción de «Desarrollo del poten-
cial creativo» del atelier ARVIS,
coordinado por la Prof. Ada

Bernárdez.
• Policial «Comisario Anto-

nio»: Belgrano 140. Lun. a vie.
9 a 13 hs. Tel: 43-3551
• Cívico Militar Toay: R.S.

Peña y 9 de Julio. Lun. a vie.
9:30 a 12 y 15 a 18:30. Visitas
guiadas. Tel: 49-8060.
• Centro Cultural Maracó - G.

Pico: Calle 17 Nº 560.
• Hall de Cine Amadeus:

«Collage», el paradigma del
arte contemporáneo, Grupo Del
Seu (Patricia Lupardo, Adriana
Garbarino, Alejandra San Mi-
guel, Noemí Fiscella, Andrea
Elizondo, Sonia Barreix, Mar-
cela Depetris, Angélica Gon-
dean, Adriana Ale, Andrea
Sape y Paola Barattini).
• Salón Municipal en La Anó-

nima, Ameghino 1250.
- Hecho en Santa Rosa: expo-

ne Leonilda Navarro, bijouterie
y adornos en alpaca, plata y
bronce.

«AGENDARTE»
Interior Provincial
• Sábado 15
- 10º Certamen Folklórico Na-

cional Rucañé Peñí. Organiza-
do por el Ballet Folklórico Anahi
Piuken. Gral. Acha. Contin. 16.
- Fiesta del Chivito en Santa

Isabel con Los Caldenes.
• Del 15 al 22

- 40º edición de la Fiesta Na-
cional de Doma y Folklore. In-
tendente Alvear. Sáb. 15, 21 hs:
apertura del Festival, recital fo-
lklórico con la participación de
«El Chaqueño» Palavecino.
• Del 19 al 21
- Participación de la Orquesta

Infanto Juvenil UE Nº 7 en En-
cuentro Interprovincial de Or-
questas Infanto Juveniles - San
Juan 2007.

- Ciclo de Clásicos de todos los
tiempos: «El ciudadano», sáb.
15, 20 hs. Entradas gratuitas en
locales de Marinelli.
• Hall de Amadeus
- Sáb. 15, 20 hs: Ciclo Música

para ver, Gratis: Sting «Bring on
the nigth».
________________________
EN GRAL. PICO
• Gran Pampa - Tel: 42-1776.
«Bee Movie, la historia de una

abeja», vie., lun. a mié. 20 hs,
sáb. y dom. 18 y 20 hs.
«El sospechoso», vie. a mié.

22:30 hs.

explicaciones al gobierno,
puesto que se cree que ha
sido detenido secretamente.
Un analista de la CIA destina-
do en El Cairo, supervisa un
duro interrogatorio de la poli-
cía secreta a un supuesto
fundamentalista, el cual le da
un cambio radical a todos sus
ideales y le hace replantearse
su misión. Con Jake Gyllen-
haal, Meryl Streep, Reese
Witherspoon, Peter Sarsga-
ard. AM16.
«El Ciudadano»: un impor-

tante financiero estadouniden-
se, dueño de una importante
cadena de periódicos, emiso-
ras y de una inimaginable co-
lección de obras de arte, mue-
re en su fabuloso castillo. La
última palabra que pronuncia
al morir es «Rosebud». El país
entero y la prensa quedan
intrigados por saber el signifi-
cado. Para descubrirlo, un gru-
po de periodistas se pone a in-
vestigar. Con Orson Welles,
Joseph Cotton, Everett Esloa-
ne y otros. AM13.

«Los seis
signos de

la luz»

«El sospechoso»



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


