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Edición Nacional
«Diario del Viajero®»
SIMPLIFICAR LOS

COMPROMISOS
Por Elizabeth Tuma y Carlos Besanson

Nota completa en tapa del Suplemento
__________________________________
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Tel.: (02954) 41-6791
Av. Roca 618  •  Santa Rosa
e-mail: labulonera@cpenet.com.ar

Sistemas Hidráulicos
venta y Reparación

Centro
Bulonero
de La Pampa

Santiago Amsé es el nuevo
Subsecretario de Turismo

Pehuenche abierto
antes de Navidad

458-202

ENVIOS A
DOMICILIO

Edison 1041
Santa Rosa

456-613
ENVIOS A DOMICILIO

Edison 1043 - Santa Rosa

El paso fronterizo internacio-
nal El Pehuenche, fue abierto
para vehículos motorizados en
el año 1961. En la actualidad
hasta que no esté totalmente
pavimentado, normalmente es
transitable unos pocos meses
al año durante la época esti-
val. Desde Argentina, la ciudad
base para abastecerse y rea-
lizar el cruce hacia Chile es
Malargüe, en el Sur de Men-
doza, sobre la Ruta Nacional

Nº 40, cabecera departamen-
tal que cuenta con toda la in-
fraestructura necesaria para el
viajero o el turista. Desde La
Pampa, se accede a Malargüe
por tierra a través de la RP 10
y por asfalto a través de la RN
143. Este año, la apertura del
paso está prevista para el do-
mingo 23 de diciembre, con al-
gunas restricciones al tránsi-
to vehicular por trabajos de
voladuras del lado chileno...

En esta edición todos los detalles de la «X Jornada del
Corredor Bioceánico Sistema Pehuenche» llevada a cabo en
Junín, Buenos Aires (foto), más un relevamiento actualizado

de la ruta a Chile, con dos recorridos: uno ideal para
camionetas y otro recomendado para automóviles.

Los sabores de
«Wall Mapú»

La nueva propuesta gastronó-
mica en Santa Rosa del local
«Balcarce multiespacio café-
restó» -que inauguró oficial-
mente el jueves 6-, alberga en
la cocina del restaurante Wall
Mapú, un fino menú variado y
exquisito a cargo del cheff Ja-
vier Notari (foto)...
____________________________________________

La 14ta edición de la Fiesta
Pampeana de la Caza Mayor
y Menor se llevó a cabo en
Quehué el pasado sábado 1º
de diciembre, con muy buena
participación de público en
general, aunque con varias
ausencias de cazadores a la
hora de retirar los galardones.
La celebración que se hizo

demasiado extensa, equilibró
virtudes con la exquisita y
abundante gastronomía y bue-
nos espectáculos.
Gustavo Sappa (foto), quien

obtuvo este año el record na-
cional en jabalí europeo (fue
primicia de REGION®), recibió
el premio especial «Copa de
Cristal» que instituyó la enti-
dad organizadora, el Club de
Caza Valle de Quehué, para
esta destacada ocasión.
La elección de la nueva Rei-

na de la Caza recayó en una
joven de Santa Rosa, Paula
Violo González, que concursó
representando a la agencia
Caldén Viajes, entre cinco her-
mosas postulantes...

Copa de Cristal
para Gustavo Sappa

La exageración es el mi-
croscopio de los hechos.
Gilbert Keith Chesterton (1874-1936)

La agresión impositiva es
desaconsejable en la medida
que desaliente las inversiones
destinadas a mejorar la pro-
ductividad y el valor...

Promocionan Fiesta
Nacional del Chivo

en Santa Rosa

El próximo viernes 14 de di-
ciembre, la Dirección de Turis-
mo de Malargüe en conjunto
con AMaTur (Asociación Ma-
largüina de Turismo), estará
en Santa Rosa con motivo de
promocionar la «XXII Edición
de la Fiesta Nacional del Chi-
vo» que se realizará en ese
departamento del sur de Men-
doza. El evento de promoción
se realizará en el casino de la
capital pampeana, donde se
presentará un espectáculo
folclórico y se podrá disfrutar
de exquisitos platos realizados
con chivito malargüino como
ingrediente principal, realiza-
do por el chef del casino. Por
otra parte AMaTur, trae la in-
tención de proponer un conve-
nio de reciprocidad turística en
conjunto con la Cámara de Tu-
rismo de La Pampa.

El empresario hotelero San-
tiago Amsé, integrante de la
familia hotelera históricamen-
te más tradicional de Santa
Rosa (el Hotel San Martín, del
cual es gerente, acaba de
cumplir 81 años de permanen-
cia y actividad tras su inaugu-
ración ocurrida el 8 de abril de
1926, como «Pensión y Hos-
pedaje San Martín»), ocupará
el puesto de Subsecretario de
Turismo, por invitación del
nuevo gobernador de La Pam-
pa, el Cr. Oscar Mario Jorge.

Así lo anunció el mismo Amsé
durante la última reunión del
año de la Comisión Directiva
de la Cámara de Turismo de
La Pampa, que renovó autori-
dades. Hombre joven y activo
dirigente de la Asociación Em-
presaria Hotelera Gastronó-
mica de La Pampa (filial de
FEHGRA en la provincia), pre-
sidió durante varios años la
misma, caracterizándose su
gestión por darle a la institu-
ción una sólida base económi-
ca sin descuidar dos pilares
que desde siempre se esgri-
men como fundamentales: Di-

fusión y Capacitación, ocu-
pando actualmente la función
de Tesorero.
Precisamente fue durante la

presidencia de Santiago Amsé
al frente de la Asociación Em-
presaria Hotelera Gastronó-
mica y a instancias de los in-
tegrantes históricos de la Ins-
titución, como la Cra. Laura
Galluccio, que se creó la Cá-
mara de Turismo de La Pam-
pa, impulsada para formalizar
un frente más abarcativo don-
de puedan converger todos los
prestadores de servicios de
todas las ramas del turismo,
rural y urbano, junto a profe-
sionales, capacitadores y ar-
tesanos.

Por esta razón, la noticia ha
sido recibida con gran alegría
en el ámbito local, considerán-
dola un acierto de la nueva
gestión, al colocar en un pues-
to tan sensible, a un profundo
conocedor de todos y cada
uno los que integran el ámbito
privado, qué tanto necesitan
comunicarse con el Estado
«pudiendo hablar un mismo
idioma»...

Durante la campaña proselitista, el nuevo gobernador Oscar
Jorge, dijo que si asumía al frente del gobierno provincial le

daría al turismo un lugar muy especial. El primer paso ha sido
cumplido al nombrar a Santiago Amsé, ya que por primera vez

ocupará la cartera de Turismo en la Provincia un integrante
directo del sector, en lugar de un cargo político no idóneo.

Av. Luro esq. Alvear - S. Rosa
Tel.: 421-922

ENVIOS
A DOMICILIO

Av. Luro 1.131 - S. Rosa
Tel.: 453-922

Av. Ameghino esq. edison - S. Rosa
Tel.: 438-949

Se licitó el 3er Tramo
de la Ruta de la Cría

El tercer tramo de la Ruta de la
Cría, que comprende una exten-
sión de 44 km fue licitado esta
semana que pasó.
Se trata de la ruta provincial Nº

13, entre la ruta provincial N°14
y la ruta provincial N° 18, para la
cual se presentaron 6 ofertas.
«Esta ruta es muy importante
para trasladar la producción del
oeste, -explicó Verna, presente
en el acto de apertura de sobres-
Se enlaza en un circuito que
será usado interprovincialmente
por la gente que viaja hacia el
Sur, porque terminará uniendo
Victorica con El Carancho”.
«Además -dijo- en el corredor

turístico que viene de San Juan
y de San Luis hoy la mejor op-
ción para ir al Sur es esta entra-
da a La Pampa, de la cual tie-
nen dos salidas, por Casa de
Piedra o por Colonia 25 de
Mayo»...
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Tel: (02954)

434300

AGUA

MES DE DICIEMBRE
· Dom 9: Gran Jineteada en

Lonquimay. $ 20.
· 14 y 15: Fiesta Provincial del

Chivito. Santa Isabel.
· 15 al 22: 40º Fest. Nacional

de Doma y Folklore. Int. Alvear.
· Sáb 22: Fiesta Provincial del

Mate. Winifreda.
· 28, 29 y 30: Torneo Abierto

de Ajedrez. Santa Rosa.

Turismo &
Eventos

La Cámara de Turismo de La
Pampa realizó el pasado mar-
tes 4 de diciembre, la Asam-
blea General Ordinaria y en la
misma se renovó en su totali-
dad la comisión directiva, que-
dando constituida de la si-
guiente manera: Presidente:
Hugo Fernandez Zamponi; Vi-
cepresidente: Carlos Loren-
ces; Secretaria: Maria Cristina
Nemesio; Pro-Secretaria: Ma-
ria Inés Canuhé; Tesorera:
Maria Noceda; Pro-tesorero:
César Albornoz; Vocal I : Mi-
guel Rodríguez; Vocal II: Ma-
ría Rosa Amado; Vocal III:
Sergio Vega; Vocal IV: Néstor
Morán; Vocal Suplente I Laura
Gallucio; Vocal Suplente II
Orfelia Beascochea; Vocal Su-
plente III: Susana Malvicino;
Vocal Suplente IV: Santiago
Amsé.
Comisión Revisora de Cuen-

tas: Jean Lee y Gabriel Alcal-
de.

Prensa: Gerardo Yanes.

Durante la reunión, llevada a
cabo en el Salón de Eventos
del Hotel San Martín, se puso
de manifiesto el beneplácito
de contar con un integrante de
la Cámara de Turismo para cu-
brir el cargo de Subsecretario
de Turismo de la Provincia de
La Pampa, al cual se le brindó
el total apoyo y éxito a su ges-
tión, al igual que a la Cra. Lau-
ra Galluccio, como Presiden-
ta del Banco de La Pampa e
integrante activa de la comi-
sión de CaTuLPa.

Durante el año transcurrido la
Cámara mantuvo reuniones
con distintas corrientes políti-
cas, acerca de que el area de
turismo provincial fuese con-
ducida por gente del sector.
La actual gestión del jus-

ticialismo en este caso, dio
respuesta favorable al pedido.

EMOTIVA REUNIÓN POR NOMBRAMIENTOS

CaTuLPa renovó su
Comisión Directiva

Durante la reunión se puso de manifiesto el total apoyo y
deseo de éxito a la gestión que emprenden dos activos

integrantes de CaTuLPa, para cubrir el cargo de Subsecretario
de Turismo de la Provincia y la Presidencia del BLP.

Tras la Asamblea sigue en la presidencia Hugo Fernández
Zamponi, con Carlos Lorences como vice, Maria Cristina
Nemesio como secretaria y Maria Noceda como tesorera.

Nuestro saludoNuestro saludoNuestro saludoNuestro saludoNuestro saludo

a los establecimientos asociadosa los establecimientos asociadosa los establecimientos asociadosa los establecimientos asociadosa los establecimientos asociados

que en este mes cumplen su aniversario:que en este mes cumplen su aniversario:que en este mes cumplen su aniversario:que en este mes cumplen su aniversario:que en este mes cumplen su aniversario:

Estancia Villaverde  /  Hotel CalfucuráEstancia Villaverde  /  Hotel CalfucuráEstancia Villaverde  /  Hotel CalfucuráEstancia Villaverde  /  Hotel CalfucuráEstancia Villaverde  /  Hotel Calfucurá

Motel Caldén  / Residencial TMotel Caldén  / Residencial TMotel Caldén  / Residencial TMotel Caldén  / Residencial TMotel Caldén  / Residencial Tredirediredirediredi

www.aehglp.org.ar

«BALCARCE MULTIESPACIO CAFÉ-RESTÓ»

Los sabores de Wall Mapú
VIENE DE TAPA
El nuevo restaurante «Wall

Mapú», integrante del «Balcar-
ce multiespacio café-restó»
(Ver REGION® nº 833) que inaugu-
ró oficialmente el jueves 6 de
diciembre, ofrece un fino me-
nú, variado y exquisito, que va
desde una pizza exclusiva,
hasta un cordero patagónico,
o un salmón, pasando por car-
nes grilladas, pastas, tablas de
fiambres con ahumados de
carnes silvestres y los exqui-
sitos postres Balcarce.

De entrada nomás
Se distinguen para empezar

los rollitos primavera, las mila-
nesitas de muzzarella, el
arrolladito de pollo o los bro-
chettes (cubos de lomo, pan-
ceta, morrón, cebolla y hon-
gos, con guarnición de papas
bastón o natural). Las ensala-
das, de primera: capresse,
americana, nacha o wall mapú
(jamón cocido, pollo, palmitos,
hongos, zanahoria).

Las tablas, maravillosas: oc-
teto de quesos y fiambres, wall
mapú, duo criollo (tabla de
queso gruyere, queso ahuma-
do, salame de la colonia, es-
cabeche de cordero, bondiola,
panceta frita).

Grillados o a las brasas
Aquí carnes rojas y blancas

compiten por los mejores sa-
bores: medallón de lomo con
crema de hongos, bife de cho-
rizo al estilo criollo, pollo des-
huesado a la mostaza, pechu-
ga al aceto balsámico (un pla-
to de autor con la firma del
cheff, Javier Notari). Acompa-
ñados con un cabernet sauvig-
non Tawe, es lo máximo.

Patagónicos
Trucha en crema de almen-

dras, cordero asado con re-
ducción de malbec o penca de
salmón blanco en crema de
camarones, pueden ser acom-
pañados por una guarnición
de verduras asadas, puré de
papas al pesto patagónico o

un risotto de hongos.

Arte en pastas
Marche Sorrentinos !, de re-

molacha rellenos con salmón
ahumado, de calabaza con
muzzarella y albahaca...
Los raviolones de espinaca

rellenos de cordero o los de
c ie r vo
a h u -
m a -
do,

ni hablar. ¿Las salsas?: crema
de azafrán, manteca de hier-
bas, tomates frescos, hongos
y verdeos.

¿Porqué no pizza...?
Capresse, Wall Mapú, Pata-

gónica o Na-
ta (trucha
a h u m a -
da, alcapa-
rras, tomate,
muzzarella), son algunas de
las posibilidades aparte de las

más clásicas. Y para los chi-
cos: Hamburguesas (in-
mensas) caseras  de ver-

dad, lomitos, ñoquis con sal-
sa, milanesa con puré, lo que
les gusta a ellos para que los
grandes disfruten...

Postres y cafetería
Demás estar decir que la lí-

nea Balcarce responde a la
hora de los dulces, pero tam-
bién hay más opciones, con
mousses, panqueques, etc.

A todo esto, si lo suyo es más
tradicional, la cocina de Wall
Mapú da para todos, con pla-
tos y sabores clásicos, pero...
¡es hora de innovar!...

Balcarce para llevar
Además, toda la línea de pro-

ductos de Postres Balcarce
que se puede consumir en el
café, esta disponible para lle-
var. Postres, tortas, bocaditos,
alfajores, chocolates, porcio-

nes individua-
les, de

todo.

Reservas con anticipación
al: (02954) 42-0071 / 1558-1688

Domingo al mediodía:
Asado al Asador y

show en vivo.

• Proveeduría • Heladería
• Alquiler de cabañas
   equipadas p/campamento
• Excursiones

CONSULTE POR

AVISTAJE DE

AVES EN LA LAGUNA

Sólo al mediodía previa reserva
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Av. Sgo. Marzo 385
Tel.: (02954)

429449
Santa Rosa

SALON
CLIMATIZADO

Consulte Salón Anexo
para su evento.

• Especialidad en
carnes mechadas

al horno.
• Pastas caseras

(elaboración propia)
• Asador criollo

Como siempre servicio diario
coche cama "Ejecutivo"

• Micros
doble piso

• Toilette y bar
en cada piso

• Cena caliente
a bordo

También a
Trenque Lauquen

www.expresoalberino.com

AHORA TAMBIEN
DESDE

GENERAL PICO

VENTA DE PASAJES:
En Santa Rosa: Terminal de Omnibus
Boletería Nº 3 - Tel: (02954) 45-3780

En General Pico: Terminal de Omnibus
Boletería Nº 10 - Tel: (02302) 43-6822/7058
En Bs. Aires: Terminal de Omnibus Retiro,

Ventanilla 17 - Tel: (011) 4576-7940

Servicio

"Suite"

FUE LA 14TA EDICIÓN Y SE ENTREGÓ LA COPA CHALLENGER DE CRISTAL EN JABALÍ EUROPEO

Quehué celebró con éxito la Fiesta de la Caza.
Paula Violo González es la nueva reina.

Propuesta oficial para «blanquear» trofeos

El Club de Caza «Mapú Vey
Puudú» informó que se están
realizando las mediciones co-
rrespondientes a los trofeos de
caza obtenidos en la tempo-
rada 2007. Los cazadores que
cuenten con trofeos de ciervo
y jabalí, podrán acercarse a la
sede del Club, con el permiso
de caza y el permiso de due-
ño de campo correspondien-
te, en el horario de 8 a 12:30 y
de 16 a 19:30, hasta el 28 de
diciembre inclusive.
Los trofeos medidos pasarán

a integrar el Ranking Pampea-
no del Club de Caza «Mapú
Vey Puudú» y las medallas co-
rrespondientes serán entrega-
das en la Fiesta Anual de la
Institución el día sábado 8 de
marzo de 2008.

Primer Torneo Provincial
de Ciervo Colorado

LA FIESTA APERTURA DE TEMPORADA SERÁ EL 8 DE MARZO

Hasta el 28 de diciembre el
Club Mapú mide trofeos 2007

Cabe recordar que los trofeos
de ciervos medidos participa-
rán del Primer Torneo Provin-
cial de Ciervo Colorado, que
tiene como premio anual un
ciervo de oro para el primer
lugar y un ciervo de plata para
el segundo y tercer puesto res-
pectivamente. Además está en
juego la Copa Challenger de
Cristal, que en esta primera
temporada, quedará en manos
de quien haya obtenido el ma-
yor puntaje. El Torneo de Cier-
vo Colorado se llevará a cabo
en las temporadas 2007 / 2008
y 2009 y es el primero en rea-
lizarse en el país.

Para mayor información diri-
girse a J.V. González 30 - San-
ta Rosa o comunicarse al te-
léfono (02954) 42-4198 ó a tra-
vés del correo electrónico:
clubcazamapu@cpenet.com.ar

La Dirección de Recursos
Naturales elaboró un procedi-
miento de legalización de to-
dos los trofeos de caza y pes-
ca, productos y subproductos
existentes en el territorio pro-
vincial en el marco del artícu-
lo 47 de la Ley 1194. El mis-
mo tiene como finalidad lega-
lizar todos aquellos trofeos
existentes en la provincia pro-
ducto de la actividad cinegéti-
ca desarrollada en épocas en
las que no se legalizaban los
trofeos, como así también,
aquellos que han sido encon-
trados en el campo muertos
por diversas causas (enferme-
dad, producto del furtivismo,
etc.) o por otras circunstancias
por las cuales no han sido le-
galizados.
Toda persona física o jurídi-

ca que desee legalizar los tro-
feos de ciervo colorado, cier-
vo axis, antílope y ciervo dama

que posea en su domicilio,
predio rural etc., deberá pre-
sentar hasta el 29 de febrero
de 2008 una nota en la que
manifieste esa solicitud y de-
talle los trofeos que posee, con
su número de puntas y el lu-
gar de origen de los mismos.
La Dirección de Recursos

Naturales confeccionará un
cronograma de precintado por
zonas, de acuerdo a las soli-
citudes presentadas, que se
pondrá en marcha a partir del
01 de agosto de 2008 y hasta
el 31 de diciembre del mismo
año. Luego de implementado
el sistema, la posesión de tro-
feos de ciervo colorado, cier-
vo axis, antílope y ciervo dama
sin legalizar, constituirá una
infracción a la Ley 1194.
Más información: (02954) 45-

2711/ 45-2734/ ó en la web
<drn@lapampa.gov.ar>

VIENE DE TAPA
En la apertura de la fiesta, lla-

mó la atención en forma noto-
ria la especial ornamentación
alusiva a la Caza Mayor: Un
imponente león africano em-
balsamado, gentileza del Coto
Los Molles. El imponente ani-
mal de otro continente, lucía
entre los trofeos de ciervo y
jabalí, motivando varias bro-
mas, pero todos se sacaron
una foto con el trofeo.

El mensaje de Beloqui
Tras el desfile de las postu-

lantes a un nuevo reinado, se
dirigió al público el presidente
de la institución organizadora,
Jorge Beloqui, quien recordó
que el Club mantiene «la es-
peranza de que esta realiza-
ción sea declarada fiesta na-
cional...-y agregó:- Está den-
tro de nuestros objetivos, ha-
cer trascender el inmenso ca-
pital que hemos heredado de
nuestros mayores, que es la
extraordinaria posibilidad cine-
gética que brinda nuestra pro-
vincia, para la obtención de
destacados trofeos de caza
mayor, y otras actividades tu-
rísticas anexas». Beloqui agra-
deció finalmente «el perma-
nente apoyo recibido por el
Gobierno de La Pampa, la Mu-
nicipalidad de Quehué, caza-
dores y público».

Despedida de Schmidt
Seguidamente, el hasta ese

momento Subsecretario de
Asuntos Agrarios, Enrique
Schmidt, hizo su discurso por
la parte oficial, a modo de des-
pedida de su gestión diciendo:

«...en esta gestión que hemos
llevado adelante del Gobierno
de la Provincia de La Pampa,
conjuntamente con todos us-
tedes, mejorando el tema de
la legislación, investigando,
fiscalizando y tratando de ha-
cer funcionar esta actividad,
dentro de un marco de orga-
nización, nos permite estar
presentando un producto, por-
que hoy, esto es un producto
que tiene la Provincia de La
Pampa, para compartir entre
pampeanos, con habitantes de
otras provincias, a nivel nacio-
nal y por qué no internacio-
nal». En referencia a los 4
años de gestión dijo: «...he-
mos tenido un pasar muy gra-
to de la actividad de cómo se
ha llevado adelante y están
todas las bases sentadas para
seguir trabajando en poder ge-
nerar de ahora en más la
profundización sobre algunos
aspectos que han sido a lo
mejor débiles y hay que forta-
lecerlos, pero siempre hemos
trabajado con la sinceridad
para generar el bien común...»

Entrega de premios
Deportistas en su mayoría

pampeanos pero también de
otras latitudes participaron en
las mediciones previas.
En la categoría jabalí euro-

peo, el galardón máximo se lo
llevó el cazador de General
Acha, Gustavo Sappa, que
con un trofeo de 142,540 pun-
tos logrado este año, obtuvo
el Récord argentino, llevándo-
se de Quehué, una medalla de
oro, una Copa de Cristal y un
libro Guía REGION® de La

Pampa.
En la categoría Ciervo Colo-

rado, en una temporada floja
por la escasez de lluvias y
pasturas necesarias, fueron
presentados solamente cinco
trofeos, siendo la mejor medi-
ción la que obtuvo Gabriel
López Mallo, con un animal
cazado en el coto Loma Ne-
gra, que consiguió medalla de
oro, al medir 216,025 puntos,
llevándose además la Copa
correspondiente y un libro
Guía REGION® de La Pampa.
El mejor ciervo en campo

abierto fue el de Renzo Belo-
qui, que midió 201,55 puntos,
también medalla de oro.
Como complemento de la no-

Categoría Jabalí Europeo
1º Gustavo Sappa ................ medalla de oro ........... 142,540
2º Omar Ibañez .................... medalla de oro ........... 129,600
3º Roberto Vincent ............... medalla de oro ........... 128,435
Categoría Ciervo Colorado
1º Gabriel López Mallo ........ medalla de oro ........... 216,025
2º Renzo Beloqui ................. medalla de oro ........... 201,550
3º Gisela Pentz .................... medalla de oro ........... 200,025
Categoría Antílope Negro
1º Mario Ponce .................... medalla de oro ........... 122,500
2º César Bellone .................. medalla de bronce ...... 113,050
3º Masco Fernández ............ medalla de bronce ...... 102,500
Categoría Ciervo Dama
Carlos Pignolo ..................... medalla de oro ........... 186,800

(Clasificación completa en Internet REGION® Nº 834: www.region.com.ar)

Gabriel López Mallo recibe sus premios por un ciervo colorado
cazado en el coto Loma Negra, que consiguió medalla de oro.

che se entregaron premios a
4 trofeos de Antílope negro y
1 de cada uno a Ciervo dama,
Jabalí cimarrón y Búfalo de la
India, cazado en Entrre Ríos.

Espectáculos y Menú
La noche fue muy animada,

con interpretaciones de los
artistas La Calandria Pam-
peana y Fernando Pereyra.
También hubo un show a car-

go de un barman profesional,
seguido de tragos canilla libre.
Pero lo más destacado de la

noche fue sin dudas, la degus-
tación de fiambres regionales
preparados por «Kiyen Witrú»
y la mesa dulce de «Silvia
Lluch» pastelería artesanal.

Nueva reina de la caza: La elección entre las cinco
postulantes, elegidas por autoridades e invitados presentes,
otorgó la corona y el cetro a Paula Violo González de Santa

Rosa, en tanto que resultó 1ra princesa Ana Belén Dos Santos
de Quehué y 2da princesa Pamela Natalí Famfllet.
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LUNES A VIERNES
06:30 hs. sale de domicilio
13:00 hs. sale de domicilio
16:15 hs. sale de terminal
20:00 hs. sale de terminal

SABADOS
08:00 hs. sale de domicilio
13:00 hs. sale de domicilio

DOMINGOS
19:00 hs. sale de terminal
22:00 hs. sale de terminal

LUNES A VIERNES
06:00 hs. sale de terminal
13:00 hs. sale de terminal
16:15 hs. sale de terminal
20:00 hs. sale de terminal

SABADOS
08:00 hs. sale de terminal
13:00 hs. sale de terminal

DOMINGOS
19:00 hs. sale de terminal
22:00 hs. sale de terminal

VIAJES CONTRATADOS
A TODO EL PAIS
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• Pasajeros y Encomiendas
OFICINA Nº15 - Terminal S. Rosa

Tel: (02954) 43-9841
Encomiendas: 41-1500

LOCAL Nº 1 - Terminal G. Pico
Tel. (02302) 42-1909
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NUEVOS HORARIOS Hoja de Ruta a Chile por El Peh

Si tiene camioneta (o alquila
una) y le gusta la aventura, le
recomendamos el recorrido
por tierra «De Algarrobo del
Aguila por La Humada a Ma-
largüe», (ver página siguien-
te). Si viaja en automóvil -o si
va en camioneta pero prefiere
hacer más pavimento que tie-
rra-, la recomendación es ir
desde su localidad hasta
Malargüe, -ciudad con servi-
cios-, al Sur de la provincia de
Mendoza, siguiendo las indi-
caciones de ésta Hoja de
Ruta. Este trayecto será el pri-
mer día de viaje.

El recorrido paso a paso:
Idealmente, proponemos par-

tir en el segundo día desde
Malargüe, a las seis y media
de la mañana, para llegar al
primer puesto de control cer-
ca de las ocho -cuando abre-
y evitar las demoras de docu-
mentación.
Tenemos por delante 300 kms

en este cruce cordillerano, que
en auto nos llevará -para no
desarmarlo- por lo menos 8
horas y en camioneta unas 6
horas y media.
Desde Malargüe a Bardas

Blancas son 65 km por la Ruta

El cruce a Chile  desde Malargüe
Nacional Nº 40 asfaltada, aun-
que actualmente ésta ruta su-
fre un gran deterioro luego de
trasponer la Cuesta del Chi-
huido y tiene mucho de tierra.
Por la 40 se llega a un puente
que cruza el Río Grande don-
de está el paraje «Bardas
Blancas» y ahí se inicia la ex
Ruta Provincial 224, ahora RN
145, que tiene asfalto nuevo
en los primeros 25 km. Luego
todo el recorrido es tierra y ri-
pio hasta 4 km después del

puesto de Carabineros «La
Mina» en Chile, en  el sector
«Los Alamos».
La primer parada es el pues-

to de Gendarmería Nacional
de «Poti Malal», donde le soli-
citarán sus datos y los del ve-
hículo pero no deberá presen-
tar documentación. Luego en
el puesto «Las Loicas» ahí sí
deberá trasponer los controles
de Aduana y de Migraciones
de Argentina con toda la do-
cumentación necesaria en es-

tos casos (ver página siguiente).
El camino es bastante bueno hasta

llegar al límite del hito, en el Valle del
Campanario (foto obligada). De ahí en
más comenzará a bajar la cordillera en
forma más empinada del lado de Chi-
le, pero sin riesgos. No obstante hay
trayectos de una sola mano, donde
debe ceder el paso siempre al que va
«cuesta arriba».
En adelante no tendrá otro control

hasta llegar al puesto de Carabineros
de Chile «Laguna Maule», donde de-
berá presentar nuevamente la docu-
mentación  personal y será revisado
por el SAG (Servicio Agrícola Gana-
dero), un control zoofitosanitario que
le impedirá pasar a Chile con deriva-
dos de carnes y vegetales.
El próximo control aduanero es el

puesto de Carabineros «La Mina». Allí

Inicio del Plenario en Junín: con el micrófono el Alcalde de
Romeral, a su lado Floridor González y luego Carlos Santilli,

en representación del Gobierno de Mendoza.

• Materiales eléctricos
• Motores
• Energía solar
• Proyectos de iluminación

MANSILLA 44
Tel: (02954) 43-8004

e-mail: pasto1@speedy.com.ar
Santa Rosa

LISANDRO DE LA TORRE 475
Telefax: 43-2208/42-3404

e-mail: pasto@speedy.com.ar
Santa RosaNuevo servicio a Córdoba, en unidades

semi cama con cena a bordo, con toda
la atención que Ud. se merece.
...y nosotros acostumbramos.

Boletería Nº 6 - Tel.: (02954) 43-2140 - S. Rosa

B. Tellez 26 - Tel.: (02954) 42-9995 - Santa Rosa

• Tren delantero
• Suspensión
• Dirección
• Transmisión

Amortiguadores
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Av. San Martín 375 • S. Rosa
Telefax: 45-7700

• HERRAJES PARA MUEBLES
Y OBRAS EN TODOS LOS ESTILOS

• HERRAMIENTAS
• LLAVES AL INSTANTE

Reparación de
radiadores
de todas las
máquinas
agrícolas

Trabajos
garantidos por 1 año.

Antes de viajar controle

el radiador de su vehículo.

Av. Circunvalación este 1266
Tel: (02954) 427-105 / S. Rosa

uenche
La X Jornada del Corredor

Bioceánico Sistema Pehuen-
che que tuvo lugar en la ciu-
dad de Junín, provincia de
Buenos Aires, el pasado vier-
nes 30 de noviembre, contó
con la presencia de importan-
tes autoridades chilenas y se
destacó por la marcada au-
sencia de los referentes ar-
gentinos. El anfitrión fue el In-
tendente de Junín, Mario Me-
oni, quien es en la actualidsad
Coordinador General del Sis-
tema Pehuenche y Presiden-
te del COPRANOBA integra-
do por los Municipios del no-
roeste de Buenos Aires.
Meoni aseguró estar muy sa-

tisfecho con el desarrollo de la
Jornada, por la convocatoria
que tuvo tanto -unas 150 per-
sonas- de argentinos como de
chilenos. “Habíamos realizado
un encuentro de similares ca-
racterísticas hace tres años
atrás y en este caso estamos
con las expectativas supera-
das“, dijo. La apertura, a muy
corto plazo, del Paso El Pe-
huenche alienta otro tipo de
participaciones. Empiezan a
visualizarse las cuestiones
que tienen que ver con lo es-
tratégico en cuanto al comer-
cio y la vinculación cultural de
los dos países principalmente
involucrados. La jornada, se-
gún sus protagonistas, fue
más que productiva y los re-
sultados fueron favorables
para comenzar a trabajar en
el próximo encuentro el año
que viene, que por tradición,
debería ser llevado a cabo en
Chile. “La intención es que
cuando el Paso sea una reali-
dad este corredor bioceánico
se transforme en un eje impor-
tante para la República Argen-
tina“, sostuvo Meoni.

Intersección de la 7 y 188
Junín es una de las ciudades

de la provincia de Buenos Ai-
res que más apuesta a la con-
creción del Corredor, con una
visón profunda debido a que
se da un sentido estratégico
porque es allí donde confluyen
las rutas Nº 7 y Nº 188.
Desde el Gobierno de Meoni

se cree que la concreción del
paso, va a dinamizar ese nodo
y servirá, de manera muy par-
ticular, para la economía de
esa región, razón por la que
se profundiza en el contexto

Antes de viajar, como
siempre, recomendamos
consultar con:
Gendarmería Nacional,
llamando al Escuadrón 29
«Malargüe», Aduana y
Migraciones, Tel: (02627)
47-1063, de lunes a
viernes de 07:30 a 13:30 y
de 16:30 a 18:30 hs.
Información Turística
Municipal: (02627) 47-1659
de 8 a 21:30 hs.

X Jornada del Corredor
Bioceánico en Junín

global de las regiones en la
economía mundial y el poder
desarrollar una mejor calidad
de vida para los habitantes.
El intendente juninense co-

mentó que aún no pudo reunir-
se con el Gobernador electo
de la Provincia de Mendoza,
el Contador Celso Jaque para
coordinar tareas en torno al
corredor, pero “es una perso-
na muy capaz que ha hecho
de Malargüe una ciudad muy
importante, lo que ha llevado
a la provincia a su éxito elec-
toral, así que creo que cono-
ce mejor que nadie la impor-
tancia estratégica del Paso“,
sostuvo.

El Pehuenche competirá
con Cristo Redentor

Alexis Sepúlveda Soto Inten-
dente de la Región del Maule
dijo, en su discurso de inicio
de las actividades, que El
Pehuenche no será un paso
complementario sino que va a
competir directamente con
Cristo Redentor (también lla-
mado Los Libertadores) y con
buenas armas. Luego reafirmó
sus declaraciones diciendo
que el paso tendrá viabilidad
y factibilidad en el futuro res-
pecto a las ventajas compara-
tivas con que cuenta como es
la menor altura, la logística y
demás y la posible incorpora-
ción de ventajas competitivas
que tienen que ver con la ac-
ción humana y la coordinación
entre las diferentes provincias
argentinas y las regiones de
Chile. Las ventajas también
tendrán que ver con que exis-
tirá una red completa de ser-
vicios a lo largo de todo el

Corredor, además del acceso
expedito de los puertos de
Chile y el buen estado de las
rutas. Será, según los enten-
didos un crecimiento comple-
mentario entre los privados, el
estado y las comunidades mis-
mas.

Abierto con restricción
Respecto a los trabajos que

se realizan en el lado chileno
del camino a El Pehuenche,
consistente en esta etapa de
importantes voladuras, el re-
gimen de apertura del paso
para la presente temporada
será con algunas restricciones
vehiculares en determinados
días y horarios, aunque de to-
das maneras se mantendrá
expedito hasta las primeras
precipitaciones níveas.
Los únicos días que el cruce

estará totalmente irrestricto
será durante los días en que
dure la Fiesta Nacional del
Chivo en Malargüe (del 8 al 13
de enero de 2008), para facili-
tar el ingreso de turismo chi-
leno a este Departamento.

Antes de Navidad
El presidente de la Cámara

de Turismo de Malargüe, Flo-
ridor González (empresario
hotelero íntimamente ligado
desde hace años al tema del
Corredor Bioceánico), le dijo a
REGION® que para la apertu-
ra del paso, las direcciones de
vialidad de ambos paises tie-
ne previsto llegar al límite fron-
terizo con los trabajos de des-
peje de la ruta el día 15 de di-
ciembre, para dejar habilitado
el mismo al tránsito el domin-
go 23 de este mes de no me-
diar ningún inconveniente.

Vergara como alternativa
De todas maneras y como es

habitual, el paso «El Planchón
- Vergara», un poco más al
norte (ver Hoja de Ruta) tam-
bién se habilitará en fecha si-
milar, por lo que la Comuna de
Romeral (Chile), recordó esta
alternativa para la temporada
de verano, lo que facilitaría
además, la finalización de tra-
bajos en el camino internacio-
nal si fuera necesario el cierre
total por algunos días.

Colaboración: Elio Pardo, Periodista
de Malargüe, Mendoza, con agregado

de contenidos de REGION®.

Alexis Sepúlveda Soto
Intendente de la Región del
Maule, República de Chile.

hay incluso una proveeduría llamada
«La Frontera», que le aceptará sus
compras en pesos argentinos.
A 4 km se regocijará con llegar al as-

falto. De ahí en adelante es todo pavi-
mento hasta la ciudad de Talca. Luego
de trasponer los puentes de Armerillo,
más adelante hay estaciones de ser-
vicio. Camino a Talca, como localidad
importante pasará por San Clemente.
Como se desprende de la informa-

ción, si usted mantiene una marcha
constante, con alguna parada breve y
con las obligadas detenciones en los
puestos de control fronterizo, demo-
rará entre 6 y 8 horas de acuerdo a su
vehículo y el ritmo de marcha. El ca-
mino es transitable para camionetas y
automóviles. No hay accidentes natu-
rales que impidan a un auto pasar con
precaución. (más info a vuelta de página).
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Tel: (02954) 430-426
RIVADAVIA 437

Oleos / Acrílicos / Pinceles
Alpaca: chapa - alambre - flejes

Arcillas: esmaltes
Elementos para dibujo técnico

TODO PARA EL

ARTISTA Y ARTESANO

Avellaneda 54 / Telefax: 43-3341
elprogresosantarosa@cpenet.com.ar

"Recuerde que el seguro
de automotor es obligatorio"

• Automotores
• Vivienda
  (Combinado Familiar)
• Incendio, granizo, etc.
• Transporte

de
Daniel

E. Espina
y Luis A. Lago

Telefax: (02954) 42-9797
Av. Edison 1.062 /S. Rosa

Todos los herrajes
para su hogar,

comercio, industria,
oficina, etc.

Cel: 15-51-4982
Tel: 45-4544
Andrada 38 /  S. Rosa

• Cerraduras antipánico
• Regatones

AHORA
T
A
M
B
I
E
N

CERRAJERIA

Para los amantes del todo te-
rreno poseedores de una 4x4
o similar, si bien este es un re-
corrido sin complejidad para
ese tipo de vehículos, el atrac-
tivo resulta en que se acorta
en muchos kilómetros y es un
viaje pintoresco y divertido.

Lo dividimos en dos etapas:
1) Desde su localidad hasta

Algarrobo del Aguila, que no
tiene ninguna complicación ya
que en La Pampa hay muy
buena señalización y por lo
tanto no entraremos en deta-
lles.
2) De Algarrobo del Aguila

a Malargüe que es un poco
más complicada pero siguien-
do estas indicaciones no ten-
drá ningún problema.

Siguiendo la Hoja de Ruta lle-
gará sin inconvenientes hasta
la localidad de Algarrobo del
Aguila en la intersección de la
RN 151 y la RP 10. Luego hay
que ingresar al pueblo y reco-
rrer 82 km más para llegar al
último pueblo de La Pampa so-
bre la RP 10: La Humada, en
camino hacia el límite con
Mendoza.
Desde La Humada hasta

Malargüe quedan 220 kilóme-
tros (190 de tierra y 30 de as-
falto) un camino que le llevará
al menos tres horas y media
recorrerlo. Lo ideal es viajar
temprano, en virtud de que hay

animales vacunos y especial-
mente gran cantidad de capri-
nos en la ruta y ante cualquier
inconveniente lo mejor es que
no sea de noche.
Desde La Humada (hay ven-

ta de nafta y gasoil) hasta el
límite con Mendoza son unos
35 km de tierra, de un camino
muy ancho, con algunos tra-
mos que de acuerdo a la épo-
ca del año pueden ser más pe-
sados y con algunas lagunas
si ha llovido, pero que pueden
sortearse por senderos latera-
les. A mitad del recorrido, se
encuentra un camino señaliza-
do al manantial de Agua de To-
rres, uno de los más importan-
tes del oeste pampeano en la
Meseta Basáltica, producto de
la captación de agua por par-
te de aquella vasta región de

MÁS DE LA HOJA DE RUTA A CHILE POR EL PASO EL PEHUENCHE: CAMINO DE AVENTURA EN 4X4

De Algarrobo del Aguila por La Humada a Malargüe

Documentación para el
cruce fronterizo

Vehículos: cédula verde a
nombre del conductor. Graba-
do de cristales con la patente
(trate de hacerlo antes de sa-
lir y se ahorrará la diferencia)
y seguro contra terceros con
extensión a Chile (verifique si
su contrato lo cubre o pida una
extensión a paises limítrofes).
(No está de más también lle-
var fotocopia del título de pro-
piedad). Si en el vehículo no
viaja el propietario del mismo,
es imprescindible llevar una
autorización ante escribano
público para dar salida tem-
poraria del país al vehículo.
Esta autorización notarial de-
berá estar legalizada por el
Colegio de Escribanos de su
jurisdicción.
Personas mayores de edad:

deberán llevar DNI o LE o LC.
Menores de edad: deberán

El cruce a Chile: Documentación y Moneda

llevar DNI. Si viajan ambos
padres, llevar Libreta de Fami-
lia o Partida de Nacimiento le-
galizada del menor. Si viaja
con uno de los padres, debe-
rá llevar autorización del otro
padre. Si los padres del me-
nor no viajan, la persona a
cargo deberá tener autoriza-
ción a su nombre. Todo hecho
ante escribano público y lega-
lizado por el Colegio de Escri-
banos de su jurisdicción. Si
viaja con mascotas deberá te-
ner certificado veterinario, vi-
sado por el Colegio Veterina-
rio de su jurisdicción.

roca volcánica.
Ni bien se traspone el límite

provincial se ingresa al pueblo
mendocino de Agua Escondi-
da (hay venta de nafta y ga-
soil), a través de la calle prin-
cipal que termina haciendo
una «T» sobre una prove-
eduría. A la izquierda está el
camping y a la derecha la con-
tinuación de la ruta. Ni bien se
cruza un pequeño hilo de
agua, se produce una bifurca-
ción, tomar por la ruta de la
izquierda señalizada como:
«Salinillas empalme 180» y
avanzar hasta llegar al Pues-
to de Hurtado «El Salitralito»,
el primero que tiene un moli-
no. Pasando la casa que está
al costado de la ruta, apare-
cerán dos caminos: tomar por
el de la derecha (es un atajo

Moneda: es recomendable
que al llegar a Talca convierta
dólares en pesos chilenos, ya
que no le recibirán pesos ar-
gentinos y en muy pocos co-
mercios aceptan dólares. Con
su tarjeta de débito podrá ob-
tener pesos chilenos en algun
cajero automático sin proble-
mas. Cotización actual: 497
pesos chilenos = 1 dólar = 3,13
pesos argentinos.

Tránsito: es altamente reco-
mendable respetar los límites
de velocidad y la señalización
en general en las rutas, sobre

sin ir a Salinillas donde aho-
rrará varios kilómetros).
Cuando éste camino se tope

con una ruta ancha haciendo
una «T», doblar a la derecha,
es la Ruta 180 / 186. A poco
de andar comenzará a ingre-
sar a la Reserva «La Payunia»
donde verá gran cantidad de
guanacos y ñandúes. Circule
con precaución. A partir de allí
encontrará señalización que le
indicará cómo seguir hasta
Malargüe. Dentro de La Payu-
nia, la ruta pasa por la aban-
donada Mina Ethel de manga-
neso. Tal vez el único punto de
conflicto sea pasando los car-
teles de «Carapacho». Tras-
puesto éstos, se encontrará
con una bifurcación, donde
hay un puesto con un molino.
En el camino de la izquierda
hay una escuela y si bien el
trayecto por allí es más corto,
lo mejor es continuar por la
Ruta 186 doblando a la dere-
cha por donde transitará al
lado de la Reserva Provincial
de Laguna de Llancanelo.
Unos nueve kilómetros antes
de llegar a la Ruta Nacional Nº
40, se encontrará con pavi-
mento. Luego llegará a la Ruta
40, aquí necesariamente debe
doblar hacia la derecha (22
km) para ingresar a Malargüe,
para reabastecerse de com-
bustible y descansar para el
cruce a Chile al día siguiente.

todo al trasponer localidades.
Las autoridades de control en
Chile suelen ser muy estrictas
con las normas a cumplir.

La semana próxima continua-
mos con «Atractivos a lo lar-
go del camino».

LOS ESPERAMOS EN NUESTRO NUEVO LOCAL DE
AV. ESPAÑA Y 25 DE MAYO

Santa Rosa •  Tel.: (02954) 15-68-2044

Casamientos - 15 años - Retratos - Books - Revelados - Impresión
de archivos digitales - Fotos carnet - Rollos - Cámaras

suplemento de
industria y
producción

                Versión completa en Internet:
                     www.region.com.ar
Archivo .pdf para leer, copiar o imprimir

Atención al consumidor: Urquiza 640,
S. Rosa (02954) 43-2164

$5
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Tel:
(02954)

41-41-99
Yrigoyen 354
Santa RosaEl mundo de lo natural

• Cereales
• Copetín • Repostería

• Frutas secas • Condimentos

 • Fiambres • Quesos

• Productos para celíacos
y diabéticos

Venta por
mayor y

menor

La Cocina de REGION®

DAMAS - CABALLEROS - NIÑOS
Anexo Perfumería

Av. San Martín 654 / Tel.: (02954) 43-2072

Jorge Antonio Gómez
Miembro Fundador de la Asociación

Argentina de Reflexología.
Miembro del Consejo Internacional

de Reflexología-Ontario, Canadá

NUEVA DIRECCION: RABINAD 653  - Santa Rosa

TURNOS SOLAMENTE DE 17 a 20 horas al Tel. 411383

Atención de lunes a viernes de 9 a 12 y de 16 a 20 horas.

VIENE DE TAPA
Respecto a lo ya construido el

primer tramo está funcionando
bien, el segundo se culminará
a fin de año y con este tercer
tramo se unirá El Durazno con
la ruta 18. Finalmente quedará
el último siguiendo desde el
Carancho hasta el final de di-
cho tramo. En cuanto al balan-
ce de lo ejecutado Verna dijo
que se está utilizando bien,
mientras que respecto a lo que
aún está en construcción, «va
avanzada en su gestión y de
obra queda la rotonda que se
hará en El Durazno, el resto
está prácticamente terminado
con lo cual creo que la empre-
sa ha cumplido», dijo el inge-
niero. Dicha obra fue solicitada
por los productores del Oeste

La señora Carmen Angélica
Ferrari de Jiménez, de Gene-
ral Pico, fue nominada a Mu-
jer Destacada del Año, a ins-
tancias del Diputado Nacional
por La Pampa Santiago Ferrig-
no, por la Cámara de Diputa-
dos de la Nación.
El acto de entrega del Premio

Honorable Cámara de Diputa-
dos  a la «Mujer Destacada del
Año»,  se llevó a cabo el mar-
tes 27 de noviembre, en el
Salón de Conferencias «Delia
Parodi» de esa Cámara, sien-
do la ganadora  Silvia Caroli-
na Scotto, quien este año fue
elegida como la primera rec-
tora mujer de la Universidad
Nacional de Córdoba. En el
mismo acto también se les
otorgó una distinción a todas
las nominadas.

Carmen Angélica Ferrari, na-
ció en Eduardo Castex, provin-
cia de la Pampa el 30 de mayo
de 1936. Reside en la ciudad
de General Pico desde 1945,
en ella creció, estudió y con-
cluyó una dilatada carrera do-
cente, que se extendió a tra-
vés de 43 años pasando por
todas las jerarquías, desde
preceptora hasta rectora de
nivel medio, realizando al mis-
mo tiempo una intensa activi-

dad social y una permanente
militancia política.
A comienzos de 1960 integró

el grupo fundador del Instituto
Comercial Nocturno «Dr. Car-
los Lubertkin». En él dio cla-
ses, ad-honorem, durante diez
años y fue su rectora, treinta
años, hasta su jubilación.
Liderando dos campañas
exitosas: la de la provincia-
lización del instituto y la de lo-
grar el edificio propio.  Se des-
empeñó  como presidenta del
Centro de Maestros primarios
de General Pico, y  secretaria
de actas de la Asociación de
Docentes de Enseñanza Me-
dia y Técnica.
Fue electa en dos ocasiones

concejal de la ciudad de Ge-
neral Pico, surgida de las filas
del  partido justicialista y tam-
bién Senadora Nacional su-
plente por la provincia de La
Pampa, por el mismo partido.
En la actualidad preside la

Comisión de apoyo a la Biblio-
teca Popular - Municipal José
M. Estrada, llevando veinte
años en el cargo.
Por su vasta y meritoria tra-

yectoria ha sido reconocida el
pasado 8 de marzo por el Con-
cejo Deliberante local y otras
entidades de la Ciudad de
Gral. Pico

NACIDA EN CASTEX, RESIDE EN GRAL. PICO

Carmen Ferrari nominada
Mujer Destacada del Año

La Vicepresidenta de la Cámara de Diputados de la Nación
Patricia Vaca Narvaja, Carmen Angélica Ferrari y el Diputado

Nacional Santiago Ferrigno.

El Club de Caza Inaugura la temporada de pileta
Este sábado 8 de diciembre el Club de Caza "Mapú Vey Puudú"

inaugura la temporada de pileta en un entorno privilegiado para
disfrutar de la naturaleza. Los horarios son: Sábados, domin-
gos y feriados de 11:00 a 20:00 horas y de martes a viernes de
13:00 a 20:00 horas. Lunes cerrado a excepción de lunes 24 y
31 de diciembre. El lunes 10 de diciembre comienza la colonia
de vacaciones. Para consultas dirigirse a J.V.González 30, Santa
Rosa, Tel: (02954) 42-4198.

«La mente creativa juega con
el objeto que ama».-Carl Jung-
Este viernes a las 20 horas

será la inauguración de la
muestra de pinturas en óleos-
acrílicos y esculturas, de los
alumnos del taller dirigido por
el Profesor Ricardo Arcuri, en
el Colegio Médico, sito en Av.
San Mar tín 655 de Santa
Rosa. Entre los expositores se
encuentran: María Inés Alon-
so, Mailyn G. Alonso, Lidia
Astengo, Lita Beanatte, Elvira
de Pablos, Luis María Fiorini,
Beatríz García, María del Cár-
men Génova, Liliana Martínez
y Mirta Nora Rosso. Cabe des-
tacar que algunos de ellos que

cuentan con varios años de
estudio han recibido mención
en diferentes salones de arte.

Muestra de pinturas en el Colegio Médico

SON 44 KM HASTA EL CRUCE DE LAS RUTAS 13 Y 18
Se licitó el 3er Tramo de la

Ruta de la Cría

en una fiesta de la Ganadería
en Victorica. «Lo analizamos
con Vialidad y ya hemos hecho
la mitad, mientras que de la otra
mitad queda un tramo con los
fondos afectados para su cons-
trucción y seguramente, como
tiene 18 meses de ejecución, a
finales del año próximo Vialidad
lo tendrá concluido y comenza-
rá con el diseño del cuarto
tamo».  Advirtió que en ese tra-
mo habrá que apartarse de la
ruta existente, ya que hay que
entrar a El Carancho y pasar
una cadena de médanos -fue
primicia REGION® en la edición
Nº 825-, y dijo que ya se hizo el
relevamiento para formular el
proyecto ejecutivo. La oferta
más baja presentada fue de la
empresa Oscar Raul Quidel.

Fuente:
Mapa

REGION®

de La
Pampa

«Peceto relleno»
Ingredientes
 1 kg. de peceto;

200 g. de jamón
crudo; 50 g. de pepinitos en
vinagre; 100 g. de manteca; 2
cdas. de aceite; 1 zanahoria;
1 cebolla; 1 apio; 1 ramito de
hierbas aromáticas; 1 vaso de
vino blanco seco; 1 cda. sope-
ra de harina; 1 vaso de leche;
nuez moscada; pimienta y sal.

Preparación
Introducir el jamón cortado en

el peceto, así como los
pepinitos. Dorar la carne con

un poco de manteca y poner-
la en cacerola, junto con acei-
te, cebolla, zanahoria en roda-
jas, troncos de apio, hierbas,
pimienta y sal. Dejar dorar bien
y agregar vino. Tapar la cace-
rola y cocinar por 30 min. dan-
do vuelta y agregando un poco
de agua caliente. Aparte pre-
parar la salsa blanca. Cuando
la carne esté a punto retirar,
cortar en rodajas y poner en
una fuente. Incorporar jugo de
cocción a la salsa blanca y el
resto de manteca, regar la car-
ne con esta salsa.



Cine en S. Rosa y Gral. PicoTeatro, Espectáculos, Museos

Películas de la Semana

Tel.: (02954) 433453
Catamarca 658 • Santa Rosa

Alarmas
Seguridad para exigentes

ALARMA

$409

Para su casa

Av. San Martín y Urquiza
ENVIOS A DOMICILIO SIN CARGO
Tel: 436-206 /418-006
E-mail: farmdelsol@cpenet.com.ar

• Perfumería • Accesorios • Cosméticos
• Consultanos, llegaron las

VACUNAS ANTIGRIPALES
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FARMACIAS
DE TURNO

EN SANTA ROSA
Los turnos son desde las 8:30 del día

indicado hasta las 8:30hs. del día siguiente
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Beneitez - Carlos Gardel 285 429860
Butaló - Unanue 366/372 430804
Calamari - Av. Luro 56 424382
España SCS - Gil y España 425169
Lagos - Pico 336 413746
Morales - Gil y Alvear 453266
Vazquez - Schmidt 1.546 455138

Argentina SCS - Brown y Mendoza 425275
Austral - Ameghino y Valerga 415100
Costabel - Uruguay 350 425273
Del Sol - Av. San Martín y Urquiza 436206
Demaría - Av. Belgrano (n) 672 427297
Pas-Co - Yrigoyen 123 422910
Quintana - Quintana 198 413757

Andrada SCS - R.S. Peña 929 425730
Center Farma - Av. San Martín 385 413300
Del Rosario - 9 de Julio 44 416200
Felice - Gral. Pico y J.B.Justo 411333
Ferratto - Raúl B. Díaz 1.795 421340
Ferrero - Arg. Valle 572 417617
Modelo SCS - Av. San Martín 201 424845
Sansinanea - Pueyrredón y Larrea 426300

Lancha «ALO II»
de Raúl Properzi - Habilitada por PNA

Excursiones de pesca
con salidas diarias desde
el Puerto Ingeniero White.
Capacidad 10 pasajeros.

Jornada completa, c/desayuno,
refrigerio media mañana,

almuerzo, bebidas, carnada y
limpieza de pescado $ 140

Reservas a los teléfonos
(0291) 454-6914

(0291) 156-469992

CALENDARIO DE PESCA
DE LA SEMANA

VIERNES 7/12
SABADO 8/12
DOMINGO 9/12
LUNES 10/12
MARTES 11/12
MIERCOLES 12/12
JUEVES 13/12

LLENA
NEUTRA

MENGUANTE
BUENA

NUEVA
OPTIMA

CRECIENTE
REGULAR

Alsina - Alsina 351 414546
Davit - Telén y San Luis 437829
Integral - Juan Schmidt 1.058 421828
Lutilsky - Av. Luro e Yrigoyen 410381
Palasciano SCS - Yrigoyen y Moreno 416400
Pasteur - Escalante y Pico 410110
Ponce - Av. Edison 1.248 456131
S. Agustín - Av. Uruguay 681 417722

Ameghino - Ameghino 587 414441
Del Museo - Pellegrini 174 433785
Don Bosco - Gil 15 423101
Leal - Rivadavia 101 420320
Los Alamos - Lorusso 534 458884
Norte SCS - Escalante 52 425261
San Martín SCS - Av. S. Martín 499 453725
Uruguay SCS - Cervantes 516 414303

Bagliani - Av. Mitre 134 460036
Carignani - Alvear 526 425265
Gugliara - San Luis 397 438643
Pampa SRL - España y Mármol 430862
1º de Mayo - Roca 269 416016
Santa Cecilia - Av. Spinetto 897 420444
Santa Lucía - Av. Luro 565 416661

Americana SCS - L de La Torre 418 421914
Bagliani N. - 1º de Mayo y R.B. Díaz 417400
Belgrano - Av. Belgrano (s) 442 425239
Casino - Entre Ríos 797 418800
El Mate - México y Delfín Gallo 455155
Galeno Gamma SCS - Quintana 1 422311
Libertad SRL - Unanue 514 431903
San Andrés - Juan XXIII 395 457776

El Centro Tradicionalista Re-
benque y Guitarra de la locali-
dad de Lonquimay invita a par-
ticipar de la Gran Jineteada
que se realizará este domin-
go 9 de diciembre en el Cam-
po de doma de este Centro.
Las actividades comenzaran

a las: 7:00 hs. con la apertura
de campo e Izamiento de ban-
deras.
8:30 hs. Pialada de terneros

por equipos de 4 pialadores.
$ 2.000 en premios más 12

lazos a los 3 mejores clasifi-
cados $ 100la inscripción.
11:00 hs. Rueda categoría

clina con 25 reservados.

EN S.ROSA:
• Don Bosco.

Uruguay y Pico.
Tel: 45-8160.
«Bee Movie, la

historia de una abeja», vie. a
lun. y mié. 19 y 21 hs, mar. 21
hs.
• Amadeus - Gil 31. Tel: 41-

4490.
«Resident Evil 3: La Extin-

ción», vie., dom., lun. a mié. 22
hs, sáb. 22 y 0:15 hs.
- Ciclo de Clásicos de todos los

tiempos: «Las Invasiones Bár-
baras», sáb. 8, 20 hs. Entradas

TEATROS
• Español :

Lagos 44. Tel:
45-5325.
- Vie. 7, 22

hs: espectáculo del Gimnasio
de Yayo. $ 10, numer.
- Mié. 12, 21 hs: danzas con

Escuela de Carolina Fernán-
dez. $ 5.
- Jue. 13, 21:30 hs: danzas con

Escuela de Andrea Santama-
rina. $ 10, numeradas

MUSICA Y ESPECTACULOS
• Plaza San Martín: S. Rosa
- Vie. 7 a dom. 9, 20 hs: 4º En-

cuentro Coral Infanto Juvenil
Lucrecia Sánchez de Gatto
Cáceres.
• Jockey Discoteca: 9 de Ju-

lio 234. Tel.: 42-2590.
- Vie. 7, después de mediano-

che: Fuel, rock en vivo.
• Club 222: 9 de Julio 222.
- Vie. 7, 00:30 hs: desfile con

Santiago Almeyda.
• Barobar Pub: Uruguay y

Pico. Tel: 42-5173.
- Vie. 7 y sáb. 8, 1:30 hs:

Roxana, de Buenos Aires.
• Aula Magna UNLPam: C. Gil

353. S. Rosa.

- Sáb. 8, 17 hs: danzas
árabes con Verónica Castro.
- Dom. 9, 21:30 hs: Clase Uni-

«Bee Movie, la historia de
una abeja»: Barry es una joven
abeja que acaba de graduarse
en la universidad, pero se sien-
te invadida por la desilución
cuando comprende que sólo
tiene una opción profesional
durante el resto de su vida: la
miel. Toma la decisión de salir
a conocer el mundo de los hu-
manos. Queda atónito al des-
cubrir que los humanos llevan
siglos robando la miel y tratará
de restablecer el orden de la
cosas y demandar a los huma-
nos. Comedia de animación.
ATP, en castellano.
«Resident Evil 3: La Extin-

ción»: un virus experimental fa-
bricado por una Corporación ha
invadido el mundo, transfor-
mando a la población en una
plaga de asesinos aletargados.
Al no tener seguridad en las ciu-
dades, un grupo de personas
que han logrado sobrevivir se
lanzan a los caminos buscan-
do personas que no han sido
infectadas… es una guerra, es
el fin del mundo. Tercera y últi-
ma parte de la saga. Con Milla
Jocovich, Oded Fehr, Ali Larter.
SAM16.

ca, de La Plata y Mestizo, de S.
Rosa, jazz. $ 10.
• Quincho de Parque Luro:

Ruta 35. Con reserva previa,
Tel.: 42-0071 y 1558-1688.
- Dom. 9, al mediodía asado al

asador y show folklórico musi-
cal en vivo.
• Parrilla La Amistad: Av. Luro

y Arg. Valle. Tel: 45-5732. Ce-
nas con shows en vivo.
- Sáb. 8: luego de un año y

medio regresan «Pampa 4».
• Casino Club Santa Rosa:

Ruta 5 Km. 606,5. Tel: 45-8419.
Entrada $ 1, antes de las 19 hs,
después:

- Vie. 7, 23:30 hs: Fernando
Pereyra, latinos, rock, blues,
folklore. $ 3.

- Sáb. 8, 23:30 hs: Sergio
Denis. $ 3.

CTRO. MUN. DE CULTURA
Quintana 172. Tel: 45-5324 y

43-9503. Martes a domingo
7:30 a 23 hs.
• Hall: «Súplica» obra escul-

tórica de Hugo Ferrando.
• Galería izquierda: muestra

anual del Taller de Dibujo de
Marta Dal Santo.
• Sala Mareque: muestra anual

Talleres Integrales de Ar te
Cerámico y Taller libre niños y
adolescentes.
• Fotogalería: vie. 7, 21 hs: in-

augura «Candidatos 2007» de
Julio González Vergés, auspi-
cia Foto Cine Club Pampeano.

MUSEOS Y EXPOSICIONES
• Prov. de Historia Natural:

Quintana 116. Tel: 42-2693.
Lun. a vie. 8 a 12; dom. 19 a 21.
• «Olga Orozco» - Toay: Av.

Reg. 13 de Caballería 1102. Tel:
49-2214. Mar. a vie. 9 a 12 y 14
a 17, sáb. y dom. 17 a 20. Visi-
tas guiadas.

gratuitas en locales de Mari-
nelli.
«Luces al atardecer», dom. 9,

20 hs.
• Hall de Amadeus
- Sáb. 8, 20 hs: Ciclo Música

para ver, Gratis: Sting «Bring on
the nigth».
________________________
EN GRAL. PICO
• Gran Pampa - Tel: 42-1776.
«Bee Movie, la historia de una

abeja», vie, lun. a mié. 20 y
22:30 hs, sáb. y dom. 18, 20 y
22:30 hs.

«Las Invasiones Bárbaras»:
Remy, un hombre cincuentón 
y divorciado, se encuentra in-
ternado en el hospital. Su ex
mujer le pide a su hijo que vuel-
va de Londres a Montreal para
estar junto a su padre. Pero tan
pronto llega a Montreal, Sebas-
tien hace lo imposible para lo-
grar que la  ex mujer de su pa-
dre, ex amantes y viejos ami-
gos  se reúnan a compartir los
últimos momentos de Remy.
Con Rémy Girard, Stéphane
Rousseau, Marie - Josée Cro-
ze. AM13.
«Luces al atardecer»: Kois-

tinen trabaja como seguridad
nocturno. Durante el día   reco-
rre las calles buscando un pe-
queño lugar al sol, pero la indi-
ferencia general y la mecánica
sin rostro de la sociedad se
unen para deshacer sus mo-
destas esperanzas. El destino
le traerá sorpresas y se enfren-
tará al desesperado cuidado de
su trabajo, su libertad y sus
sueños. Nominada Palma de
Oro Festival de Cannes. Con
Janne Hyytiäinen, Maria Heis-
kanen, IIkka Koivula y otros.
AM13.

«Bee Movie,
la historia de
una abeja»

«Resident
Evil 3: La

Extinción»

«Luces al atardecer»

• Provincial de Artes: Villegas
y 9 de Julio. Tel: 42-7332. Visi-
tas guiadas.
- Salón Pampeano de Arte Tex-

til - 2007, exposición de telares
a cargo del CAAT (Ctro. Argen-
tino de Arte Textil).
• Policial «Comisario Anto-

nio»: Belgrano 140. Lun. a vie.
9 a 13 hs. Tel: 43-3551
• Cívico Militar Toay: R.S.

Peña y 9 de Julio. Lun. a vie.
9:30 a 12 y 15 a 18:30. Visitas
guiadas. Tel: 49-8060.
• Centro Cultural Maracó - G.

Pico: Calle 17 Nº 560.
• Hall de Cine Amadeus:

«Collage», el paradigma del
arte contemporáneo, Grupo Del
Seu (Patricia Lupardo, Adriana
Garbarino, Alejandra San Mi-
guel, Noemí Fiscella, Andrea
Elizondo, Sonia Barreix, Mar-
cela Depetris, Angélica Gon-
dean, Adriana Ale, Andrea
Sape y Paola Barattini).

Gran Jineteada en Lonquimay

Premios 1º $ 500, 2º $ 400.
Para el 3º ganador tiene la
chance de montar “La Espe-
ranza” de A. Ramos por $ 500.
13:30 hs. Folklore con artis-

tas invitados.
15:00 hs.  Rueda categoría

grupa con 25 reservados gru-
pa. Premios 1º $ 500, 2º$ 400.
Para el 3º ganador tiene la
chance de montar “El Gato” de
Geijo por $ 500.
16:30 hs. Rueda categoría

bastos. Premios 1º $ 500, 2º $
400. Para el 3º ganador tiene
la chance de montar “El Topo”
de Coti Rendo por $ 500.
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