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LABERINTO
DE ESPEJOS

Por Elizabeth Tuma y Carlos Besanson
El saber no ocupa lugar…

pero curiosamente hay que
darle espacio y oportunida-
des. Hoy las opciones de
aprender son amplias, aún...

Nota completa en tapa del Suplemento
__________________________________
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Este fin de semana es la
Expo PyMEs en Santa Rosa

Licitan hotelería
en Casa de Piedra

Tel.: (02954) 41-6791
Av. Roca 618  •  Santa Rosa
e-mail: labulonera@cpenet.com.ar

Sistemas Hidráulicos
venta y Reparación

Centro
Bulonero
de La Pampa

Comenzarán los cursos
de capacitación 2007

ETI 2007 en
Buenos Aires

Telén esq. Ferrando, S. Rosa
ENVIOS A DOMICILIO

43-9769

Edison 1041
Santa Rosa
ENVIOS A
DOMICILIO

458-202

Este viernes a las 18 horas (el
público puede ingresar a partir
de las 15 hs), el gobernador
Carlos Alberto Verna pondrá en
marcha la Expo PyMEs 2007,
la mega exposición que se rea-
liza en el predio de la Asocia-
ción Agrícola Ganadera de La
Pampa, Av. Spinetto y Gober-
nador Duval en Santa Rosa,
donde se va a mostrar durante
casi tres días la actividad pro-
ductiva de 272 pequeñas y me-
dianas empresas de 41 locali-
dades, dentro de los diferentes
rubros, e instituciones interme-
dias que representan a distin-
tos sectores.

Los visitantes podrán obser-
var una amplia gama de pro-
ductos y servicios que posee y
ofrece La Pampa. Durante una
conferencia de prensa y pos-
terior recorrida realizada du-
rante la semana (foto) para ob-
servar las gigantescas estruc-
turas instaladas en el predio, el
ministro de la Producción, doc-
tor Ricardo Moralejo, manifes-
tó que estas acciones concuer-
dan con las capacitaciones y
lo realizado durante este perío-

do de gobierno a lo largo de
toda la provincia, en el desa-
rrollo de estrategias y logísticas
comerciales.
«Queremos dar el ámbito a las

PyMES para que se conozca

su producción, para que se di-
fundan sus actividades en la
región y en el país, poder
contactarlos con la demanda y
que logren concretar negocios.
Como siempre decimos: no hay

mejor consolidación de los
emprendimientos productivos
que no sea aquellos en los cua-
les sus productos son bien ven-
didos y ganan mercados día a
día» expresó Moralejo...

Entre el sábado 12 y el lunes
14 en Buenos Aires, se lleva
a cabo la Expo Turismo de In-
vierno (ETI), en la que todo el
sector turístico de Argentina
se reúne para mostrar sus
propuestas para la tempora-
da invernal. La feria, organi-
zada por el Predio de La Ru-
ral, Ferias Argentinas S.A.,
FedeCaTur y AAAVyT, logró el

año pasado convocar a más
de 18 mil personas y celebrar
más de 500 reuniones de ne-
gocios. En esta oportunidad,
se espera superar esa cifra.
También se sabe que crece-

rá la oferta expuesta, casi to-
das las provincias y regiones
confirmaron su presencia en
stands especialmente diseña-
dos para la ocasión...

Ya fue anunciado el primero
de los cursos de este año que
se realizan por convenio en-
tre el Consejo Federal de In-
versiones, el Gobierno de La
Pampa y la Federación Em-
presaria Hotelera Gastronó-
mica de la República Argenti-
na, representada por su filial
local, la Asociación Empresa-
ria Hotelera Gastronómica de
La Pampa. El primero de ellos
es «Costos para Estableci-
mientos Hoteleros - Gastro-
nómicos»...
__________________________________

Alumnos pampeanos
a EEUU y a Suecia

Alumnos pampeanos de Vic-
torica y Realicó parten este fin
de semana hacia Albuquer-
que, Estados Unidos, con mo-
tivo de participar en la Feria
Internacional de Ciencias e
Ingeniería (International Sci-
ence and Engineering Fair),
en tanto que otros de Gene-
ral Pico viajarán en agosto a
Estocolmo, Suecia, al certa-
men mundial Stockholm Ju-
nior Water Prize...

Pampinta renovó
autoridades

El productor de Anchorena,
La Pampa, José Eduardo
Arosteguy (foto), seguirá al
frente de la presidencia de la
Asociación Argentina de Cria-
dores de la raza ovina Pam-
pinta, por un nuevo período,
tras ser reelecto en la tercera
reunión anual donde se reno-
vó autoridades por caducidad
de mandatos...
______________________________________

Ascensores

Con un valor base inferior a
los $ 10 mil, el Gobierno de
La Pampa anunció la puesta
en venta de un terreno desti-
nado a la construcción del pri-
mer hotel en Casa de Piedra,
que deberá ser como mínimo
categoría 2 estrellas, con pis-
cina. La mayoría de las habi-
taciones deberán tener vista
al lago, estacionamiento pro-
pio y 50 habitaciones al final
del proyecto. También salen a
la venta con $ 1 de base el
m2 -todo por licitación públi-
ca-, otros lotes donde se em-
plazarán un total de18 caba-
ñas para alquiler turístico.
El hotel estará ubicado en

cercanías a la RN N° 152, pa-
ra ser receptivo de los viaje-
ros en tránsito y turistas. La
exigencia mínima de catego-
rización de 2 estrellas podrá
ser superada por el proyecto
del inversor, al cual se le exi-
ge comenzar con 10 habita-
ciones en la primera etapa.
Respecto a las cabañas, se

venden tres terrenos destina-
dos a la construcción de 18
unidades de alquiler, determi-
nándose 6 unidades habita-
cionales en cada uno de ellos
al final del proyecto, pudién-
dose construir 2 cabañas por
año. Más en la versión digital:
www.region.com.ar

El Director de Obras Particu-
lares del Municipio, Arq. Javier
Hernández (foto), brindó de-
talles sobre la puesta en mar-
cha a través de una nueva
normativa, de un Registro
para empresas o particulares
dedicados a la instalación,
mantenimiento y reparación
de ascensores...

Av. Luro esq. Alvear - S. Rosa
Tel.: 421-922

ENVIOS
A DOMICILIO

Av. Luro 1.131 - S. Rosa
Tel.: 453-922

Av. Ameghino esq. edison - S. Rosa
Tel.: 438-949
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Nuevo servicio a Córdoba, en unidades
semi cama con cena a bordo, con toda

la atención que Ud. se merece.
...y nosotros acostumbramos.

Boletería Nº 6 - Tel.: (02954) 43-2140 - S. Rosa

Tel: (02954)

434300

AGUA

Turismo & Eventos
MES DE MAYO
· 11, 12 y 13: Expo PyMEs

2007. Santa Rosa.
· 12, 13 Y 14: Exposición Tu-

rismo de Invierno en Buenos
Aires.

VIENE DE TAPA
Además de toda la informa-

ción sobre los destinos y ac-
tividades para este invierno,
muchos expositores, como los
de la Patagonia y Cuyo, ofre-
cerán también productos típi-
cos de sus respectivas regio-
nes. Algunas zonas intentarán
consolidar su marca e identi-
ficarla con algún tipo de pro-
ducto o servicio. Tucumán, por
ejemplo, buscará presentarse
como la “puerta de entrada al
NOA”, mientras que Salta, La
Pampa y Mar del Plata trata-
rán de mostrarse como cen-
tros expositivos en crecimien-
to. Otros, como San Luis, lle-
varán las propuestas de toda

su provincia, pero harán fuer-
te hincapié en una de ellas (en
este caso, la Villa de Merlo).
El director de Ferias Argenti-

nas S.A., Enrique Pepino,
aseguró: «Es una oportunidad
única que va a tener el públi-
co para poder elegir su desti-
no de invierno. En 10 mil me-
tros cuadrados se concentra
todo el país, que viene a ex-
ponerse al gran mercado de
Buenos Aires».
Horarios: Invitados, profesio-

nales y público general: sába-
do 12 y domingo 13, de 14 a
21 horas. Exclusivo invitados
y profesionales: lunes 14, de
11 a 20 horas. Más informa-
ción en: www.expoeti.com.ar

DEL 12 AL 14 EN BUENOS AIRES

Expo Turismo de Invierno

En conmemoración a San
Marcos, patrono de Venecia,
el presidente del Centro Vé-
neto de La Pampa, Javier
D´Adam, acompañado por los
colaboradores Delia Vidale,
Elena de Canestro y Ricardo
Vidale, junto a otro grupo de
personas, el 25 de abril pasa-
do visitaron la Capilla San
Marcos, ubicada en la estan-
cia Villaverde de Santa Rosa.
En una emotiva ceremonia

religiosa, celebrada por el sa-
cerdote salesiano Valentín
Holtsman, procedieron a la
bendición y donación de la
bandera del Véneto, traida
especialmente de Venecia
para ser ubicada junto a la
estatua del santo.
La capilla San Marcos fue

construida hace varios años
en homenaje a San Marcos,
adoptado por los propietarios

del lugar como "el patrono de
la naturaleza" y dedicada al
primogénito de la familia a
quien llamaron Marcos. Curio-
samente, tres años después,
siendo un 25 de abril, el día
de San Marcos, nació su her-
mana Carola.
La Capilla se halla declara-

da de Interés Turistico - Cul-
tural  por  la Secretaría de Tu-
rismo y el Senado de la Na-
ción, siendo visitada por turis-
tas de todo el mundo que lle-
gan a La Pampa  para disfru-
tar de la paz del campo.
Su interior atesora importan-

tes imágenes de Santa Tere-
sa de Jesús, la Virgen de
Covadonga, una rústica cruz
de caldén, un Vía Crucis trai-
do del Vaticano, una pintura
de San Antonio de Padua,
proveniente de Italia y recuer-
dos de familia.

ESTANCIA TURÍSTICA VILLAVERDE

Centro Véneto donó bandera
a la Capilla San Marcos

Los días 2 y 3 de Mayo se
realizó en Buenos Aires el Ta-
ller de Formación Específica
sobre Nuevas Tecnologías en
la Modalidad a Distancia, cuyo
objetivo es el de capacitar,
motivar e incluir a los coordi-
nadores provinciales en este
Proyecto que lleva adelante la
Dirección de Calidad y Forma-
ción en Turismo en el marco
del PFETS (Plan Federal Es-
tratégico de Turismo Sustenta-
ble). En la apertura del mismo
se hizo la presentación del
PROCAE (Programa de Capa-
citación a Distancia), cuya fi-
nalidad es el desarrollo de la
modalidad e-learning (forma-
ción en línea) en la Adminis-
tración Pública Nacional. Se
origina en el marco del Proyec-
to de Modernización del Esta-
do, de la Jefatura de Gabine-
tes de Ministros conjuntamen-

te con el INAP (Instituto Nacio-
nal de la Administración Públi-
ca). Este proyecto se ha reali-
zado como prueba piloto en la
Cancillería, en Defensa al
Consumidor y en la Secreta-
ría de Turismo de la Nación.
 El día 3 se realizó la presen-

tación de los cursos de Ges-
tión de la calidad en Turismo y
Seguridad Turística, en el piso
13 de la Secretaría de Turis-
mo de la Nación, experiencias
a realizarse durante los meses
de mayo, junio y julio en las
provincias adheridas al PRO-
CAE. La inscripción para los
cursos se cierra el 28 de mayo
y darán comienzo los prime-
ros días de junio, contando la
Provincia de La Pampa con 10
vacantes para cada uno. Más
información en la Subsecreta-
ría de Turismo de La Pampa
(02954) 42-5060 / 42-4404.

LA PAMPA CUENTA CON 10 VACANTES

Taller de Formación Específica sobre Nuevas
Tecnologías en la Modalidad a Distancia

El presidente del Centro Véneto de La Pampa, Javier
D´Adam, en compañía de Delia Vidale, Valentin Holtsman,
Norma Fernández Zamponi, Elena de Canestro y Carolina

Zamponi, posan junto a la bandera de Argentina y del Véneto
flameando con su símbolo del león alado, en el atrio de la

Capilla San Marcos, de la estancia Villaverde.

VIENE DE TAPA
El primer curso de capacita-

ción 2007 dirigido al sector
servicios turísticos será «Cos-
tos para Establecimientos
Hoteleros - Gastronómicos» a
dictarse el 5, 6 y 7 de junio,
en dependencias de la Sub-
secretaría de Turismo de La
Pampa, en Av. Luro y San
Martín de Santa Rosa.
Esta primera capacitación

del año estará a cargo de la
docente de FEHGRA, CPN.
Norma Iacomuchi.

Inscripciones
El cupo máximo para este

curso es de 30 personas, con
un mínimo de 15 participan-
tes y el horario previsto de los
tres días mencionados es de

CURSOS DE CAPACITACIÓN

«Costos para Establecimientos
Hoteleros-Gastronómicos»

15 a 19 horas.
La inscripción -la participa-

ción es gratuita- ya está abier-
ta y se realiza en la redacción
del Semanario REGION®, ca-
lle Urquiza 640, Santa Rosa,
en horario de comercio, don-
de también se puede llamar
al teléfono (02954) 42-9025.

Próximos cursos
Entre los próximos cursos

solicitados por la Asociación
Empresaria Hotelera Gastro-
nómica de La Pampa están
previstos llevarse a cabo: Co-
cina Típica; Gobernanta; Or-
ganización; Estrategias de
ventas; Calidad de Servicios
Hoteleros Gastronómicos y
Atención al Cliente.

La provincia de La Pampa estará presente a través de la
Subsecretaría de Turismo en el stand del Ente Patagonia y
como invitados, CaTuLPa, la Asociación Hotelera, Red de

Estancias, municipios, complejos y prestadores de servicios.

Avellaneda 54 / Telefax: 43-3341 / E-Mail: elprogresosantarosa@cpenet.com.ar / S. Rosa

"Recuerde que el seguro de automotor es obligatorio"

• Automotores
• Vivienda
  (Combinado Familiar)
• Incendio, granizo, etc.
• Transporte

Docente: CPN Norma Iacomuchi
Cupo: Máximo 30 personas - Mínimo 15
Fecha: 5, 6 y 7 de junio de 2007
Horario: de 15 a 19 horas
Lugar: Subsecretaría de Turismo de La Pampa - Av.
San Martín y Luro - S. Rosa
Inscripción: Semanario REGION® - Urquiza 640,
horario de comercio - Tel: 42-9025

Próximos cursos solicitados:
 - Cocina Típica. - Gobernanta.
 - Organización. - Estrategias de ventas.
 - Calidad de Servicios Hoteleros Gastronómicos.
 - Atención al Cliente.

Curso:

Nueva agencia «Libra Viajes»
La Lic. Aixa L. Vásquez Martín es la titular de la nueva agencia

de viajes y turismo «Libra Viajes» en Santa Rosa, cuyo legajo es
el 13218 - disp. 920/07. La dirección de la agencia es Emilio Civit
425, tel: (02954) 41-9193, e-mail: libraviajes@cpenet.com.ar

· Dom. 20: 21º Edición Fies-
ta Criolla Provincial. Parera.
· 25, 26 y 27: 6ª Fiesta Patria

Gaucha. Luan Toro.
· Sab. 26: Fiesta de la Car-

neada. Alpachiri.

Reparación de
radiadores
de todas las
máquinas
agrícolas

Trabajos
garantidos por 1 año.

Antes de viajar controle

el radiador de su vehículo.

Av. Circunvalación este 1266
Tel: (02954) 427-105 / S. Rosa
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El próximo mar tes 15 de
mayo, a la hora 18:30 en el
Salón Azul de la Universidad
Nacional de La Pampa, 1er
piso de calle Gil 353 en San-
ta Rosa, y en coincidencia
con la conmemoración del
«Día del Docente Universita-
rio», se efectuará el Acto de
Entrega de Medallas a los
docentes de la Casa que cum-
plen 25 años en la actividad.
El acto será presidido por el

Rector de la UNLPam, Lic.
Sergio Maluendres y los De-
canos de las distintas Facul-
tades de la Universidad.

Recibirán medalla recorda-
toria, los docentes de la Fa-
cultad de Ciencias Econó-
micas y Jurídicas: María
Cristina Bazan; Jorge Rubén
Dlouky; Tristán Edgardo Iba-
zetta y Adrián Alberto Sán-
chez; de la Facultad de Agro-
nomía, los docentes Aníbal
Oscar Prina y Raúl Benedicto
Steffanazzi.

De la Facultad de Ciencias
Humanas, recibirán la distin-
ción los docentes Liliana Emil-
ce Campagno; Héctor Walter
Cazenave; María Graciela
Eliggi; María Ema Martín;
Irene Martínez; María Cristina
Nosei y María Elena Zandrino;
de la Facultad de Ciencias
Exactas y Naturales, Gra-
ciela Inés Bazan; Noemí Ma-
bel Blanco; Ernesto Máximo
Farias de la Torre y Ricardo
Néstor Melchor.

De la Facultad de Ciencias
Veterinarias recibirán Angela
Rosa Alvarez; Adriana Dora
Benito; Oscar Alberto Fran-
ces; José Halac Dossart y
Mirta Susana Toribio y de la
Facultad de Ingeniería Ru-
bén Horacio Bongianino; Ar-
naldo José Castaño; Carlos
Luis De Vedia; Raúl Vicente
Giri; Osvaldo Juan Olivero; Al-
berto Horacio Paesani; Sonia
Lidia Vicente y Alberto Fran-
cisco Zanardi.

ENTREGA DE MEDALLAS POR EL

Día del Docente Universitario
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Av. Sgo. Marzo 385
Tel.: (02954)

429449
Santa Rosa

SALON
CLIMATIZADO

Consulte Salón Anexo
para su evento.

• Especialidad en
carnes mechadas

al horno.
• Pastas caseras

(elaboración propia)
• Asador criollo

Reservas con anticipación
al: (02954) 42-0071

Este Domingo
Asado al Asador

y show folklórico
en vivo

• Proveeduría • Heladería
• Alquiler de cabañas
   equipadas p/campamento
• Excursiones

CONSULTE POR

AVISTAJE DE

AVES EN LA LAGUNA

Sólo al mediodía previa reservaLa Asociación Argentina de
Criadores de la raza ovina
Pampinta, realizó el pasado 25
de abril su tercera reunión
anual en el salón de la Aso-
ciación Agrícola Ganadera de
La Pampa, cedido gentilmente.
Allí se aprobaron la totalidad
de los puntos del temario en
consideración y en especial la
renovación de las autoridades

por caducidad de mandatos.
Posteriormente se sirvió un
almuerzo y a los postres, se
hizo entrega al Sr. Director de
la E.E.R.A “Guillermo Covas”,
Ing. Agr. Enrique M. Viviani
Rossi, de un pergamino que
acredita a la E.E.R.A - Anguil
como primer socio honorario
de la institución.
La nueva CD de la AACP es:

Comisión Directiva
Presidente: Arosteguy, José Eduardo ....................... (Anchorena, L.P.)
Vice: C.P.N. Sánchez, Carlos Omar ............................... (Caleufú, L.P.)
Secretario: Orihuela, Luis Adolfo ................................... (Uriburu, L.P.)
Tesorero: Reale, Rodolfo Luis .............................. (Colonia Barón, L.P.)
Vocal 1° : Carretero, Ariel ................................................... (Toay, L.P.)
Vocal 2°: Vázquez, Miguel ............................................... (Catriló, L.P.)
Vocal suplente 1°: González, Carlos ........................ (Santa Rosa L.P.)
Vocal suplente 2°: Bohnet, Gustavo .............................. (Alpachiri L.P.)
Comisión de Etica y Disciplina
Titular: Inst. Salesiana Nra. Sra. De Luján  (Del Valle, Bs. As.), R.P. Sal-
vador Melita por la Institución Salesiana
Titular: Dr. Alvarez Bustos, Pedro ....... (S. Rosa, L.P.) por A.B.C S.R.L
Titular: Dr. Rodríguez Vergez, Eduardo ....................... (Guatraché L.P)
Suplente: Dr. Regalado, Daniel ............................ (Bolívar Pcia. Bs.As)
Suplente: Ing. Agr. Luchi, Marcelo .......................... (Acebal, Santa Fe)
Suplente: Sr. Juaristi, Ignacio Antonio ................. (Bolívar Pcia. Bs. As)
Comisión Revisora de Cuentas
Titular: Sr. Lazarte, Dardo ............................................ (Alpachiri, L.P.)
Suplente: Green Miguel ............................. (Arroyo Corto, Pcia. Bs.As)

Pampinta renovó autoridades Jornada sobre Diagnóstico de Trichinellosis
La Facultad de Ciencias Veterinarias organiza para el próximo viernes

18 de 14 a 20 hs, esta jornada destinada a profesionales Médicos Vete-
rinarios. Los disertantes serán los Médicos Veterinarios Roberto Lamberti;
Lilia Gino; Claudio Clavo y Gilda Bertorello Mascaró. La actividad tendrá
un cupo de 20 asistentes, cuya participación contará con cuidados as-
pectos de bioseguridad, caso de uso de guardapolvo, guantes, barbijos,
protectores oculares y desechos a colocar en hipoclorito de sodio. Infor-
mes e inscripción: Dirección de Prensa y Difusión de la Facultad, Calle 5
y 116, Gral. Pico, tel. (02302) 42-1607 / 42-1920 / 42-2617 int. 6109.

El Club de Leones Huitrú San-
ta Rosa agradece a la pobla-
ción la desinteresada contribu-
ción para con los habitantes de
la zona de Santa Fé, afectados
por las inundaciones. Hace pú-
blico el agradecimiento a las
autoridades y personal de Su-
permercados La Anónima, que
permitió la realización de la
campaña de recolección de ali-
mentos no perecederos y ele-
mentos de aseo e higiene, du-
rante el pasado sábado 28 de
abril. La campaña se llevó a

cabo en el marco del Progra-
ma Alerta Leones, previsto para
situaciones de emergencia. La
gran cantidad de elementos re-
caudados serán trasladados
gratuitamente por Transporte El
Pampero hasta Rosario, desde
donde se dispondrán los me-
dios para la entrega con la co-
laboración de los Clubes de
Leones de la zona. A este en-
vío se suman los que ya han
efectuado o están en curso de
ser realizados por otros Clubes
de Leones del Distrito.

Agradecimiento del Club de Leones Huitrú

VIENE DE TAPA
El Director de Obras Particu-

lares del Municipio, Arq. Javier
Hernández, recordó que en
noviembre de 2006 el Conce-
jo Deliberante de la ciudad
sancionó la ordenanza 3609/
06, referida a la creación de
un registro de empresas y
personas que presten el ser-
vicio de instalación,  mante-
nimiento o reparación de as-
censores, montacargas y ele-
vadores pertenecientes a edi-
ficios tanto públicos como pri-
vados y que a través de la nor-
mativa se dispone una serie
de pautas a cumplimentar por
las empresas para ser autori-
zadas a desarrollar la activi-
dad antes mencionada. Don-
de en principio, se les exigirá
inscribirse en el registro, tam-
bién contar con los 3 tipos de
seguros correspondientes,
como lo son: seguro de res-
ponsabilidad civil, seguro de

vida y seguro de responsabi-
lidad con respecto al trabajo.
La normativa también reque-

rirá entre otros aspectos, que
las empresas cuenten con un
local debidamente habilitado
por la comuna, sumado a la
exigencia  de que posean co-
mo representante técnico a un
profesional matriculado en el
Consejo de Ingeniería y Arqui-
tectura de La Pampa.
Ahora desde el municipio

notificarán a todos aquellos
propietarios de edificios que
tengan un equipo de eleva-
ción como los mencionados,
para que en un término de 60
días se contacten con alguno
de los particulares o empre-
sas inscriptas en el registro
creado, con el objeto de ela-
borar un informe o certifica-
ción del estado de conserva-
ción y las condiciones de fun-
cionamiento que poseen sus
elevadores mecánicos.

EN BUSCA DE MAYOR SEGURIDAD EN EDIFICIOS

Crean registro de instaladores
y reparadores de ascensores
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VIENE DE TAPA

Moralejo formuló una invita-
ción para que los pampeanos
se acerquen a la muestra du-
rante el fín de semana (la en-
trada será libre y gratuita) y
agradeció el apoyo de todas las
empresas pampeanas y al
Consejo Federal de Inversio-
nes porque «gracias a su inter-
vención hace posible el mon-
taje de este tipo de exposicio-
nes en toda su dimensión por-
que vamos a mostrar todo el
potencial productivo de nues-
tras empresas en la búsqueda
de una nueva historia comer-
cial con fuerte inserción de sus
actividades», dijo.
Más adelante el ministrro se

mostró a favor que este tipo de
exposiciones se lleve a cabo
cada dos años, dado el esfuer-
zo que significa hacer un em-
prendimiento de estas caracte-
rísticas que «debe insertarse
dentro de un circuito de expo-
siciones regionales para lograr
trascender. Creemos que ha-
cer un fortalecimiento en el cir-

LA MUESTRA ESTÁ ABIERTA EL VIERNES 11, SABADO 12 Y DOMINGO 

La salida del fin de semana en Sa

El ministro de la Producción recorrió
Asociación Agrícola Ganade

cuito jerarquiza a la región y
puede ofrecer una canasta de
productos mucho más atracti-
va para la demanda».

Rondas de negocios y
ventas directas al público
Siempre en torno a la mues-

tra, se informó que la propues-
ta es que se puedan realizar
ventas directas al público.
Por otro lado se han organi-

zado rondas de negocios y
contactos con empresas del
rubro mayorista interesadas en
realizar transacciones más du-
raderas con los expositores. En
ese sentido una importante
delegación de la ciudad de
Bahía Blanca estará presente
con seis empresas.

Créditos para
«Compre Pampeano»

El subsecretario de Planifica-
ción y Evaluación de Proyec-
tos, doctor Abelardo Ferrán,
anunció que se avanza en for-
ma conjunta con el Banco de
La Pampa en una línea de cré-
ditos para un «Compre Pam-

peano» que está orientado a
que las empresas productoras
de bienes y servicios puedan
aumentar su capacidad de ven-
ta, donde una firma se puede
beneficiar doblemente si com-
pra a otra con residencia en La
Pampa, parte de sus insumos
en su proceso productivo.
«De esa forma -aseguró Fe-

rrán- se puede acceder a un
crédito a tasa subsidiada al
seis por ciento anual con dos
años para devolver, con posi-
bilidades de tomar a futuro otro
crédito a dos años más». Tam-
bién indicó que «una empresa
puede usar este crédito como
una estrategia de venta ofre-
ciendo la posibilidad -si se ad-
quieren sus productos- a aque-
llas que se encuentran en el
sector de distribución y venta
directa al público, accediendo
a ese financiamiento tan blan-
do del Banco de La Pampa y
subsidiado por el Ministerio de
la Producción». Consideró que
es una forma de reforzar lo más
importante que tiene el siste-
ma productivo que es la parte
de comercialización. Los cré-
ditos son hasta 100 mil pesos
a través de carteras que se van
implementando con montos de
tres a cuatro millones de pe-
sos. «A medida que se van
agotando -si funciona la línea.-
los vamos actualizando», com-
pletó el funcionario.

Rubros presentes
El predio de cuatro hectáreas

y media de la Asociación Agrí-
cola Ganadera de La Pampa,
albergará rubros tales como:
Alimentos y Bebidas, Madera
y Metal Mecánico, Agroin-
dustria y Productos Químicos,
Textil y Cuero, Artesanías, que
ha comprometido su espacio y
el sector de los Servicios que
integran una amplia gama de
empresas que brindan servicio
a todos los antes menciona-
dos.

Poblaciones representadas
Estarán representadas en la

oportunidad pequeñas y me-
dianas empresas de distintas
localidades de la provincia, ta-
les como: Alpachiri, Ingeniero
Luiggi, Rolón, Rancul, Vic-
torica, Caleufú, 25 de Mayo,
Embajador Mar tín, Jacinto
Arauz, General San Martín,
Catriló, Bernardo Larroudé,
Guatraché, Eduardo Castex,

N u e v a m e n t e
gran convocato-
ria de la empre-
sa Pinturerías
Deballi, más de
60 personas a-
sistieron a la
charla informati-
va de Sherwin
Williams, que co-
mo siempre estu-
vo dirigida a profe-
sionales y pinto-
res, realizando una
breve reseña de los
comienzos de la firma que se
remonta al año 1870 (Ohio,
Estados Unidos), con una so-
ciedad entre Henry Sherwin y
Edward Williams; la cual insta-
la el primer concesionario ofi-
cial en Argentina hacia el año
1927.  De Parte de la empresa
Deballi, estuvo presente Mar-
celo Acosta, encargado de las
sucursales en Santa Rosa y
empleados. De la firma Sherwin
Williams estuvo presente el téc-
nico especializado en esta área
quien disertó. La charla estuvo
dirigida en especial a los nue-
vos productos de la línea
Rexpar. En ésta se destacó la

importancia que
tiene que tener
el buen trata-
miento de la su-
perficie (made-
ras) antes de
pintar, siendo
clave la buena
elección del pro-
ducto a utilizar, lo-
grando de esta
manera una apli-
cación y  rendi-
miento óptimo de
los productos, así

también obteniendo mejores
resultados.
Rexpar fué desarrollando una

amplia gama de nuevos pro-
ductos de altísima calidad, es-
peciales para decorar y prote-
ger la madera en exteriores e
interiores. Estos son productos
innovadores y novedosos don-
de  proteger, decorar, trans-
formar y embellecer las made-
ras es mucho más fácil, rápido
y sencillo.  Toda la línea Rexpar
podrán encontrarla principal-
mente en la nueva sucursal de
Pinturerías Deballi en Ame-
ghino y Edison y en sus otras
2 sucursales.

EN PINTURERÍAS DEBALLI

Charla informativa de
Sherwin Williams

Puelches, La Adela, Algarrobo
del Aguila, Miguel Riglos,
Agustoni, Quemú Quemú, Mi-
guel Cané, Alta Italia, Doblas,
Parera, Arata, Villa Mirasol,
Macachín, General Pico y San-
ta Rosa, entre otras.

Paseo de fin de semana
En virtud de la dimensión que

esta exposición ofrece, se con-
vierte en el paseo adecuado
para este fin de semana, por-
que hay un rubro para cada in-
terés y permitirá por otra parte
conocer productos que en mu-
chos casos no se sabe que son
elaborados en la provincia de
La Pampa, y que le permiten
hoy a esta provincia histórica-
mente agrícola ganadera, tener
un valor agregado que la po-
sicionen en otros mercados de
interés, dentro y fuera de Ar-
gentina.
Los horarios de visita a la

Expo PyMEs 2007 son:

Mas de una docena de carpas ocup
En siete de ellas hay expositores, hay 

institucional y sin duda las mas visita
y el Auditorio de Cocina, donde ma

con productos de la p

Corte y plegado de chapa

Tel.: (02954) 42-3200
José B. Calo 185, a metros de la Rotonda Sur

VIAJES
CONTRATADOS A TODO EL PAIS

Pasajeros y Encomiendas • OFICINA Nº15 - Terminal S. Rosa
Tel: (02954) 43-9841 - Encomiendas: 41-1500

• LOCAL Nº 1 - Terminal G. Pico – Tel. (02302) 42-1909

PICO - SANTA ROSA
LUN a VIE    6:30  - 13:00  y 16:15 hs.
SABADOS                  8:00 y 13:00 hs.
DOMINGOS              19:00 y 22:00 hs.

SANTA ROSA - PICO
LUN a VIE  06:00 - 13:00 y 20:00 hs.
SABADO                  8:00 y 13:00 hs.
DOMINGO              19:00 y 22:00 hs.

H O R A R I O S

NUEVA FRECUENCIA
LUNES y VIERNES

sale de Santa Rosa 16:15 hs

sale de Gral. Pico 20:00 hs.

notá
sentí

viví

FERRETERIA
BULONERIA

Bulones
Electrodos
Remaches

Herramientas
Discos abrasivos

Máquinas eléctricas

de Hugo A. Eberhardt

Stock Permanente

LA DIFERENCIA
Pisos flotantes

descubrí tu nueva pasión

PISOS FLOTANTES DE ORIGEN ALEMAN

Tel: (02954) 42-5800 • Cel: 15-54-9112
Circunvalación Sur 2006 • Santa Rosa

E-mail: hugoeber@yahoo.com.ar
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13 EN EL PREDIO DE LA AGRÍCOLA CON ENTRADA LIBRE Y GRATUITA

anta Rosa es la Expo PyMEs 2007

ó previamente las instalaciones de la
era y dialogó con la prensa.

Hace más de 15 años el pro-
ductor agropecuario Benigno
Eliseo Abt y su esposa Nelly,
maestra rural de Colonia San-
ta María, inauguraban en San-
ta Rosa «Panadería La Rue-
da», reconocida por una tra-
yectoria de impecable calidad
de todos sus productos.  Aho-
ra el matrimonio Abt, mas co-
nocidos como «Cacho» y
«Pelusa», pondrán en marcha
a partir del próximo lunes 14
la fábrica «Chacinados San-
ta María» ubicada en Colonia
Santa María a unos 80 km. al
sur de Santa Rosa.

Productos de calidad
En el lugar se han tenido en

cuenta todos los detalles para
obtener un producto de exce-
lente calidad, se fabricarán

chorizos frescos y secos,
morcillas, queso de cerdo, ja-
món crudo, bondiola y otros.
Los empresarios aprovechan
la oportunidad para agradecer
al intendente de Colonia San-
ta María, Serafín Eberhardt y
a todos los vecinos por su
apoyo y colaboración, tam-
bién al arquitecto Fabián Tue-
ros, al medico veterinario Ju-
lio Gallero y al constructor
Rubén Medina.

Comercialización
Los chacinados se comercia-

lizarán en el local de Panade-
ría la Rueda, de Bartolomé
Mitre 319, Santa Rosa, don-
de se ha dispuesto un espa-
cio para este fin y donde invi-
tarán a degustar y saborear
estos productos.

CHACINADOS DE CALIDAD DE COLONIA SANTA MARÍA, LA PAMPA.

«Chacinados Santa María» en Panadería «La Rueda»

La nueva fábrica de «Chacinados Santa María» en Colonia
Santa María, venderá sus productos de primera calidad en el

local de Panadería La Rueda en Santa Rosa.

· Viernes a partir de las 15
horas. Inauguración oficial y es-
pectáculos a las 18 hs, actua-
rán: grupo Utopía y María Inés
Sosa «Pastora Cruz».
· Sábado de 9 a 20 horas con

demostraciones gastronómi-
cas -muy recomendables- de

carne de Conejo, Trucha Pam-
peana, toda la gama de Dulces
y una Picada Demostrativa
para el cierre. Los expositores
participarán luego de una cena
en el Club Estudiantes, donde
actuará el grupo de jazz
«Roldán Quinteto».

· Domingo de 10 a 20 horas,
con espectáculos a partir de
las 16:30 hs, actuarán: René
García, Mauricio Panero y los
mejores del Barrio, Marcelo
Eijo y Guillermina Gavazza.
Los tres días la entrada es li-
bre y gratuita.

pan el predio ferial de la Av. Spinetto.
y una de informes, otra de prensa, otra
adas serán las del Patio de Comidas
aestros de cocina harán preparados
producción pampeana.

Dulce de leche
Chocolatería
Alfajores  - Licores
Quesos de oveja
«Pampinta»
Ahumados
(Ciervo y Jabalí)
Escabeches
Salames

Tel.: (02954) 410-793
Av. Luro 480 • Santa Rosa

(Luna
de caldén)

Plano de ubicación de las carpas con stands de expositores

Maestros de cocina en la producción pampeana - Auditorio Cocina
SABADO
11:00 hs: Trucha grillada con sal-

sa helada de tomate y papas a la
manteca: Rober to Pablo Allen
(CocinArte).
12:00 hs: Conejo, perlas de vege-

tales y ravioles con crema de anís:

Roberto Pablo Allen (CocinArte).
17:00 hs: Dulces: Mónica Fuertes

(Dulzuras Artesanales).
19:00 hs: Picada pampeana

acompañada con vino marca 25/5
de Bodega del Desierto de 25 de
Mayo - La Pampa: Darío Javier Fer-

nández.
DOMINGO
De 11 a 14 hs: Darío Javier Fer-

nández, con elaboración en base a
carnes de conejo y cordero.
17:00 hs: Dulces: Silvia Lluch

(Pastelería artesanal).

Pampinta, La raza del futuro
• Mayor Precocidad Sexual
• 200% de Prolificidad
• Triple Propósito:
Carne, Leche y Lana

VISITE NUESTROSTAND en la
Expo PyMEs

 En Santa Rosa:
Av. San Martín 718 - Of. 7 - (02954) 45-3799 • aacpampinta@speedy.com.ar
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RECORRIENDO LA CIUDAD - LAS CALLES DE SANTA ROSA

Zona de Carlos Pellegrini y General Pico
En nuestro recorrido habitual

por las calles de Santa Rosa,
hoy nos detendremos en la
zona que abarcan dos arte-
rias céntricas muy importan-
tes: Pellegrini y General Pico.

¿A quien conmemoran los
nombres de estas calles?

Carlos Pellegrini (1846-
1906) Estudió en la Facultad
de Derecho interrumpiendo su
carrera por un año por alistar-
se como voluntario en el ejér-
cito para combatir en la gue-
rra del Paraguay, al regreso
retomó sus estudios universi-
tarios que finalizó con una te-
sis doctoral sobre el derecho
electoral.
En su carrera política fue di-

putado, senador, vicepresi-
dente y presidente de la Re-
pública. Su presidencia se
desarrolló en un clima de mar-
cada inestabilidad política y
económica. Impulsado por un
carácter proteccionista e
industrialista, en medio de
una gran crisis que afectaba
a todo el sistema bancario
fundó en 1.891 el Banco de
la Nación Argentina.

General Eduardo Gustavo
Pico, entusiasta militar que
fuera gobernador de La Pam-
pa durante tres períodos con-
secutivos entre 1891 a 1899,
cuando la capital del entonces
Territorio era la ciudad de
General Acha.
Renunció a su cargo por no

estar de acuerdo con el go-
bierno nacional en trasladar la
capital de General Acha a
Santa Rosa. Se desempeñó
también como comandante
de las fuerzas militares des-
tacadas del territorio de la
pampa central.
Falleció en 1904, al año si-

guiente su amigo Eduardo de
Chaperrouge, en honor a su
memoria funda la ciudad que
lleva su nombre.

Actividad Comercial:
Es una zona bancaria y co-

mercial por excelencia muy
concurrida, en ella podemos

encontrar las siguientes em-
presas:

«La Casa de Ana»
Pastelería

Esta panadería centenaria
ubicada en Gral. Pico 475 (en-
tre Roca y Juan B. Justo ) tuvo
su época de esplendor cuan-
do estuvo atendida por la fa-
milia Baraybar. A partir del 9
de marzo de 2006 toma el
nombre actual y es su propie-
tar ia Ana María Mar tínez
quien está abocada a recupe-
rar el prestigio de su época
mas gloriosa. Con talento y
muchas ganas de brindar un
buen servicio el local es aten-
dido por Ana María, Ezequiel
y Zaira. Ofrecen facturas de
manteca, churros, tortas fri-
tas, panes saborizados, ara-
bitos, pan casero, tartas y tor-
tas de casamiento, 15 años,
etc.

GLS-DVD
Luego de dos años y medio

de alquilar películas sólo me-
diante delivery llamando al
457-383, GLS-DVD suma a su
servicio la posibilidad de al-
quilar en su nuevo local en la
calle Don Bosco 261 (entre
Gral. Pico y Villegas). Además
de poder ir a elegir el comple-
to mater ial disponible, se
anexan artículos de kiosco y
un variado stock de produc-
tos de Disney. ¿Promocio-
nes? Todos los días del mes

de mayo, en el local: 2 alqui-
leres a $ 5.

La Bodega
Este comercio dedicado a la

venta de vinos por mayor y
menor esta ubicado en sobre
Pellegrini 278 y en junio de
este  año arribará a su 10º
aniversario. En sus estante-
rías mas de 50 bodegas na-
cionales exponen sus vinos.
Tienen a la venta los mejores
licores y whiskys nacionales
e importados, también con-
servas importadas, delicate-
sen, productos gourmet, cho-
colates, bombones y todos los
accesorios como copas, de-
cantadores, etc. Son repre-
sentantes exclusivos del ener-
gizante importado Red Bull.
Preparan regalos empresaria-
les y para eventos tienen pre-
cios especiales. Reciben to-
das las tarjetas de débito y
crédito.

Elemental Ropa Informal
Este comercio ubicado en

Pico 213 inauguró el 2 de fe-
brero de 2007 con el fin de
tener el mismo éxito en ven-
tas que su primer casa ubica-
da en el plan 3000 (Mal-
donado 1475 entre Alemania
y Stieben).
Atendido por sus dueños,

cuenta con prendas para am-
bos sexos, niños y adultos, de
primera calidad y a un buen
precio para que el cliente pue-
da vestir a toda su familia.
Todas las semanas tienen

distintas ofertas y se puede
sacar un crédito personal fá-
cilmente presentando el DNI
y una factura «pagada» de al-
gún servicio de reciente ven-
cimiento.

Zafiro Viajes
Esta agencia de viajes con

más de 14 años de trayecto-
ria está ubicada en Gral. Pico
64. Su titular, María Rosa
Amado, de reconocida expe-
riencia y seriedad en el rubro
atiende personalmente a sus
clientes brindando un servicio
de óptima satisfacción.
Realizan viajes nacionales e

internacionales y para vaca-
ciones de invierno ofrecen ex-
celentes posibilidades en el
Norte Argentino, Perú Cami-
no del Inca y Cuzco Maravi-
lloso.
Para las quinceañeras el tra-

dicional viaje a Disney es im-
perdible y para los que bus-
can otras experiencias está la
posibilidad del turismo religio-
so a Salta, 3 Cerritos y Virgen
del Milagro, todo con muy
buena financiación. Para con-
tactarse con Zafiro Viajes lla-
mar al (02954) 42-2927/43-
1969 ó al e-mail:
zafiroviajes@speedy.com.ar

«La Bodega», Pellegrini 278, en junio de este año arribará a
su 10º aniversario. Son representantes exclusivos del

energizante importado Red Bull.

«Elemental», Pico 213, todas las semanas tienen distintas
ofertas y se puede sacar un crédito personal fácilmente

presentando el DNI y una factura «pagada» de algún servicio.

Telefax: (02954) 41-9075
L. N. Alem y Urquiza • Santa Rosa

C.P.N. Ariel D.
Martinez

C.P.N. Daniel O.
Martín

TRAMITAMOS SU JUBILACION - CONSULTENOS!!!
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La Cocina de REGION®

Santiago Alvarez 1756
 Tel. Part.: (02954) 49-8031

Cel.: (02954) 15-68-5728
Santa Rosa

de Daniel E. Espina y Luis A. Lago

Telefax: (02954) 42-9797
Av. Edison 1.062 • S. Rosa

ADOQUINES EXCLUSIVOS
BORRAVINO

Pórfidos • Adoquines
Piedra Bocha

Lajas • Piedras
Piedras para cascadas

L. King 2452 esq. Stgo.
Marzo Este • Santa Rosa
Tel: (02954) 15-47-5543

Tel:
(02954)

41-41-99
Yrigoyen 354
Santa RosaEl mundo de lo natural

• Cereales
• Copetín • Repostería

• Frutas secas • Condimentos

 • Fiambres • Quesos

• Productos para celíacos
y diabéticos

Venta por
mayor y

menor

La Escuela de Fotografía de
Yánes Studio, el sábado 28
de abril, llevó a cabo una prác-
tica al aire libre sobre el tema
de Fotometría y Densitome-
tría. En esta oportunidad se
eligió la Reserva Natural Par-
que Luro, donde todo su en-
torno es una invitación a dis-
frutar de un buen asado.
«Este parece ser uno de los

motivos principales para el
alumno, aunque no debería
ser así -dice Antonio Yánes y
agrega-: ¿Por qué digo esto,
porque en la práctica de foto-
grafía ninguno superó un 7,
pero en gastronomía todos se
clasificaron con un 10 +, pero
esto es naturaleza humana, a
tal punto que dos personajes,
uno de La Maruja y otro de
Victorica, a la hora de este
comentario gastronómico al
que no se puede eludir, dije-
ron: ¡Antonio es tan lindo co-
mer!...»
«Bueno, volviendo a la foto-

grafía, en honor a la verdad,
esta práctica fue muy satisfac-
toria, los felicito a todos -dijo
el director de la Escuela-, y al
grupo que está haciendo el
curso de especialización so-
bre calidad de luz en su do-
minio y aplicación, muy bue-

no, sobre todo en el retrato del
Desnudo. En la otra parte, que
no es de menor importancia,
en la fotografía comercial
publicitaria y periodística,
donde se necesita el buen
manejo de la fantasía face-
tada, que tiene que ver con la
vibración de las distintas on-
das de luz, prioridad en foto-
grafía, esta escritura fotográ-
fica debe ser clara y llamati-

La firma santarroseña Hora-
cio Raúl Bustos anunció el re-
lanzamiento de los relojes
«Festina» en Argentina.
Festina fue fundada en 1902,

en La Chax de Fonds (Suiza)
y hoy es una de las marcas
de mayor prestigio internacio-
nal. En 1984 Festina se incor-
pora al Grupo Lotus, recono-
cido por su espíritu innovador,
éste era el inicio de la unión
de futuro, de tradición, de van-
guardia, de precisión y dise-
ño. Los relojes Festina han
permanecido por más de 100
años junto a sucesivas gene-
raciones, ganando confianza
y compartiendo segundo a
segundo con la gente que vive
intensamente la vida.
Festina ofrece una amplísima

colección que se adapta a los
gustos más exigentes, desa-
rrollando tecnologías de avan-
zada e innovando en la utili-
zación de materiales nuevos.
Relojes con personalidad pro-
pia, elegantes, funcionales,
deportivos, sobrios, compac-
tos, ligeros, originales, para
todos y para toda ocasión.

Por otra parte, Festina siem-
pre ha acompañado el depor-
te, participando en numero-
sos eventos deportivos y pa-
trocinando diversas activida-
des internacionales. Festina
esponsoriza al Cycling Team
desde hace 10 años. Además
ha sido Cronometrador Oficial
de las competiciones más
importantes del mundo del ci-
clismo. En la actualidad es co-
patrocinador del equipo For-
tuna - Honda de motociclismo.

Relojes Festina en la Argentina

ESCUELA DE FOTOGRAFÍA DE YÁNES STUDIO - FOTOMETRÍA Y DENSITOMETRÍA

Práctica al aire libre en Parque Luro

va, ilusionariamente ante los
ojos del observador, para que
el mismo detenga la atención
con prioridad en el producto
de lanzamiento, entonces es-
taremos seguros, dentro del
contexto del poder de venta».
«Chicos, en este punto toda-

vía estamos muy flojos, habrá
que mejorar. Este tipo de fo-
tografía es muy importante en
la carrera de un fotógrafo, pero

hay que dominarla, esto quie-
re decir, saber que se sabe lo
que uno sabe, para no caer
en la mediocridad. Esta espe-
cialidad te puede llevar a ser
no un mejor fotógrafo sino un
buen empresario y esto va a
marcar tu calidad de vida».
«En otras ediciones vamos a

seguir con algunas reflexio-
nes más de este tema, que da
para mucho» dijo Antonio.

VIENE DE TAPA
Alumnos del Instituto San

Juan Bosco de Victorica que
desarrollaron el trabajo «Pató-
genos ¿en casa?» y del Insti-
tuto Sagrada Familia de Rea-
licó que llevaron a cabo el tra-
bajo «Pared de fuego II», via-
jan este fin de semana a Es-
tados Unidos, con motivo de
participar en la Feria Interna-
cional de Ciencias e Ingenie-
ría (International Science and
Engineering Fair).
Ambos proyectos fueron se-

leccionados en la XXX Feria
Nacional realizada del 1 al 7
de noviembre en la ciudad de
Salta, el año pasado.

Por otro lado, alumnos de
Gral. Pico, del Colegio Repú-
blica de El Salvador y del
EPET Nº 2, viajarán a Esto-
colmo en agosto, tras ganar
el Premio Argentino Junior del
Agua 2007, por el trabajo de
investigación titulado: «Plan-
ta de eliminación de arsénico
en agua».
El primer premio que logra-

ron consiste en un viaje a
Suecia, con todos los gastos
pagos, para participar del cer-
tamen mundial Stockholm Ju-
nior Water Prize.

Nota completa en la versión
digital: www.region.com.ar

SON DE VICTORICA, REALICÓ Y GENERAL PICO

Alumnos pampeanos, unos a
Estados Unidos, otros a Suecia.

«Pollo con frutas»
Ingredientes
1 pollo grande;

100 g. de mante-
ca; 1 lata chica de ananá en
almíbar; 1 lata chica de duraz-
no en almíbar; 50 g. de almen-
dras; 2 naranjas; 1 limón; pi-
mienta y sal.
Preparación
Limpiar, vaciar, lavar y secar

bien el pollo, salpimentar por
dentro y por fuera. Ponerlo en
una fuente para horno, junto

con la mitad de la manteca,
rociarlo con jugo de un limón
y una naranja, cocinar en hor-
no previamente caliente a fue-
go medio por una hora más o
menos. Rociar cada tanto con
el jugo de cocción. Luego pa-
sarlo a otra fuente, decorar
con las frutas (ananá, duraz-
no, rodajas de naranja) previa-
mente doradas en manteca.
Cortar las almendras en lámi-
nas y dorarlas, colocar sobre
el pollo y servir muy caliente.

Tel: (02954) 430-426
RIVADAVIA 437

Oleos / Acrílicos / Pinceles
Alpaca: chapa - alambre - flejes

Arcillas: esmaltes
Elementos para dibujo técnico

TODO PARA EL

ARTISTA Y ARTESANO

«Leopardo Pieles y Cueros»
Con 34 años de trayectoria en el ramo, esta casa ofrece a

sus clientes prendas de calidad en distintos cueros y las mas
variadas pieles a muy buenos precios y con una amplia finan-
ciación. Tienen todos los talles, inclusive los grandes y tam-
bién confeccionan a medida.  Acompañan su colección: carte-
ras, bolsos, guantes y accesorios en cuero y piel de afamadas
marcas. Reciben todas las tarjetas hasta 6 y 12 pagos. Leo-
pardo Pieles y Cueros... un lugar para tener en cuenta.



Como siempre servicio diario
coche cama "Ejecutivo"

• Micros
doble piso

• Toilette y bar
en cada piso

• Cena caliente
a bordo

También a
Trenque Lauquen

www.expresoalberino.com

AHORA TAMBIEN
DESDE

GENERAL PICO

VENTA DE PASAJES:
En Santa Rosa: Terminal de Omnibus
Boletería Nº 3 - Tel: (02954) 45-3780

En General Pico: Terminal de Omnibus
Boletería Nº 10 - Tel: (02302) 43-6822/7058
En Bs. Aires: Terminal de Omnibus Retiro,

Ventanilla 17 - Tel: (011) 4576-7940

Nuevo Servicio

"Suite"
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Andrada SCS - R.S. Peña 929 425730
Center Farma - Av. San Martín 385 413300
Del Rosario - 9 de Julio 44 416200
Felice - Gral. Pico y J.B.Justo 411333
Ferratto - Raúl B. Díaz 1.795 421340
Ferrero - Arg. Valle 572 417617
Modelo SCS - Av. San Martín 201 424845
Sansinanea - Pueyrredón y Larrea 426300

Alsina - Alsina 351 414546
Davit - Telén y San Luis 437829
Integral - Juan Schmidt 1.058 421828
Lutilsky - Av. Luro e Yrigoyen 410381
Palasciano SCS - Yrigoyen y Moreno416400
Pasteur - Escalante y Pico 410110
Ponce - Av. Edison 1.248 456131
S. Agustín - Av. Uruguay 681 417722

Cine en S. Rosa y Gral. PicoTeatro, Espectáculos, Museos

Av. San Martín y Urquiza
ENVIOS A DOMICILIO SIN CARGO
Tel: 436-206 /418-006
E-mail: farmdelsol@cpenet.com.ar

• Perfumería • Accesorios • Cosméticos
• Consultanos, llegaron las

VACUNAS ANTIGRIPALES

DE TURNO
VIERNES

18

Ameghino - Ameghino 587 414441
Del Museo - Pellegrini 174 433785
Don Bosco - Gil 15 423101
Leal - Rivadavia 101 420320
Los Alamos - Lorusso 534 458884
Norte SCS - Escalante 52 425261
San Martín SCS - Av. S. Martín 499 453725
Uruguay SCS - Cervantes 516 414303

Bagliani - Av. Mitre 134 460036
Carignani - Alvear 526 425265
Gugliara - San Luis 397 438643
Pampa SRL - España y Mármol 430862
1º de Mayo - Roca 269 416016
Santa Cecilia - Av. Spinetto 897 420444
Santa Lucía - Av. Luro 565 416661

Tel.: (02954) 433453
Catamarca 658 • Santa Rosa

Alarmas
Seguridad para exigentes

ALARMA

$409

Para su casaAmericana SCS - L de La Torre 418 421914
Bagliani N. - 1º de Mayo y R.B. Díaz 417400
Belgrano - Av. Belgrano (s) 442 425239
Casino - Entre Ríos 797 418800
El Mate - México y Delfín Gallo 455155
Galeno Gamma SCS - Quintana 1 422311
Libertad SRL - Unanue 514 431903
San Andrés - Juan XXIII 395 457776

Acevedo - Av. Belgrano (n) 305 417001
Del Sur - Emilio Zola 382 418905
La Clínica - Av. San Martín 437 438734
Mayra - Raúl B. Díaz 364 429667
Pío XII - Ameghino y Pío XII 427400
San Damián - Av. Spinetto 598 421216
Sta. Rosa - Av. Roca y Avellaneda 422407

Av. San Martín 375 • S. Rosa
Telefax: 45-7700

• HERRAJES PARA MUEBLES
Y OBRAS EN TODOS LOS ESTILOS

• HERRAMIENTAS
• LLAVES AL INSTANTE

Beneitez - Carlos Gardel 285 429860
Butaló - Unanue 366/372 430804
Calamari - Av. Luro 56 424382
España SCS - Gil y España 425169
Lagos - Pico 336 413746
Morales - Gil y Alvear 453266
Vazquez - Schmidt 1.546 455138

EN S.ROSA:
• Don Bosco -

Tel. 45-8160.
«El Hombre

Araña 3», vie.,
sáb., lun. a mié. 19 y 22 hs.,
dom. 18 y 21 hs.
• Amadeus - Tel. 414490.
«Seduciendo a un extraño»,

vie., sáb., lun. a mié.  21 y 23
hs., dom. 20 y 22 hs.
• Hall de Amadeus
- Vie. 11, 20:30 hs: Música

para ver: Pink Floyd «The
Wall», gratis.

«El Hombre Araña 3»: el tra-
je de Peter Parker se transfor-
ma de repente convirtiéndose
en negro y potenciando sus
poderes, transformándolo y lle-
vándolo al lado más oscuro y
vengativo de su personalidad.
Peter tendrá que volver a des-
cubrir la compasión que lo con-
vierte en el héroe que es. Con
Tobey Maguire, Kirsten Dunst,
James Franco. AM 13, meno-
res pueden asistir acomp.
«Seduciendo a un extraño»:

Rowena es una reportera de
investigación. Cuando su ami-
ga de la infancia aparece muer-
ta se decide a encontrar la ver-
dad. Consigue información que
la acerca a un nombre y con la
ayuda de Internet se infiltra en
la vida de este sospechoso, vi-
gilándolo desde todos los án-
gulos posibles. A medida que
se acerca a la verdad, se sien-

- Dom. 13, 20:30 hs: Ciclo
Cine y Literatura: Stephen
King: «El resplandor», gratis.
Terror psicológico. AM 13.
________________________
EN GRAL. PICO
• Gran Pampa - Tel: 42-1776.
«El Hombre Araña 3», vie. a

mié. 20 y 22:30 hs.
• Teatro Pico - Tel: 42-1794.
«Diamante de sangre», sáb.

a mié. 22 hs.
• Espacio Incaa Km. 630:
«La punta del diablo», sáb. a

mié. 21:30 hs.
_______________________________________

Clases de Tai Chi Chuan en Amadeus
En Cine Amadeus se dictarán clases de Tai Chi Chuan estilo Wu

viernes, miércoles y viernes de 14 a 15:30 hs. a cargo de Maurico
Vilugron. El Tai Chi Chuan es conocido por las secuencias de movi-
mientos que realizan sus practicantes y que se caracterizan por la
unión de la conciencia, el movimiento corporal, la flexibilidad y el
sentimiento de armonía que transmite. Más información: 1551-7660.

Películas de la Semana

te confundida y sin nadie en
quien confiar, inmersa en una
relación donde no todo es lo
que parece... Con Halle Berry,
Bruce Willis, Giovanni Ribisi y
otros. AM16.
«Diamante de sangre»: en

1999 en Sierra Leona la nación
se encuentra en medio de una
terrible guerra civil. Danny
Archer, un mercenario de
Sudáfrica y Solomon Vandy, un
pescador, se unen en la bús-
queda para recobrar un dia-
mante rosado muy raro que
puede transformar sus vidas.
Con Leonardo Di Caprio, Jenni-
fer Connelly, Djimon Hounsou.
AM 13.
«La punta del diablo»: un

médico cirujano sabe que le
queda poco tiempo de vida y
decide emprender un viaje con
el objeto de aislarse de sus
afectos y sus ocupaciones…

«Seduciendo a un extraño»

«El Hombre
Araña 3»

TEATROS
• Español:
  Lagos 44.
Bol. mar. a
vie. 8:30 a

12 y 18 a 20:30 hs., sáb. 10 a
12:30 hs. Tel.: 02954-455325.
- Vie. 11, 21:30 hs: «50 años

con la música», grupo Los
Ranquelinos, tributo a Julio
Domínguez «El Bardino». $ 10.
- Sáb. 12, 21 hs y dom. 13,

20:30 hs: ópera «Orfeo Ed
Euridice», con Coro Polifónico
de Univ. Matanza, Ballet Inés
Mazzone. $ 10.
• Cine Teatro Pico: 17 Nº 957.
- Mié. 16, 22 hs: «Filomena

Marturano», con Virginia Lago
y Hugo Arana.

MUSICA Y ESPECTACULOS
• Barobar Pub: Av. Uruguay

y Pico. Shows musicales.
- Vie. y sáb.: Roxana.
- Mar. 15: Kardigan.
• Aula Magna UNLPam: C. Gil

353.
- Sáb. 12, 21:30 hs: 1º En-

cuentro de Danzas Arabes y
Flamencas, organizan escue-
las de Verónica Kruber y Sa-
mara Nair.
• Casino Club Santa Rosa:

Ruta 5 Km. 606,5. Tel.:02954-
45-8419. Entrada $ 1, antes de
las 20 hs; después, el valor del
espectáculo.
- Sáb. 12, 23:30 hs: Trío San

Javier. $ 3.
• Colegio Médico: San Mar-

tín 655.
- Sáb. 12, 21:15 hs: recital de

CAS, jazz y Ensamble Kronos.
• Centro Cultural Frida:

Alvear 42. Tel. 418007
- Vie. 11, 23 hs: show de trans-

formismo con Alejandro Alma
y Martín Bardot.
- Sáb. 12, 22 hs: grupo «Del

Arenal» presenta tríptico, con
Rey Momo, Silvia Sabzuk, Ca-
talina Tom. Peña libre.
- Todos los jueves, 22:30 hs:

zapada de blues y rock, orga-
niza Berni de La Chakra de
Agüero.
• Quincho Parque Luro: Re-

serva Parque Luro, Ruta 35.
Domingos al mediodía asado
al asador y shows musicales en
vivo. Reservar con anticipación.
Tel.: 42-0071.
- Dom. 13: show folklórico.
• Morrigans Irish Pub: 9 de

Julio 142.
- Todos los mié., 00:30 hs: Trío

Foreto.

CTRO. MUN. DE CULTURA
Quintana 172. Tel: 02954-45-

5324 y 43-9503. Martes a do-
mingo 8 a 13:30 y 17 a 23 hs.
- Auditorio Bustriazo Ortiz:
- Dom. 13, 19 hs: Ciclo de Cine

Vasco. Todos los domingos de
mayo. Gratis.
- Hall y Galería izquierda:

exposición de Daniela Rodi
«Sueño maldito de mil cosas
secretas», pinturas.
- Fotogalería: instalación fo-

tográfica «Escala de Valores».
- Sala Mareque: exposición

pictórica de Rubén Schaap
«Sólo cuadros colgados»,
obras inéditas.

MUSEOS Y EXPOSICIONES
• Cívico Militar Toay: Roque

S. Peña y 9 de Julio. Lun. a vie.
9:30 a 12 y 15 a 18:30 hs. Visi-
tas guiadas. Tel.: 49-8060.
• Cultural Regional Maracó

- G. Pico: Calle 17 esq. 14.
• Hall de Cine Amadeus:
- Muestra: pinturas de Simon

Boyds.
• La Malvina: Parque Don To-

más. Mar. a dom., 9 a 12 y 16

a 19 hs. Muestra «Instantes
Salvajes» del fotógrafo Javier
Martín, hasta el 20 de mayo.
• «Olga Orozco» - Toay: Av.

Reg. 13 de Caballería 1102.
Toay. Tel.: 02954-492214. Mar.
a vie. 9 a 12 y 14 a 17, sáb. y
dom. 17 a 20. Visitas guiadas.
- Dom., 19 hs: ciclo «Musica-

les en la Casa Museo Olga
Orozco»:  Gratis.
• Policial «Comisario Gene-

ral (R) Alberto Dionisio An-
tonio: Av. Belgrano 140. Lun.
a vie. 9 a 13 hs.
• Provincial de Artes: Ville-

gas y 9 de Julio. Tel.: 427332.
Horario: lun. a vie. 7 a 20:30
hs., sáb. y dom. 18:30 a 21:30.
- Vie. 11, 19:30 hs: inaugura

«La Nube Viajera en Santa
Rosa: Un aporte del arte a la
transformación social», instala-
ciones de Mireya Baglietto.
• Provincial de Historia Na-

tural: Quintana 116. Tel.: 42-
2693. Lun. a vie. 8 a 12 hs; dom.
19 a 21 hs.

«AGENDARTE»
Subsecretaría de Cultura
• Viernes 11
- 11 hs: Concierto Didáctico de

la Orquesta UE Nº 7 para Ni-
vel Inicial, EGB 1 y 2 y público
en general, en el 98º Aniv. Es-
cuela Nº 37, (L. King y Neveu,
C. Escalante). S. Rosa.
- 19 hs: ciclo de charlas «Uso,

tenencia y propiedad de la tie-
rra. Historia y presente», a car-
go de Edgar Morisoli (APE) y

Daniel Bedotti (INTA – Anguil),
tema «Modelos productivos en
el Oeste pampeano. 50 años al
presente». Salón Azul. 2º Piso.
U.N.L.Pam. Santa Rosa.
• Sábado 12
- Centenario de la Escuela

Hogar Nº 32 de Quehué.
- Festival por el 6º Aniv. del

grupo «Amor de Medanales».
Invitada especial María Inés
Sosa «la Pastora Cruz». Club
Los Ranqueles de Catriló.
- 99º Aniv. de Miguel Cané.

Inauguración: gimnasio munic.
y Salón de Usos Mútiples, con
Tango Folk y Contraluz.
- 19 hs: presentación del libro

«Cuentos con descuento» de
Olga L. Reinoso. Lugar:
I.C.A.S. Calle 19 Nº 681 (e/14
y 16). General Pico.
- 20 hs: «Rustiko» (programa

de TV), celebra su 3º año y 150
programas: Fuel, La Chakra de
Agüero, Catalina Tom y Rey
Momo en Jockey Club. Trans-
misión en vivo por Canal 3,
desde las 21 hs.
• Sábado 12 y domingo 13
- 9:30 a 12 hs: 1º Subasta

Prov. de Obras de Arte, en Club
Italiano, Quintana 54. S. Rosa.
• Domingo 13
- «El Deseo de la Petra

Polanco» grupo Andar. Biblio-
teca Popular E. Castex.
• Miércoles 16
- Asistencia técnica en Clari-

nete, Prof. Carlos Céspedes,
para integrantes de la Orques-
ta UE Nº 7. Santa Rosa.

La 6ª Exposición de Turismo,
Salud, Alimentación, Produc-
tos Naturales, Orgánicos,
Artesanales, Dietarios y Tera-
pias Complementarias y Afi-
nes, se realizará del 13 al 15
de julio en el Hotel Bauen,

Callao 330, Buenos Aires, de
14 a 21 horas.
Paralelamente, habrá un ci-

clo de Talleres y Charlas con
prestigiosos disertantes de
distintas disciplinas.
ExpoNatural este año ofrece

un espacio para disfrutar la
aplicación de terapias y ter-
malismo, una fragancia, una
infusión, un lugar desconoci-
do, un sabor, música y cosmé-
tica natural entre los tantos
secretos mejor guardados por
la Naturaleza.
Una experiencia que estimu-

la los sentidos y nos permite
disfrutar del encanto de un
mundo placentero que tanto el
visitante como el expositor se
merece. Más info en:
www.exponatural.com.ar

6ª Expo Natural 2007 del 13 al 15 de julio


