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EDUCAR NO ES
ENTRETENER

Por Elizabeth Tuma y Carlos Besanson
La reproducción de una nota

vinculada a la enseñanza,
publicada en 1992, estaba
dispuesta ya para esta...

Nota completa en tapa del Suplemento
__________________________________
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Tel.: (02954) 41-6791
Av. Roca 618  •  Santa Rosa
e-mail: labulonera@cpenet.com.ar

Sistemas Hidráulicos
venta y Reparación

Centro
Bulonero
de La Pampa

Variada en White
hasta fin de mes

Por primera vez Fedecatur elige
La Pampa como sede de reunión

Semana Gaucha

Telén esq. Ferrando, S. Rosa
ENVIOS A DOMICILIO

43-9769

Edison 1041
Santa Rosa
ENVIOS A
DOMICILIO

458-202

Y cuándo llega la
noche qué ...?

Ultimos días de
Avistaje de Ciervos

Cuando nos encontramos
hospedados o de vacaciones
en diversos lugares, donde la-
mentablemente no existen
actividades de animación tu-
rística en las instalaciones, la
llegada de la noche en inago-
tables ocasiones es sinónimo
de aburrimiento y esto sabe-
mos no es nada positivo, ni
saludable, y mucho menos
contribuye a elevar la calidad
de vida de los huéspedes...
____________________________________

Turismo Aventura
en Villa Ventana

Recorrer las sierras bonae-
renses surcando la estancia
«Las Vertientes» a bordo de
un Land Rover que trepa has-
ta lo inimaginable, es un pa-
seo muy recomendado para
toda la familia que Santiago
Díaz lleva a cabo todo el año...

Este fin de semana culmina
en Toay la 3ra edición de la
Semana Gaucha con cabal-
gata, procesión, elección de
la reina, folklore, humor, bai-
le, pialada de terneros, asa-
do criollo y jineteada...
__________________________________________

A pedido del público

El Poderoso Circo Australia-
no postergó un fin de sema-
na más su estadía en Santa
Rosa y por lo tanto, las últi-
mas funciones en el predio de
la Asociación Agrícola son
este viernes a las 22 hs. y el
sábado y domingo a las 19 y
22 hs. Luego viajan a Castex.

Las salidas de pesca de va-
riada de mar que realiza el
capitán Raúl Properzi desde
el Puerto de Ingeniero White
en Bahía Blanca, culminarán
el próximo 1º de mayo para
reanudarse en septiembre.
En Semana Santa hicimos

nuestra última incursión, con
buen pique de pescadillas,

corvinas rubias, brótolas, con-
grios y gatuzos, siendo estos
dos últimos los que comple-
mentaron los espaguetis del
almuerzo en alta mar.
Varias rayas medianas se

transformaron al regreso en
exquisto escabeche y una
corvina de más de tres kilos
(foto) fue a parar a la parrilla...

El Programa de Avistaje de
Ciervos en la Reserva Natural
Parque Luro, es durante los
meses de marzo y abril, épo-
ca de celo del Ciervo Colora-
do, actividad conocida como la
«brama del ciervo» (foto), por
el mugido ronco de los machos
en disputa por formar sus
harenes. A medida que el mes

de abril avanza, la actividad
sexual de los grupos va deca-
yendo y entonces se torna
más difícil el avistaje, ya que
los animales se exponen me-
nos que en un primer momen-
to. No obstante, el martes 10
salimos por última vez en esta
temporada, con Lautaro como
guía y nos fue bien...

El Consejo Directivo de la
Federación de Cámaras de Tu-
rismo de la República Argen-
tina -FedeCaTur-, se reunirá
por primera vez en Santa Ro-
sa, el próximo miércoles 18 de
abril, invitado por su Institución
miembro: la Cámara de Turis-
mo de La Pampa.
Fiel a la integración publico

privada en el contexto nacio-
nal y en el marco de sus acti-
vidades por el desarrollo y pro-
moción del turismo sostenido,
FedeCaTur reconoce la labor
de CaTuLPa con su designa-
ción dentro del directorio y el
apoyo a la actual gestión, cuyo
origen nació en el seno de la
Asociación Empresaria Hote-
lera Gastronómica provincial.

Programa de la visita
La delegación de FedeCaTur

llegará ese día a las 11 hs. y
serán recibidos en la Subse-
cretaría de Turismo, donde se
expondrá el audiovisual «Los
Recursos Turisticos de La
Pampa», elaborado por Ca-
TuLPa, material presentado re-
cientemente en la Cámara Ar-
gentina de Turismo al periodis-

mo especializado de Capital
Federal. Sobre el mediodía
habrá una conferencia de
prensa y posteriormente un
lunch con los invitados.
Por la tarde, en los hoteles

Calfucurá y La Campiña, se
llevarán a cabo las reuniones
específicas, finalizando la jor-
nada de trabajo con un City
Tour por la capital pampeana.
Llegada la noche, la comitiva

será agasajada con un ágape
en la sede central de Casino
Club. El anuncio fue dado du-
rante la última reunión de CD
de CaTuLPa, desarrollada en
el Hotel San Martín.

Durante la reunión de CaTuLPa también quedó definido para el 22 de agosto en Santa Rosa,
la presentación del programa «Argentina para Argentinos», desarrollado por la Cámara

Argentina de Turismo. Sería el primer Workshop en la historia que se realiza en La Pampa.

Nº 800

Av. Luro esq. Alvear - S. Rosa
Tel.: 421-922

ENVIOS
A DOMICILIO

Av. Luro 1.131 - S. Rosa
Tel.: 453-922

Av. Ameghino esq. edison - S. Rosa
Tel.: 438-949



REGION®
 - Del 13 al 19 de abril de 2007 - Año 17 - Nº 800 - www.region.com.ar

Su
bs

ec
re

ta
ría

 d
e 

Tu
ris

m
o 

de
 la

 P
ro

vi
nc

ia
 T

el
: 4

2-
50

60
 / 

42
-4

40
4 

- D
ire

cc
ió

n 
M

un
ic

ip
al

 d
e 

Tu
ris

m
o 

Te
l: 

43
-6

55
5 

-
O

fic
in

a 
de

 In
fo

rm
es

 2
4 

hs
 T

el
: 4

2-
29

52
 / 

42
-2

24
9 

- P
ar

qu
e 

Do
n 

To
m

ás
 T

el
: 4

3-
45

68
 - 

Ca
sa

 d
e 

G
ob

ie
rn

o 
- T

el
: 4

3-
30

10
 - 

M
un

ic
ip

al
id

ad
 d

e 
Sa

nt
a 

Ro
sa

 T
el

: 4
3-

35
25

 - 
Un

iv
. N

ac
.d

e 
La

 P
am

pa
 T

el
: 4

2-
25

81
 - 

Ae
ro

pu
er

to
 S

an
ta

 R
os

a
Te

l: 
43

-4
49

0 
- T

er
m

in
al

 d
e 

O
m

ni
bu

s 
Te

l: 
42

-2
24

9 
- E

st
ac

ió
n 

de
 T

re
ne

s 
Te

l: 
43

-3
45

1 
- P

ol
ic

ía
 F

ed
er

al
 T

el
: 4

3-
33

82
 -

Ag
en

ci
as

 d
e 

Vi
aj

es
 y

 T
ur

is
m

o 
en

 S
an

ta
 R

os
a:

  A
lta

 P
am

pa
 4

3-
26

53
 / 

An
ak

am
 T

ra
ve

l 4
2-

62
52

 / 
Ca

ld
en

 4
2-

27
75

 /
Di

ca
r T

ur
ism

o 
42

-6
75

3 
/ E

xt
ra

 4
5-

56
35

 / 
Fo

rtr
ip

 4
5-

86
61

 / 
G

re
at

 T
ra

ve
l’s

 4
2-

31
68

 / 
M

ac
 A

llis
te

r T
ra

ve
l 4

5-
44

00
 / 

M
ai

te
n

V.
 y

 T.
 4

2-
04

90
 / 

Pa
m

tu
r /

 P
er

rie
r V

ia
je

s 
42

-3
30

5 
/ S

an
ta

 R
os

a 
V.

y T
. 4

2-
08

00
 / 

Sa
lva

do
r V

 y
 T

 4
2-

09
07

 / 
Sw

iss
 Tr

av
el

 4
2-

59
52

 / 
Ve

ga
 V

ia
je

s 
43

-3
41

5 
/ Z

af
iro

 V
ia

je
s 

42
-2

92
7 

- A
lq

ui
le

r d
e 

au
to

s 
si

n 
ch

of
er

: 4
1-

71
71

 / 
43

-5
77

0 
/ 1

56
9-

77
55

 -

Ca
sa

 d
e 

La
 P

am
pa

 e
n 

Bu
en

os
 A

ire
s 

Te
l: 4

32
6-

05
11

/1
76

9 
- C

as
in

o 
Cl

ub
: S

al
a 

Ce
nt

ra
l T

el
: 4

5-
47

94
 / 

Tr
ag

am
on

ed
as

Te
l: 

43
-1

05
5 

- C
in

es
 y

 T
ea

tro
s:

 T
ea

tro
 E

sp
añ

ol
 T

el
: 4

55
32

5 
- T

ea
tro

 A
TT

P 
Te

l: 
45

47
54

 - 
Ci

ne
s 

Do
n 

Bo
sc

o 
y 

Am
ad

eu
s

Te
l: 4

58
16

0 
- C

en
tro

 M
un

ic
ip

al
 d

e 
Cu

ltu
ra

 Te
l: 

45
53

24
 - 

M
us

eo
 P

ro
vi

nc
ia

l d
e 

Hi
st

or
ia

 N
at

ur
al

 T
el

: 4
22

69
3 

-  
M

us
eo

Pr
ov

in
ci

al
 d

e 
Ar

te
s 

Te
l: 

42
73

32
 - 

M
us

eo
 P

ol
ic

ia
l D

. A
nt

on
io

 T
el

: 4
33

55
1 

- F
un

da
ci

ón
 B

an
co

 d
e 

La
 P

am
pa

 T
el

: 4
3-

Av. Sgo. Marzo 385
Tel.: (02954)

429449
Santa Rosa

SALON
CLIMATIZADO

Consulte Salón Anexo
para su evento.

• Especialidad en
carnes mechadas

al horno.
• Pastas caseras

(elaboración propia)
• Asador criollo

Tel: (02954)

434300

AGUA

MES DE ABRIL
* 13 al 15: Termina 3ra Se-

mana Gaucha. Toay.
* 13 al 15: Expo Ternero. Ge-

neral Acha .
* Sab. 14: Cabalgata Toay a

Escuela Equit. La Cuesta.
* Sáb. 14: Cena del Chaca-

rero. Edo. Castex.
* 14 y 15: Expo Tunning. San-

ta Rosa.

Turismo & Eventos

Nuevo servicio a Córdoba, en unidades
semi cama con cena a bordo, con toda

la atención que Ud. se merece.
...y nosotros acostumbramos.

Boletería Nº 6 - Tel.: (02954) 43-2140 - S. Rosa

* Dom. 15: Supercar. S.Rosa.
* Mier. 18: Reunión de Fede-

catur. Santa Rosa.
* Dom. 22: Gran Jineteada y

Pialada de Potros. Guatraché.
* Dom. 22: Actos por el 115º

Aniversario de Santa Rosa.

MES DE MAYO
* 11, 12 y 13: Expo Pymes

2007. Santa Rosa.

Suplemento de Recreación, Caza y Pesca

            En Internet:   www.region.com.ar

Atención al consumidor: Urquiza 640,
S. Rosa (02954) 43-2164

Ranking Pampeano Ciervo-Jabalí-Puma.
Reglamentaciones 2007 Caza y Pesca.
Lanzamiento Avistajes en Parque Luro.
El mejor trofeo en campos registrados.
Análisis Temporada Ciervo 2006.
Fiestas de los Clubes de Caza.

$5

Siempre es tiempo
de disfrutar en:

Talleres de Educación Ambiental para
los 3 Ciclos de EGB y Nivel Inicial.

APROVECHA LOS DESCUENTOS
POR EL 10º ANIVERSARIO

Festejá tu
Cumple con
nosotros...

Informes tel: (02954) 43-1353
Santa Rosa • www.lalomita.cjb.net

Una
experiencia

inolvidable

CULMINA ESTE FIN DE SEMANA CON JINETEADA

Semana Gaucha en Toay
Sumando al acervo tradicio-

nalista pampeano, la vecina
Toay sigue adelante con la
programación de su “Semana
Gaucha” que culmina este fin
de semana.
· Sábado 14: se realizará un

importante desfile gauchesco
y la Procesión de la Virgen
hasta el campo de doma “El
Fortín”. En esta oportunidad,
la salida se hará desde la Mu-
nicipalidad y contará con la
actuación de la Banda Militar
Capitán Tocagni, en el campo
de doma. También para este
día, durante el anuncio reali-
zado por los organizadores de
la fiesta en la Subsecretaría
de Turismo, María Inés Ca-
nuhé de la Escuela de Equi-
tación La Cuesta, anunció la
«Cabalgata Gaucha» (ver de-
talles aparte).
A las 20 hs. del sábado en la

sede de la Sociedad Italiana,
se llevarán a cabo danzas
folklóricas y se procederá a la
entrega de premios a la “Me-
jor Vidriera” y al “Mejor Arte-
sano”. También incluye, la pre-
sentación de las Reinas Pro-
vinciales y la elección de la
“Miss Gauchita”. El espectá-

culo se completa con la mú-
sica de Federico Husein y el
Trío Voces y el humor del Gau-
cho Bataraz.
· Domingo 15: culmina la Se-

mana Gaucha con una jine-
teada en el campo de doma
“El Fortín” (Centro Tradiciona-
lista) con 2 mil pesos en pre-
mios para jineteada en Bas-
tos, Clinas, 60 montas y
pialadas de terneros por equi-
pos. El espectáculo comenza-
rá a las 09:30 con pialada de
terneros, rueda de crinas con
20 reservados, almuerzo crio-
llo, jineteada de bastos y
encimeras, enlazada de ter-
neros a campo afuera por
tiempo, entre otras cosas.
A las 16:30 se procederá a

la Monta Especial de Caly
Villegas, representante de
Toay, montando el “Toma y
Traiga” de Jeijo. A las 17:30
se procederá a la final con la
monta de tres reservados.
Las tropillas participantes

son “La Fogón Anguilense” de
Jeijo y “La Sureña” de Melaña
García. La animación corre a
cargo de Eduardo Chávez de
la localidad de Anguil y Da-
niel Martín.

«Cabalgata Gaucha» el sábado
Este sábado 14 a las 09:30

hs. según se anunció en el
lanzamiento oficial de la Se-
mana Gaucha, partirá desde
Toay la «Cabalgata Gaucha»
hacia Cachirulo y la Escuela
de Equitación La Cuesta con
excursión a la laguna del Bajo
Giuliani. El almuerzo en La
Cuesta será choriceada y bi-
fes al disco y en la excursión
hasta el pinar de la costa su-
reste de la laguna del Bajo
Giuliani, habrá merienda con
buñuelos, mate y tortas fritas,
para regresar a La Cuesta,
donde el cierre es con asado
y guitarreada.
Para los que participen de la

procesión religiosa hasta el
Campo de Doma “El Fortín”,
una vez terminada la misma,
podrán continuar en cabalga-
ta hasta la Escuela La Cues-
ta, para unirse al grupo de la
mañana y completar la activi-
dad con la excursión a la la-
guna del Bajo Giuliani y el
asado y guitarreada por la
noche.

Centros Tradicionalistas
Los organizadores de la «Ca-

balgata Gaucha» invitaron
también a inscribirse a los in-

tegrantes de Centros Tradicio-
nalistas, que en gran manera
disfrutan esta actividad. Pue-
den hacerlo a caballo y tam-
bién con carruajes (sulky, cha-
ta, volanta, etc.).

Inscripción previa
La cabalgata tiene un costo

de inscripción de $ 50 por
persona (seguro incluido) con
todas las comidas menciona-
das, vehículo de apoyo y refri-
gerios. Para alquilar caballo,
sumar $ 50 más. Para inscri-
birse llamar a María Inés Ca-
nuhé: (02954) 43-5467 y 15
69-6040 antes del sábado
(por datos para el seguro).

Vimos gran cantidad de animales, aunque varios con
características recesivas. Una caza de selección ayudaría en

gran manera a mejorar planteles de la Reserva Natural.

AVISTAJE DE CIERVOS EN PARQUE LURO

Donde se agudizan
los sentidos

No es sólo «ver», también juegan «los olores» -signo de
territorios demarcados- y el «escuchar» bramidos en el
silencio nocturno del bosque. Un espectáculo fantástico.

El final de la salida vespertina convertido en asado al asador,
calma el apetito que provoca la caminata El quincho del

Parque Luro se convierte entonces en refugio de los turistas
que meditan sus experiencias al compás del movimiento
mandibular, con fiambres, empanadas y postres caseros.

VIENE DE TAPA
Previa charla del guía y tras

el reparto de binoculares, ni
bien salimos, tres grupos de
ciervos bien identificados cada
uno con su líder, se nos pre-
sentó a gran distancia pero en
una zona limpia. En un instan-
te, habría por lo menos entre
30 y 40 animales a la vista.
Unas pocas corridas de los
machos para acomodar el ha-
rén de cada uno puso las co-
sas en orden, mientras brama-
ban reclamando lo suyo.
Luego seguimos hasta el pri-

mer mirador donde no hubo
actividad a la vista, pero es-
cuchamos bramar hasta que
llegó la noche. Ya sin luz, nos

desplazamos hasta la zona de
la Ermita, ahí hicimos un buen
descanso y los sonidos de la
brama fueron espectaculares.
Lo disfrutamos como media

hora y luego bajamos el mé-
dano, mientras nuestro guía
con su linterna iba descubrien-
do grupos de ciervos en la es-
pesura del caldenal, que se
hacían evidentes por el brillo
reflexivo de sus ojos. De regre-
so en el quincho, Pablo García
Márquez acomodaba el fuego
junto a un costillar vacuno que
engullimos con placer...

Para las salidas hay que re-
servar previamente llamando
al (02954) 42-0071.

LOS ESPERAMOS EN NUESTRO NUEVO LOCAL DE
AV. ESPAÑA Y 25 DE MAYO

Santa Rosa •  Tel.: (02954) 15-68-2044

Casamientos - 15 años - Retratos - Books - Revelados - Impresión
de archivos digitales - Fotos carnet - Rollos - Cámaras
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Desafortunadamente nume-
rosos gerentes, empresarios
de hoteles, restaurantes y
agencias de viajes, por des-
conocimiento del servicio de
Animación Turística, presupo-
nen que la animación es so-
lamente la realización de ac-
tividades lúdicas. No tienen
en consideración que este
servicio incluye actividades
socio culturales, deportivas,
familiares, comunitarias, in-
fantiles, para la tercera edad,
etc. Es mas, muchos de ellos
han llegado a plantear que
poseen el servicio de anima-
ción turística cuando en reali-
dad lo único que hacen es
contratar a una persona para
que trabaje con niños o para
que funcione como baby si-
tter, otros tienen el servicio de
animación turística sólo en el
folleto o en la pagina web para
atraer a los turistas, pero en
realidad no realizan ninguna
actividad relacionada con el
mismo.

Un trabajo exigente
También están los que se

lanzan a opinar: Animación
Turística es un trabajo fácil, es
hacer dos o tres ocurrencias
y ya está, pues el animador
según ellos lo que hace es di-
vertirse, he ahí una grave in-
justicia, el animador, no orga-
niza, planifica y realiza las
actividades para satisfacer
sus necesidades, sino para
satisfacer las necesidades de
los clientes, quien piense que
la animación es un trabajo fá-
cil, le comento que se equi-
voca, es un trabajo con mu-
chas responsabilidades, tan
profesional como el de un
doctor o un psicólogo y exige
que los animadores posean
una preparación física y psi-
cológica tan eficiente como la
de un deportista de alto ren-
dimiento. Si a esto le suma-
mos, el conocimiento de idio-
mas, habilidades deportivas,
manuales, saber trabajar en
equipo, conocer como tratar a
los huéspedes para satisfacer
sus necesidades de informa-
ción, sociabilización y comu-
nicación, por solo mencionar
algunas cualidades, veremos
que no es tan sencillo como
algunos inexpertos piensan
(también existen las personas
que toman el puesto de ani-
mación en temporadas altas,
sin estar preparado para ello

y dejan una mala imagen so-
bre este trabajo).

Las actividades nocturnas
Hemos comentado que exis-

te la animación  deportiva, so-
cio cultural, infantil, de pare-
jas, familiares, para personas
con capacidades diferentes,
con la comunidad, etc., pero
en este articulo no me voy a
referir a esa parte del  trabajo
de los animadores a quienes
considero arquitectos de la fe-
licidad y embajadores cultu-
rales de la región, abordaré
una de las secciones mas sig-
nificativas del día turístico, la
llegada de la noche,  y la im-
portancia de las actividades
nocturnas.

Aprovechar el tiempo libre
Un hotel que posea un equi-

po profesional de animación
y  un programa de actividades
recreativas con horarios acce-
sibles para los clientes en las
tres secciones del día (maña-
na, tarde y noche) les permi-
tirá a los huespedes planifi-
carse, para aprovechar de for-
ma sana y sin obligaciones su
tiempo libre, convirtiéndose
así el establecimiento un si-
tio a donde el huésped desea
regresar siempre.
Estoy seguro que muchos de

los que ahora leen este arti-
culo no tienen ni la mas míni-
ma idea de cuántos clientes
pierde su comunidad por año,
debido al simple hecho de
caer en el síndrome de ofre-
cer actividades sólo por el día
y en la noche no tener opcio-
nes para los turistas.
La falta de actividades a la

noche es un flagelo que gol-
pea a numerosos lugares tu-
rísticos (pues muchos clientes
visitan esa región solo para
dormir y seguir viaje a otro

destino) y se esta haciendo
muy poco por revertir esto.
Normalmente lo que ofrecen

muchos destinos es nada
más que salidas a pubs, ca-
sino, cine, teatro y cenas,
cuando se puede hacer mu-
cho más con sólo poseer un
equipo profesional de anima-
dores. Por eso opino que es
un compromiso moral y pro-
fesional comentar en este ar-
ticulo lo referente a la falta de
actividades en esta sección
del día turístico, así quienes
se interesan por un desarro-
llo equilibrado y justo de este
sector, comenzarán a buscar
soluciones para sus regiones,
que se convertirán en opcio-
nes recreativas para la noche.

Creatividad
Decíamos que con el adve-

nimiento de la noche en hote-
les sin animación, se vive un
momento desaprovechado.
En primer lugar, nótese que

éste es el instante en que más
del 70% de los huéspedes se
encuentra en el estableci-
miento, bañándose, cenando,
disfrutando de un trago, etc.
Piensen que ocurre si duran-

te la cena en el hotel o res-
taurant, ponemos en vivo un
saxofonista o violines, o gui-
tarras, o un cuarteto vocal con
artistas de la zona ¿cómo se
sentirían los huéspedes?.
Si bien eso es parte de la ani-

mación nocturna, no lo es
todo. Es necesario que el tu-
rista tenga alguna actividad
donde participe para pasarla
bien, en la que pueda diver-
tirse, sociabilizarse y comuni-
carse con los demás huéspe-
des después de la cena. En
este lapso se dispone de un
gran tiempo libre por parte de
los clientes y con un poco de
creatividad se podría aprove-

char las ventajas competitivas
del establecimiento turístico,
dinamizándolo económica-
mente al ofrecer en este ho-
rario una buena propuesta de
actividades nocturnas que
cautiven a los huéspedes y
permitan fidelizar los. Los
clientes percibirán esta pro-
puesta como un valor agrega-
do, no sirve que el cliente tan
sólo consuma y se marche
del local.

Final con alegría
Los animadores son capaces

de convertir la noche en una
verdadera fiesta, si no pregún-
tele a cualquier persona que
ha estado en hoteles o viajes
que poseen un equipo profe-
sional brindando este servi-
cio, qué representó ese ins-
tante para él.
La Animación Turística Noc-

turna hace que el cliente cie-
rre con alegría el final de una
jornada vivida intensamente
por todos los  integrantes de
su grupo familiar o de relacio-
nes, donde cada uno encon-
tró respuesta a sus intereses
y anhelos. Si a esto le suma-
mos la participación de ellos
en estas actividades, no como
simples espectadores, sino
como actores, es una expe-
riencia que jamás olvidarán.
Cuando el cliente participa

en las actividades se fomen-
tan asociaciones internas y/o
externas entre clientes - clien-
tes, clientes - trabajadores -
animadores, lo cual permitirá
que el huésped después rea-
lice un marketing positivo so-
bre el lugar al contar las ex-
periencias vividas que lo re-
lacionarán con momentos es-
peciales, disfrutados en las
actividades de animación y
entonces, insistirán para que
sus amigos vivan la misma
agradable experiencia.

Continúa la semana próxima

(*) Master: Pedro Pablo Abreu Hernán-
dez- e-mail: ppaherna2002@yahoo.es
Tel. cel. (011) 15 6057-1800 Profesor
de Recreación y Animación en Cuba,
Brasil, Ecuador y Argentina. Profesor,
Asesor y Consultor de Redes hotele-
ras internacionales (Sol Meliá, Accor,
entre otras). Autor del Manual de Ani-
mación Turística en español: «La Ani-
mación es algo mas que...» editado por
REGION® Empresa Periodística, con
más de 140 juegos explicados. Ver más
en: www.region.com.ar/animacion

ANIMACIÓN TURÍSTICA NOCTURNA: UN DESARROLLO DE JORNADA COMPLETA - POR PABLO ABREU (*)

Y cuando llega la noche qué...?

Como siempre servicio diario
coche cama "Ejecutivo"

• Micros
doble piso

• Toilette y bar
en cada piso

• Cena caliente
a bordo

También a
Trenque Lauquen

www.expresoalberino.com

AHORA TAMBIEN
DESDE

GENERAL PICO

VENTA DE PASAJES:
En Santa Rosa: Terminal de Omnibus
Boletería Nº 3 - Tel: (02954) 45-3780

En General Pico: Terminal de Omnibus
Boletería Nº 10 - Tel: (02302) 43-6822/7058
En Bs. Aires: Terminal de Omnibus Retiro,

Ventanilla 17 - Tel: (011) 4576-7940

Nuevo Servicio

"Suite"

DEL 13 AL 15 EN GENERAL ACHA

Expoternero 2007
Este fin de semana se desa-

rrolla en General Acha la Expo
Ternero 2007, con varias di-
sertaciones de interés para el
sector productivo de carnes
para consumo. En estos tres
días habrá remate, muestra
dinámica de herramientas,
cena show, exposición de pe-
rros y torneo de Pato.

Programa
- Viernes 13: a las 8 horas se-

rá la Jura de Clasificación de
terneros. A las 14 horas se de-
sarrollará el remate de ha-
cienda y anuncio del “Criador
del Año”. A las 18 horas ha-
brá una charla a cargo del Dr.
Daniel Iglesias sobre “La car-
ne en la provincia de La Pam-
pa” y a las 19 horas la charla
será sobre “Producción y
comercialización de equinos”
a cargo del Frigorífico Uriburu.
- Sábado 14: a las 9 horas se-

rá la apertura de la muestra.
A las 10 horas el Ing. Gui-
llermo Casagrande de Inta
Anguil dará una charla sobre
“Clima: hoy y futuro”; habrá
otra charla a las 11 horas so-
bre “Suplementación mineral”
a cargo del Dr. Ricardo Sager
de Inta San Luis. A las 14 ho-
ras se realizará una muestra
dinámica de equipos para pul-
verización, con el Ing. Agr.
García. A las 16 horas se pro-
cederá al Acto Inaugural con
autoridades municipales, pro-
vinciales y nacionales, actua-
rá el Coro de Cámara de Ge-

Lanzamiento de ETI 2007 del 12 al 14 de mayo
Días pasados se realizó el lanzamiento de la Exposición de

Turismo de Invierno, que fue presidida por el secretario de Tu-
rismo Enrique Meyer y tuvo como escenario el auditorio de la
SECTUR. Durante la ETI, representantes de todas las provin-
cias argentinas, acompañados por los expositores más impor-
tantes del sector, tienen como objetivo brindar información y la
generación de nuevos contactos con el público y empresas vin-
culadas con la actividad turística.
La muestra estará abierta exclusivamente para profesionales

e invitados el lunes 14 de mayo de 11 a 20 horas, mientras que
el sábado 12 y el domingo 13 estará abierta también al público
en general de 14 a 21 horas.

neral Acha. A las 17 horas
habrá una charla sobre “Siem-
bra directa en planteos gana-
deros” a cargo del Ing. Agr.
Sergio Baudraco de AAPRE-
SID La Pampa. Para las 18
horas está prevista la mues-
tra dinámica de herramientas
y a las 20 horas el cierre de la
muestra. La Cena show será
a las 21 horas, actuarán “Los
de Maza” y “Orquesta Univer-
sal” en el Club Vasco.
- Domingo 15: a las 9 horas

será la apertura de la mues-
tra y a las 9:30 horas se hará
una exposición de perros. La
clasificación del Torneo de
Pato comenzará a las 11:30
horas. A las 13 horas habrá
una charla sobre “Caballos:
comunicación, vicios, proble-
mas de conducta, masajes” a
cargo de la Méd. Vet. Anahí
Zlotnik. La final del torneo de
pato es a la 16:30 horas y a
las 17:30 horas actuará Lean-
dro Lobato. A las 20 horas cie-
rra la muestra.

La Cámara Argentina de Tu-
rismo (CAT) hará nuevas pre-
sentaciones de su programa
“Argentina para Argentinos”,
en diferentes provincias, faci-
litando el contacto entre los
profesionales del turismo, pro-
poniendo un ámbito de expo-
sición de la oferta de produc-
tos y destinos turísticos (un
encuentro de comercializa-
ción), y el desarrollo de accio-
nes de capacitación canaliza-
das a través de seminarios y

conferencias sobre destinos
y/o temáticas vinculadas al
marketing y la comercializa-
ción, a cargo de profesiona-
les de extensa y rica trayec-
toria en el mercado.
El nuevo calendario para

2007 que se iniciará el próxi-
mo 30 de mayo en Santiago
del Estero, tiene previsto una
presentación en Santa Rosa,
a través de la Cámara de Tu-
rismo de La Pampa, para el
miércoles 22 de agosto.

“Argentina para Argentinos”
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Habitaciones con baño privado
Cocheras propias - TV Color

Calefacción central

Av. Spinetto 35  • Telefax: (02954) 422-098  •  (6300) Santa Rosa
e-mail: tredi@aehglp.org.ar • MicroWeb: www.tredi.aehglp.org.ar

MÁS 

Av Pedro Luro, art

Telefax: (02954) 41-9075
L. N. Alem y Urquiza • Santa Rosa

C.P.N. Ariel D.
Martinez

C.P.N. Daniel O.
Martín

TRAMITAMOS SU JUBILACION - CONSULTENOS!!!

Reparación de
radiadores
de todas las
máquinas
agrícolas

Trabajos
garantidos por 1 año.

Antes de viajar controle

el radiador de su vehículo.

Av. Circunvalación este 1266
Tel: (02954) 427-105 / S. Rosa

Avellaneda 54 / Telefax: 43-3341 / E-Mail: elprogresosantarosa@cpenet.com.ar / S. Rosa

"Recuerde que el seguro de automotor es obligatorio"

• Automotores
• Vivienda
  (Combinado Familiar)
• Incendio, granizo, etc.
• Transporte

PLANO TURISTICO DE
SANTA ROSA

6ta Actualización
• Información turística • Hotelería
• Distancias a otros puntos del país
• Relevamiento del 90% del casco
urbano con ampliación del centro

Consígalo en empresas auspiciantes, oficinas  y
empresas de turismo y en nuestra Redacción:

Urquiza 640, S. Rosa o por tel: (02954) 43-2164
$3

                VIAJES
   CONTRATADOS A TODO EL PAIS

Pasajeros y Encomiendas • OFICINA Nº15 - Terminal S. Rosa
Tel: (02954) 43-9841 - Encomiendas: 41-1500

• LOCAL Nº 14 - Terminal G. Pico – Tel. (02302) 42-1909

PICO - SANTA ROSA
LUN a VIE    6:30  - 13:00  y 16:15 hs.
SABADOS                  8:00 y 13:00 hs.
DOMINGOS              19:00 y 22:00 hs.

SANTA ROSA - PICO
LUN a VIE  06:00 - 13:00 y 20:00 hs.
SABADO                  8:00 y 13:00 hs.
DOMINGO              19:00 y 22:00 hs.

HORARIOS

NUEVA FRECUENCIA

LUNES y VIERNES

sale de Santa Rosa 16:15 hs

sale de Gral. Pico 20:00 hs.

Todos los herrajes
para su hogar,

comercio, industria,
oficina, etc.

Cel: 15-51-4982
Tel: 45-4544
Andrada 38 /  S. Rosa

• Cerraduras antipánico
• Regatones

AHORA
T
A
M
B
I
E
N

CERRAJERIA

Una capacitación referida a
la temática “Prevención de
Discriminación, Abuso y Mal-
trato de los Adultos Mayores”,
dará inició este viernes a la
hora 08:00, en el Auditorio de
la Biblioteca de la Cámara de
Diputados, avalado por la Di-
rección Nacional de Políticas
para Adultos Mayores y orga-
nizado por dicho organismo
de nivel Provincial.
Está destinado a docentes, a

quienes trabajen con adultos
mayores y a personas relacio-
nadas con esta temática, con
una duración de 6 meses,
transcurso en el cual se dic-
tarán 6 clases teóricas y lue-
go habrá 4 meses de clases
prácticas. Al final del mismo,
se otorgará certificado de par-
ticipación, autorizado por la
Dirección Nacional.
El desarrollo tendrá cuatro

componentes: en principio la

capacitación a técnicos y per-
sonas idóneas, luego desen-
sibilización, fortalecimiento y
por último la conformación de
equipos para la orientación y
el asesoramiento.
Dicho curso estará a cargo

de docentes de la comunidad
experimentados en esta te-
mática de la violencia, segu-
ridad, salud y discapacidad.
El grupo de trabajo estará

conformado por una coordina-
dora, un facilitador, coordina-
dores grupales, psicólogos,
etc.
Este encuentro plantea como

objetivo prevenir al adulto ma-
yor de situaciones de vulne-
rabilidad, haciendo valer sus
propios derechos. Además de
sensibilizar a la comunidad
acerca de lo que significa la
discriminación y el abuso para
el adulto mayor.

CAPACITACIÓN QUE COMIENZA ESTE VIERNES 13
“Prevención de Discriminación,

Abuso y Maltrato de los
Adultos Mayores”

El Abuso y Maltrato a los
Adultos Mayores se ve en las

sucursales de los bancos
Casi seguramente, supone-

mos, la capacitación arriba
mencionada sobre la temática
de Prevención de Discrimina-
ción, Abuso y Maltrato de los
Adultos Mayores, que segun
consigna «plantea como obje-
tivo prevenir al adulto mayor de
situaciones de vulnerabilidad,
haciendo valer sus propios de-
rechos», tendrá entre sus ejes
analizar cuál es la participación
que le corresponde al Estado
Provincial en los abusos y mal-
tratos que le proporcionan a
nuestros abuelos y a personas
con movilidad reducida, cuan-
do van a una sucursal banca-
ria como la del Banco de La
Pampa de la avenida Luro -que
esta semana tocamos en esta
sección-, donde nos dicen los
vecinos, que quitaron los asi-
entos que una vez hubo y don-
de tampoco dan números a los
clientes como antes daban,
dos factores que ayudaban a
que una persona que le cues-
ta estar parada mucho tiempo,
pudiera sentarse a esperar su
turno, sin permanecer «como
ganado en pié a la espera de
ser atendido», como dijo a Se-
manario REGION® un comer-
ciante de la avenida.

Seguramente en esta capaci-
tación sentarán a los funciona-
rios responsables de haber
decidido aplicar esta pena so-
cial a nuestra gente mayor,
para que puedan sensibilizar-
se «acerca de lo que significa
la discriminación y el abuso
para el adulto mayor», porque
es discriminatorio readecuar
un lugar público -donde los ju-
bilados son rehenes de parti-
cipar- solamente para perso-
nas jóvenes, con resistencia y
buen estado de salud. Y es un
abuso tenerlos parados no sólo
a ellos, sino también a los pro-
pios clientes de la Entidad.

Seguramente no debe ser por
falta de fondos del Banco de
La Pampa que no les permita
equipar con sillas el lugar o
comprar las tiras de números
necesarias, entonces surge
como necesario que los res-
ponsables se capaciten sobre
esta problemática, la que sin
duda descubrirán más adelan-
te cuando los años se reflejen
en sus cuerpos, pero será tar-
de para que tomen medidas
correctivas, es ahora cuando
se torna necesario que decli-
nen su actitud insensible.

En nuestro recorrido por las
calles de Santa Rosa nos en-
contramos ante una de las más
importantes arterias en lo que
hace a circulación vehicular y
concentración comercial: la
Avenida Pedro Luro la cual a su
vez, se constituye junto con
Avenida Spinetto (Semanario
Región Nº799) en la proyección
urbana de una de las principa-
les rutas nacionales del país: la
Ruta Nacional Nº 35.

Pedro Olegario Luro (1862-
1927) nacido en Buenos Aires,
fue médico, hombre de nego-
cios, estanciero, aficionado a
las letras y el arte, político y un
amante de la cacería. Su
multifacética personalidad hace
que se lo recuerde por distin-
tas cuestiones, ya que actuan-
do en la vida pública como le-
gislador nacional fue un infati-
gable defensor de la autonomía
de La Pampa. Pero su apellido
quedaría ligado e inmortaliza-
do en ésta provincia al construir
en la primera década del 1900
el primer coto de caza organi-
zado de Argentina, la Estancia
San Huberto, hoy Reserva Pro-
vincial Parque Luro, incorpo-
rando el jabalí europeo y el cier-
vo colorado.

Hoy la Av. Luro de Santa Rosa
está conformada por un gran
número de comercios entre los
cuales podemos nombrar:

La Avícola
Este comercio dedicado a la

venta mayorista y minorista de
pollo entero, trozado, supre-
mas, hamburguesas, chorizos,
menudos, también gallinas y
huevos de granja está ubicado
en la intersección de Av. Luro y
Emilio Zola. Excelente calidad
al precio mas conveniente es el
lema que caracteriza a esta
empresa.

Pinturerías Deballi
Con 80 años de trayectoria en

el rubro pinturería en La Pam-
pa, en 1998 abrió su primera
sucursal en Santa Rosa, en la
esquina de Luro y Alvear, lue-
go el segundo local en  Luro
1.131 (entre P. Harris y Congre-
so) y el año pasado completó
el trío en Ameghino y Edison,
desde estas tres direcciones
ofrece un excelente servicio en
pinturas para el hogar, el co-
mercio, la industria y el campo.
Asesoramiento, calidad y bue-

Marcas
líderes como

«Genoa»,
«Oxa»,

«Claudia
Rubistein»,

«Laura
Manrique»,

«Lapín» y
«Betina

Andersen»
garantizan la
calidad de «Il

Tempo
Tejidos».

El restaurante
«Pronto

Cheff» nace
como un
anexo de

Pronto Pizza y
fue inaugura-

do el 18 de
octubre 2005.
Se especiali-
zan en platos
elaborados y

cambian su
menú

semanal-
mente.
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DE LA SECCIÓN RECORRIENDO «LAS CALLES DE SANTA ROSA»

teria de acceso Sur por la Ruta Nacional 35.

• Pollos y huevos
de granja

Av. Luro y Emilio Zola • Tel: (02954) 43-3443

• TROZADO
• SUPREMA

• HAMBURGUESAS
• CHORIZOS
• GALLINAS
• MENUDOS

VENTAS

POR MAYOR

Y MENOR

nos precios son sus armas mas
competitivas. Marcas de reco-
nocida calidad como Tersuave
y Sherwin Williams, con colo-
res computarizados para latex
interior y exterior y las líneas
para automotor Glasurit y PPG
con elaboración de colores
standard y personalizados son
las mas requeridas por el pú-
blico en general. Reciben todas
las tarjetas de débito y crédito.

Il Tempo Tejidos
Dentro de la Galería Gemellus

sobre Avenida San Martín, a
escasos metros de Avenida
Luro se encuentra el local de Il
Tempo. Aquí se podrá encon-
trar todo tipo de prendas de
punto, tejidos a mano e indus-
triales, ropa informal, trajes,
trench y tapados.  Marcas líde-
res como «Genoa», «Oxa»,
«Claudia Rubistein», «Laura
Manrique», «Lapín» y «Betina
Andersen» garantizan la cali-
dad de la casa.  También se es-
pecializan en la confección de
bombachas de campo para ni-
ños y adultos tradicionales y
urbanas. Complementan el
vestuario calzados artesanales
y a medida, alpargatas en cue-
ro y tela, accesorios y bijou.

Residencial Tredi
Desde su inauguración, el 23

de diciembre de 1970 este ho-
tel de Santa Rosa se ha carac-
terizado por su cordial atención
al pasajero para hacerlo sentir
como «en familia». Tiene habi-
taciones con baño privado, te-
levisión, aire acondicionado y
calefacción. Cuenta con coche-
ras propias, snack bar y cajas
de seguridad y está ubicado en
Av. Spinetto 35. Reservas al
telefax.(02954) 423868.

Pronto Pizza
Esta empresa gastronómica

está ubicada en Avda. Luro
290, famosa por sus exquisitas
y variadas pizzas también ha-
cen lomitos, empanadas, sand-
wiches de miga y deliciosos
postres. Realizan envíos a do-
micilio sin cargo llamando al
teléfono 455050 y últimamente
añadieron el servicio «Pizza
Party». En el año 2006 fueron
galardonados con el premio
«Planeta Azul» y atienden de
martes a sábado, medio y no-
che y los domingos a la noche
solamente. Reciben efectivo y
todas las tarjetas. E-mail:
pronto-pizza@hotmail.com

www. pronto-pizza.com.ar

Pronto Cheff
Este restaurante nace como

un anexo de Pronto Pizza y fue
inaugurado el 18 de octubre
2005. Se especializan en pla-
tos elaborados. Cambian su
menú semanalmente con dife-
rentes platos especiales, suge-
rencias del cheff, variedad de
elaboraciones con carnes, pes-
cados, pastas caseras y tam-
bién minutas. Se puede almor-
zar o cenar todos los días me-
nos el lunes que es el descan-
so semanal. Reciben efectivo y
todas las tarjetas.

La Casa del Constructor
y del Plomero
Esta casa ubicada en Avda.

Luro 696, como su nombre lo
indica, tiene todo lo que el plo-
mero necesita para la instala-
ción de agua, gas y cloacas,

también sanitarios, grifería, tan-
ques, termotanques, repues-
tos, etc. Además otros materia-
les para la construcción, ferre-
tería y zinguería. Cordial aten-
ción, asesoramiento eficiente y
buenos precios son las cuali-
dades que más destacan esta
empresa.

Rodagom SRL
Esta casa ubicada en Avda.

Luro 1.576 se dedica al rubro
rodamientos para el automotor
y maquinarias agrícolas com-
plementando con burletería y
todas las líneas de seguridad
industrial y seguridad vial. Aten-
dido por Carlos Palavecino con
más de 20 años en el medio
quien brinda el asesoramiento
adecuado para cada necesidad
lo que garantiza la satisfacción
del cliente. Para consultas lla-
mar al Tel (02954) 415208, e-
mail: rodagom@cpenet.com.ar

Pinturerías Deballi, con 80 años de trayectoria en el rubro
pinturería en La Pampa, en 1998 abrió su primera

sucursal en Santa Rosa, en la esquina de Luro y Alvear,
luego el segundo local en Luro 1.131
(entre P. Harris y Congreso) y el año

pasado completó el trío
en Ameghino y Edison.

«Pronto
Pizza» es
famosa por
sus exquisitas
y variadas
pizzas,
lomitos,
empanadas,
etc. Realizan
envíos a
domicilio sin
cargo y
últimamente
añadieron el
servicio
«Pizza Party».

«Auto Centro
Morala»
ubicado en
Spinetto
1.075, es
representante
de neumáti-
cos Good Year
y también
hacen
servicios de
alineación,
balanceo y
tren delantero.
Turnos al tel:
43-4443.
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ADOQUINES EXCLUSIVOS
BORRAVINO

Pórfidos • Adoquines
Piedra Bocha

Lajas • Piedras
Piedras para cascadas

L. King 2452 esq. Stgo.
Marzo Este • Santa Rosa
Tel: (02954) 15-47-5543

Santiago Alvarez 1756
 Tel. Part.: (02954) 49-8031

Cel.: (02954) 15-68-5728
Santa Rosa

de Daniel E. Espina y Luis A. Lago

Telefax: (02954) 42-9797
Av. Edison 1.062 • S. Rosa

TURISMO AVENTURA EN VILLA VENTANA

Paseo en 4x4 por
«Las Vertientes»

Santiago Díaz de «Eco Ventania Turismo» a bordo de su Land
Rover Defender. Hace más de 10 años que recorre estos

caminos sumando diversión y adrenalina extra a los turistas.

El marco de las sierras -cadena Ventania-, es espectacular y
el campo de la Estancia «Las Vertientes» conjuga todo para
la aventura: Huellas pantanosas, trepadas de gran inclina-
ción, vados profundos, grandes piedras en el terreno y una

llamativa vegetación que se explica en la guiada.

VIENE DE TAPA
Villa Ventana es un pueblito

turístico en franco crecimien-
to, ubicado sobre la Ruta Pro-
vincial Nº 76 entre Tornquist
a Sierra de la Ventana en la
provincia de Buenos Aires.
Allí la familia Díaz es pione-

ra en poner en marcha el pri-
mer establecimiento de alqui-
ler de cabañas en el lugar:
«Ñuke Mapu». Santiago, es
quien se encarga de otro
emprendimiento familiar :
«Eco Ventania Turismo», con
múltiples actividades recrea-
tivas (ver www.ecoventania.
com.ar), entre ellas, los pa-
seos en un auténtico vehícu-
lo 4x4. Una variante que pue-

de disfrutarse en familia, con
emoción, aprendizaje y una
vista espectacular. Cerca de
la Villa, la Comarca Serrana
ofrece un mundo de lugares
del mas variado paisaje para
conocer y explorar. Desde los
verdes valles con sus arroyos
y ríos, hasta las cumbres ro-
cosas que alcanzan los 1.300
metros sobre el nivel del mar.
Con esta actividad guiada,

puede conocerse en profun-
didad el entorno natural de la
comarca, sus estancias, pue-
blos, villas y parajes con su
exhuberante flora y fauna.
Para contactar a Santiago,

llamar al (0291) 491-0245 ó al
celular 1550-76468.

Los primeros 46 lotes en la
flamante población de Casa
de Piedra serán vendidos me-
diante licitación pública cuya
apertura de ofertas tendrá lu-
gar el 30 de abril próximo a
las 9 hs. en el Salón de Acuer-
dos de la Casa de Gobierno.
Tal lo anticipado en oportu-

nidad de la fundación oficial
del nuevo pueblo pampeano,
el 30 de noviembre del año
pasado por el gobernador, in-
geniero Carlos Alberto Verna,
se concreta el ofrecimiento
público del casi medio cente-
nar de lotes, comenzando a
dar respuesta a numerosas
consultas de potenciales ad-
quirentes, atraídos por la po-
tencialidad turística y produc-
tiva del lugar a partir de la in-
fraestructura generada desde
el Estado provincial.
Uno de los ejes de la gestión

del gobierno actual es el de-
sarrollo turístico y productivo
del flamante Ente Comunal
Casa de Piedra a orillas del
extenso lago artificial sobre el
río Colorado, donde ya se han
finalizado algunas obras de
infraestructura de magnitud y
otras se encuentran en ejecu-
ción para el funcionamiento
del radio urbano del nuevo
pueblo y referidas a la gene-
ración de zonas productivas
bajo riego y de explotación
ictícola.
Las parcelas, claramente

identificadas catastralmente y

de una superficie aproximada
a los mil metros cuadrados,
deberán ser destinadas a la
construcción de viviendas
unifamiliares y la oferta debe-
rá efectuarse en pesos y mi-
lésimos, partiendo del valor
base de $ 1 por m2.
El requerimiento de visita a

los lotes urbanos definidos,
sistematizados y provistos de
los servicios básicos de ener-
gía y riego, entre otros, po-
drán realizarse en las oficinas
que posee Casa de Piedra en
el entrepiso de segundo y pri-
mer piso del Centro Cívico,
hasta cinco días hábiles an-
teriores a la apertura.
La compra de pliego de ba-

ses y condiciones y las con-
sultas per tinentes podrán
efectuarse en horario admi-
nistrativo de lunes a viernes
en la Subsecretaría de Plani-
ficación y Control de Gestión,
segundo piso del Centro Cí-
vico; en la Casa de La Pampa
ubicada en Suipacha Nº 346
de la Capital Federal o en la
Comuna Casa de Piedra.
Hasta el día anterior al acto

de apertura podrán recibirse
las ofertas en la Subsecreta-
ría de Planificación de 08:00
a 13:00 y el día de apertura
desde la hora 08:00 en el Sa-
lón de Acuerdos de la Casa
de Gobierno hasta las 09:00.
Más en: www.lapampa.gov.ar

ingresando a «Ente Comunal
Casa de Piedra».

SERÁN VENDIDOS MEDIANTE LICITACIÓN PÚBLICA

Salen a la venta 46 lotes
en Casa de Piedra

Mirador de la Barda Alta en el Río Colorado, Casa de Piedra.
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APRENDA
AQUI

Av. Luro 177 - Tel: (02954) 422345

• Guitarra criolla y eléctrica
• Bajo • Canto • Organo

• Bombo • Batería

DAMAS - CABALLEROS - NIÑOS
Anexo Perfumería

Av. San Martín 654 / Tel.: (02954) 43-2072

Tel: (02954) 430-426
RIVADAVIA 437

Oleos / Acrilicos / Pinceles
Alpaca: chapa - alambre - flejes

Arcillas: esmaltes
Elementos para dibujo técnico

TODO PARA EL

ARTISTA Y ARTESANO

La Cocina de REGION®
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«Espagueti a la Properzi »

Av. Mitre 319 - Santa Rosa

Tel: (02954)

432-777

Además de nuestros
tradicionales productos
panificados, facturas,

postres, tortas, masas,
panes saborizados,

especiales.
Agregamos variedad en

sandwiches de miga,
arabitos, servicio de lunch,
picadas, tablas de quesos

y fiambres. Vinoteca.

Tel:
(02954)

41-41-99
Yrigoyen 354
Santa RosaEl mundo de lo natural

• Cereales
• Copetín • Repostería

• Frutas secas • Condimentos

 • Fiambres • Quesos

• Productos para celíacos
y diabéticos

Venta por
mayor y

menor

ULTIMOS DÍAS DE LA TEMPORADA

Variada de mar

VIENE DE TAPA
Cafecito y facturas de por

medio encaramos con ganas
la jornada del viernes santo
en la desembocadura del Ca-
nal La Lista, teniendo a la vis-
ta la ciudad de Bahía Blanca.
Los primeros piques fueron

rayas, pero después vinieron
gatuzos y pescadillas. A me-
dia mañana, una corvina ru-
bia de tres kilos nos puso
eufóricos, pero no se volvió a
dar. Calmamos la ansiedad
con una picadita de sardinas,
atún, caballa y camarones
preparada por Susana Pro-
perzi, mientras seguían sa-
liendo pescadillas, congrios,
un par de brótolas y más
corvinas.
Un congrio de más de un

metro de largo (foto) tuvo
como destino los espaguetis,
que comimos como a la tres
de la tarde.
Entre el delicioso tuco y la

pasta preparada por el mari-
nero Antonio, hicimos un ba-
lance de la jornada con el ca-
pitán Properzi y nos declara-
mos satisfechos.
Dos heladeras que nos había

dado Gino, de Costamar, es-
taban casi llenas y nuestros
estómagos también...

Equipo recomendado
Para pescar en la Lancha

«Alo II» no es necesario que
lleve equipo, pero si disfruta
de la preparación del mismo,
lo más recomendable, según
nuestro especialista Fernan-
do Madina, es caña de acción
media, de 2,10 a 2,75 m de
largo, con reel rotativo carga-
do con sedales del 0,40 al
0,50 y aparejos normales de
fondo o con plomo corredizo
y anzuelos del 3/0 al 6/0.
La Carnada: El cebo propor-

cionado por Properzi fue an-
choa y camarón, que anzuela-
mos, el primero arriba y el se-
gundo abajo.
Los plomos: De 120 a 200

gramos, según los canales y
las mareas. Todas las madres
y brazoladas de 0,60 mm.

Cómo reservar
La embarcación es para diez

pasajeros, con habilitación de
P.N.A. y todas las medidas de
seguridad. La jornada com-
pleta, c/desayuno, refrigerio
media mañana, almuerzo, be-
bidas, carnada y limpieza de
pescado $ 110 por persona.
El contacto es el capitán Raúl

Properzi: (0291) 454-6914 y
(0291) 1564-69992.

María Victoria y un congrio de 1,30 metros posan para la foto.

Ingredientes:
1 paquete de fi-

deos Espagueti
2 cebollas
1 ají rojo
1 lata puré de tomates
1 vaso de vino tinto
1 congrio
2 filete de merluza
1 gatuzo
aceite, sal, pimienta, oréga-

no, ajo, perejil, laurel

Preparación:
Descartar la cola y cabeza

del congrio. Marcar el cuerpo
haciendo cortes en la piel
cada 1 cm. aproximadamen-
te y cortar trozos de 5 cm.
Salpimentar y dorar en aceite

caliente, luego agregar la ce-
bolla y el ají picados, rehogar,
agregar el puré de tomates, el
vasito de vino y los condimen-
tos. Dejar cocinar a fuego len-
to por 40 minutos.
Agregar la merluza picada a

cuchillo para que se deshaga
y se integre a la salsa y luego
el gatuzo cortado en trozos.
Cocinar 20 minutos mas, apa-
gar el fuego y reservar.
Preparar una olla con abun-

dante agua, un puñado de sal
y poner a hervir, cuando rom-
pe el hervor agregar los es-
pagueti.
Cuando estén al dente, colar,

cubrir con la salsa, rociar con
queso rallado y servir.

El capitán de la lancha «Alo II», Raúl Properzi, cede su plato
para que su inseparable compañera, Susana, lo llene de

pasta y jugo con frutos del mar. Detrás come Antonio, experto
pescador, cocinero y marinero de la embarcación.

Los «espagueti a la Properzi», un clásico de la cocina
náutica para degustar en alta mar.

Con una ceremonia
durante la cual se puso
en marcha el reloj que
registra la cuenta re-
gresiva hasta el 4 de
noviembre, quedó in-
augurada el pasado
miércoles la Casa de
la Araucanía, ubicada
en la esquina de Luro
y Argentino Valle.
Allí se instalará el Co-

mité Ejecutivo de los
Juegos Binacionales
que este año tendrán
como sede a la provin-
cia de La Pampa, a
partir del 4 de noviem-
bre.
En el acto hizo uso de

la palabra el director
provincial de Depor-
tes, profesor Ceferino
Almudevar y el mensa-
je central fue del minis-
tro de Bienestar Social
de La Pampa, Sergio
Ziliotto (foto).

INAUGURARON CASA DE LA ARAUCANÍA

La cuenta regresiva
se puso en marcha

La Empresa Agropecuaria Familiar
Este viernes 13 a las 14:30 hs. el licenciado Enrique Cajén

disertará sobre «La Empresa Agropecuaria Familiar», una charla
dirigida a todos aquellos vinculados a empresas familiares, plan-
teando en especial, la problemática de la empresa rural fami-
liar. El lugar de reunión es el Colegio Médico Veterinario de La
Pampa, Moreno 342, Santa Rosa. Inscripción y más info en
(02954) 1551-5809.

Esta tradicional empresa ya
ha recibido la nueva colección
otoño -invierno 2007 en pren-
das de cuero vacuno, oveja
italiana, cabra antilopada,
crocó y las mas variadas pie-
les nacionales e importadas
en su local de Yrigoyen 215,
Santa Rosa. Completan la

MODA DE TEMPORADA

Leopardo Pieles y Cueros
colección una exclusiva línea
de marroquinería y como no-
vedad esta temporada anexa-
ron prendas masculinas y ac-
cesorios en cuero y piel.
Como siempre trabajan todas

las tarjetas de crédito y débi-
to y cuentan con una amplia
financiación personal.
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FARMACIAS
DE TURNO

EN SANTA ROSA
Los turnos son desde las 8:30 del día

indicado hasta las 8:30hs. del día siguiente
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Americana SCS - L de La Torre 418 421914
Bagliani N. - 1º de Mayo y R.B. Díaz 417400
Belgrano - Av. Belgrano (s) 442 425239
Casino - Entre Ríos 797 418800
El Mate - México y Delfín Gallo 455155
Galeno Gamma SCS - Quintana 1 422311
Libertad SRL - Unanue 514 431903
San Andrés - Juan XXIII 395 457776

Acevedo - Av. Belgrano (n) 305 417001
Del Sur - Emilio Zola 382 418905
La Clínica - Av. San Martín 437 438734
Mayra - Raúl B. Díaz 364 429667
Pío XII - Ameghino y Pío XII 427400
San Damián - Av. Spinetto 598 421216
Sta. Rosa - Av. Roca y Avellaneda 422407

Beneitez - Carlos Gardel 285 429860
Butaló - Unanue 366/372 430804
Calamari - Av. Luro 56 424382
España SCS - Gil y España 425169
Lagos - Pico 336 413746
Morales - Gil y Alvear 453266
Vazquez - Schmidt 1.546 455138

Argentina SCS - Brown y Mendoza 425275
Austral - Ameghino y Valerga 415100
Costabel - Uruguay 350 425273
Del Sol - Av. San Martín y Urquiza 436206
Demaría - Av. Belgrano (n) 672 427297
Pas-Co - Yrigoyen 123 422910
Quintana - Quintana 198 413757

Andrada SCS - R.S. Peña 929 425730
Center Farma - Av. San Martín 385 413300
Del Rosario - 9 de Julio 44 416200
Felice - Gral. Pico y J.B.Justo 411333
Ferratto - Raúl B. Díaz 1.795 421340
Ferrero - Arg. Valle 572 417617
Modelo SCS - Av. San Martín 201 424845
Sansinanea - Pueyrredón y Larrea 426300

Alsina - Alsina 351 414546
Davit - Telén y San Luis 437829
Integral - Juan Schmidt 1.058 421828
Lutilsky - Av. Luro e Yrigoyen 410381
Palasciano SCS - Yrigoyen y Moreno416400
Pasteur - Escalante y Pico 410110
Ponce - Av. Edison 1.248 456131
S. Agustín - Av. Uruguay 681 417722

Cine en S. Rosa y Gral. Pico

Tel.: (02954) 433453
Catamarca 658 • Santa Rosa

Alarmas
Monitoreo Radial y Telefónico

ALARMAS
su casa y su auto

$409

$250
Instalada

CALENDARIO DE PESCA
DE LA SEMANA

VIERNES 13/4
SABADO 14/4
DOMINGO 15/4
LUNES 16/4
MARTES 17/4
MIERCOLES 18/4
JUEVES 19/4

LLENA
NEUTRA

MENGUANTE
BUENA

Lancha «ALO II»
de Raúl Properzi - Habilitada por PNA

Excursiones de pesca
con salidas diarias desde
el Puerto Ingeniero White.
Capacidad 10 pasajeros.

Jornada completa, c/desayuno,
refrigerio media mañana,

almuerzo, bebidas, carnada y
limpieza de pescado $ 110

Reservas a los teléfonos
(0291) 454-6914

(0291) 156-469992
NUEVA
OPTIMA

CRECIENTE
REGULAR

Teatro, Espectáculos, Museos

Av. San Martín y Urquiza
ENVIOS A DOMICILIO SIN CARGO
Tel: 436-206 /418-006
E-mail: farmdelsol@cpenet.com.ar

• Perfumería • Accesorios • Cosméticos
• Consultanos, llegaron las

VACUNAS ANTIGRIPALES

DE TURNO
LUNES

16

Películas de la Semana

Ameghino - Ameghino 587 414441
Del Museo - Pellegrini 174 433785
Don Bosco - Gil 15 423101
Leal - Rivadavia 101 420320
Los Alamos - Lorusso 534 458884
Norte SCS - Escalante 52 425261
San Martín SCS - Av. S. Martín 499 453725
Uruguay SCS - Cervantes 516 414303

Av. San Martín 375 • S. Rosa
Telefax: 45-7700

• HERRAJES PARA MUEBLES
Y OBRAS EN TODOS LOS ESTILOS

• HERRAMIENTAS
• LLAVES AL INSTANTE

EN S.ROSA:
• Don Bosco -

Tel. 45-8160.
«La Familia del

Futuro», vie, sáb,
lun. a mié. 20 hs., dom. 19 hs.
«Apocalypto», vie., sáb., lun. a

mié. 22 hs., dom. 21 hs.
• Amadeus - Tel. 414490.
«El Ultimo Rey de Escocia»,

vie., sáb., lun. a mié. 21 hs.,
dom. 20 hs.
«300», vie., sáb., lun. a mié.

23:15 hs., dom. 22:15 hs.
• Hall de Amadeus
- Vie. 13, 19:30 hs: Música para

ver: «Round Midnight», home-

«La Familia del
Futuro»:  Film de
animación, en cas-
tellano, ATP.
«Apocalypto»: re-

lata la vida de una
comunidad de ca-
zadores y recolec-
tores de las selvas
guatemaltecas, in-
terrumpida brutal-
mente por guerre-
ros mayas que es-
tán a la caza de va-
rones para el sacri-
ficio y mujeres para
la venta de esclavas... Dirigida
por Mel Gibson. SAM 16 c/r.
«El Ultimo Rey de Escocia»:

el médico Nicholas Garrigan
llega a Uganda y en su búsque-
da por ayudar a los pobres co-
noce y queda enredado a Idi
Amín. El autoproclamado pre-
sidente de Uganda lo elige
como su médico personal...
Ganadora del Oscar Mejor Ac-
tor, con Forest Whitaker, James
McAvory, Gillian Anderson y
otros. SAM 16.
«300»: relato épico de la Ba-

talla de las Termópilas. Con
Gerard Butler, Lena Headey y
Rodrigo Santoro. AM13 c/r.
«La Verdadera Historia de

Caperucita Roja»: Todo el mun-
do conoce el cuento o eso es
lo que se cree. Todo está a pun-
to de cambiar. Esta comedia
disparatada finalmente nos re-
vela la verdad delictiva que se
oculta tras la leyenda. Comedia

naje al jazz. Gratis.
- Dom. 8, 19:30 y 21:30 hs: Ci-

clo Cine y Literatura: Otto
Preminger: «Laura». Gratis.
________________________
EN GRAL. PICO
• Gran Pampa - Tel: 42-1776.
«La Verdadera Historia de

Caperucita», vie. a mié. 20 hs.
«El Vengador Fantasma», vie.

a mié. 22:30 hs.
• Teatro Pico - Tel: 42-1794.
«La Conquista del Honor»,

sáb. a mié. 22 hs.
• Espacio Incaa Km. 630:
«Mansión Sere», sáb. a mié.

21:30 hs.

de animación, en castellano.
ATP.
«El Vengador Fantasma»:

hace mucho tiempo, Johnny
Blaze, una super estrella de
acrobacias en motocicleta, hizo
un trato con el diablo para pro-
teger a aquellos a quien más
él quería y el diablo ha venido
a reclamar su par te. Con
Nicolas Cage, Eva Mendes,
Wes Bentley. AM 13.

«La Conquista
del Honor»: es la
Guerra del Pacífi-
co, cinco infantes
de marina y un ofi-
cial de la armada
enarbolan la ban-
dera de Estados
Unidos sobre el
monte Suribachi,
en la isla Iwo
Jima... Dirigida por
Clint Eastwood,
con Ryan Philli-
ppe, Jesse Brad-
ford, Adam Beach
y otros. AM 16.

«La Verdadera Historia
de Caperucita Roja»

«El Ultimo Rey de Escocia»

«Apocalypto»

TEATROS
• Aula Mag-

na UNLPam:
C. Gil 353.
S. Rosa.

- Mié. 18, 21:30 hs: Extraña
Pareja, comedia con Carlos
Calvo y Pablo Rago. $ 45, $ 40,
$ 35 y $ 30.
• Español: Lagos 44. Bol. mar.

a vie. 8:30 a 12 y 18 a 20:30
hs., sáb. 10 a 12:30 hs. Tel.:
02954-455325.
- Sáb. 14, 19 hs: «Dale que soy

pirata», infantil de Silvina Ba-
rroso. $ 7.
- Dom. 15, 18:30 hs: Maravi-

lloso Mundo de Disney, musi-
cal con Cecilia Peralta y Escue-
la de Danzas de Noemí Che-
jolán. $ 15, $ 12 y $ 8.
- Mié. 18, 20:30 hs: Cierre Ta-

ller Uñaiche Auka. $ 3 y $ 7.
- Jue. 19, 19:30 hs: «Conviven-

cia en diversidad cultural», co-
lectividades, escuelas. Gratis.

MUSICA Y ESPECTACULOS
• Barobar Pub: Av. Uruguay

y Pico. Shows musicales.
- Vie., sáb. y dom.: Tavi Rosi,

de Realicó.
• Casino Club Santa Rosa:

Ruta 5 Km. 606,5. Tel.:02954-
45-8419. Entrada $ 1, antes de
las 20 hs; después, el valor del
espectáculo.
- Sáb. 14, 23:30 h: Vilma Pal-

ma. $ 3.
• Club Estudiantes: Moreno

651. S. Rosa.
- Sáb. 14, 21:30 hs: «Entre

Amigos», recital de folklore con
Los Caldenes, Pastora Cruz y
Oscar Sahonero.
- Mar. 17, 22 hs: La Renga.
• Quincho Parque Luro: Re-

serva Parque Luro, Ruta 35.
Domingos al mediodía asado
al asador y shows musicales en

vivo. Reservar con anticipación.
Tel.: 42-0071.
- Dom. 15: Franco Nelson.
• Música en la Plaza: domin-

gos 19:30 hs, Plaza San Mar-
tín de S. Rosa. En caso de llu-
via se traslada al Ctro. Mun.
Cultura. Gratis.
- Dom. 15: Cierre del Ciclo con

la Banda Sinfónica Provincial.
• Morrigans Irish Pub: 9 de

Julio 142.
- Todos los mié., 00:30 hs: Trío

Foreto con Billy y Marcos.
• Salón Sur: E. Civit 1.555,

Tel: 45-6943 y 1546-5767.
- Cena Show de primer nivel

con espectáculo en vivo, mú-
sica bailable y final de fiesta.
• «Extraña Pareja», comedia

con Carlos Calvo y Pablo Rago:
Jue. 19: Teatro P. Buodo G.
Acha. Vie. 20: Cine Teatro Gral.
Pico.

CTRO. MUN. DE CULTURA
Quintana 172. Tel: 02954-45-

5324 y 43-9503. Martes a do-
mingo 8 a 13:30 y 17 a 23 hs.
- Auditorio Bustriazo Ortiz:
- Vie. 13, 20 hs: «Modelos pro-

ductivos y uso de la tierra en
Argentina», charla a cargo de
Ulises Forte.
- Sáb. 14, 21 hs: Claroscuro,

rock, pop. $ 2.
- Hall: vie. 13, 20 hs: inaugura

la muestra colectiva «Padres e
hijos con el arte», familias ar-
tistas.
- Fotogalería: vie. 13, 20 hs:

inaugura muestra de la Asocia-
ción Fotográfica de la Con-
fluencia, Alto Valle de Neu-
quén, Río Negro, Patagonia
Argentina.
- Sala Mareque: vie. 13, 20 hs:

inaugura muestra de profeso-
res de Talleres Integrales de
Arte Cerámico.

MUSEOS Y EXPOSICIONES
• Provincial de Historia Na-

tural: Quintana 116. Tel.: 42-
2693. Lun. a vie. 8 a 12 hs; dom.
19 a 21 hs.
• «Olga Orozco» - Toay: Av.

Reg. 13 de Caballería 1102.
Toay. Tel.: 02954-492214. Mar.
a vie. 9 a 12 y 14 a 17, sáb. y
dom. 17 a 20. Visitas guiadas.
- Dom. 14, 19 hs: Grupo An-

dar con «El Deseo de la Petra
Polanco» sobre cuentos de
Juan José Sena.
• Provincial de Artes:

Villegas y 9 de Julio. Tel.:
427332. Horario: lun. a vie. 7 a
20:30 hs., sáb. y dom. 18:30 a
21:30 hs.
-  «Quiero otra vuelta… hoy

como ayer», fotografías de
Cristina Fresca. «Integracio-
nes», objetos de S. Rivarola.
• Policial «Comisario Gene-

ral (R) Alberto Dionisio An-
tonio: Av. Belgrano 140. Lun.

a vie. 9 a 13 hs.
• Cívico Militar Toay: Roque

S. Peña y 9 de Julio. Lun. a vie.
9:30 a 12 y 15 a 18:30 hs. Visi-
tas guiadas. Tel.: 49-8060.
• Cultural Regional Maracó

- G. Pico: Calle 17 esq. 14.
• Hall de Cine Amadeus:
- Muestras: «Hacia la abstrac-

ción», pinturas de Mabel Di
Liscia. «Azul y verde», cerámi-
ca de Malena Lizarraga.

«AGENDARTE»
Subsecretaría de Cultura
- Gira de Delfor Sombra: vie.

13, 21:30 hs: Comedor Esco-
lar de Caleufú. Sáb. 14, 20:30
hs: Centro Cult. Maracó de G.
Pico. Dom. 15, 20 hs: Salón
Municipal. Victorica.
• Martes 17
- 10 hs: Orquesta Infanto Ju-

venil UE Nº 7 en los 90 años
del Col. Nacional Comercial.
(G. Pico 51). S. Rosa.

Murgón Amalaya
El Grupo de Teatro Andar informó que desde este viernes 13,

de 20 a 22:30 horas, se dará comienzo con el Taller de Murga
para integrar el “Murgón Amalaya”. Los interesados, a partir de
12 años a 99 años inclusive, comunicarse a los teléfonos 02954-
459083 y 428381 o concurrir al salón de la Escuela Nº 180 (en-
trada por Lope de Vega) todos los viernes desde las 20 horas.

Aclaración sobre Curso para gobernantas,
mucamas y camareras de hotel

La semana pasada publicamos el listado de la Agenda de Cur-
sos 2007 de la Fundación Ecoturismo Argentina. Allí decía que
el 29, 30 y 31 de mayo se daría un curso en Santa Rosa, más
precisamente en la Subsecretaría de Turismo. Posteriormente
el Licenciado Hugo Héctor Vecchiet, presidente de la Funda-
ción Ecoturismo Argentina se disculpó por ello y aclaró que en
una primera gacetilla de la entidad, se había deslizado este
error. Consultada la Asociación Empresaria Hotelera Gas-
tronómica de La Pampa, confirmaron a REGION® que este cur-
so está previsto para llevarse a cabo este año, pero que aun no
tienen la fecha precisa y que oportunamente informarán. Por lo
tanto, les decimos nuevamente a los interesados en el mismo,
que queda sin efecto el curso del 29, 30 y 31 de mayo en Santa
Rosa y que comunicaremos la nueva fecha por este medio.


