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21º AÑO DE CIRCULACION

Edición Nacional
«Diario del Viajero®»

EL TIEMPO PERDIDO...
Por Elizabeth Tuma y Carlos Besanson

Nota completa en tapa del Suplemento.
__________________________

Torneo de Mucamas

Se realizó la Ronda Clasificatoria La 
Pampa del Torneo Nacional de Chefs

Celebración del Día 
del Gastronómico

XIII Bienal Internacional 
de Arquitectura

Cada último viernes del mes 
publicamos sobre el modelo de 
una vivienda unifamiliar en Planta 
Baja, de una superficie de 120 m2, 
construida en mampostería de 
ladrillo común y losa cerámica, los 
costos actualizados del M2.

Costos actualizados 
de la Construcción

Carrera de Turismo 
en la UNLPam

Este viernes 29 habrá un en-
cuentro con el sector turístico 
y público en general, a las 18 hs. 
en el 2º Piso de la Universidad 
Nacional de La Pampa.
La invitación es de la Facultad de 

Ciencias Humanas y el tema es 
el proyecto de oferta educativa 
vinculada al Turismo, que además 
de la Licenciatura incluye el título 
intermedio de Guía de Turismo, 
que fuera presentado en el mes 
de mayo por el decano Sergio 
Maluendres y el secretario de Tu-
rismo de La Pampa, Santiago Amsé.
__________________________

3º en el Ranking

El trofeo de jabalí obtenido a 
mediados de julio por el cazador 
de la localidad de Colonia Catriel, 
provincia de Río Negro, Jorge Ca-
margo,  sumó 140,95 puntos, que 
lo ubica 3º en el Ranking...

Entre los disertantes en las conferen-
cias estará Steven Ehrlich (EEUU).

Entre el 8 y el 30 de octubre 
se llevará a cabo la XIII Bienal 
Internacional de Arquitectura de 
Buenos Aires BA11 en el Centro 
Cultural Recoleta y desde el mar-
tes 11 y hasta el viernes 14 de ese 
mes, se desarrollarán en el Audito-
rio Buenos Aires las Conferencias 
Magistrales de medio centenar de 
profesionales de todo el mundo...
__________________________

Dado el  éxito 
que han arrojado 
y arrojan experien-
cias tales como el 
Torneo Nacio-
nal de Chefs, en 
cuanto a la puesta 
en valor de cada 
establecimiento 
en particular y de 
La Pampa como 
destino turístico, 
la Asociación Em-
presaria Hotelera Gastronómica 
de La Pampa y la Secretaría de 
Turismo, iniciaron tiempo atrás 
gestiones para poner en marcha 
el primer “Torneo Nacional de 
Mucamas” en Argentina.
El pedido encontró eco ante la 

Federación que nuclea a los em-
presarios hoteleros y gastronó-
micos del país y la semana pasada 
fue anunciado oficialmente desde 

Santa Rosa.
Por lo tanto, la 1ra Ronda Cla-

sificatoria es en La Pampa y se 
realizará entre los días miércoles 
3 y jueves 4 de agosto en la capital 
provincial.
Ya hay varios equipos inscriptos 

y aún hay tiempo para participar,  
poniéndose en contacto con la 
Secretaría de Turismo a los telé-
fonos: (02954) 425060 y 424404 
- www.turismolapampa.gov.ar 

Sobre el cierre de esta edición, 
finalizaba la Ronda Clasificatoria 
La Pampa del Torneo Nacional 
de Chefs “Buscando el Menú 
Argentino 2011”, realizada en las 
instalaciones del Colegio Uni-
versitario Visión Tecnológica de 
Santa Rosa, en búsqueda del Plato 
Regional que habrá de competir 
a nivel nacional en Hotelga 2011. 
Participaron de la misma unos 

15 profesionales, integrando seis 
equipos que representaron a los 
siguientes establecimientos: “Can-
tina Rumi” jefe de equipo: Nicolás 
Peratta;  “Hotel Cuprum” jefe de 
equipo: Leonardo Do Rosario; 
“Hotel Club & Spa La Campiña” 
jefe de equipo: Raúl Barrios;  
“Restó Roma” jefe de equipo: Ri-
cardo Belfiore y “Schola Brunch & 
Delicacies” jefe de equipo 1: Juan 
Cruz Brañas y jefe de equipo: 2: 
Diego Kloster.
La primer jornada de la Ronda 

Clasificatoria se inició el día 
miércoles 27 por la tarde, donde 
compitieron “Schola Brunch & 
Delicacies 1” y “Hotel Club & Spa 
La Campiña”. 

Platos presentados: “Schola...” 
preparó como entrada, Sashimi 
de Ciervo, Vizcacha Roll y Niguiri 

de Avestruz. Plato principal: Carré 
de jabalí en papillot criollo, Salsa 
desierto pampa, Bastones de piña 

al hinojo, Brochetas de corazón 
de cebolla y Huevo escalfado en 
papa frita...

Hasta el momento 
se han anotado 21 

participantes y la 
organización espera 

que esta cifra se 
incremente, ya que 

la inscripción se 
encuentra abierta.

El jurado de la filial Puerto Madryn de FEHGRA, Gustavo Rapretti, evalúa uno de los platos durante el inicio de la Ronda 
Clasificatoria del Torneo de Chefs en La Pampa, bajo la atenta mirada del presidente de la AEHGLP, José Izcue.

Este martes 2 de agosto, se 
celebra en todo el país, el “Día 
del Trabajador Hotelero y Gas-
tronómico” y en el ámbito local, 
el festejo será con una gran cena 
show organizada por la Unión 
de Trabajadores del Turismo, 
Hoteleros y Gastronómicos de la 
República Argentina (UTHGRA), 
que en la provincia es comandada 
por la Delegada y Miembro del 
Ejecutivo Nacional, Graciela Irma 

Ortiz. La sindicalista destacó 
el buen equipo que ha podido 
formar en la Seccional La Pampa, 
a través de cuatro años y medio 
que lleva de gestión.  
“Creo que hemos hecho un buen 

trabajo, prueba de ello lo dan los 
1.600 afiliados con los que conta-
mos, además de haber reabierto 
la Subsede de General Pico, que 
estaba cerrada” señaló durante 
una entrevista...

Graciela Irma Ortiz, Delegada y Miembro del Ejecutivo Nacional de la Unión de 
Trabajadores del Turismo, Hoteleros y Gastronómicos de la República Argentina.

un saludo a todos los
gastronómicos en su dia

Hay un factor, muy importante 
en la vida del ser humano, que no 
siempre es respetado: el tiempo. 
Somos malos administradores...
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Durante la semana que pasó, 
visitó Santa Rosa el camión del Mi-
nisterio de Turismo, para promo-
cionar el programa “Hay un país 
que te falta conocer: Argentina”. 
Con el apoyo y la promoción 

a nivel local de la Secretaría de 
Turismo de La Pampa, la población 
respondió de buena manera a la 
convocatoria, que tuvo como eje 

la Plaza San Martín de Santa Rosa.
Miles de personas de varias pro-

vincias ya pasaron por este trailer 
cuyo objetivo final es comunicar a 
la gente sobre las ventajas turís-
ticas de nuestro país, con juegos 
digitales, entrega de material pro-
mocional y merchandising.
También desde la SecTur se pro-

mocionó nuestra Provincia.

Promoción Turística del MinTur

“Hay un país que te falta 
conocer: Argentina”.

En su 1ra etapa, el Trailer visitó más de 40 localidades con 372.000 participantes.

La Secretaría de Turismo de La Pampa, aprovechó la oportunidad para mostrar la 
nueva imagen de vehículos con temas de promoción turística y cultural.

La promotoras del Ministerio de Turismo de Nación, luego de venir desde La Plata 
a Santa Rosa, ahora seguirán con el Trailer Turístico por las ciudades de Neuquén, 

San Martin de los Andes y Bariloche, donde culmina esta gira.

Secretaría de Turismo de La Pampa

Capacitación Turística para 
Puestos Camineros

En el marco del  Programa de 
Capacitaciones que lleva adelante 
la Secretaría de Turismo de La 
Pampa, se realizó en la semana  un 
curso  destinado a los encargados 
de los puestos Camineros de la 
Provincia. El mismo fue desarro-
llado en la Escuela de Policía de 
la ciudad de Santa Rosa a cargo 
de la Informante de la Secretaría 
de Turismo, Patricia Cufré y tuvo 
como finalidad concientizar y 
sensibilizar al personal que están 
en contacto con turistas.
La idea de capacitar a la policía, 

es para transformarlos en pro-
motores turísticos y así orientar 
a los visitantes que llegan a la 
provincia en cuanto a atractivos, 
destinos, circuitos, alojamiento, 

gastronomía, entre otros. 
En esta capacitación, la Policía 

Turística obtuvo conocimiento 
de información turística; com-
prensión del mercado turístico 
pampeano, y los servicios que más 
se utilizan en la Provincia. Además, 
se trabajó sobre la concientización 
para lograr mejores herramientas 
que respondan a las motivaciones 
de los visitantes que arriban a La 
Pampa. El objetivo de generar 
conciencia entre los prestadores 
de servicios y/o agentes turísticos 
sobre la importancia del sector, 
para el desarrollo integral de la 
provincia y de la región, es un 
pilar que se viene trabajando 
desde hace tiempo y que ha tenido 
resultados muy positivos.

Las empresas e instituciones presentes en estas 
páginas, saludan a todos los Trabajadores Hoteleros 
y gastronómicos que el 2 de Agosto celebran su día.

En representación de la provin-
cia de La Pampa, la Secretaría de 
Turismo participó del 14 al 26 
de julio, en la 125ª Exposición de 
Ganadería, Agricultura e Industria 
que se desarrolló en La Rural de 
Buenos Aires.
En el espacio correspondiente al 

Ente Oficial de Turismo Patagonia 
Argentina, ubicado en el Pabellón 
Azul, dentro del stand del Consejo 
Federal de Turismo, se presentó la 
propuesta invernal de la región. 
Con una presencia rotativa, todas 
las provincias del sur desplegaron 
su oferta turística de invierno a los 
miles de visitantes que recorrie-
ron diariamente la feria.
En esta oportunidad, para la 

provincia de La Pampa el stand 
fue un lugar propicio para brindar 
información y folletería promo-
cional de los distintos servicios 

y destinos pampeanos como así 
también para dar a conocer la 
promoción 3x2 (ver REGION® Nº 
1.002) que fue implementada en 
estas vacaciones en la ciudad de 
Santa Rosa. Cabe destacar, que la 
Exposición Rural es la máxima 
vidriera del campo argentino y 
presenta importantes actividades 
para los empresarios agroindus-
triales y el público en general.

El Turismo pampeano nuevamente presente en la 
Exposición Rural más importante del país
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Nuestro saludo 
a todos los 

Trabajadores 
Hoteleros y 

Gastronómicos 
en su día.

www.aehglp.org.ar

CAPACITACION Y DIFUSION
DOS PILARES FUNDAMENTALES

el martes 2 de agosto

Celebración del Día 
del Gastronómico

VIENE DE TAPA
 “La Campiña” preparó como 

entrada Escabeche de vizcacha 
con lonja de crocante de girasol 
y como plato principal: Ciervo en 
colchón de vegetales en Salsa de 
piquillín. El jurado interviniente de 
parte de FEHGRA, fue Gustavo 
Rapretti de la filial Puerto Madryn.
El día jueves 28 compitieron 

“Cantina Rumi” versus “Hotel 
Cuprum” y luego “Restó Roma” 
versus “Schola 2”.
La Ronda comenzó a las 15 hs. y 

se extendió hasta la noche, con el 

anuncio del resultado y la premia-
ción de los ganadores, ya pasado 
el límite horario de cierre de 
nuestro Semanario, razón por la 
cual publicaremos los resultados 
finales la semana próxima.

La actividad fue organizada por 
segundo año consecutivo entre 
la Secretaría de Turismo y la 
AEHGLP, filial de FEHGRA en la 
provincia, con la colaboración de 
las dos instituciones educativas 
de Santa Rosa, donde se brinda la 
carrera de gastronomía. 

Se realizó EN SANTA ROSA 

Ronda Clasificatoria La Pampa 
del Torneo Nacional de Chefs

El equipo de “Hotel Club & Spa La Campiña”, comandado por Raúl Barrios, es 
supervisado durante el Torneo por el Jurado de FEHGRA.

El otro equipo que intervino en el inicio del Torneo fue el de “Schola Brunch & 
Delicacies 1” encabezado por Juan Cruz Brañas.

VIENE DE TAPA
Graciela Ortiz remarcó la “bue-

na relación que tenemos con los 
empleadores de La Pampa” y dijo 
que era para destacar “que en esta 
fecha de celebración del 2 de agosto, 
que es no laborable y pago para los 
trabajadores, en La Pampa todos 
los establecimientos gastronómicos 
ese día cierran sus puertas, esto 
es algo muy grato para el sector, 
porque muestra la sensibilidad del 
empresariado”.
En otro pasaje de la charla, Ortiz 

explicó: “Mi obligación es velar por 
la gente, por el trabajador. En el inte-
rior provincial aún nos queda mucho 
por hacer, pero donde me llaman yo 
agarro el auto y voy. Ademas todos 
los que integramos esta sede (la de 
la calle Oliver 53 en Santa Rosa), no 
es una oficina y nada más, es la casa 
de los trabajadores, donde los vamos 
a atender como se merecen. Acá no 
hay personal jerárquico, trabajamos 
como equipo y el que quiere hablar 
conmigo no encontrará reparos en  
que lo atienda” dijo la Delegada.

Cena Show
El festejo será el martes 2 de 

agosto por la noche, en el amplio 
salón del Club Español en Santa 
Rosa. El menú se compone de 
una recepción con bocaditos; 
como entrada: jamón crudo con 
ensalada waldorf; plato caliente: 
ojo de bife con papas rústicas y 
de postre: una generosa mesa de 
dulces, todo a canilla libre, cerran-
do con brindis y champán.
La animación estará a cargo de 

Estela Pedraza y como parte del 
show actuará el equipo de baile 
clásico y danzas folklóricas del 
coreógrafo César Gómez y la can-
tante pop y melódico Ana Elgart. 
Anuncian también  sorteos varios, 

siendo el premio mayor una sema-
na vacacional para dos personas 
en Mar del Plata, en el hotel de 
UTHGRA, con todo incluido. A la 
medianoche, comienza el carnaval 
carioca y baile hasta la madrugada.
Las tarjetas -que están subven-

cionadas por la entidad gremial- 
cuestan $ 75 los gastronómicos y 
$ 65 los afiliados sindicales.

Carrera de mozos
Durante la velada, se hará entrega 

de los premios a la Carrera de 
Mozos  -que será este domingo 
31 de julio a las 18 hs. en Plaza San 
Martin-. También del Campeonato 
de Fútbol que habrá de disputarse 
en la canchita “El Potrero”.

Programa de Canal 26
Se proyectará en pantalla gigante 

la edición del programa periodís-
tico “UTHGRA Avanza”, que se 
emite por Canal 26 los domingos 
a las 14 hs. conducido por Jorge 
Formento, quien estuvo de visita 
hace un mes en La Pampa, reali-
zando entrevistas a trabajadores, 
empresarios y delegados. 

Convenio con municipios
Sobre el final, Graciela Ortiz 

nos adelantó sobre los próximos 
cursos de impacto -de una semana 
de duración-, dirigido a camareras, 
barman, conserjes, cocineros, 
chefs, pasteleros y demás que rea-
lizarán en convenio con los muni-
cipios de la provincia. “Queremos 
oficializar los títulos -dijo- estamos 
trabajando en eso”. 
Estos cursos gratuitos estarán 

disponibles para los trabajadores 
del sector, pero también para de-
socupados y público interesado en 
general, noticia que ampliaremos 
en breve.
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La Bienal Internacional de Arqui-
tectura de Buenos Aires es uno 
de los eventos más importantes 
de la región, donde se reúnen 
profesionales de todo el mundo. 
La próxima edición, que se reali-
zará entre el 8 y el 30 de octubre 
de este año, ocupará las 16 salas 
del Centro Cultural Recoleta con 
importantes muestras nacionales 
e internacionales. 
La Bienal BA11 al igual que en 

sus ediciones anteriores, es el 
resultado de una convocatoria 
internacional a más de 50 con-
ferencistas de primer nivel  que 
expondrán sus opiniones duran-
te cuatro días, del 11 al 14 de 
octubre, y una muestra de obras 
ocupando la totalidad del Centro 
Cultural Recoleta. En cuanto a 
grandes nombres, confirmaron 
su presencia en las conferencias 
César Pelli (Argentina-Estados 
Unidos), quien ha venido a todas 
las Bienales, Guillermo Vazquez 
Consuegra (España), Ignacio Dahl 

Rocha (Argentina/Suiza), Iñaki 
Abalos (España), Italo Rota (Italia), 
Paul Andreu (Francia), Mathias 
Klotz (Chile), Rafael Viñoly (Uru-
guay, pero hizo parte de su carrera 
en Argentina y tiene su estudio en 
Nueva York), Sou Fujimoto (Ja-
pón), Steven Ehrlich (Estados Uni-
dos), West 8 (Holanda), Wolf Prix 
(Austria) y los colectivos F451, 
Fake Industries Architectural Ago-
nism y PKMN entre mucho más, la 
lista es muy larga, son cerca de 45 
extranjeros que van a estar dando 
su opinión sobre lo que se hace 
en el mundo de la arquitectura y 
sobre todo cómo ven a nuestra 
arquitectura latinoamericana y 
argentina; además participarán 
una decena de arquitectos locales. 
La Exhibición de Obras será con 
entrada libre y gratuita.
Para informes e inscripción a las 

conferencias, comunicarse al (011) 
4132-8014, o inscripciones@
bienalBA.com. Más información 
en www.bienalBA.com

del 8 al 30 de octubre

Bienal Internacional de 
Arquitectura de Buenos Aires iHaus es la nueva tecnolo-

gía de Cambre para casas 
inteligentes. Una posibilidad 
que ya está en nuestro me-
dio y es accesible.

El sistema fue diseñado para 
ser instalado sin grandes 
requerimientos técnicos ni 
edilicios. La transmisión por 
radio frecuencia facilita sen-
siblemente su instalación, por 
lo que puede colocarse sin 
problemas en edificaciones 
antiguas o nuevas.
Al evitar en gran parte el 

cableado, ambientes que eran 
imposibles de automatizar hoy 
son posibles, solo es necesario 
que ambas fases eléctricas lle-
guen hasta el artefacto a con-
trolar. Luminarias, persianas, 
electrodomésticos, cámaras, 
pantallas, calderas, etc., todo 
puede ser supervisado parcial 
o totalmente por iHaus. 

Seguridad: Con este sistema 
se puede logra “Simulación 
de Presencia”: cuando una 
residencia se encuentra des-
habitada. “Aviso de Alarma”: 
cualquier movimiento extraño 
puede ser detectado. “Control 
de aberturas”: detecta una 

abertura mal cerrada o abierta 
y envía un SMS de inmediato.

Confort: con iHaus se puede 
controlar la “Climatización”: a 
través del celular o Internet, 
puede activar la calefacción o 
el aire acondicionado, previo 
a su arribo.

Ahorro: al detectar luz solar 
interrumpe los circuitos eléc-
tricos, “ahorrando energía”sin 
provocar daños en las propias 
luminarias. También permite 
ordenar aperturas o cierre de 
persianas logrando “ahorro 
climático”.

iHaus: La tecnología en su máxima simplicidad

Casas inteligentes: Ya están en nuestro medio. Sencillo y accesible.

Al evitar en gran parte el cableado, ambientes que eran imposibles de 
automatizar hoy son posibles,  en casas nuevas y en antiguas.

A la hora de elegir las abertu-
ras para nuestro proyecto, sean 
viviendas, edificios, empresas u 
otro, debemos pensar en algo 
más que la vista de las mismas, 
deberíamos pensar en  la fun-
cionalidad, en las prestaciones 
y sobre todo en el ahorro de 
energía. Pensando en todos 
estos aspectos surgen las 
aberturas de PVC, un concep-
to con tecnología europea en 
fabricación de aberturas de 
alta calidad y amigo del medio 
ambiente ya que es el plástico 
más ecológico del circuito.
El PVC es el material que 

utilizamos para la fabricación  
de aberturas de alta presta-
ción, con aislamiento termo 
acústico, con resistencia al 
viento y a la estanqueidad del 
agua. Además es un material 
que resiste a las condiciones 
climáticas adversas, es fácil de 
limpiar, no requiere manteni-
miento alguno, y no propaga 
llama, necesita  temperaturas 
continuas entre 350º y  440º  
para provocar la ignición, no 
contribuye a un incendio ni a 
su desarrollo. Resiste a la hu-
medad, a los agentes biológicos 
y químicos.
Las aberturas de PVC son 

altamente resistentes al en-
vejecimiento y poseen calidad 
certificada.
 

Resumiendo las 
características:

* Aislamiento térmico y acús-

tico
* Hermeticidad
* Ahorro de energía
* Durabilidad y seguridad
* Sin mantenimiento adicional
* Sistema de herrajes peri-

“abertecno” - aberturas

¿Porqué elegir de PVC?

Se realizó el acto de apertura de 
sobres con las propuestas pre-
sentadas por cuatro empresas del 
medio para construir el Área de 
Servicios Generales en el predio 
parquizado de la Laguna La Aro-
cena de General Pico. Participaron 
del mismo el intendente Tebes, el 
secretario Barisio, y el director 
Guazzaroni. Se presentaron a la 
licitación pública las empresas 
Ombú Construcciones, Juan C. 
Jarmoluk, Horacio Rojas, y Jorge 
Acosta. El área incluirá “un galpón 
de depósito de aproximadamente 
200 metros cuadrados para guardar 

equipamientos y máquinas que se 
utilizan en el predio de la laguna; 
un sector de taller y depósito de he-
rramientas, con sector de sanitarios 
para los trabajadores municipales, de 
aproximadamnte 60 metros cuadra-
dos cubiertos, un sector destinado a 
albergar la Patrulla Rural de la UR-II 
de policía (25 metros cuadrados), y 
finalmente un sector administrativo 
(60 metros cuadrados). Toda la 
construcción tiene como marco una 
galería perimetral. La edificación 
estará ubicada a un costado de la 
cancha de fútbol, próxima  a una de 
las tranqueras de egreso del predio”.

Construirán  Área de Servicios Generales en el 
Parque Recreativo “Benicio Delfín Pérez”
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metrales
* Amplia gama de diseños y 
tipologías
* Calidad certificada
 

Abertecno SRL
En Santa Rosa y General Pico, 

fabrica, coloca y distribuye, 
“Abertecno SRL”, la primera 
fábrica de aberturas de PVC 
de La Pampa, ahora también 
en General Pico. Fabricamos 
aberturas de PVC, con todas 
las tendencias e innovaciones 
a nivel europeo, con servicio 
de colocación y post venta, 
para que sus proyectos empie-
cen y terminen  de la misma 
manera: Muy bien.
- En S. Rosa: J. M. de Rosas 

2355 abertecno@gmail.com 
- En G.Pico: Calle 9 Esq. 28 

ventasabertecnogp@gmail.com

Argen-
tina se 

recupera 
con el 
campo, 
nunca 
sin el 

campo, 
menos 
contra 

el 
campo.

DESIGNACION	 Un.	 Cant.	 Mater.	 M. de O.	 Parcial 	 Total
TRABAJOS PRELIMINARES						    
Limpieza Terreno- Replanteo- Nivelac.	 Gl.			   2425,00	 2425,00	 2425,00
Excavación Zanjas p/ Cimientos	 m3	 21,00		  3367,00	 3367,00	 5792,00
ALBAÑILERIA						    
Hormigón Pobre p/ Cimientos	 m3	 29,00	 6540,00	 5500,00	 12040,00	 17832,00
Mampostería Cimientos	 m3	 9,00	 5380,00	 6345,00	 11725,00	 29557,00
Capa Aisladora Horizontal	 m2	 27,00	 721,00	 2435,00	 3156,00	 32713,00
Mamposteria Elevación 0.30	 m2	 131,00	 22610,00	 14620,00	 37230,00	 69943,00
Mampostería Elevación 0.15	 m2	 105,00	 8830,00	 8485,00	 17315,00	 87258,00
Encadenado H°A° Pared 0.30	 ml	 50,00	 3728,00	 6830,00	 10558,00	 97816,00
Encadenado H°A° Pared 0.15	 ml	 40,00	 1220,00	 2025,00	 3245,00	 101061,00
Contrapiso H° Cascote	 m2	 168,00	 21950,00	 3065,00	 25015,00	 126076,00
Losa Cerámica con Capa Compresión	 m2	 115,00	 2200,00	 12220,00	 14420,00	 140496,00
Membrana Asfáltica	 m2	 137,00	 3410,00	 965,00	 4375,00	 144871,00
Azotado Hidrófugo	 m2	 131,00	 3950,00	 14610,00	 18560,00	 163431,00
Revoque Grueso a la Cal	 m2	 470,00	 10715,00	 2560,00	 13275,00	 176706,00
Revoque Fino a la Cal	 m2	 470,00	 4835,00	 11206,00	 16041,00	 192747,00
Piso Cerámico Interior con Carpeta	 m2	 127,00	 10245,00	 9260,00	 19505,00	 212252,00
Piso Exterior y Vereda	 m2	 48,00	 5355,00	 4488,00	 9843,00	 222095,00
Revestimiento Azulejos	 m2	 27,00	 1110,00	 2675,00	 3785,00	 225880,00
Contrapiso Pendiente s/ Losa	 m2	 120,00	 2145,00	 6410,00	 8555,00	 234435,00
Revoque Cielorraso	 m2	 120,00	 5355,00	 10510,00	 15865,00	 250300,00
INSTALACION ELECTRICA	 Gl.		  5315,00	 8680,00	 13995,00	 264295,00
INSTALACION SANITARIA						    
Agua	 Gl.		  1510,00	 2080,00	 3590,00	 267885,00
Cloacas	 Gl.		  1540,00	 1455,00	 2995,00	 270880,00
Artefactos	 Gl.		  3705,00	 970,00	 4675,00	 275555,00
INSTALACION DE GAS						    
Materiales	 Gl.		  2650,00	 1470,00	 4120,00	 279675,00
Artefactos	 Gl.		  7915,00	 1460,00	 9375,00	 289050,00
CARPINTERIA MADERA						    
Puerta Frente 0.90x2.00		  1,00	 1740,00	 185,00	 1925,00	 290975,00
Puerta Servicio		  2,00	 3170,00	 285,00	 3455,00	 294430,00
Puerta Placa		  6,00	 2345,00	 830,00	 3175,00	 297605,00
Ventana 1.60x1.50 con Cortina		  4,00	 4877,00	 741,00	 5618,00	 303223,00
Ventiluz 0.50x0.50		  1,00	 487,00	 120,00	 607,00	 303830,00
Frente Placard 2.05x2.40		  3,00	 5705,00	 577,00	 6282,00	 310112,00
Frente Placard 0.50x2.40		  1,00	 778,00	 200,00	 978,00	 311090,00
Mueble Bajo Mesada 2.50		  1,00	 6777,00	 260,00	 7037,00	 318127,00
Portón Garage 2.40x2.00		  1,00	 7080,00	 705,00	 7785,00	 325912,00
Vidrios 3mm.	 m2	 13,00	 2480,00	 752,00	 3232,00	 329144,00
PINTURA						    
Latex Exterior	 m2	 127,00	 1465,00	 2445,00	 3910,00	 333054,00
Latex Interior	 m2	 360,00	 2675,00	 5725,00	 8400,00	 341454,00
Barniz	 m2	 68,00	 496,00	 1600,00	 2096,00	 343550,00
VARIOS	 Gl.				    22116,00	 365666,00
PROYECTO Y DIRECCION TECNICA	 Gl.				    32910,00	 398576,00

Aclaración Importante: Los costos son estimativos y para un deter-
minado prototipo. Surgen de consultas a Contratistas y de Comercios 
locales. Los costos no pretender dar orientación alguna sobre sus valores 
para el mercado, dado  la dispersión existente especialmente en mano 
de obra. Los costos sólo pretenden ser una guía para un determinado 
prototipo de determinado tipo de construcción. Cualquier tipo de cálculo 
de valores corre por cuenta de quién lo realice.

MODELO: Vivienda 
Unifamiliar en Planta Baja. Su-

perficie 120 m2. Mampostería de 
ladrillo común y Losa cerámica.

Construccion - Precio por M2

COSTOS AL DIA

VALOR ESTIMATIVO POR METRO CUADRADO -IVA incluido-:  $ 3.321

Ahorro: al detectar luz solar 
interrumpe los circuitos eléc-
tricos, “ahorrando energía”sin 
provocar daños en las propias 
luminarias. También permite 
ordenar aperturas o cierre de 
persianas logrando “ahorro 
climático”.

Panel de Control
Es una pantalla de 7” LCD 

sensible al tacto. Incluye un 
transmisor wi-fi USB que per-
mite la comunicación desde 
una PC conectada a Internet 
situada en cualquier lugar, lo 
que permite acceder a las ta-
reas del hogar a una distancia 
sin límites.
 

También el Panel está pre-
parado para recibir (tanto en 
hardware como en software) 
una tarjeta SIM (chip de te-
lefonía celular) para recibir y 
enviar SMS (mensajes de tex-
to) con las diferentes acciones 

que el sistema iHaus le ofrece

Otra de las posibilidades es el 
monitoreo del hogar a través 
de una cámara previamente 
instalada en el ambiente que 
desee vigilar.
Lo fabrica en el país:

Más información en «Pastorutti 
Materiales Eléctricos», L. de la 
Torre 475, telefax: (02954) 
432208/423404 y Mansilla 44, 
tel: 438004

iHaus: La tecnología en su máxima simplicidad

Casas inteligentes: Ya están en nuestro medio. Sencillo y accesible.

Al evitar en gran parte el cableado, ambientes que eran imposibles de 
automatizar hoy son posibles,  en casas nuevas y en antiguas.

tico
* Hermeticidad
* Ahorro de energía
* Durabilidad y seguridad
* Sin mantenimiento adicional
* Sistema de herrajes peri- Distintas formas de abrir, cada una adaptada a la necesidad.
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En el ámbito MerCoSur
A través de un acuerdo In-

terministerial, se modificó el 
Anexo de la Decisión CMC 
N° 18/08 sobre “Documentos 
de Viaje de los Estados Parte y 
Asociados del MERCOSUR”, 
por lo cual, a partir del 15 
de marzo de 2012, la Libreta 
de Enrolamiento, la Libreta 
Cívica y la antigua Cédula de 
Identidad emitida por la Poli-
cía Federal NO MERCOSUR, 
dejarán de ser documentos 
válidos para las oficinas de Mi-
graciones y por lo tanto todo 
aquel ciudadano argentino que 
quiera salir del país con estos 
documentos no podrán hacerlo.
Para la salida de Argentina a 

países del MerCoSur (Colombia, 
Brasil, Bolivia, Paraguay, Uruguay, 
Chile, Ecuador, Perú y Venezuela) 
a partir del 15/3/2011 son válidos 
unicamente: DNI, o Pasaporte, o 
Cédula de Identidad MERCOSUR.

Para viajar a Europa
Los ciudadanos argentinos que 

planifiquen el ingreso en carácter 
de turistas a España, Italia y el 
resto del territorio del “Convenio 
Schengen” (Alemania, Austria, Bél-
gica, Dinamarca, Finlandia, Francia, 
Grecia, Holanda, Islandia, Luxem-
burgo, Noruega, Portugal y Suecia) 
deberán contar al momento del 
arribo al aeropuerto internacional, 
con la siguiente documentación:
1. Pasaporte con una vigencia no 

menor a seis meses.
2. Tarjeta de crédito o demostra-

ción de solvencia económica con 
un promedio disponible de gastos 
de 40/50 Euros diarios (dinero en 
efectivo y/o cheques de viajeros). 
3. Nota de invitación emitida por 
el residente en el país receptor, 

certificada por notario local. 
4. Pasaje aéreo de ida y vuelta, 

con retorno acotado al período 
de permanencia (máximo 90 días). 
5. Seguro médico de viajero.

Por lo antes expuesto, la Can-
cillería Argentina recomienda a 
los ciudadanos argentinos con 
miras a ingresar a los territorios 
mencionados, tomar contacto con 
los invitantes locales o bien con 
las Representaciones Consulares 
extranjeras acreditadas en nues-
tro país, a fin de verse munidos 
de la documentación necesaria al 
momento del Arribo a los aero-
puertos internacionales.
En especial, quienes ingresen 

al territorio por el aeropuerto 
internacional de Roma y Milán, se 
informa que se deberán garantizar 
el ingreso por medio de una nota 
a la policía de frontera corrobo-
rando su invitación, como también 
la presentación dentro de los 8 
días de ingresado en Italia, de la 
solicitud de permiso de estadía 
“soggiorno” ante la policía local.
(Ver: www.cancilleria.gov.ar, Sec-

tor Temas Consulares, Ítem Visas 
ciudadanos Argentinos.)

A PARTIR DEL 15 DE MARZO DE 2012
No aceptarán Libreta de Enrolamiento, 

o Cívica, o Cédula vieja para viajar.

TROFEO DE JABALI
Camargo 3º a nivel nacional

La Municipalidad de La Adela 
por intermedio del área Cultu-
ra y Turismo invita a todos los 
comerciantes de la localidad a 
decorar los frentes de sus locales 
con carteles tallados de madera. 
En tal sentido, hace ya un tiempo 
que se encuentra funcionando 
exitosamente en La Adela el Taller 
Municipal de tallado de madera en 
el marco del Plan de Desarrollo 
Turístico Local.
“Decorar los frentes de los comer-

cios cambiará totalmente la vista 
del pueblo haciéndolo más atractiva 

para el ingreso de turistas, hecho que 
beneficiará económicamente a toda 
la comunidad. Esperamos contar con 
todo el apoyo de los comerciantes 
quienes solo deberán conseguir la 
madera para el trabajo. De este 
modo, los invitamos a acercarse a 
la oficina de cultura o comunicarse 
para que podamos explicarle la 
forma de diseñar y confeccionar el 
cartel sin ningún costo” expresaron 
desde Turismo Municipal. Contac-
to: Matias Alvarez Reynolds, Tel: 
(02931) 431714, culturalaadela@
lapampa.gov.ar

Plan de Desarrollo Turístico de La Adela

El cazador de la localidad de 
Colonia Catriel, provincia de Río 
Negro, Jorge Camargo,  logró un 
muy buen trofeo de jabalí, que lo 
hizo ganador junto a su equipo 
obteniendo el Primer Premio en 
Caza de Jabalí con Jauría durante 
el  Torneo Nacional de Caza De-
portiva de Jabalí, en las categorías 
con Jauría y al Acecho, realizado 
en Santa Rosa, La Pampa, organiza-
do por la Asociación Pampeana de 
Cazadores y Criadores “Agustín 
y Antonio Nores Martínez”, que 
tuvo casi 40 cazadores y equipos 

inscriptos, provenientes de varias 
provincias.
Días después del torneo y ya en 

medición oficial para ingresar al 
Ranking Provincial que tutela el 
Club de Caza Mapú Vey Puudú, el 
colosal trofeo midió 140,95 pun-
tos, que le otorga Medalla de Oro 
y lo ubica en tercer lugar a nivel 
provincial y nacional, detrás del re-
cord de Julián Querejeta, logrado 
en 2010 con146,50 puntos y del 
segundo, Gustavo Sappa, obtenido 
en 2007 con 145,75 puntos.

La medición de los colmillos sumó casi 141 puntos y es Medalla de Oro.
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La Cocina de REGION®

ROTARY INTERNATIONAL
Visita del gobernador del Distrito 4920

Bajo el lema del Presidente de 
Rotary International Kalyan Ba-
nerjee “Busca dentro de ti para 
abrazar a la humanidad” el día 
1º de Julio del corriente año co-
menzó un nuevo período rotario 
en el mundo. Motivo por el cual  
los clubes rotarios de Santa Rosa 
recibieron la visita del  goberna-
dor del Distrito 4920 de Rotary 
Internacional, César A. Stafforini, 
dando así inicio a un año lleno de 
esperanzas y de proyectos.
El gobernador durante su visita 

mantuvo reuniones de trabajo con 
los clubes rotarios, de Interact y 
de Rotaract. y se reunió con el 
Intendente Municipal, Francisco 
Torroba, acompañado por los Pre-
sidentes, Ana Spivak, del Rotary 
Club Santa Rosa, Jorge Bustos, 
del Rotary Club Santa Rosa Sur, 
y Estela Werner, del Rotary Club 
Santa Rosa Norte. 
Las metas de este año -destacó 

el gobernador- estarán orientadas, 
además de las que ha marcado el 
presidente de Rotary Internatio-
nal,  especialmente al área de la 
juventud, Interact, Rotaract, Ryla, 

Intercambio de Jóvenes, funda-
mentales en la formación de líde-
res, Cuadro Social, La Fundación 
Rotaria, capacitación y formación 
rotaria serán las otras áreas en las 
que trabajaran los rotarios con 
especial dedicación
Cabe recordar que Rotary Inter-

national es una organización de 
alcance mundial integrada por 1,2 
millones de dirigentes empresaria-
les, profesionales y cívicos, y que 
funcionan mas de 33.000 clubes 
rotarios en más de 200 países y 
regiones. Siendo los programas de 
Rotary International impulsados 
por La Fundación Rotaria, cuya 
misión es propiciar que los rota-
rios promuevan la comprensión 
mundial, la paz y la buena voluntad 
a través del mejoramiento de la 
salud, el apoyo a la educación y 
la mitigación de la pobreza. La 
Fundación es una corporación 
sin fines de lucro que depende 
enteramente de las contribucio-
nes voluntarias que efectúan los 
rotarios y benefactores de Rotary, 
quienes comparten la visión de un 
mundo mejor

Los clubes rotarios de Santa Rosa recibieron la visita del  gobernador del 
Distrito 4920 de Rotary Internacional, César A. Stafforin.

comercial: Nuevo Aniversario
23 años de «Semillería Los Amigos»

«Semillería Los Amigos» arriba 
a su 23º aniversario, está ubicada 
en Edison 1062 en Santa Rosa y es 
atendida por sus propios dueños: 
Daniel y Luis, quienes brindan 
calidad,  seriedad y lo mejor de 
ellos para sus clientes, para crear 
un ambiente de «amistad» entre 
ambos. En su amplio y cómodo 
local ofrecen pollitos BB, alimen-
tos balanceados, alimentos para 
perros, gatos, pájaros, jaulas, ce-
reales, accesorios para mascotas, 
peces, césped, tambien agroquími
cos y otros. 

Además si usted llama al teléfono 
42-9797 ó les escribe al e-mail: se-
millerialosamigos@cpenet. com.
ar tendrá su pedido a domicilio 
en el día. 
Daniel y Luis quieren agradecer 

a sus clientes expresando: «Esto 
lo logramos con mucho trabajo y 
esfuerzo y agradecemos el apoyo 
y continuidad de nuestros clientes y 
amigos, que hoy nos siguen visitando 
y ayudando, y a todos aquellos que 
estuvieron presentes de una u otra 
forma. A todos les decimos muchas, 
pero muchas gracias...»

Este exquis ito 
postre proviene 
de la región euro-

pea de Austría, y es especial para 
acompañar una buena infusión o 
una taza de chocolate caliente, ya 
que se puede saborear durante 
todo el año pero es mas propicia 
para comerla cuando hace frío. 

Ingredientes: Harina de Trigo, 
250 grs. Polvo de Hornear, ½ 
Cucharada Pequeña. Canela en 
Polvo, ½ Cucharada Pequeña.Cla-
vo de Olor en Polvo, ½ Cucharada 
Pequeña. Manteca Cortada en 
Trozos, 150 grs. Azúcar, 200 grs.
Huevos, 1.  Yema Cocida, 1. Leche, 
2 Cucharadas Grandes. Sal, 1 Pizca. 
Mermelada de Grosellas, 1 Taza.
Nueces Ralladas, ½ Taza. Manteca 
c/n. Nuez, 1. Harina de Trigo, 1 
Cucharada Grande. Yema, 1.

P r e p a -
r a c i ó n : 
Tamizar en 
un bol la ha-
rina, junto 
con el polvo 
de hornear, 
la canela y 
el clavo de 
olor. Luego, 
agregar la 
manteca, las 
nueces y la 
yema coci-

da, mezclando bien con la mano. 
Después, en la taza, mezclar el 
huevo con la leche, la sal y agregar 
a la masa.
Unir muy bien, con las manos, sin 

trabajarla mucho. Poner a descan-
sar, en la heladera durante 1 hora.
Sacarla y, con el palo de amasar, 

enharinado, estirar la masa hasta 
que tenga 1 cm. de espesor. En-
mantecar y enharinar el molde.
Luego, cortar, con un cuchillo, las 

2/3 partes de la masa para forrar 
el molde. Mientras tanto, cubrir la 
masa con la mermelada, que debe 
estar bien espesa. Cortar el resto 
de la masa en tiritas y formar un 
enrejado sobre la mermelada.
Pintar el enrejado con la yema de 

huevo (cruda). Cocinar en horno 
precalentado, a una temperatura 
moderada durante 30 min., aproxi-
madamente. Retirar y dejar enfriar 
a temperatura ambiente. 

Torta austríaca de invierno
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TEATRO
• Los Pioneros: 
Alsina y Pelle-
grini
-Vie. 29 a las 

21:30 hs: “Gris de ausencia”, obra 
teatral de Roberto Tito Cossa, di-
rigida por Daniel Ayerza. Con Nilda 
Olave, Cristina Guagliano, Diego 
Delamer, José Buldorini y Daniel Ro-
dríguez, grupo La Chiavetta. Gratis.
• Español: Lagos 44

-Sáb. 30 a las 20:30 hs: Gira federal 
del Teatro Nacional Cervantes 

presenta: “Yepeto”, de Roberto Tito 
Cossa. Con Manuel Callau, Martín 

Slipak y Anahí Gadda. $ 30

MUSICA Y ESPECTACULOS.
• María Teresa Pub: Rivadavia y 
Lagos. Tel: 1550-1600 
-Sáb. 30 a las 23:30 hs: Show musical 
en vivo con “Dúo San Luis”. 
• Teatro Español: Lagos 44
-Vie. 29 a las 21:30 hs: Centro de Ju-
bilados (Círculo de la Tercera Edad) 
presenta Encuentro Folclórico. 
Dirección, Juan Ayala. $ 20
-Dom. 31 a las 21 hs: Festival “Entre 
Amigos con canto y danza”.  Con 
los ballet Flor Pampa, Mamull Mapú, 
Amancay, La Yesca Malambo, Español 
de Andrea Santamarina, Leticia 
Pérez. Machi Zanes y Bajo Luna 
y El Rito con bailarinas del Ballet 
Etchenique. $ 15
• Casino Club Santa Rosa: Ruta 5 
Km. Tel: 45-4794.  Entrada $ 3, antes 
de las 19 después:

-Vie. 29 a las 23:30 hs: Cuarteto con 
“Mauro Rey”. $ 5 

-Sáb. 30 a las 23:30 hs:  Humor 
con “Chiqui Abecasis” $ 10

• Bar o Bar: Av. Uruguay y Pico
-Sáb. 30 a las 21:30 hs: Noche a 
puro tango con espacio para bailar. 
Ilda Susana con las guitarras de Juan 
Cruz Santa Juliana y Martín Díaz 
junto a dos cantantes invitados: 
Luis Leopoldo De Ferrari  y  Bocha 
Campos. Con Pizza libre $ 40
• Quincho Parque Luro: Ruta 35 
-Dom. 31:  Almuerzo  y  Show en 
vivo con “Aldo Umazano”. Picada 
regional y asado al asador. $ 70 s/
beb. Reservas: 415649
• Frida: Alvear 42
-Dom. 31 a las 23 hs: Festival de rock 
metálico con “Hipnosis”, “Madison”, 
“Scarpool” y “Badness Hell”.

MUSEOS, CHARLAS, EXPO’s
• Cámara de Diputados 

-Muestra Fotográfica “La Pampa y 
el Tango” de Graciela Ortiz. Gratis
• Museo Provincial de Artes: 
Villegas y 9 de Julio. Tel: 427332. S. 
Rosa. Vis. guiadas. Lunes a viernes: 
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Teatro, Espectáculos, Museos

Más info: Agenda Cultural de la Subsecretaría de Cultura de La Pampa. 
e-mail: culturaprensa@lapampa.gov.ar - Tel: (02954) 43-1538 / 43-1651

Cines en Santa Rosa
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FARMACIAS 
DE TURNO

EN SANTA ROSA
Los turnos son desde las 8:30 del día indi-

cado hasta las 8:30hs. del día siguiente
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Películas de la Semana8 a 20 hs- sabados, domingos y 
feriados: 18 a 21:30 hs. Gratis 
-Vie. 29 a las 20 hs: Inauguración y 
entrega de premios del Salón Pam-
peano de Artes Plásticas-Pintura 
2011. Hasta el 15/8. Concierto de 
Música de Cámara con Eduardo 
Cuevas y Viviana Dal Santo. Gratis.
-Sáb. 30 a las 20 hs: Se proyectará 
“Amor Circular”, cortometraje de 
Martín Garcia. 24 min.
• CMC: Quintana 172 Tel: 455324
Exposiciones gratis: Lun. a jue. 7:30 
a 22:30, vie. 7:30 a 23 hs. Sáb. 9 a 13 
y 17 a 23 hs. Dom. 18 a 22 hs.
-Vier. 29 a las 20 hs: Inauguración 
muestra fotográfica “Ruka Kura” 
del Grupo TaFoDiRE. En el marco 
de la muestra colectiva “Por todo 
este cielo”. Gratis.
• Museo Prov. de Historia Natu-
ral: cerrado por obra de ampliación.
• La Cinacina: Río Negro 931
-Museo Atelier. Todos los días de 10 
a 12 y de 17 a 19 hs. Gratis. Visitas 
guiadas llamando al 1561-2699.
• Policial «Comisario Antonio»: 
Belgrano 140. Tel: 43-3551. Lun. a vie. 
9 a 13 hs. Gratis.
• Cívico Militar - Toay: R.S. Peña 
y 9 de Julio. Tel: 38-1996. Lun. a vie. 
10 a 12 y 14:30 a 16:30 hs. Visitas 
guiadas. Gratis.
• Museo «Olga Orozco» - Toay: 

Av. Reg. 13 de Caballería 1102. Tel: 
38-1998. Lun. a vie. 9 a 12 y de 14  
a 17 hs. Fin de semana 17 a 20 hs. 
Visitas guiadas. Gratis. 
 
OTRAS OPCIONES
• Estancia «La Malvina»
-Parque Don Tomás.  -Lun. a vie. 8 a 
20 hs; sáb, dom. y feriados 10 a 12 
y 16 a 20 hs. Visitas guiadas llamar 
al: Tel. 43-6555. Gratis
• Hecho en S. Rosa: Expone Jorge 
Galinger. Artesanías en madera de 
caldén. Hasta lun. 1º. En «La Anóni-
ma»,  Ameghino 1.250.
• Minizoo del Club de Caza: Av. 
Perón y Paloma Torcaza, Toay.  Mié. 
a lun. de 9 a 20 hs: 17 especies re-
gionales, jabalí, ñandú, ciervo, liebre 
mara, guanaco. Camping, juegos, 
piscina, buffet. $ 6
• Jardín Botánico: Chimango a 
media cuadra de Av. Perón. Especies 
autóctonas e implantadas. Sáb.y 
dom. de 11 a 17 hs. Escuelas/grupos 
solicitar turnos al te: 452600, int. 
2096. Gratis
• Reserva Parque Luro:  
A 35 km. Tel: 49-9000. Todos los días 
incluso feriados de 9 a 19 hs. Museo 
El Castillo, camping, proveeduría, 
senderos autoguiados, 1.600 has. 
Ingreso $ 1 nac. $ 4 extranj.  Visitas 
guiadas $ 2 nac. $ 8 extranjeros.  

“Capitán América” el pri-
mer vengador: Steve Rogers es 
un joven y débil muchacho, casi sin 
aptitudes físicas que ha intentado 
repetidamente enrolarse en el 
ejército para combatir durante la 
segunda Guerra Mundial. Luego 
de ser rechazado en casi todas 
las compañías del ejército, es 
aceptado para formar parte de 
un programa experimental con 
el fin de lograr un súper soldado... 
Con Chris Evans, Hugo Weaving, 
Tommy Lee Jones, Stanley Tucci, 
Hayley Atwell, Samuel L. Jackson 
y otros. Acción y aventuras de 
ciencia ficción. AM13. 125 min.

“Harry Potter y Las Reli-
quias de la Muerte - Parte 
2”: En el épico final, la batalla 
entre las fuerzas del Mal y del 
Bien en el mundo de los magos 
se desarrolla en una espeluznante 
guerra, alcanzando límites muy 
lejos de la imaginación... Con 
Daniel Radcliffe, Ralph Fiennes y 
otros. Aventura y fantasía. AM13. 
130 min.

“Medianoche en París”: 
Woody Allen nos entrega una 
nueva historia coral en la ciudad 
más romántica del mundo, donde 
todos los protagonistas vivirán 
experiencias que les cambiarán la 
vida para siempre. Medianoche en 
París gira en torno al gran amor 
de un hombre por la ciudad, y 
alrededor de la ilusión -compar-
tida por muchos- que las vidas 

de los otros son mejores que las 
propias… 

Con Owen Wilson, Kathy Bates, 
Rachel McAdams, Marion Coti-
llard, Carla Bruni, Michael Sheen, 
Adrien Brody y otros. Comedia 
romántica. ATP. 100 min.

“Los Pingüinos de Papá”: Mr. 
Popper es un exitoso promotor 
de bienes raíces, esperando el 
ascenso soñado. Está divorciado 
cordialmente de Amanda, la ma-
dre de sus dos hijos, a los cuales 
ve cada 15 días. Podría decirse 
que su vida es casi perfecta, hasta 
que recibe el último regalo de 
su padre... Con Jim Carrey, Carla 
Gugino, Angela Lansbury, Ophe-
lia Lovibond, Madeline Carroll, 
Clark Gregg, Jeffrey Tambor, David 
Krumholtz, Philip Baker y otros. 
Comedia. En castellano. Apta para 
toda la familia. 95 min.

CENTER FARMA – San Martín 385............413300
ESPAÑA S.C.S. - Gil y España......................425169
LAGOS - Pico 336.........................................413746
LIBERTAD - Unanue 514 .............................431903
LUTILSKY - Luro e Yrigoyen.........................410381
SANTA CECILIA - Spinetto 897...................414444
ANDRADA - R. S. Peña 929..........................425730
AUSTRAL - Ameghino y Valerga...................415100
CAZAUX – Garibaldi 498.............................415600
MAYRA - Raúl B. Díaz 364...........................429667
PASTEUR - Escalante y Pico .......................410110
SAN DAMIAN - Spinetto 598.......................421216
ACEVEDO - Belgrano (N) 305......................417001
AMERICANA - L. de la Torre 418.................421914
ECONOMED - España y B. Mitre. .............410400
EL MATE - México 698 ................................455155
GALENO GAMMA - Quintana Nº 1...........422311.
GUGLIARA – San Luis 397...........................438643

ALSINA – Alsina 351.....................................414546
DAVIT - Telén y San Luis...............................437829
NORTE – Escalante 52.................................425261
SANSINANEA - Pueyrredon y Larrea..........426300
VAZQUEZ – Schmidt 1546...........................417138

LOS ALAMOS – Lorusso 534........................418884
MORALES - Gil y Alvear ..............................453266
RIO - Av. Luro 2446 ......................................455729
SAN MARTIN - Av. San Martín 499.............453725
URUGUAY - Cervantes 516..........................414303

AMERICA – Autonomista 1339....................415060
BAGLIANI - Mitre 134..................................417500
CHANGOMAS – Stgo.  Marzo 1550............423339
DEL MUSEO - Pellegrini 174.......................433785
DEL SUR - Emilio Zola 382..........................418905
LEAL – Rivadavia 101...................................420320

AMEGHINO - Ameghino 587.......................414441
BENEITEZ - Carlos Gardel 285...................429860
CARIGNANI - Alvear 526.............................425265
FARMACIA 5000. – México 1692 ................414144
MODELO - San Martín 201........................424845

• Don Bosco - 
Tel: 56-0700.
- V i e . 2 9 , d o m . 
31, lun. 1º y mié. 
3  (cast). Sáb. 30 y 

mar. 2 (subt), todos los días a las 
22:15 hs: «Capitán América el primer 
vengador». 3D $ 30 
-Vie. 29 a las 19:30 hs. (subt). - Sáb. 
30 a las 19:30 hs. (cast). - Dom. 31 
a las 18:30 hs. (cast). -Lun. 1º a las 

19:30 hs. (cast). -Mar. 2 a las 19:30 
hs. (subt). - Mié. 3 a las 19:30 hs. 
(cast): «Harry Potter y las Reliquias de 
la Muerte - Parte 2». 3D $ 30 
Amadeus - Tel: 41-4490.
-Vie. 29 y sáb. 30 a las 21:30 y a las 
23 hs. -Dom. 31 a las 19:30 y a las 22 
hs. - Lun. 1º a mié. 3 a las 21:30 hs:: 
«Medianoche en París». $ 20
-Vie. 29, sáb. 30, lun. 1º a mié. 3 a las 
18:30 hs. - Dom. 31 a las 17:30 hs: 


